
Setzen Sie das Blindsieb 
in den Siebträger und 
geben Sie Suma Café 
Powder hinzu. Setzen Sie 
den Siebträger in die 
Maschine ein. Starten Sie 
den Brühzyklus und lassen 
Sie ihn 10 Sekunden 
laufen, halten Sie ihn 
anschließend 10 Sekunden 
an. Wiederholen Sie den 
Vorgang 5 mal. 
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Sicherheitshinweise
Für Detailinformationen Sicherheitsdatenblatt überprüfen.

Weitere Optionen:
Suma Café AutoTab C1.3: Verwenden Sie 1 Tab 
für den Reinigungs- / Rückspülvorgang. Lösen 
Sie 1 Tab/1L Wasser zum Einweichen auf. 
Suma Café MilkClean Tabs: Wenn Sie lieber 
einen Reinigungstab verwenden möchten, lösen 
Sie 1 Tab in 1 L Wasser auf.
Suma Café Descaler: Verwenden Sie gegen 
Kalkaufbau regelmäßig 50 ml/0,5 L. 

3g

1a. Brüheinheit Siebträger entfernen. Starten Sie den 
Brühzyklus und spülen Sie den Siebträger 
mit Wasser aus der Maschine aus. Halten 
Sie den Zyklus an. Setzen Sie den 
Siebträger in die Maschine. Starten Sie den 
Brühzyklus und lassen Sie ihn 10 Sekunden 
laufen. Halten Sie ihn anschließend 10 
Sekunden an. Wiederholen Sie den Vorgang 
5 mal. Brühen Sie einen Espresso und 
schütten Sie den ersten Espresso weg, um 
sicherzustellen, dass keine Rückstände 
verbleiben.

1b. Brüheinheit

Reinigen Sie die 
Dampfdüse
nach jedem 
Gebrauch mit 
einem Tuch.

Reinigung der Dampfdüse
Reinigen Sie die Mühle 
wöchentlich mit Suma Café 
GrinderClean. Lesen Sie für 
Reinigungsanweisungen 
Methodenkarte 9.

Reinigung der Kaffeemühle

Lösen Sie Suma Café 
Powder in heißem 
Wasser auf. Lassen Sie 
die Siebe und das Metall 
des Siebträgers 30 
Minuten einweichen. Mit 
sauberem, heißem 
Wasser abspülen. 

2. Herausnehmbare Teile Bereiten Sie eine Lösung mit 
Suma Café MilkClean vor. 
Tauchen sie dem Dampfspender 5 
Minuten in die Reinigungslösung 
ein. Spülen Sie alle 
Teile mit sauberem Wasser ab. 

Suma Café Powder, 
Suma Café MilkClean

6g/1L 30ml/0,5L
warmes 
Wasser

Lesen Sie auch die Empfehlungen des 
Maschinenherstellers

Methodenkarte #1
Traditionelle Espressomaschine

3. Milchsystem


