
TEMPERATURSCHUTZ > Wärme

> Hygienisch, hoher Wärmeschutz, 100% flüssigkeitsdicht
- ideal für das Gaststättengewerbe

■ Die cremeweiße Farbe entspricht den Kleidungsstandards der Gastronomiebranche

■ Wärmeschutz bis zu 250° C

■ Innen- und Außenseite  waschbar: verbesserte Hygiene

■ Beständig gegenüber Ölen, Fetten und die gängigsten Reinigungsmittel

Bäckereien
• Entnahme aus Backöfen
Gaststättengewerbe
• Umgang mit Warmhalteöfen
• Entnahme von Blechen aus Öfen (trocken oder feucht)
• Leeren von Autoklaven, Entnahmen aus Dampföfen
Lebensmittelindustrie
• Vorkochen
Kommunale Einrichtungen (Verpflegungsdienste)
• Entnahme warmer Speisen aus Öfen
• Leeren von Autoklaven, Entnahme aus Dampföfen

Besondere Merkmale
Handschuh mit lange Stulpe
(45 cm), schützt den Unterarm
beim Umgang mit heißen
Blechen.

Temp-Cook 476

Material Nitril

Länge (cm) 45

Stärke (mm) -

Handgelenk -

Farbe Weiß

Innenverarbeitung Temperaturschutz durch Strick

Außenverarbeitung Handfläche mit Profil

Größe 9 11 12 

Verpackung 1 Paar/Beutel - 6 Paar/Karton 
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