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TECHNISCHES DATENBLATT
Bestell-Nr. 504-1510

Artikel/Modell  SARQ Elektro-Bainmarie Tischmodell
EBM46

GTIN 4017337067893

- Material: (Geh&use, Becken) Edelstahl AlISI 304

- Fur 1/2 + 1/3 GN-Behalter mit max. T 150 mm (ca. 10 Liter)
- GN-Behélter/Deckel nicht im Lieferumfang enthalten

- Becken tiefgezogen, nahtlos eingeschweif3t

- Wasserablass mit Kugelhahn vorne

- Edelstahl-Heizelemente 1,53 kW

- Sicherheitsthermostat

- Verbindungsfahige Konstruktion (Stege optional erhaltlich)
- MalRe: B 400 x T 600 x H 270/ 460 mm (inkl. Kamin)

- Temperaturbereich: +40/+85 °C

- Anschluss: 230V - 50/60 Hz - 1,53 kW

- Gewicht (netto/brutto): 21/ 23 kg

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Italien
Zolltarifnummer 73211190
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 504-1510

Artikel/Modell  SARO Elektro-Bainmarie Tischmodell
EBM46

GTIN 4017337067893

Sicherheits- und Warnhinweise

- Stellen Sie sicher, dass die Gasherde auf einer stabilen, ebenen und feuerfesten Oberflache aufgestellt werden.

- Verwenden Sie das Geréat nur in gut bellfteten Raumen. In geschlossenen Ra&umen muss eine ordnungsgemafie
Entluftung gewdhrleistet sein.

- Halten Sie brennbare Materialien wie Papier, Stoff oder Chemikalien mindestens 50 cm vom Gerét entfernt.

- Wahrend des Betriebs werden die Oberflachen des Herdes sehr heif3; es besteht Verbrennungsgefahr.

- Kinder und unbefugte Personen diirfen sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.

- Schalten Sie den Gasherd niemals mit einem offenen Feuer ein, ohne sicherzustellen, dass keine Gaslecks vorhanden
sind.

- Sollte Gasgeruch wahrnehmbar sein, schlieRen Sie sofort den Gaszufuhrhahn, liiften Sie den Raum und verwenden
Sie keine elektrischen Geréate oder offene Flammen.

- Priifen Sie vor jeder Nutzung, ob alle Anschlisse sicher und dicht sind, insbesondere nach der Installation oder einem
Ortswechsel.

- Die maximale Belastung der Kochflachen darf nicht berschritten werden, um Schaden am Geré&t oder Unfélle zu
vermeiden.

- Verwenden Sie nur geeignete Kochgeschirre mit den angegebenen Durchmessern, um ein Kippen oder Uberlaufen zu
verhindern.

- Reinigen Sie den Herd regelmaRig von Fett- und Speiseresten, da diese Feuergefahr darstellen kdnnen.

- Alle Wartungs- und Reparaturarbeiten diirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

- Nach jedem Gebrauch sicherstellen, dass die Gaszufuhr vollstandig abgeschaltet ist.

- Das Gerat darf nicht in der Nahe von Wasserquellen oder feuchten Umgebungen betrieben werden, um die Gefahr
von Kurzschlissen oder Korrosion zu vermeiden.

- Manipulationen an Sicherheitsvorrichtungen oder der Gasinstallation sind verboten.

- Das Gerét ist ausschlief3lich fur den professionellen Gebrauch in gastronomischen Einrichtungen bestimmt. Jede
andere Verwendung ist nicht zulassig.

- Verpackungsmaterialien ordnungsgeman entsorgen und aufRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

- In Raumen mit hohem Staub- oder Fettanteil in der Luft kdnnen zusatzliche WartungsmalRnahmen erforderlich sein.
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