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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 504-1515

Artikel/Modell  SARQ Elektro-BainmarieTischmodell
EBMG66

GTIN 4017337067909

- Material: (Geh&use, Becken) Edelstahl AlISI 304

- FUr 1/1 + 2x 1/4 GN-Behalter mit max. T 150 mm (ca. 20 Liter)
- GN-Behélter/Deckel nicht im Lieferumfang enthalten

- Becken tiefgezogen, nahtlos eingeschweif3t

- Wasserablass mit Kugelhahn vorne

- Edelstahl-Heizelemente 3,06 kW

- Sicherheitsthermostat

- Verbindungsfahige Konstruktion (Stege optional erhaltlich)
- MalRe: B 400 x T 600 x H 270/ 460 mm (inkl. Kamin)

- Temperaturbereich: +40/+85 °C

- Anschluss: 230V - 50/60 Hz - 3,06 kW

- Gewicht (netto/brutto): 29/ 31 kg

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Italien
Zolltarifnummer 73211190
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 504-1515

Artikel/Modell  SARQ Elektro-BainmarieTischmodell
EBMG66

GTIN 4017337067909

Sicherheits- und Warnhinweise

- Gerat vor der ersten Nutzung mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel reinigen und alle Oberflachen
trocknen.

- Gerat nur auf einer stabilen, trockenen und rutschfesten Oberflache aufstellen.

- Stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmt.

- Gerat nur mit der angegebenen Menge Wasser befullen.

- Wahrend des Betriebs kdnnen die Oberflachen des Gerats heild werden, Vorsicht vor Verbrennungen.

- Gerat nicht im Freien oder in feuchten Raumen verwenden, um Kurzschlisse oder Schaden zu vermeiden.

- Niemals Adapter oder Verlangerungskabel verwenden.

- Bei einer Storung das Geréat vom Stromnetz trennen und den Fachhéndler benachrichtigen.

- Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen und das Gerét vollstandig abkihlen lassen.

- Keine Metallschwdmme oder aggressive Reinigungsmittel verwenden, um Schaden zu vermeiden.

- Gerat nur fUr die Warmhaltung von Speisen verwenden, missbrauchliche Nutzung kann Schaden verursachen.
- Kinder und unbefugte Personen vom Gerét fernhalten.

- Bei Schaden am Stromkabel oder Gerat den Betrieb sofort einstellen und Fachpersonal kontaktieren.
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