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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 330-3595

Artikel/Modell  SARO Countertop Warmhaltevitrine
Modell SOFIA 202

GTIN 4017337068937

- Material: Edelstahl

- LED- Beleuchtung

- 3 unverstellbare Roste, 1 xB1105x T330mm, 1 xB 1105 x T 362mm, 1 x B 1105 x T 394 mm
- Analoge Temperaturkontrolle

- TUre auf der Rickseite

- Inkl. Wasserschale zur Luftbefeuchtung
- Temperaturbereich: +30/+90 °C

- Anschluss: 220-240V-50Hz - 1,8 kW

- Inhalt: 202 L

-Innenmafe: B 1105 x T 462 x H 405 mm
-Aullenmafle: B 1219 x T 568 x H 686 mm
- Gewicht (netto/brutto): 60/ 63 kg

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung China
Zolltarifnummer 85167970
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.



Internet: www.saro.de : s a ro

W Gastro-Products

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 330-3595

Artikel/Modell - SARO Countertop Warmhaltevitrine
Modell SOFIA 202

GTIN 4017337068937

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Vor der ersten Nutzung missen alle Verpackungsmaterialien und Schutzfolien vollstandig entfernt werden.

- Sicherstellen, dass die Luftungsschlitze und Heizelemente nicht blockiert sind, um eine optimale Warmeverteilung zu
gewahrleisten.

- Das Gerat darf nicht in der Nahe von leicht entflammbaren Materialien oder direktem Luftzug aufgestellt werden.
- Das Gerat ist ausschlieRlich fur die Lagerung und Prasentation von warmen Speisen in geeigneten Behaltern
vorgesehen.

- Wahrend des Betriebs kdnnen Oberflachen und Innenraume sehr heifld werden; Verbrennungsgefahr! Kontakt
vermeiden.

- Elektrische Geréate oder Fremdkdorper durfen nicht im Gerat verwendet oder gelagert werden.

- Reinigung nur mit einem weichen Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren; keine abrasiven oder
saurehaltigen Mittel verwenden.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen, um Stromschlag- und Kurzschlussgefahr zu
vermeiden.

- Beschadigte Kabel oder Stecker diirfen nicht verwendet werden. Ein Austausch darf nur durch qualifiziertes
Fachpersonal erfolgen.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder Reparatur das Gerat ausschalten und vom Stromnetz trennen.

- Kinder und unbefugte Personen diirfen das Geréat nicht unbeaufsichtigt nutzen.

- Bei sichtbaren Schaden, ungewdhnlichen Gerdauschen oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und
qualifiziertes Fachpersonal kontaktieren.
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Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.



