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TECHNISCHES DATENBLATT
Bestell-Nr. 456-3005

Artikel/Modell  SARO Kuihlschrank
Modell HK 601 S/S

GTIN 4017337072163

Y

- Material: (Geh&duse) Edelstahl, (Innenraum) Kunststoff, weil3 (HIPS)
- 4 Roste + 1 Bodenrost, hohenverstellbar, 4 Roste B 668 x T 525 mm, Bodenrost B 668 x T 210
mm

- Tiranschlag wechselbar, selbstschliel3end, abschliel3bar

- Digitale Temperaturkontrolle

- Kiihlungsart: Statische Kiihlung mit Ventilatorunterstitzung

- Automatische Abtauung

- Geeignet fur Klimaklasse: 4

- Temperaturbereich: 0/ +8 °C

- 2 FuRRe vorne (nivellierbar) + 2 Rollen hinten

- Anschluss 220 - 240V /50 Hz / 0,14 kW

- Inhalt (brutto/netto): 562 /473 L

-Innenmafe:B675x T 573 xH 1644 mm

- AuBenmalf3e: B 775X T 774 x H 1900 mm

- Gewicht (netto/brutto): 88 / 104 kg

- Kéltemittel R600a

- Energieeffizienzklasse C (Spektrum A+++ bis E)

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung China
Zolltarifnummer 84181020
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE
Bestell-Nr. 456-3005

Artikel/Modell  SARO Kuihlschrank
Modell HK 601 S/S

GTIN 4017337072163

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat nur auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Oberflache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Nach Transport oder starker Neigung des Gerats mindestens 24 Stunden aufrecht stehen lassen, bevor es
eingeschaltet wird, um Schaden am Kihlkreislauf zu vermeiden.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen oder in der Nahe des Geréats unbeaufsichtigt sein.
- Keine brennbaren, explosiven oder chemischen Stoffe im Gerat lagern.

- Liftungsschlitze und -6ffnungen diirfen nicht blockiert werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

- Gerat niemals in Wasser tauchen oder mit Wasserstrahl reinigen; Kurzschluss- und Stromschlaggefahr.

- Bei sichtbaren Schéaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und den Fachhandler kontaktieren.

- HeiRRe Lebensmittel oder offene Fliissigkeiten nicht in das Gerat stellen, um Kondensations- oder
Vereisungsprobleme zu vermeiden.

- Verwenden Sie ausschlieRlich Originalersatzteile und Zubeh6ér, die fir das Gerat zugelassen sind.

- Reinigung nur bei ausgeschaltetem und vom Stromnetz getrenntem Geréat durchfiihren.

- Gerat ist ausschlieBlich fiir die Lagerung und Kiihlung von Lebensmitteln vorgesehen; andere Anwendungen kénnen
Schéaden verursachen und die Garantie beeintrachtigen.

- Das Kaltemittel ist brennbar; bei einem Leck den Raum gut ltften und offenes Feuer vermeiden.

- Nach einem Stromausfall oder kurzem Abziehen des Netzsteckers mindestens 5 Minuten warten, bevor das Gerat
wieder eingeschaltet wird, um Schaden am Kompressor zu vermeiden.

- Reparaturen und Wartungsarbeiten dirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
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