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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 323-1600

Artikel/Modell  SARO Schubladenkiihltisch mit 2
Schubladen,
Modell DRAW 2SK

GTIN 4017337068548

- Material: (Geh&use, Arbeitsflache, Innenraum) Edelstahl AISI 304,
(Bedienpanel) Stahl schwarz lackiert

- 2 Schubladen, mit praktischer Magnetdichtung

- Digitale Temperaturkontrolle (DIXELL)

- Isolierung: 50 mm

- Statische Kiihlung mit Ventilator

- Automatische Abtauung und automatische Verdunstung von Kondenswasser
- Geeignet fur Klimaklasse 4, 5

- Temperaturbereich: +2/+8 °C

- Anschluss: 230V /1 Ph./50Hz /0,320 kW

- Inhalt (brutto/netto): 179/ 110 Liter

- Innenmalfie (Schubladen): 2x B 633 x T 543 x H 150 mm

- Innenmalie (Gerat): B675x T 565 x H470 mm

- Aulzenmalfie: B905 x T 700 x H 865 mm

- 4 Rollen, 2 feststellbar

- Gewicht (netto/brutto): 89 /101 kg

- Kéltemittel: R290

- Energieeffizienzklasse: B (Spektrum A+++ bis G) bei Klimaklasse 5
-> Hochleistungsgerat

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung China
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE
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Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieB3lich auf einer stabilen, waagerechten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Das Gerat darf nicht in der Nahe von brennbaren Materialien oder Warmequellen betrieben werden.

- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht bedienen oder unsachgeman verwenden.

- Luftungsschlitze diirfen nicht blockiert oder verdeckt werden, um Uberhitzung zu vermeiden.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und das Gerat Gberprifen lassen.

- Reinigung nur bei ausgeschaltetem und vom Netz getrenntem Geréat durchfuhren.

- Verwenden Sie nur Originalersatzteile und Zubehor, die fir dieses Gerat zugelassen sind.

- Keine hei3en Speisen oder offene Behalter mit Flissigkeiten in das Gerét stellen, um Kondensations- und
Vereisungsprobleme zu vermeiden.

- Kéltemittet ist brennbar.

- Bei einer Beschadigung des Kuhlkreislaufs das Gerat sofort ausschalten, von der Stromversorgung trennen und den
Raum luften. Offenes Feuer oder Funkenbildung vermeiden.

- Verwenden Sie keine mechanischen Geréte oder Werkzeuge, um den Abtauvorgang zu beschleunigen. Dies kdnnte
den Kuhlkreislauf beschadigen.

- Reparaturen und Wartungsarbeiten dirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal durchgefuhrt werden.
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