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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 27-3005 N —
Artikel/Modell  SAROQ Salatschleuder

Modell ES-100
GTIN 4017337038954

- Material: (Gehduse und Abtropfkorb) Edelstahl (Deckel) Polypropylen
- Auf Réadern mit Bremse

- Korbabmessungen: 342 mm x 337 mm

- Fullmenge pro Zyklus (Blattsalate): 5 - 8 kg

- Zeitschaltuhr: Einstellbar zwischen 60, 120 und 180 Sekunden
- Stundenleistung: 120 - 360 kg

- Zwei Geschwindigkeiten: 350 U/min und 900 U/min

- Anschluss: 230V - 50 - 60 Hz - 0,55 kW

-Mafe:B540x T 750 x H 665 mm

- Gewicht (netto/brutto): 48 / 55 kg

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Spanien
Zolltarifnummer 84386000
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.



Internet: www.saro.de S S a ro

Gastro-Products

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE | —
Bestell-Nr. 27-3005 9-?&
Artikel/Modell  SARO Salatschleuder =

Modell ES-100
GTIN 4017337038954 g )

Sicherheits- und Warnhinweise

- Die Salatschleuder ist ausschlieRlich fiir den Einsatz in professionellen Kiichen vorgesehen und muss auf einer
stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufgestellt werden.

- Vor der Inbetriebnahme sicherstellen, dass das Gerat ordnungsgemalf montiert und alle Kabel unbeschadigt sind.

- Die Netzspannung muss mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.

- Kinder und unbefugte Personen diirfen das Gerét nicht bedienen oder sich unbeaufsichtigt in dessen Nahe aufhalten.
- Wahrend des Betriebs kdnnen bewegliche Teile Verletzungen verursachen. Der Deckel muss wéahrend der Nutzung
immer geschlossen sein.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flissigkeiten tauchen, um Kurzschliisse und Schaden an elektrischen
Komponenten zu vermeiden.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und
sicherstellen, dass alle Teile zum Stillstand gekommen sind.

- Die Salatschleuder ist ausschlieBlich fiir das Trocknen von Blattsalaten geeignet. Jede andere Nutzung kann Schaden
verursachen oder die Sicherheit beeintréchtigen.

- Der Abtropfkorb darf nicht Gberladen werden. Die maximale Fllmenge pro Zyklus betragt 10-15 kg Blattsalate.

- Reparaturen und Wartungsarbeiten dirfen ausschlie3lich von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Verwenden Sie nur Originalersatzteile.

- Wahrend des Betriebs dirfen keine Fremdkdrper oder Werkzeuge in das Gerat gelangen, um Schéden oder Unfalle zu
vermeiden.

- Verpackungsmaterialien ordnungsgemanR entsorgen und auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren, um
Erstickungsgefahren zu vermeiden.

- Das Gerét sollte regelmafig auf Funktionalitat geprift und gereinigt werden, um hygienische Standards einzuhalten
und die Lebensdauer zu verlangern.

- Falls das Gerat ungewdhnliche Gerdusche oder Vibrationen erzeugt, den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes
Fachpersonal benachrichtigen.
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Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827
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