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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 27-4002 —

Artikel/Modell  SARO Vakuumiermaschine e
Modell SE-520 L 230V

GTIN 4017337035434

- Material: Edelstahl

- Vakuum-Pumpe: 20 m3/h

- Schweil3balken: 555 mm

- Digitale Steuerung

- Vakuumbeutel auf Anfrage

- Anschluss: 230V -60Hz -1 Ph-0,75 kW
-Male: B 634 x T 552 xH513 mm

- Mal3e Kammer: B568 x T 431 x H215 mm
- Gewicht (netto/brutto): 70,4 /79,8 kg

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Spanien
Zolltarifnummer 84141089
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten Oberfléache betreiben.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen wahrend des Betriebs vom Gerat fernhalten.

- Gerat nicht mit nassen Handen bedienen oder bewegen.

- Wéahrend des Betriebs besteht Verletzungsgefahr durch heif3e Oberflachen - Vorsicht beim Umgang mit der Kammer.
- Vor der Reinigung das Gerat ausschalten, den Stecker ziehen und vollstéandig abkuhlen lassen.

- Reinigung der Kammer und Dichtungen taglich mit einem weichen, feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel
durchfiihren. Keine abrasiven Reinigungsmittel verwenden.

- Das Geréat niemals mit einem Wasserstrahl reinigen oder in Wasser tauchen.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen.

- Reparaturen und Wartungen nur von qualifiziertem Fachpersonal durchfihren lassen.

- Das Gerat ist ausschlief3lich fuir das Vakuumverpacken von Lebensmitteln vorgesehen; missbrauchlicher Einsatz kann
Schéden verursachen.
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