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TECHNISCHES DATENBLATT —

Bestell-Nr. 360-1265

Artikel/Modell  SARO Induktions-Griddleplatte
Modell MAURICE

GTIN 4017337072064

- Material: (Geh&duse) Edelstahl schwarz spruhlackiert, (Grillplatte, Spritzschutz) Edelstahl
- Induktions-Griddleplatte und Unterschrank mit Ttr

- Hintere Aufkantung von 10 cm H6he

- Drehknopf fUr stufenlose Temperatureinstellung

- LED-Anzeige fur Temperaturwerte

- Elektronischer Uberhitzungsschutz

- Auslieferung ohne Stecker

- Temperaturbereich: +60 °C bis +240 °C

- 4 héhenverstellbare FulRe

- Anschluss: 400 V - 50/60 Hz - 3 Ph - 3 kW

- UnterschrankinnenmafRle: 2x B 350 x T 570 x H 390 mm

- AuBenmalie (ohne Aufkantung): B400x T 700 x H830 - 870 mm
- Mal3e Bratplatte: B 315 x T 455 mm

- Gewicht (netto/brutto): 53,2 /65,8 kg

- Vor-Ort Service

Ursprung China
Zolltarifnummer 0
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 360-1265

Artikel/Modell  SARO Induktions-Griddleplatte
Modell MAURICE

GTIN 4017337072064

Sicherheits- und Warnhinweise

- Installation nur durch qualifizierte Fachinstallateure vornehmen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

- Gerat vor der ersten Inbetriebnahme griindlich reinigen und auf Beschadigungen prufen. Bei Schaden nicht
verwenden.

- Sicherstellen, dass das Geréat auf einer stabilen, trockenen und rutschfesten Oberflache aufgestellt wird.

- Wahrend des Betriebs kdnnen Oberflachen sehr heil? werden; Verbrennungsgefahr!

- Nur induktionsgeeignetes Kochgeschirr verwenden.

- Gerét nicht unbeaufsichtigt lassen, insbesondere bei der Nutzung von heiRem OI; Fettbrande vermeiden und niemals
mit Wasser I6schen.

- Gerat nicht mit einem Wasserstrahl reinigen oder in Wasser eintauchen; Reinigung nur mit mildem Reinigungsmittel
und einem weichen Tuch.

- Liftungsschlitze frei von Staub und Schmutz halten; bei Bedarf mit einem Staubsauger reinigen.

- Gerat nach jedem Gebrauch vom Stromnetz trennen und vollstandig abkuihlen lassen, bevor es gereinigt wird.

- Kinder und unbefugte Personen vom Gerat fernhalten, um Fehlbedienungen und Verletzungen zu vermeiden.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und Fachpersonal kontaktieren.
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