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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 398-1067

Artikel/Modell  SARO Slush-Eis-Maschine 3 x 12 Liter
Modell NOYA 3

GTIN 4017337067510

- Material: (Geh&ause) Kunststoff, Blende vorne und Luftungsgitter
hinten Edelstahl

- Deckel Kunststoff, schwarz

- Geeignet fur Umgebungstemperaturen zwischen 20 °C - 32 °C

- BehéltergroRRe: 12 Liter pro Behalter (12 kg)

- Touch-Steuerung

- Herstellungsdauer: ca. 2 1/2 Stunden ftr 12 Liter, ca. 1 1/2 Stunden
fur 6 Liter

- Anschluss: 230V -50 Hz - 1,15 kW

- Schalldruckpegel: ca. <70 dB

- AuBRenmalf3e: B670 x T 520 x H810 mm

- Gewicht (netto/brutto): 70/ 92 kg

- Kéltemittel: R290

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung China
Zolltarifnummer 84762100
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 398-1067

Artikel/Modell  SARO Slush-Eis-Maschine 3 x 12 Liter
Modell NOYA 3

GTIN 4017337067510

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Vor der ersten Nutzung missen alle Verpackungsmaterialien und Schutzfolien vollstandig entfernt werden.

- Nach Transport oder Bewegung das Gerat mindestens 24 Stunden ruhen lassen, bevor es eingeschaltet wird, um
Schéden am Kaltemittelkreislauf zu vermeiden.

- Das Kaltemittel ist brennbar; bei Beschadigung des Kuihlkreislaufs den Raum gut liften und offene Flammen
vermeiden.

- Das Gerat darf nicht in der Nahe von Warmequellen oder direktem Sonnenlicht aufgestellt werden.

- Die Luftungsschlitze durfen nicht blockiert werden, um eine optimale Luftzirkulation zu gewahrleisten.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen, um Stromschlag- und Kurzschlussgefahr zu
vermeiden.

- Reinigung nur mit einem weichen Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren; keine abrasiven oder atzenden
Mittel verwenden.

- Gerat niemals ohne Deckel betreiben; bewegliche Teile kénnen Verletzungen verursachen.

- Kinder und unbefugte Personen diirfen das Gerét nicht unbeaufsichtigt nutzen.

- Nach einem Stromausfall mindestens 5 Minuten warten, bevor das Gerat wieder eingeschaltet wird, um den
Kompressor zu schitzen.

- Nur Mischungen mit einem Mindestzuckergehalt von 13°Brix verwenden, um Schaden an den Férderschnecken und
der Mechanik zu vermeiden.

- Bei sichtbaren Schaden, ungewdhnlichen Gerdauschen oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und
qualifiziertes Fachpersonal kontaktieren.

Ursprung China
Zolltarifnummer 84762100
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.



