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SCHNEIDEBRETTER HOLZ & BAMBUS

« Bitte nicht in die SplUlmaschine geben. Vor Erstgebrauch grindlich mit
heilem Wasser (65°C) und Spulmittel reinigen, anschlieffend mit viel
Wasser nachspllen. Nach Gebrauch immer grindlich mit heillem
Wasser und Spulmittel reinigen und nicht Iangere Zeit im Wasser liegen
lassen.

+ Bitte achten Sie stets auf saubere Spulgerate. Spulschwamm bzw.
Spulburste gegeben falls austauschen.

* Nach dem Spilgang aufrecht trocknen lassen und das Brett erst
verstauen, wenn es komplett getrocknet ist.

» Pflegen Sie |hr Schneidebrett in regelmaRigem Abstand mit etwas
handelstblichem und geschmacksneutralem Speisedl. Einfach
einreiben und Uber Nacht auf einer Unterlage - welche das
iberschiissige Ol einsaugen kann - trocknen lassen.

» Essig desinfiziert das Schneidebrett auf schonende und natirliche
Weise. Zur regelmaBigen Desinfizierung empfehlen wir das Schneide
brett fir mehrere Minuten auf ca. 65°C zu erhitzen.

* Hochstehende Holzfasern mit einem geeigneten Hobel entfernen
oder mit einer geeigneten Messerklinge abziehen. Bitte achten Sie
darauf, dass Sie sich hierbei nicht verletzen!

» Falls das Schneidebrett sehr starke Gebrauchsspuren und ggf.
Verfarbungen aufweist, empfehlen wir, den Artikel gegen einen neuen
auszutauschen.



