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You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten

Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.
Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient

u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser
lappareil .

Prima di utilizzare l'apparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per luso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
folosirea aparatului.

BHUMaTeNbHO NpoYnTaliTe pykoBOACTBO NOJb30BaTENs
nepef UCnonb3osaHueM npubopa.

Mpénet va dlaBaoete auTég TG 00Nnyieg xpnong
MPOOEKTIKA NPV XPNOLPOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte tento
navod na pouZzitie.



READ MANUAL

INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOWCTBOM.

DuAG€Te auTég TIG 0dnyieg pazgi Pe Tn OUCKEUN.

Tieto pokyny si odloZte so spotrebicom.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour l'usage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Wcnonb3oBaTh ToNbKO B noMeuleHusax.
a xpnon povo o€ ECWTEPLKO XWDPO.
Len na pouzitie v interiéri.

FOOD CONTACT

HEAVY

For item 210017 only.

Nur fiir Artikel 210017.

Alleen voor artikel 210017.

Dla pozycji numer 210017 tylko.
Pour larticle 210017 seulement.
Solo per articolo 210017.

Numai pentru articolul 210017.
Tonbko and anemexta 210017.
la 70 oTotxeio 210017 povo.

Len pre polozku 210017.



Dear Customer,

Thank you for purchasing this HENDI appliance. Read this manual carefully, paying particular attention to
the safety regulations outlined below, before installing and using this appliance for the first time.

Safety regulations

o This appliance is intended for commercial use only.

* Only use the appliance for the intended purpose it was designed for as described in this
manual.

o The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

¢ Keep the appliance and electrical plug away from water and other liquids. In the event
the appliance falls into water, immediately remove the power plug from the socket. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified technician. Failure to follow
these instructions will cause life threatening risks.

* Never attempt to open the housing of the appliance by yourself.

* Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance by yourself, repairs
are only to be conducted by qualified personnel.

* Never use a damaged appliance! When it's damaged, disconnect the appliance from the
socket and contact the retailer. m

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.

¢ Never hold the appliance under running water.

* Reqgularly check the power plug and cord for any damage. When damaged it must be
replaced by a service agent or similarly qualified person in order to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. Never pull the power cord to unplug it from the socket, always pull the
plug instead.

* Make sure that the power cord and/or extension cord do not cause a trip hazard.

* Never leave the appliance unattended during use.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before unplugging it from the socket.

¢ Connect the power plug to an easily accessible electrical socket so that in case of emergency
the appliance can be unplugged immediately.

¢ Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied together with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency mentioned
on the appliance label.

o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories. ; «p



* This appliance should not be operated by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or persons that have a lack of experience and knowledge.

* This appliance should, under any circumstances, not be used by children.

¢ Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

o WARNING: ALWAYS switch off the appliance and unplug from power socket before
cleaning, maintenance or storage.

Special Safety Regulations
. @ CAUTION! Unplug before cleaning, maintenance or repair!
. 0 CAUTION! Two-person handling required!

. @ CAUTION! Read instruction manual before operation, cleaning or maintenance!

* The food to be sliced must be thawed, unpacked and free from bones before it can be
sliced with the appliance. Do not use the appliance for slicing frozen food, vegetables or
for any other purpose.

o Use the appliance only as described in the manual.

o Any other use might lead to damage to the appliance or personal injury.

* This appliance should be operated by trained personnel.

m * Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.)
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Danger of injury! Care is needed when handling the blade, especially when removing the
blade for cleaning. Wear protective gloves [not supplied] if necessary.

o Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
tripping over and falling.

* Do not use the appliance before it is properly assembled with the blade, blade guard and
the food holder.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

o Never bypass any safety interlocks on the appliance.

» WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

* WARNING: ALWAYS switch OFF the appliance and unplug from electrical power supply
before cleaning, maintenance or storage.

* WARNING: ALWAYS keep hands, long hair and clothing away from the moving parts.

o Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventilation purpose durmg use.

» WARNING! Take great care when handling the cutting discs. Wear protective gloves (not
supplied] if necessary.

@M -



Intended use

¢ This appliance is intended for professional use.

* The appliance is designed only for slicing foodstuff,
e. g. meats, cheese, breads, etc. Any other use may
lead to damage to the appliance or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class
| and must be connected to a protective ground.
Grounding reduces the risk of electric shock by
providing an escape wire for the electric current.

This appliance is fitted with a power cord that has a
grounding wire and grounded plug. The plug must
be plugged into an outlet that is properly installed
and grounded.

Information on the slicer

General precautions

e The slicer must be operated only by highly qual-
ified people who are fully aware of the safety
measures described in this manual.

e In case of personnel rotation, training is to be pro-
vided in advance.

e Although the slicer is equipped with safety devices
in the dangerous points, it is recommended not to
touch the blade and the moving components.

 Before starting cleaning and maintenance opera-
tions, disconnect the slicer plug from the supply.

e Assess the residual risks carefully when protec-
tion devices are removed to carry out cleaning and
maintenance.

e Cleaning and maintenance require great concen-
tration.

¢ Aregular control of the electric supply cord is abso-
lutely necessary; a worn-out or damaged cord can
expose users to great electric shock hazard.

e |f the slicer shows malfunctions, it is recommended
not to use or attempt to repair the device; please
call the "SERVICE CENTRE".

¢ Do not use the slicer for frozen products, meat
and fish with bones and any products other than
foodstuffs.

e Do not use the slicer without the meat pusher
when the meat is nearly finished.

¢ Do not place yourself in a dangerous position, the
blade may cause injuries.

The manufacturer and/or the seller is not liable in
the following cases:

- if the slicer has been tampered by non-author-
ized personnel;

if some parts have been substituted by non-orig-
inal spare parts;

- if theinstructions included in this manual are not
followed accurately;

if the slicer is not cleaned and oiled with the right
products.

Safety systems installed in the slicer

The slicer is equipped with:

® a micro-switch which stops the slicer in case the
tie rod for blade guard is removed; the micro-switch
prevents from restarting the slicer if the guard has
not been set in the switch-off position.

e arelay in the control box which requires the restart
of the slicer when a power cut occurs.

Even though slicers are provided with electrical and
mechanical protections (when the slicer is operat-
ing and for maintenance and cleaning operations),
there are still RESIDUAL RISKS that cannot be
eliminated completely; these risks are specified in
this manual under WARNING. The blade and other
parts of the machine can cause cuts and injuries.

- ®



Main parts of the appliance

1 Blade sharpener

Stop plate

Carriage

On/off switch

[White (I): ON; Black (0): OFF]
5 Slice thickness dial
6 Product clamp

7 Blade guard
8
9

1

M~ ow N

Blade
Carriage lock
0Blade guard bolt [not displayed)

Preparations before using for the first time
e Check to make sure no parts are missing. If any ¢ Clean the blade. Be careful: the blade is very

parts are missing, contact your supplier. sharp. (Use gloves if necessary, not included)
e Remove all the packing material. e Keep open a space of at least 10 cm around the
e Keep the packaging if you intend to store your ap- appliance to allow for adequate ventilation.
pliance in the future. ¢ Position the appliance in such a way that the plug
e Check the appliance for completeness and trans- is always accessible.
port damages. In case of incomplete delivery or e If the sharpening device is not attached, proceed
damage, contact supplier immediately. DO NOT as follows:

use the appliance. (See ==> Warranty).

1. Top view of the appliance 2. Attach the sharpening module 3. Secure the sharpening device
in such a way that the blade to the machine by tightening
does not move between the the holder. Check to make
wheels. sure that the sharpening de-

vice is well secured before us-
ing the machine.

NOTE! The sharpening device is equipped with a safety switch. If the sharpening device is not properly at-
tached, you will not be able to use the appliance.

qp 6



e Attach the hand guard.
w

]
1. Place both screws in
the carriage.

2. Attach the hand
guard.

b

4. Screw on the two
dome nuts.

3. Place the two wash-
ers over the white
bolts.

NOTE! You are advised not to use the appliance if the hand guard is not attached as instructed! These are
safety features that will prevent possible injury. If you do not attach these features, there will be a risk of

injury.

Instructions for use

e Position the appliance so that the on/off switch is
facing the user.

e If the blade sharpener has not been installed,
proceed as follows:

- Position the blade sharpener in its support so
that the blade does not extend between the
gears.

- Tighten the safety screw on the blade sharpen-
er.

- Note! The appliance is equipped with a safe-
ty switch and will turn off automatically if the
sharpening device is removed)

e Push the plug in the wall socket.

HowtoLock the slicer

@Toturntheknobln ti-clockwise directi @f' inue to turn the knob until it is loosen
COMPLETELY

e Turn the dial with the graduated scale to the de-
sired slice thickness.

e Switch ON the appliance by pressing the "WHITE
(1" button of the ON/OFF switch.

e Put the food product on the carriage and adjust
the clamp to hold the product firmly in place.
Make sure the product is positioned against the
stop plate.

¢ Once the product has been sliced, switch OFF the
appliance by pressing the "BLACK (0)" button of
the ON/OFF switch.

e Turn the thickness dial back to “0".

@ Move the carriage to the proper position,
the slicer will be locked automatically

Howto Unlock the slicer

@ To turn the knob in clockwise direction to unlock
the slicer. The knob should be turned COMPLETELY
to tighten the carriage




Loading and slicing of foodstuffs

WARNING: Products to be cut must be loaded on the
food tray only when the dial knob is set to the “0”
position. Pay attention to the blade and the sharp
edges.

The procedure is as follows:

e once the product has been loaded onto the food
tray and placed against the plate, stop it with the
arm provided with gripping points;

e adjust the dial knob so as to obtain the desired
cutting thickness;

e to avoid accidents, the operator has to face the ma-
chine and adopt a correct position: put the ring hand
on the meat pusher, and then the left one beside the
deflector (do not touch the blade);the body must
be perpendicular to the working surface (see FIG.
Ta). WARNING: Pay maximum attention: no part of
your body should contact the blade (see FIG. 1b);

e push the switch-on button “I";

e smoothly push the carriage (food tray + meat
pusher + stem] towards the blade without exert-
ing pressure on foodstuffs with the meat pusher
since they have their own force of gravity which
exerts pressure on the thickness gauge. The
blade will easily cut foodstuffs and slicers will be
guided by the deflector onto the collecting plate
(see FIG. 2J;

¢ do not operate the slicer without foodstuffs;

e once foodstuffs have been cut, set the dial knob
in the "0" position and switch off the machine by
setting the switch to the "0" position;

e resharpen the blade as soon as slices show
a rough or frayed surface and the cutting be-
comes difficult (see Sharpening the blade).

Fig. 1a. Right position

Fig. 1b. Bad position

Fig. 2. Cutting meat



Sharpening the blade

WARNING: Before proceeding with blade sharpen-

ing, remain alert to the RESIDUAL RISKS (see Elec-

trical safety system) that refer to the hazard of inju-
ry if the instructions below are not followed.

The blade must be sharpened periodically and as

soon as it becomes blunt; the detailed instructions

below are to be followed:

e clean the blade accurately with alcohol to remove
grease after the plug has been disconnected
from the socket;

¢ unscrew the knob (1, Fig.3a), lift (a) the sharpener
(2, Fig.3a) up to the locking position and rotate it
180°.

Then let it move to the end so that the blade is posi-
tioned between the two sharpeners. Lock the knob;

e switch-on the slicer by pushing the button “I”
(ON);

e push the small button (3, Fig. 3b), let the blade
rotate against the sharpener for 30/40 sec. to
produce a sharp burr on the blade edge;

¢ push buttons simultaneously for 3/4 seconds (1
and 2, Fig 3c) and then leave them simultaneous-
ly;

e it is recommended to clean the sharpeners
upon the end of sharpening (see Cleaning of the
sharpener);

e once sharpening has been completed, return the
slice to its original setting with the reverse pro-
cedure.

e after sharpening, the blade should be cleaned
[See Cleaning of the blade guard and blade)

NOTE: Do not prolong the burring operation beyond
3/4 sec. in order to prevent the dangerous twisting
of the blade cutting edge.

The blade should be replaced when it cannot be
sharpened any further or when the gap between
edge of the blade and the blade guard exceeds 6 mm.




Ordinary cleaning

General features

e The slicer cleaning must be carried out at least
once a day or more frequently, if necessary.

e Cleaning must be extremely accurate for those
parts of the slicer which are directly or indirectly
in contact with foodstuffs.

e The slicer must not be cleaned with water-cleaner
and high pressure water jets; use water and neutral
detergent instead. Do not use other detergents.
Tools, brushes and other devices likely to damage
the slicer’s surface must not be used.

Before carrying our any cleaning operation it is

necessary to:

e disconnect the power supply plug from the socket
to isolate the slicer from the rest of the electric
circuit completely;

e set the dial knob adjusting the plate to the “0"
position.

WARNING: Pay attention to residual risks due to

cutting and/or sharp edges. Wear protective gloves

(not supplied) if necessary.

Slicer cleaning procedure

Cleaning of the food tray

The carriage (food tray + arm + stem) is easily re-

movable:

e set the dial knob in the "0” position (1);

e set the carriage (2] at the end of its run (a) near the
controls;

e unscrew the screw (3], slide the carriage upwards
(b);

e after having removed the carriage, it is possible
to clean accurately the food tray with hot water
and neutral detergent (pH 7).

Cleaning of the blade guard and blade

e Remove the blade guard cover by unscrewing the
pin at the back of the appliance (see Fig. 4).

WARNING: The blade cleaning must be carried out

with a wet cloth with metal gloves on.

To clean the opposite surface of the blade it is nec-

essary to remove the blade (see Fig. 5).

The blade is to be removed as follows:

e disassemble the blade guard (see Fig. 5J;

e remove the sharpener (a) and turn the thickness
blade with the dial knob to make the Plexiglas blade
removal tool (b [not supplied) adhere to the blade;

e loosen the 3 or 4 screws (f) (according to the
model) that fix the blade;

Fig. 4 - Blade guard removal



¢ lean the Plexiglas blade removal tool on the blade
to obtain the coupling of the blade holes with the
two screws (e), turn the blade until it reaches the
correct position;

e slightly tighten the screw (e].

WARNING: The blade guard must be cleaned with
hot water and neutral detergent.

Cleaning of the sharpener

The sharpener cleaning operation is carried out
by rubbing the grinding moles with a brush. The
moles must be placed in the safety position which

Cleaning of the deflector
To remove the deflector unscrew the two screws (a)
locking the deflector (see Fig. 6.

Clean the deflector with hot water and neutral de-
tergent.

Fig. 5 - Assembling the Plexiglas blade removal tool (b)

means that they must be turned towards the side
opposite to the blade.

Fig. 6 - View of the deflector

Maintenance

General features

Before starting maintenance it is necessary to:

e Disconnect the power supply cord plug from the
socket to isolate the slicer from the electric cir-
cuit completely.

Belt

¢ Place the dial knob adjusting the thickness plate
in the “0"position.

The belt is not to be adjusted. Generally, it must be replaced after 3 or 4 years; in this case please call your

authorized "SERVICE CENTER".

Feet

Feet may deteriorate and lose elasticity, thus reducing the stability of the slicer. In this case they must be
replaced. Call your authorized "SERVICE CENTER" to replace the feet.

" @



Power supply cord
Periodically check the power supply cord for any symptoms of worn-out and, if this is the case, please call the
“SERVICE CENTER" to have it replaced.

Blade
Check that the blade does not lose more than 10mm of its original diameter. To have it replaced call the
“SERVICE CENTER".

Sharpener - grinding moles
Check that the grinding moles retain their abrasive property during sharpening operations. Call the “SERVICE
CENTRE" if it is necessary to replace the grinding moles to prevent the blade damage.

Lubrication of sliding guides
From time to time pou some oil drops onto the round sliding guide along which the carriage moves back and
forth. This operation can be performed through the opening (OIL) next to the dial knob.

Label of the push-button panel
If the labels of the push-button panel have been damaged, call the “SERVICE CENTER" for replacement.

Machine disposal

Putting the machine out of service

If for some reason there is a necessity to put the it: disconnect it from the mains and eliminate any
machine out of service, make sure nobody can use  the electrical connections.

m Storage

» Before storage, always make sure the appliance e Store the appliance in a cool, clean and dry place.
has already been disconnected from the electri-
cal outlet and cooled down completely.

Troubleshooting
If the appliance does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still
unable to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Problem Possible cause Solution

Appliance does not | Blunt blade Sharpen blade

slice evenly Dirty appliance Clean the appliance

Appliance stops Overheated motor Let the machine cool off for an extended period. The

slicing motor’s safety thermostat will reset itself automatically.

Carriage does not Dirty slide bar Clean the slide bar and lubricate with Vaseline

slide Some food stick to the | Switch off the appliance & unplug it. Let it come to a
blade. complete stop. Remove any blockage. Wipe the blade

with a damp cloth.
Blade stops when v-belt worn out or dirty | Contact the supplier.
product is being cut

When in doubt, always contact your supplier!

%12



Circuit diagram for 210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294

AC voltage input: AC220-240V 50Hz

N T
RO
SB1 SB2
L L_‘J
S y — —X—
PE KC HL
—®—| |
% SQ1
KM SQ2
PE
C —
M : Motor SB1, SB2 : Switch
T : Transformer KC : Relay
C : Capacitor HL : Indicator lamp
PE : Protective earthing (Grounding) ST : Thermal cut-out
L : Live SQ1,SQ2 : Micro switch
N : Neutral



Part list (Item no: 210000, 210031, 210048, 210086, 970294)

]
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28

\83
m Part no. | Part name Quantity | Partno. | Partname Quantity
1 Encloser 1 20 Slide mulch 1
2 Active clapboard 1 21 Power line 1
3 Food salver 1 22 Slide axle 1
4 Blade guard disc 1 23 Knob with scale 1
5 Blade 1 24 Spring gasket 1
6 Blade guarding ring 1 25 Cam 1
7 Tray bracket 1 26 Cam osculant staff 1
8 Food and fixed-arm 1 27 Slider 1
9 Fixed-arm bushing 1 28 Slide axle briquetting 2
10 Fixed-arm handle 1 29 Spring of towing bracket axle 2
i Plastic granule 1 30 Towing bracket axle 1
12 Motor 1 31 Quadrate axis 1
13 Motor briguetting 1 32 Towing bracket 1
14 Fixed-arm pin @12x185 1 33 M8x35Hexagonal screw 1
15 Blade guard bolts 1 34 Ball bearing 607 1
16 Ball bearing 6202 2 35 Towing bracket cover knob 1
17 Blade belt wheel @66 1 36 Relay 1
18 Pin of belt wheel 1 37 Capacitor 1
19 BeltSV.330 2 38 Capacitor retainer 1

S



Part no. | Part name Quantity | Partno. | Partname Quantity
39 Button mulch 1 65 Fixed-arm handle bolt 1
40 Button switch 1 66 Finger baffle bolt 2
41 Motherboard 1 67 Finger baffle nut 2
42 Meatscraper 1 68 Bracket knob bolt 1
43 Sharpener mulch 1 69 Undee spring gascket 1
44 Sharpener base of subassembly 1 70 Motor impacted bolt 1
45 Sharpener base of assembled 1 71 Meat scraping shim 2
46 Button of sharpener 2 72 Meat scraper bolt 2
47 Fine grinding wheel @45 1 73 Capacitor fixation clamp bolt 1
48 Crude grinding wheel @45 1 74 Tray bearing cover A 1
49 Pin of rubbing stone 2 75 Meat board bracket 1
50 Spring 2 76 Tray bearing cover B 1
51 Pin of sharpener bracket 1 77 Cross recessed countersunk head | 2
Méx12
52 Sharpener tighten knob 1 78 Slide axle briquetting bolt 4
53 Active clapboard mandril 1 79 Quadrate axis locking screw 2
54 Rubber foot 4 80 Slider adjust bolt 1
55 Pin of blade guarding ring 2 81 Magnet 1
56 Meat blocking board 1 82 Magnet switch 1
57 Slide axle bracket 2 83 Aluminium block 1 m
58 Small belt wheel of motor 1 84 Microswitch 1
59 Slide driver 1 85 Stainless steel lock 1
60 Belt wheel setting 1 86 Limited block 1
61 Sharpener setting 1 87 Stainless steel bar 1
62 (15 Spring gasket for bearing 1 88 Set screw for tray bracket 1
63 (15 Spring gasket for bearing 1 89 Oil seal 1
b4 Blade guard disc square-head nut 1




Part list (Item no: 210017)

Part no. Part name Quantity | Partno. | Part name Quantity
101 Encloser 1 119 Belt SV.400 2
102 Active clapboard 1 120 Supportng base 1
103 Food salver 1 121 Cable jacket 1
104 Guarding blade disc 1 122 Mearscraper 1
105 blade 1 123 Button mulch 1
106 Blade guarding ring 1 124 Button switch 1
107 Tray bracket 1 125 Capacitor 1
108 Food fixed-arm 1 126 Capacitor retainer 1
109 Fixed-arm bushing 1 127 Screw of oriented staff 1
110 Handle 1 128 Knob with scale 1
1 Plastic granule 1 129 Spring gasket 1
112 Motor 1 130 Cam 300 1
113 Motor briquetting 1 131 Motherboard 1
114 Power line 1 132 Cam osculant pin 1
115 Blade guard bolts 1 133 Sliding axle 1
116 Ball bearing6204 2 134 Slider 1
117 Belt wheel 1 135 Rubber foot 4
118 Pin of belt wheel 1 136 Sliding axle briquetting 2




Part no. Part name Quantity | Partno. | Part name Quantity
137 Relay 1 165 @ 47 Spring gasket for hole 1
138 Spring of sliding axle 2 166 Blade guard disc square-head nut | 1
139 Towing bracket sliding axle 1 167 Fixed-arm handle bolt 1
140 Quadrate axis 1 168 Finger baffle bolt 2
141 Towing bracket 1 169 Finger baffle nut 2
142 Button of towing bracket 1 170 Bracket knob bolt 1
143 Sharpener mulch 1 17 Bracket knob nut 1
144 Button 2 172 Bracket bottom bolt 1
145 Fine grinding wheel @ 45 1 173 Quadrate axis locking screw 2
146 Pin of burr cleaning wheel 2 174 Slide axle briquetting bolt 4
147 Spring of burr cleaning wheel 2 175 Slide axle bolt 1
148 Crude grinding wheel @ 45 2 176 @ 12 Under spring gasket 1
149 Sharpener tighten knob 1 177 Meat scraping shim 2
150 Supporting base of outer ring 1 178 Meat scraper bolt 1
151 0 4.751 Wheel 1 179 Fulcrum bearing shim 2
152 Pin of rubbing stone 1 180 Fulcrum bearing bolt 2
153 Sharpener base of subassembly | 1 181 Stainless steel lock 1
154 pin of blade guading ring 2 182 Magnet 1
155 Pin of food tray 1 183 Magnet switch 1
156/156A | Meat blocking board 1 184 Limited block 1 m
157 Bracket of sliding axle 1 185 Microswitch 1
158 Small belt wheel of motor 1 186 Tray bearing cover A 1
159 Slide transmitting wheel 1 187 Tray bearing cover B 1
160 Towing bracket handle 1 188 Fulcrum bearing shim 1
161 Sliding axle608 1 189 Oil seal 1
162 Belt wheel setting 1 190 Stainless steel bar 1
163 Sharpener setting 1 191 Set screw for tray bracket 1
164 ? 20 Spring gasket for bearing 1




Technical specifications

Item no. 210031 210048 210000 210017 210086 970294

?rzzzaemg voltage and 220-240V~ / 50 Hz

Rated input power 200W 280W 320W 420W 320W 280W

Blade diameter 195 mm 220 mm 250 mm 300 mm 250 mm 220 mm

Waterproof protection class IP33

Protecion class Class |

Noise level <70dB (A)

Dimension 400x400x 440x420x 485x420x 600x480x £485x420x 440x420x
[HI330 mm | (H)350 mm | (H)395 mm | (HJ450 mm | (H)395mm | [(H)350 mm

Net weight (approx) 13.5 kg 14 kg 16 kg 26 kg 16 kg 14 kg

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in @ manner
that protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank fiir den Kauf dieses HENDI Gerat. Lesen Sie dieses Handbuch sorgfdltig und achten Sie
besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheitsvorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal
installieren und verwenden.

Sicherheitsvorschriften

¢ Dieses Gerat ist nur fiir den gewerblichen Gebrauch bestim.

o Verwenden Sie das Gerat nur flir den vorgesehenen Zweck, fiir den es entworfen wurde,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

o Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch fehlerhafte Bedienung und
unsachgemalle Verwendung verursacht werden.

* Halten Sie das Gerat und den elektrischen Stecker von Wasser und anderen Flissigkeiten
fern. Falls das Gerat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort den Netzstecker von der
Steckdose. Verwenden Sie das Gerét erst, wenn es von einem zertifizierten Techniker
Uberpruft wurde. Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen fihrt zu lebensbedrohlichen
Risiken.

e \lersuchen Sie niemals, das Gehause des Gerats selbst zu offnen.

o L egen Sie keine Objekte in das Gehause der Appliance ein.

¢ Beriihren Sie den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

o /I\ Gefahr eines elektrischen Schlags! Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren, Reparaturen sind nur von qualifiziertem Personal durchzufiihren. H

* Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat! Wenn es beschadigt ist, trennen Sie das
Gerat von der Steckdose und wenden Sie sich an den Handler.

» Warnung! Tauchen Sie die elektrischen Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein.

* Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem Wasser.

o Uberprifen Sie regelmafig den Netzstecker und das Kabel auf Beschadigungen. Bei
Beschadigung muss es durch einen Dienstleister oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahren oder Verletzungen zu vermeiden.

¢ Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder heiflen Gegenstanden in
Beriihrung kommt und halten Sie es von offenem Feuer fern. Ziehen Sie niemals das
Netzkabel, um es von der Steckdose zu trennen, ziehen Sie stattdessen immer den
Stecker.

o Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel und/oder das Verldngerungskabel keine
Auslosegefahr verursachen.

¢ [ assen Sie die Appliance wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

» Warnung! Solange sich der Stecker in der Steckdose befindet, wird das Gerat an die
Stromquelle angeschlossen.

¢ Schalten Sie die Appliance aus, bevor Sie sie vom Sockel trennen.

* Schlieflen Sie den Netzstecker an eine leicht zugangliche Steckdose an, so dass das Gerat
im Notfall sofort abgenommen werden kann.
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o Tragen Sie das Gerat niemals an der Schnur.

* Verwenden Sie keine zusatzlichen Gerate, die nicht zusammen mit der Appliance geliefert
werden.

* SchliefBen Sie das Gerat nur an eine Steckdose mit der Spannung und Frequenz an, die auf
dem Etikett des Gerates angegeben ist.

o Verwenden Sie niemals anderes Zubehor als das vom Hersteller empfohlene Zubehar.
Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko fiir den Benutzer darstellen und das Gerat
beschadigen. Verwenden Sie nur Originalteile und Zubehor.

¢ Dieses Gerat sollte nicht von Personen mit eingeschrankter kdrperlicher, sensorischer
oder geistiger Leistungsfahigkeit oder von Personen mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnisnahme betrieben werden.

* Dieses Gerat sollte unter keinen Umstanden von Kindern verwendet werden.

* Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel aufierhalb der Reichweite von Kindern auf.

» ACHTUNG: Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie es vor der Reinigung,
Wartung oder Lagerung von der Steckdose ab.

Besondere Sicherheitsvorschriften
. @ HINWEIS! Vor Reinigung, Wartung und Reparatur den Netzstecker ziehen!
. 0 HINWEIS! Handhabung durch zwel Personen erforderlich!!

. @ HINWEIS! Bedienungsanleitung vor Betrieb, Reinigung und Wartung lesen!

* Die zu schneidenden Produkte mussen aufgetaut, ausgepackt und frei von Knochen
sein. Verwenden Sie das Gerat nicht zum Schneiden von Tiefkuhlkost, GemUse oder zu
anderen Zwecken.

o Verwenden Sie das Gerat ausschliefilich gemaf dieser Anleitung.

* Die Verwendung des Gerats fiir andere Zwecke kann zu seiner Beschadigung oder zu
Korperverletzungen fuhren.

o Dieses Gerat darf nur von geschultem Personal bedient werden.

o Stellen Sie das Gerat nicht auf einen warmemittierenden Gegenstand (Gasherd,
Flektroherd, usw.). Das Gerat ist weit entfernt von heifien Oberflichen und offenem
Feuer zu lagern. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, horizontale, saubere und
trockene Flache auf, die auch gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

o Achtung! Es besteht die Verletzungsgefahr! Bei der Handhabung des Messers muss man
sehr vorsichtig sein, insbesondere beim Ausbau der Klinge. Falls notwendig, tragen Sie
die Schutzhandschuhe (nicht mitgeliefert).

o Achtung! Das Stromkabel muss so gesichert werden, dass man nicht dartber stolpern
oder stlirzen kann.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor das Messer, der Messerschutz und der Ablageteller
nicht ordnungsgemalf zusammengebaut werden.
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¢ Das Gerat darf nicht in der Nahe von explosiven oder leicht brennbaren Materialien,
Zahlkarten, Magnetscheiben oder Rundfunkempfangern verwendet werden.

¢ An den Sicherheitsblockaden darf absolut nicht manipuliert werden.

* WARNUNG: Die Bellftungsoffnungen des Gerates durfen nicht verdeckt werden.

* WARNUNG: Denken Sie IMMER vor dem Reinigen, der Wartung oder dem Zubehérwech-
sel an das Ausschalten und Abtrennen des Gerates von der Stromversorgungsquelle.

* WARNUNG! Man muss IMMER daran denken, dass keine lose Kleidung getragen wird
und die beweglichen Teile des Gerates mit den Handen berthrt werden sowie die Haare

zusammengebunden sind.

¢ Ebenso ist ein Raum von mindestens 20 cm rundum das Gerat abzusichern, um die
entsprechende Bellftung wahrend der Nutzung zu gewahrleisten.

» WARNUNG! Beim Berthren der Trennscheiben muss man besonders vorsichtig sein.
Falls notwendig, sind Schutzhandschuhe zu tragen (sind dem Gerét nicht beigeftgt).

Verwendungszweck des Gerates

¢ Das Gerat ist fur den professionellen Einsatz ge-
eignet.

e Das Gerat ist nur zum Schneiden von Lebens-
mitteln bestimmt, z. G. Fleisch, Kase, Brot usw.
Die Verwendung des Gerates fiir andere Zwecke
kann zu seiner Beschadigung sowie zu Kérper-
verletzungen fiihren.

¢ Jede andere Verwendung des Gerdtes gilt als
nicht bestimmungsgemaf. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafe Nut-
zung des Gerates.

Erdungsinstallation

Dieses Gerat ist als Schutzklasse | eingestuft und
muss mit einer Schutzerde verbunden werden. Die
Erdung reduziert das Risiko eines elektrischen
Schlags, indem ein Fluchtkabel fir den elektri-
schen Strom bereitgestellt wird. Dieses Gerat ist

mit einem Netzkabel mit einem Erdungskabel und
einem geerdeten Stecker ausgestattet. Der Ste-
cker muss in eine Steckdose gesteckt werden, die
ordnungsgemaf installiert und geerdet ist.

Informationen iiber die schneidemaschine

Allgemeine vorsichtsmassnahmen

e Die Schneidemaschine darf nur von entsprechend
qualifizierten Personen bedient werden, die sich mit
den in der Anleitung beschriebenen Sicherheits-
mafnahmen vertraut gemacht haben.

e Bei Personaldnderungen ist eine Schulung durch-
zufiihren.

e Obwohl die Schneidemaschine mit Schutzeinrich-
tungen fir die gefahrdeten Stellen ausgeristet ist,
wird empfohlen, weder die Messer noch die beweg-
lichen Elemente zu berihren.

e Vor Beginn der Wasch- und Wartungsarbeiten ist
die Schneidemaschinen von der Stromversorgung
zu trennen.

e Man muss auf das Restrisiko achten, wenn die
Schutzeinrichtungen zum Waschen und fur die
Wartung abgenommen sind.

e Das Waschen und die Wartung erfordern hochste
Konzentration.

¢ Die regelmaBige Kontrolle der Stromversorgungs-
leitung ist absolut notwendig. Eine verschlissene
oder beschadigte Leitung kann ein grofles Risiko
flr einen Stromschlag sein.

e Wenn die Schneidemaschine nicht richtig funkti-
oniert, wird empfohlen, die Nutzung zu beenden,
aber keine selbststandige Reparatur durchzufih-
ren. Bitte setzen Sie sich mit einem autorisierten
Service in Verbindung.
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¢ Die Schneidemaschine darf nicht zum Schneiden
weder fiir gefrorene Produkte, Fleisch mit Kno-
chen oder Fisch mit Graten noch fiir andere Pro-
dukte als Lebensmittel verwendet werden.

¢ Die Schneidemaschine bitte nicht ohne Andrii-
ckelement benutzen, wenn zum Schneiden noch
ein kleines Stiick Fleisch verblieben ist.

o Keine unsichere Position einnehmen, das Messer
kann zu Verletzungen fiihren.

Der Hersteller und/oder der Verk&ufer haftet nicht
in folgenden Fallen:

wenn eine unbefugte Person einen Eingriff in die
Schneidemaschine vorgenommen hat;

wenn einige Teile nicht gegen Originalersatzteile
ausgetauscht wurden;

wenn die im vorliegenden Dokument enthaltenen
Anleitungen nicht genau eingehalten wurden;
wenn die Schneidemaschine nicht mit den entspre-
chenden Produkten gereinigt bzw. ge6lt wurde.

Sicherheitssysteme in der schneidemaschine

Die Schneidemaschine ist wie folgt ausgerustet:

e Mikroschalter, der die Schneidemaschine aus-
schaltet, wenn die Befestigungsscheibe fur die
Abdeckung des Messers abgenommen wurde; der
Mikroschalter lasst keine erneute Inbetriebnahme
der Schneidemaschine, wenn die Abdeckung nicht
in der Ausschaltposition eingestellt ist.

e Relais im Steuerschrank, das die erneute Inbetrieb-
nahme der Schneidemaschine beim Auftreten einer
Unterbrechung in der Stromzufuhr erzwingt.

Auch wenn die Aufschnittmaschinen mit elektri-
schen und mechanischen Schutzvorrichtungen
ausgestattet sind (beim Betrieb der Aufschnitt-
maschine und bei Wartungs- und Reinigungsar-
beiten], gibt es dennoch RISIKEN, die nicht voll-
standig ausgeschlossen werden konnen; diese
Risiken sind in dieser Anleitung unter WARNUNG
aufgefiihrt. Die Klinge und andere Teile der Ma-
schine konnen Schnittwunden und Verletzungen
verursachen.

Hauptbestandteile des Gerats
1 Schleifvorrichtung fiir Messer
2 Anschlag
3 Wagen
4 Ein-/Ausschalter
[WeiB (1): EIN; Schwarz (0): AUS]
Dickeneinstellungsknopf
Fingerschutz
Messerschutz
Messer
Wagenverriegelung
0Messerschutz Schraube
(wird nicht angezeigt)
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Vorbereitung der erstmaligen Inbetriebnahme

e Prifen Sie, ob alle Teile geliefert wurden. Bitte
setzen Sie sich mit lhrem Lieferanten in Verbin-
dung, wenn Teile fehlen.

e Das Messer reinigen. Vorsicht! Das Messer ist
sehr scharf. (Verwenden Sie Handschuhe falls
notig, diese sind im Lieferumfang nicht enthal-

Die gesamte Verpackung entfernen. ten)

Bewahren Sie die Verpackung auf, wenn Sie Ihr ¢ Die Maschine sollte fiir die Ventilation einen Frei-
Gerat in Zukunft lagern wollen.

Uberpriifen Sie das Gerat auf Vollstandigkeit so-
wie Transportschaden. Wenden Sie sich im Falle
einer unvollstandigen Lieferung oder Beschadi-
gung sofort an den Lieferanten. Verwenden Sie
das Gerat in einem solchen Fall NICHT. (Siehe
==> Garantie).

raum von mindestens 10 cm haben.

e Die Maschine dermafien aufstellen, dass der Ste-
cker jederzeit zu erreichen ist.

e Wurde die Schleifvorrichtung nicht montiert, bitte
folgendermafen vorgehen:

3. Die

2. Das Schleifmodul so einbau-
en, dass das Messer nicht
durch die  Schleifradchen
&uft.

Schleifvorrichtung  der
Maschine sichern, indem

Sie den Haltering anziehen. H
Vor der Inbetriebnahme der
Maschine die Festigkeit der
Schleifvorrichtung prifen.

1. Draufsicht der Maschine

ACHTUNG! Aus Sicherheitsgriinden kann das Gerdt nur nach Montage der Schleifvorrichtung in Betrieb

genommen werden
- A
<
o«

3. Die beiden Unterleg- 4. Die beiden Kapsel-
scheiben platzieren. muttern anziehen.

e Den Handschutz einbauen

2. Den
platzieren.

1. Beide Schrauben in Handschutz
den Schlitten ste-

cken.
ACHTUNG: Vom Gebrauch der Maschine ohne den vorgeschriebenen Einbau des Handschutzes wird abge-

raten! Dabei handelt es sich um Sicherheitsvorrichtungen, die den Bediener vor maglichen Verletzungen
schiitzen. Bauen Sie diese Vorrichtungen nicht ein, besteht Verletzungsgefahr.
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Bedienungsanleitung

* Die Maschine so aufstellen, dass der Benutzer
den Ein-/Ausschalter betatigen kann.

e Folgendermafien vorgehen, wenn die Schleifvor-
richtung nicht eingebaut wurde:

- Die Schleifvorrichtung in die Halterung ste-
cken, damit das Messer nicht durch die Rader
lauft.

- Die Sicherungsschraube der Schleifvorrich-
tung anziehen.

- HINWEIS! Die Maschine hat einen Sicherheits-
schalter und schaltet sich selbsttatig aus, wenn
die Schleifvorrichtung entfernt wird.

e Den Stecker in die Steckdose stecken.

Sichern

Lasen Sie die Handschraube durch Drehen
entgegen dem Uhrzeigersinn

Entsichern

@ Zum Entriegeln drehen Sie die Handschraube im
Uhrzeigersinn, bis sich die Arretierung spiirbar I8st.
Die Maschine ist dann wieder entsichert

* Die erwiinschte Dicke einstellen, indem Sie den
Knopf mit der Skala drehen.

e Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die Taste
JWEISS ()" des EIN-/AUS-Schalters driicken.

e Das Schneidgut auf den Wagen legen. Das Pro-
dukt mit der dazu dienenden Klemme einklem-
men. Das Produkt sollte sich am Anschlag be-
finden.

e Sobald das Produkt geschnitten wurde, schal-
ten Sie das Gerat aus, indem Sie die .SCWARZ
(0)"-Taste des EIN-/AUS-Schalters driicken.

¢ Den Knopf der Dickeneinstellung wieder auf 0"
schalten.

@ Drehen Sie die Handschraube solange bis @ Schlitten nach links bewegen, bis der Schlitten
diese vollstindig geldst ist

splrbar ei Die ine ist dann g




Legen und schneiden von lebensmitteln
WARNUNG: Die zum Schneiden vorgesehen Produk-
te diirfen nur auf das Tablett fiir Lebensmittel ge-
legt werden, wenn sich das Einstellrad in der Stel-
lung ,,0” befindet; ebenso muss man besonders auf
das Messer und die scharfe Kante achten.

Die Verfahrensweise ist wie folgt:

e Nach dem Ablegen des Produktes auf dem Lebens-
mitteltablett und dem Abstitzen auf der Grundplat-
te, ist es durch einen Trdger mit Halterungen zu
blockieren;

e Einstellrad verdrehen, um die gewiinschte Schnitt-
breite der Scheiben zu erhalten;

e Um Unfalle zu vermeiden, muss die die Schneide-
maschine bedienende Person von vorn zum Gerat
in der entsprechenden Position stehen: die rechte
Hand auf das Andriickelement fir Fleisch stitzen,
die linke Hand liegt neben dem Deflektor (Messer
nicht beriihren); der Korper muss in senkrechter
Position zur Arbeitstischplatte sein (Siehe Abb. 1a).

o WARNUNG: Achten Sie besonders darauf, dass
kein Korperteil Kontakt mit dem Messer haben
kann (Siehe Abb.1b);

e Einschalttaste .I" driicken;

e gleichmafig den Wagen in Richtung Messer ver-
schieben (Lebensmitteltablett + Andriickelement
fir Fleisch + Stiitze), ohne dass die Lebensmittel
mit dem Andrickelement angedriickt werden, da
dies mit dem Eigengewicht erfolgt. Das Messer
schneidet mit Leichtigkeit die Lebensmittel und die
Scheiben werden durch den Deflektor auf das Ta-
blett gefihrt (Siehe Abb. 2J;

e die Schneidemaschine nicht ohne Lebensmittel be-
dienen;

e nach dem Schneiden der Lebensmittel ist das Ein-
stellrad auf die Position ..0" zu stellen und das Gerat
auszuschalten, indem der Schalter auf die Position
0" gestellt wird;

e Wenn die geschnittenen Stiicke nicht gleich oder
gezackt sind, und das Schneiden erschwert wird,
muss man das Messer schiarfen (Siehe Scharfen
des messers).

Abb. 1a. Richtige Position

Abb. 1b. Falsche Position

Abb. 2. Schneiden von Fleisch



Scharfen des messers

WARNUNG: Vor Beginn des Messerscharfens muss
man auf das RESTRISIKO achten (Siehe Elektroni-
sches sicherheitssystem), das sich auf das Verlet-
zungsrisiko bei Nichtbeachtung der nachfolgenden
Anleitungen bezieht.

Das Messer muss von Zeit zu Zeit gescharft wer-
den, wenn es stumpf zu werden scheint. Dazu
muss man folgende Anleitungen ausfihren:

e Nach dem Trennen des Steckers von der Steckdose
muss man das Messer gut mit Alkohol reinigen, um
das Fett zu entfernen:;

das Einstellrad abdrehen (Pos.1, Abb.3a), die Schar-
feinrichtung bis zur Position anheben (Pos.2, <
Abb.3a), in der sie blockiert und um 180° drehen.

Danach schiebt man sie bis zum Ende, und zwar

so, dass sich die Schneide des Messers zwischen

zwei Scharfeinrichtungen befindet. Stellrad blo-

ckieren;

Schneidemaschine einschalten, die Taste auf die

Position 1" (ON] umschalten;

den Knopf [Pos.3, Abb.3b] driicken und ermogli-

chen, dass die Schneide des Messers ungefahr Abb. 3b

ﬂ 30/40 Sek. lang an der Scharfeinrichtung reibt,

bis sich an der Kante der Schneide des Messers
Grat bildet;

die Tasten [Pos. 3 und 4, Abb. 3c) 3-4 Sekunden lang
dricken, danach gleichzeitig loslassen.

nach Beenden des Scharfens wird das Reinigen der
Scharfeinrichtung empfohlen (Siehe Reinigen der
schérfeinrichtung);

nach Beenden des Scharfens die Schneidemaschi-
ne durch die Umkehrung des Verfahrens in den ur-
springlichen Zustand zurickbringen.

Nach dem Scharfen sollte die Klinge gereinigt
werden (siehe Reinigen des messers und der
abdeckung des messers ).

HINWEIS: Das Beseitigen des Grates nicht iiber 3-4
Sekunden hinziehen, damit gefdhrliche Kriimmun-
gen der Schneidkante vermieden werden.

Die Klinge sollte ausgetauscht werden, wenn sie
nicht weiter gescharft werden kann oder wenn die
Liicke zwischen der Kante der Klinge und dem Mes-
serschutz 6 mm iiberschreitet.
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Standardmassiges reinigen

Allgemeine eigenschaften

e Das Reinigen der Schneidemaschine muss man
mindestens einmal taglich oder haufiger durchfiih-
ren - je nach Bedarf.

Das Reinigen der Teile der Schneidemaschine, die
direkt oder indirekt mit Lebensmitteln in Berih-
rung kommen, sollte besonders genau erfolgen.
Die Schneidemaschine darf weder mit der Spil-
maschine als auch mit einem Wasserstrahl unter
Druck gereinigt werden; man muss Wasser und ein
neutrales Reinigungsmittel verwenden. Verwenden
Sie keine anderen Reinigungsmittel! Ebenso diir-
fen keine Werkzeuge, Birsten und andere Gegen-
stande verwendet werden, welche die Oberflache
der Schneidemaschine beschadigen, zum Einsatz
kommen.

Vor Reinigungsbeginn muss man unbedingt:

e den Stecker der Stromversorgung aus der Steckdo-
se ziehen, damit die Schneidemaschine vollig vom
Strom getrennt wird;

e das Einstellrad auf die Position ..0" stellen.

WARNUNG: Achten Sie auf das Restrisiko, das durch
die schneidenden und/oder scharfen Fliachen her-
vorgerufen werden kann. Falls notwendig, tragen
Sie die Schutzhandschuhe (nicht mitgeliefert).

Verfahrensweise beim reinigen der schneidemaschine

Reinigen des tabletts fiir lebensmittel

Den Wagen (Lebensmitteltablett + Arm + Stitze)

kann man leicht demomontieren:

e das Einstellrad auf die Position ,.0" (1) stellen.

e den Wagen (Pos. 2) an das Ende des Vorschubs
(Pos. a), in die Nahe der Steuerelemente stellen;

e die Schraube (Pos. 3] abschrauben, den Wagen
nach oben verschieben (Pos. b):

e nach dem Abnehmen des Wagens kann man das
Lebensmitteltablett mit heiBem Wasser und neut-
ralem Reinigungsmittel (pH 7) genau s3ubern.




Reinigen des messers und der abdeckung des messers

e Entfernen Sie die Messerschutzabdeckung, in-
dem Sie den Stift auf der Rickseite des Gerats
herausdrehen. (Siehe Abb. 4).

WARNUNG: Das Messer muss man mit einem nas-

sen Lappen, in Metallhandschuhen, reinigen.

Um das Messer von der anderen Seite zu waschen,

muss man es abnehmen (Siehe Abb. 5.

Das Messer wird wie folgt abgenommen:

* Abdeckung des Messers abnehmen (Siehe Abb. 5;

e Schéarfeinrichtung (a) abnehmen und das Einstell-
rad zum Regeln so drehen, damit die Vorrichtung
aus Plexiglas zum Abnehmen des Messers [b) (nicht
im Lieferumfang enthalten) an ihm anliegt;

e 3 oder 4 (in Abhangigkeit vom Modell) Befestigungs-
schrauben [f] fir das Messer lésen;

e die Vorrichtung aus Plexiglas (b) zum Abnehmen
des Messers anlegen, und zwar so, damit die zwei
Schrauben (e} in die Offnungen im Messer gehen,
das Messer drehen, bis es sich in der entsprechen-
den Position befindet;

* die Schraube [e] leicht andrehen.

HINWEIS: Die Abdeckung des Messers ist mit hei-
Bem Wasser mit neutralem Reinigungsmittel zu
waschen.

Reinigen der scharfeinrichtung

Das Waschen der Scharfeinrichtung beruht auf
dem Reinigen der Steine der Scharfeinrichtung
mit einer Birste. Die Steine der Scharfeinrichtung

Reinigen des Deflektors

Um den Deflektor abzunehmen, muss man zwei
Befestigungsschrauben (a) abschrauben (Siehe
Abb. 6].

Den Deflektor mit heilem Wasser und neutralem
Reinigungsmittel waschen.

Abb. 5 - Anlegen der Vorrichtung aus Plexiglas (b) zum
Abnehmen des Messers

missen sich in der blockierten Stellung befinden,
d.h. sie missen auf die dem Messer entgegenge-
setzte Seite gerichtet sein.

Abb. 6 - Ansicht auf den Deflektor



Wartung

Allgemeine eigenschaften

Vor Beginn der Wartungsarbeiten muss man:

e den Stecker der Stromversorgungsleitung von der
Steckdose trennen, um die Schneidemaschine vél-
lig vom Strom abzutrennen.

e das Einstellrad fir die Schnittbreite auf die Position
0" stellen.

Riemen
Den Riemen muss man nicht regeln. Gewdhnlich tauscht man jeweils nach 3-4 Jahren aus. Dazu muss man
sich mit einem autorisierten Servicedienst in Verbindung setzen.

Standfiisse

Die Standfiisse konnen zerstort werden und ihre Elastizitat verlieren, was einen negativen Einfluss auf die
Stabilitat der Schneidemaschine hat. In diesem Fall muss man sie auswechseln. Dazu muss man sich mit
einem autorisierten Servicedienst in Verbindung setzen.

Stromversorgungsleitung
In regelmaBigen Abstanden ist der Verschlei3 der Stromversorgungsleitung zu prifen, falls notwendig sich
mit einem autorisierten Servicedienst zwecks Austausch in Verbindung setzen.

Messer

Man muss prifen, ob das Messer sich nicht um mehr als 10 mm im Verhaltnis zum urspriinglichen Durch-
messer verringert hat. Zwecks Austausch muss man sich mit einem autorisierten Servicedienst in Verbin-
dung setzen.

Scharfeinrichtungen

Esistzu prifen, ob die Scharfeinrichtungen die entsprechenden Schleifeigenschaften wahrend des Scharfens
beibehalten. Um die Messer nicht zu beschadigen, muss man sie regelmafig austauschen. Zu diesem Zweck
muss man sich mit einem autorisierten Servicedienst in Verbindung setzen.

Olen der fiihrungsschienen
In regelmaBigen Abstdnden muss man einige Tropfen Ol auf die runde Fiihrung gieBen, auf der sich der Wa-
gen bewegt. Diese Tatigkeit kann man durch die Offnung (OIL) neben dem Einstellrad ausfihren.

Kennzeichnung des tastenpanels
Wenn die Kennzeichnung des Tastenpanels zerstort wurde, muss man sich zwecks Austausch mit einem
autorisierten Servicedienst in Verbindung setzen.

Entsorgung des gerates
Ausgliederung des gerates aus dem gebrauch

Wenn aus irgendeinem Grund die Notwendigkeit
besteht, das Gerat aus dem Gebrauch auszuglie-
dern, muss man sich davon tberzeugen, dass nie-

mand in der Lage sein wird, es zu benutzen: die
Stromzufuhr trennen und die gesamte Elektrover-
bindung eliminieren.

Lagerung

e Stellen Sie vor einer Lagerung immer sicher,
dass der Netzstecker des Gerats bereits von der
Steckdose getrennt wurde und das Gerat voll-
standig abgekihlt ist.

e | agern Sie das Gerat an einem kiihlen, sauberen
und trockenen Ort.

@



Fehlerbehebung

Sollte das Gerat nicht ordnungsgemaf funktionieren, tiberpriifen Sie bitte die nachfolgende Tabelle fiir eine
Lésung. Sollten Sie das Problem noch immer nicht losen kénnen, wenden Sie sich bitte an den Lieferanten/
Dienstanbieter.

Problem Magliche Ursache Losung

Gerat schneidet Messer stumpf Messer schleifen

icht gleichmagi
nicht gieichmabig Maschine schmutzig Maschine reinigen

Schneidevorgang | Motor zu heif3 Die Maschine lange abkihlen lassen. Temperatursiche-
unterbrochen rung des Motors schaltet sich selbsttatig wieder ein.
Wagen holpert Gleitstange schmutzig | Die Gleitstange reinigen und mit Vaselin schmieren

Speisereste kleben an | Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzste-
der Klinge cker ab. Warten Sie, bis die Klinge zu einem vélligen Still-
stand gekommen ist. Entfernen Sie jegliche Hemmnisse.
Wischen Sie die Klinge mit einem feuchten Tuch ab.

Klinge stoppt, Keilriemen abgenutzt | Kontaktieren Sie den Lieferanten.
wenn Produkt oder verschmutzt
wird geschnitten

ﬂ Schaltplan fiir 210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294

Wechselspannungseingang: AC220-240V 50Hz

N T
K
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KM SQ2
PE
C —

M : Motor SB1, SB2 : Schalter

T : Transformator KC : Relais

C : Kondensator HL : Anzeigelampe

PE : Schutzerde (Masse) ST : Temperaturbegrenzer
L : Stromfihrend SQ1, SQ2 : Mikroschalter

N : Neutralleiter



Teileliste (Artikel-Nr. : 210000, 210031, 210048, 210086, 970294)

Teile-Nr. | Teilename Menge | Teile-Nr. | Teilename Menge
1 Gehause 1 20 Folienmulch 1
2 Aktives Schalbrett 1 21 Stromleitung 1
3 Speiseausgabe 1 22 Gleitachse 1
4 Klingenschutzhaube 1 23 Skalierknopf 1
5 Klinge 1 24 Federdichtung 1
6 Klingenschutzring 1 25 Nocken 1
7 Schalenhalterung 1 26 Nockenschmiegungsarmatur 1
8 Speisen und Starrarm 1 27 Schieber 1
9 Starrarmbuchse 1 28 Brikettieren-Gleitachse 2
10 Starrarmgriff 1 29 Feder der Zugbremsgleitachse 2
" Kunststoffgranulate 1 30 Anhangerzugvorrichtungsachse 1
12 Motor 1 31 Quadratische Achse 1
13 Motorbrikettierung 1 32 Zugvorrichtung 1
14 Starrarm-Pin @12 x 185 1 33 M8x35 Sechskantschraube 1
15 Klingenschutzbolzen 1 34 Kugellager 607 1
16 Kugellager 6202 2 35 Abdeckknopf der Zugvorrichtung 1
17 Klingenriemenrad @66 1 36 Relais 1
18 Riemenradstift 1 37 Kondensator 1
19 Riemen SV.330 2 38 Kondensatorhalterung 1




Teile-Nr. | Teilename Menge | Teile-Nr. | Teilename Menge
39 Mulchtaste 1 65 Schraube fir Starrarmgriff 1
40 Tastenschalter 1 66 Schraube fir Finger-Trennwand 2
41 Hauptplatine 1 67 Mutter flr Finger-Trennwand 2
42 Fleischschaber 1 68 Schraube fir Halterungsknopf 1
43 Mulchscharfer 1 69 Undee-Federdichtung 1
4b Scharfersockel der Unterbau- | 1 70 Motorgeschitzte Schraube 1
gruppe
45 Scharfersockel der Baugruppe 1 71 Ausgleichsscheibe fiir Fleischscha- | 2
ber
46 Scharfertaste 2 72 Schraube fir Fleischschaber 2
47 Feinschleifrad @45 1 73 Klemmschraube fiir die Befestigung | 1
des Kondensators
48 Rohschleifrad @45 1 74 Schalenlagerabdeckung A 1
49 Reibesteinstift 2 75 Fleischbrettkorb 1
50 Feder 2 76 Schalenlagerabdeckung B 1
51 Scharferhalterungsstift 1 77 Kreuzschlitzkopf Mé x 12 2
52 Anziehknopf fir Scharfer 1 78 Mutter fir Brikettieren-Gleitachse 4
53 Aktives Schalbrettdom 1 79 Sperrschraube  fiir  quadratische | 2
Achse
54 Gummiful3 4 80 Anpassschraube fiir Schieber 1
ﬂ 55 Stift fir Klingenschutzring 2 81 Magnet 1
56 Blockierbrett fiir Fleisch 1 82 Magnetschalter 1
57 Gleitachsenhalterung 2 83 Aluminiumblock 1
58 Kleines Riemenrad fir Motor 1 84 Mikroschalter 1
59 Schieberschlitten 1 85 Edelstahlschloss 1
60 Riemenradeinstellung 1 86 Begrenzungsblock 1
61 Scharfereinstellung 1 87 Edelstahlleiste 1
62 015 Federdichtung fir Lager 1 88 Schalenhalterung-Einstellschraube | 1
63 015 Federdichtung fir Lager 1 89 Oldichtung 1
b4 Rechteckmutter  fir  Klingen- | 1
schutzscheibe




Teileliste (Artikel-Nr. : 210017)

Teile-Nr. | Teilename Menge Teile-Nr. | Teilename Menge
101 Gehause 1 119 Riemen SV.400 2
102 Aktives Schalbrett 1 120 Grundtrager 1
103 Speiseausgabe 1 121 Kabelschlauch 1
104 Klingenscheibenschutz 1 122 Fleischabstreifer 1
105 Klinge 1 123 Mulchtaste 1
106 Klingenschutzring 1 124 Tastenschalter 1
107 Schalenhalterung 1 125 Kondensator 1
108 n und fester Arm 1 126 Kondensatorhalterung 1
109 Starrarmbuchse 1 127 Mitarbeiterorientierte Schraube 1
110 Griff 1 128 Skalierknopf 1
111 Kunststoffgranulate 1 129 Federdichtung 1
112 Motor 1 130 Cam300 1
113 Motorbrikettierung 1 131 Hauptplatine 1
14 Stromleitung 1 132 Nockenschmiegungsstift 1
115 Klingenschutzbolzen 1 133 Gleitachse 1
116 Kugellager 6204 2 134 Schieber 1
17 Riemenrad 1 135 Gummifuf3 4
118 Riemenradstift 1 136 Brikettieren-Gleitachse 2
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Teile-Nr. | Teilename Menge Teile-Nr. | Teilename Menge
137 Relay 1 165 @ 47Spring gasket for hole 1
138 Spring of sliding axle 2 166 Blade guard disc square-head nut | 1
139 Towing bracket sliding axle 1 167 Fixed-arm handle bolt 1
140 Quadrate axis 1 168 Finger baffle bolt 2
141 Towing bracket 1 169 Finger baffle nut 2
142 Button of towing bracket 1 170 Bracket knob bolt 1
143 Sharpener mulch 1 1M Bracket knob nut 1
144 Button 2 172 Bracket bottom bolt 1
145 Fine grinding wheel @45 1 173 Quadrate axis locking screw 2
146 Pin of burr cleaning wheel 2 174 Slide axle briquetting bolt 4
147 Spring of burr cleaning wheel 2 175 Slide axle bolt 1
148 Crude grinding wheel @45 2 176 ? 12 Under spring gasket 1
149 Sharpener tighten knob 1 177 Meat scraping shim 2
150 Supporting base of outer ring 1 178 Meat scraper bolt 1
151 0 4.751Wheel 1 179 Fulcrum bearing shim 2
152 Pin of rubbing stone 1 180 Fulcrum bearing bolt 2
153 Sharpener base of subassembly | 1 181 Stainless steel lock 1
154 pin of blade guading ring 2 182 Magnet 1
155 Pin of food tray 1 183 Magnet switch 1

ﬂ 156/156A | Meat blocking board 1 184 Limited block 1
157 Bracket of sliding axle 1 185 Microswitch 1
158 Small belt wheel of motor 1 186 Tray bearing cover A 1
159 Slide transmitting wheel 1 187 Tray bearing cover B 1
160 Towing bracket handle 1 188 Fulcrum bearing shim 1
161 Sliding axle608 1 189 Oil seal 1
162 Belt wheel setting 1 190 Stainless steel bar 1
163 Sharpener setting 1 191 Set screw for tray bracket 1
164 (0 20Spring gasket for bearing 1




Technische Spezifikation

Nr. des Produktes 210031 210048 210000 210017 210086 970294

Betriebsspannung und 220-240V~ / 50 Hz

Frequenz

Nominale 200W 280W 320w 420W 320W 280W

Leistungsaufnahme

Messerdurchmesser 195 mm 220 mm 250 mm 300 mm 250 mm 220 mm

Wasserbestandigkeitsklasse IP33

Sichterheitsklasse Klasse |

Gerauschpegel <70dB (A)

Auflenabmessungen £400x400x 440x420x 485x420x 600x480x 485x420x 440x420x
[H)330 mm | (H)350 mm | (H)395 mm | (H)450 mm | (H)395 mm | (H])350 mm

Nettogewicht (ca.) 13,5 kg 14 kg 16 kg 26 kg 16 kg 14 kg

Bemerkungen: Die Technische Spezifikation kann ohne friihere Ankiindigung gedndert werden.

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmiill entsorgt werden. Der Be-
nutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine ge-
eignete Sammelstelle fir Altgerate verantwortlich.
Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften Uber die Abfallentsorgung
bestraft werden. Die getrennte Sammlung und
das Recycling der Altgerdte tragt zur Schonung
der natiirlichen Ressourcen bei und sorgt fir eine
umwelt- und gesundheitsschonende Verwertungs-
weise.

Weitere Informationen dariber, wo Sie lhre Altge-
rate entsorgen konnen, erhalten Sie bei Ihrem ort-
lichen Entsorgungsunternehmen. Der Hersteller
und der Importeur Ubernehmen keine Verantwor-
tung fur das Recycling sowie die umweltfreundli-
che Verwertung von Abfallen, weder direkt noch
Uber ein offentliches System.
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Geachte klant,

Bedankt voor de aanschaf van dit HENDI apparaat. Lees deze handleiding zorgvuldig door, met bijzondere
aandacht voor de onderstaande veiligheidsvoorschriften, voordat u dit apparaat voor de eerste keer
installeert en gebruikt.

Veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat is enkel bedoeld voor commercieel gebruik.

o Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor het is ontworpen, zoals
beschreven in deze handleiding.

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor enige schade veroorzaakt door onjuist gebruik en
onjuist gebruik.

* Houd het apparaat en de stekker uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het
apparaat in water valt, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Gebruik het
apparaat niet totdat het is gecontroleerd door een gecertificeerde technicus. Het niet
volgen van deze instructies zal levensbedreigende risico’s veroorzaken.

* Probeer nooit de behuizing van het apparaat zelf te openen.

* Plaats geen objecten in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet aan met natte of vochtige handen.

* /I\ Gevaar voor een elektrische schok! Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Wanneer het apparaat beschadigd is, koppelt
u het apparaat los van het stopcontact en neemt u contact op met de detailhandelaar.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen.

* Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer regelmatig de stekker en het snoer op eventuele schade. Bij beschadiging
moet het worden vervangen door een serviceagent of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en houd
het uit de buurt van open vuur. Trek nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te
halen, trek altijd aan de stekker.

» Zorg ervoor dat het netsnoer en/of het verlengsnoer geen struikelgevaar veroorzaken.

* Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens het gebruik.

» Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de stroombron.

* Schakel het toestel uit voordat u het uit het stopcontact haalt.

o Sluit de stekker aan op een gemakkelijk toegankelijk stopcontact, zodat het apparaat in
geval van nood onmiddellijk kan worden losgekoppeld.

¢ Draag het apparaat nooit bij het snoer.

* Gebruik geen extra apparaten die niet samen met het apparaat worden geleverd.

¢ Sluithet apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie vermeld op

het etiket van het apparaat.
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* Gebruik nooit andere accessoires dan die welke door de fabrikant worden aanbevolen. Als
u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kan het apparaat
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Ditapparaat mag niet worden gebruikt door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke
of mentale vermogens, of personen met een gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag in geen geval door kinderen worden gebruikt.

o Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

* WAARSCHUWING: schakel het apparaat ALTIJD uit en haal de stekker uit het stopcontact
voor reiniging, onderhoud of opslag.

Bijzondere veiligheidsvoorschriften

. @ WAARSCHUWING! Haal de stekker uit het stopcontact voor reiniging, onderhoud
en reparatie!

. 0 WAARSCHUWING! Vereist twee mensen om te verplaatsen.

. @WAARSCHUWING! Lees de Instructiehandleiding voor gebruik, reiniging en

onderhoud!

o U kunt alleen voedsel zonder botten dat uit de verpakking is gehaald en ontdooid snijden
met het apparaat. Gebruik het apparaat niet voor het snijden van bevroren voedsel,
groenten of andere doeleinden.

¢ Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in de handleiding.

o Elk ander gebruik kan leiden tot schade aan het apparaat of lichamelijk letsel.

¢ Dit apparaat mag enkel bediend worden door getraind personeel.

* Plaats het apparaat niet op een warmtebron (kooktoestel op benzine, elektriciteit, kolen,
etc.) Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Gebruik het
apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

¢ Gevaar voor letsel! Wees zeer voorzichtig tijdens het hanteren van het mes, vooral
wanneer u het mes verwijdert voor het reinigen. Draag indien nodig beschermende
handschoenen [niet meegeleverd).

o Let op! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier om te voorkomen dat
mensen over het netsnoer struikelen en vallen.

* Gebruik het apparaat niet voordat het juist is gemonteerd met het mes, de beschermkap
en de voedselhouder.”

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of ontvlambare materialen,
creditcards, magnetische schijven of radio’s.

¢ Omzeil nooit de veiligheidsmechanismen op het apparaat.

» WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen in het apparaat vrij.

» WAARSCHUWING: Schakel het apparaat ALTIJD uit en trek de stekker uit het stopcontact
alvorens het apparaat te reinigen, onderhouden of op te bergen.

* WAARSCHUWING! Houd uw handen, lange haren en kleding ALTIJD uit de buurt van de
bewegende onderdelen.
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* L aat tijdens gebruik minimaal 20 cm ruimte vrij rond het apparaat voor voldoende

ventilatie.

* WAARSCHUWING! Wees uiterst voorzichtig bij de omgang met de snijschijven. Draag
beschermende handschoenen (niet meegeleverd) indien nodig.

Beoogd gebruik

® Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik.

e Het apparaat is alleen bedoeld voor het snijden
van levensmiddelen, bijv. vlees, kaas, brood, etc.
Elk ander gebruik kan leiden tot schade aan het
apparaat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet op een beschermende grond wor-
den aangesloten. Aarding vermindert het risico op
elektrische schokken door een ontsnappingsdraad
voor de elektrische stroom aan te bieden. Dit ap-

paraat is uitgerust met een netsnoer met een aar-
dingsdraad en geaarde stekker. De stekker moet
worden aangesloten op een stopcontact dat correct
is geinstalleerd en geaard.

Veiligheidssysstemen in de snijmachine

De snijmachine is uitgerust met:

e een microschakelaar die de snijmachine stopt in het
geval de trekstang voor de beschermkap wordt ver-
wijderd; de microschakelaar voorkomt dat de snij-
machine opnieuw wordt gestart als de bescherm-
kap niet in de uitschakelstand is gezet.

e een relais in de schakelkast dat vereist dat de snij-
machine opnieuw moet worden gestart indien er
een stroomonderbreking optreedt.

Hoewel de van snijmachines worden geleverd met
elektrische en mechanische beveiligingen (als de
snijmachine in gebruik is en voor onderhouds- en
reinigingshandelingen), zijn er nog altijd RESTRISI-
CO’S die niet volledig geélimineerd kunnen worden;
deze risico’s worden vermeld in deze handleiding
onder de kopjes met de tekst WAARSCHUWING.
Het mes en andere onderdelen van de machine
kunnen snijwonden en verwondingen veroorzaken.

Belangrijkste onderdelen van het apparaat
1 Slijper voor mes
Aanslag
Slede
Aan/uit schakelaar
[Wit (I): AAN; Zwart (0]: UIT]
Knop voor instellen snijdiktel
Producthouderarm
Mesafscherming
Mes
Sledevergrendeling
0Bout van mesafscherming
(niet afgebeeld)
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Voorbereiding voor eerste ingebruikname

e Controleer of alle onderdelen inbegrepen zijn. ¢ Reinig het mes. Wees zeer voorzichtig, mes is
Indien u onderdelen mist, neem contact op met zeer scherp. (Gebruik handschoenen indien
uw leverancier. nodig, niet meegeleverd)

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal. e Zorg ervoor dat er rondom de machine minstens

e Bewaar de verpakking als u uw apparaat in de 10cm vrij blijft, Dit in verband met de ventilatie
toekomst wilt opbergen. van de machine

e Controleer het apparaat op volledigheid en even- ¢ Plaats de machine zo dat de stekker te allen tijde
tuele transportschade. Neem in geval van schade bereikbaar is.
of een onvolledige levering onmiddellijk contact e Wanneer de slijpvoorziening niet gemonteerd is,
op met de leverancier. Gebruik het apparaat ga dan als volgt te werk:

NIET. (Zie ==> Garantie).

1. Bovenaanzicht van de ma- 2. Plaats de slijpmodule zo dat 3. Borg de slijpvoorziening aan
chine het mes niet tussen de slijp- de machine door de borging
wieltjes door loopt aan te draaien. Controleer
of de slijpvoorziening vast zit
voordat u de machine in ge-
bruik neemt.

LET OP! De slijpvoorziening is voorzien van een veiligheidsschakelaar. Indien de slijpvoorziening niet is
gemonteerd, kunt u de machine niet inschakelen
e Monteer de handafschermer

k

1. Plaats de beide 2. Plaats de handbes- 3. Plaats de twee 4. Draai de twee dop-

schroeven in de chermer sluitringen moeren aan
slede

LET OP: het gebruiken van de machine zonder de handbeschermer wordt afgeraden! Dit zijn veilig-
heidsvoorzieningen die mogelijk verwondingsgevaar uitsluiten. Indien u deze voorzieningen niet monteert,
bestaat het risico op verwondingen.
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Gebruiksaanwijzing

e Plaats de machine dusdanig, dat de aan/uit
schakelaar naar de gebruiker toegekeerd is.

e Wanneer de slijpvoorziening niet gemonteerd is,
ga dan als volgt te werk:

- Plaats de slijpvoorziening in zijn steun zodat
het mes niet tussen wieltjes doorloopt.

- Draai de veiligheidsschroef op de slijpvoorzien-
ing aan.

- LET OP! De slijpvoorziening is voorzien van een
veiligheidsschakelaar. De machine kan niet
worden ingeschakeld indien de slijpvoorzien-
ing niet is gemonteerd.

e Steek de stekker in de wandcontactdoos.

Hoe de snijmachine te vergrendelen

@ Draai de knop tegen de klok in

@ BIijf draaien totdat de knop volledig los is

¢ Stel de gewenste dikte in door aan de knop met
de schaalverdeling te draaien.

¢ Schakel het apparaat in door op de "WITTE (I)”
knop van de aan/uit schakelaar te drukken.

¢ Plaats het te snijden product op de wagen. Klem
het product met de hiervoor aanwezige klem.
Zorg ervoor dat het product tegen de aanslag aan
ligt.

e Schakel het apparaat, zodra het product is
gesneden, uit door op de "ZWARTE (0]" knop van
de aan/uit schakelaar te drukken.

¢ Draai de knop voor de instelling van de dikte ter-
ug naar “0".

@ Schuif de slede volledig naar links
De snij ine wordt i

—

[

O Hoe de snijmachine te ontgrendelen

@ ‘Om de snijmachine te ontgrendelen, draai de knop
met de klok mee, toldat deze vast zit.

|




Plaatsen en snijden van voedingsmiddelen

WAARSCHUWING: Te snijden producten mogen al-

leen op de snijplank worden geplaatst als de draai-

knop in de stand “0” staat. Let goed op het mes en
de scherpe randen.

De procedure is als volgt:

e zodra het product op de snijplank is geplaatst en
tegen de plaat is geplaatst, stopt u het met de arm
met aanvatpunten;

e gebruik de draaiknop om de gewenste snijdikte in
te stellen;

e om ongelukken te voorkomen moet de persoon
die snijdt correct en recht voor de machine staan:
plaats de rechterhand op de vleesaandrukker, en
daarna de linkerhand naast de deflector (raak het
mes niet aan); het lichaam moet loodrecht op het
werkoppervlak staan (zie FIG. nr. 1a). WAARSCHU-
WING: besteed veel aandacht aan: er mogen geen
onderdelen van uw lichaam in contact komen met
het mes (zie FIG. nr. 1b);

e druk op de inschakelknop “I";

e druk de slede (snijplank + vleesaandrukker + steel]
soepel richting het mes zonder met de vleesaan-
drukker druk uit te oefenen op de levensmiddelen,
omdat deze door de zwaartekracht druk uitoefenen
op de diktemeter. Het mes snijdt voedingsmiddelen
eenvoudig door en plakjes worden door de deflector
naar de opvangplaat geleid (zie FIG. nr. 11];

e gebruik de snijmachine niet zonder voedingsmidde-
len;

e zet de draaiknop, zodra de voedingsmiddelen zijn
gesneden, in de stand “0" en schakel de machine uit
door de schakelaar in de stand “0" te zetten;

e slijp het mes als de plakjes een ruw of rafelig op-
pervlak hebben en het snijden moeilijk wordt (zie
Het mes slijpen).

FIG. nr. 1a - Juiste positie

FIG. nr. 1b - Slechte positie

FIG. nr. 2 - Vlees snijden



Het mes slijpen

WAARSCHUWING: Alvorens het mes te slijpen, is

het belangrijk alert te blijven voor RESTRISICO’S

(zie Elektrisch veiligheidssysteem) die betrekking

hebben op gevaar voor verwondingen indien de on-

derstaande instructies niet worden gevolgd.

Het mes moet periodiek worden geslepen en, zo-

dra het bot wordt, moeten de volgende instructies

worden uitgevoerd:

e reinig het mes zorgvuldig met alcohol om vet te verwij-
deren nadat de stekker uit het stopcontact is getrokken;

* schroef de knop (1) los, til (a) de slijper (2) op tot aan
de vergrendelpositie en draai de slijper 180°(b) (zie
FIG. nr. 3 a). Laat de slijper daarna bewegen tot het
uiteinde [c) zodat het mes tussen de twee slijpmo-
lens is gepositioneerd. Vergrendel de knop;

e schakel de snijmachine in door op de inschakelknop
“I” (AAN] te drukken:

e druk op de kleine knop (3) (zie FIG. nr. 3b), laat het mes
voor ongeveer 30/40 sec. tegen de slijpmolen draaien
om braam te produceren op de rand van het mes;

e druk tegelijkertijd op de knoppen voor 3/4 secon-
den (3 en 4) en laat ze daarna tegelijkertijd los
(zie FIG. nr. 3¢);

e er wordt aanbevolen om de slijpmolens te reinigen
na het slijpen (zie De slijper reinigen);

e Plaats het mes, zodra het slijpen is voltooid, terug
op zijn originele plek door de procedure in omge-
keerde volgorde te volgen.

e na het slijpen, moet het mes worden gereinigd
(See Het mes en de beschermkap einigen)

OPMERKING: Niet langer dan 3/4 seconden afbra-

men om gevaarlijke verdraaiingen van de snijkant

van het mes te voorkomen.

Het mes moet worden vervangen als het niet

meer kan worden geslepen of als de afstand tus-

sen de rand van het mes en de beschermkap gro-
ter is dan 6mm.

FIG. nr. 3b




Normaal reinigen

Algemene stappe

e Het reinigen van de snijmachine moet minimaal
één keer er dag of, indien nodig, vaker worden uit-
gevoerd.

De reinigingshandelingen moet extreem nauwkeu-
rig worden uitgevoerd voor alle onderdelen van de
snijmachine die direct of indirect in contact komen
met voedingsmiddelen.

De snijmachine mag niet worden gereinigd met
een waterreiniger en waterstralen met hoge druk,
gebruik in plaats daarvan water en een neutraal
reinigingsmiddel. Gebruik geen andere reinigings-
middelen. Gereedschappen, borstels en andere ap-
paraten die het oppervlak van de snijmachine waar-
schijnlijk kunnen beschadigen mogen niet worden
gebruikt.

Alvorens reinigingshandelingen uit te voeren is het

noodzakelijk om:

e de stekker uit het stopcontact te trekken om de
snijmachine volledig te isoleren van de rest van het
elektrische circuit;

e de draaiknop voor het instellen van de plaat in de
stand “0" te zetten.

WAARSCHUWING: Let op de restrisico’s door snij-

den en/of scherpe randen. Draag indien nodig be-

schermende handschoenen [niet meegeleverd).

Reinigingsprocedure snijmachine

Reinigen snijplank

De slede [snijplank + arm + steel] kan eenvoudig

worden verwijderd:

e zet de draaiknop in de stand “0" [1);

e zet de slede (2] aan het uiteinde van zijn rails (a)
in de buurt van de bedieningselementen;

e draai de moer (3) los, schuif de slede omhoog (b);

e nadat u de slede heeft verwijderd is het moge-
lijk om de snijplank nauwkeurig te reinigen met
warm water en een neutraal reinigingsmiddel
(PH 7).

Het losmaken van de slede



Het mes en de beschermkap einigen

e Schroef de pin aan de achterzijde los om de me-
safscherming te verwijderen (zie FIG. nr. 4).

WAARSCHUWING: de reiniging van het mes moet

worden uitgevoerd met metalen handschoenen en

een natte doek.

Om het mes op het tegenoverliggende oppervlak te

reinigen, is het noodzakelijk het mes te verwijderen

(zie FIG. nr. 5).

Het mes moet als volgt worden verwijderd:

e demonteer de deksel van het mes (zie FIG. nr. 5);

* verwijder (a) de slijper en open het diktemes met de
draaiknop om ervoor te zorgen dat verwijderings-
instrument van het mes (b) (niet meegeleverd) zich
hecht aan het mes;

e draai de 3 of 4 schroeven [f] los (afhankelijk van het
model) die het mes vastzetten;

e druk het Plexiglas verwijderingsinstrument voor het
mes tegen het mes om het goed te koppelen met
de twee schroefgaten (e) op het mes, draai het mes
totdat het de juiste positie bereikt;

e draai de schroef (e] niet overdreven hard aan.

N.B. de beschermkap moet worden gereinigd met
warm water en een neutraal reinigingsmiddel.

De slijper reinigen

Het reinigen van de slijper wordt uitgevoerd door
met een borstel tegen de slijpmolens te wrijven;
de slijpmolens moeten in een veilige stand worden

Reinigen van de deflector

De twee schroeven (a) die de deflector vastzetten
moeten worden losgedraaid om de deflector te ver-
wijderen (zie FIG. nr. 6].

Reinig de deflector in dit stadium met warm water
en een neutraal reinigingsmiddel.

FIG. nr. 5 - Het masker plaatsen om het mes te verwijderen

gezet. Dit houdt in dat ze naar de zijde tegenover
het mes moeten worden gedraaid.

FIG.nr. 6- afbeelding van de



Onderhoud
Algemene stappen

Alvorens onderhoud uit te voeren is het noodzakelijk om:

e De stekker uit het stopcontact te trekken om de
snijmachine volledig van los te koppelen van het
elektrisch circuit.

Riem

e De draaiknop voor het instellen van de dikteplaat in
de stand “0"te zetten.

De riem mag niet worden aangepast. Over het algemeen moet de riem na 3/4 jaar worden vervangen; in dit
geval dient u contact op te nemen met een erkend servicecenter.

Voetjes

De voetjes kunnen slijten en hun elasticiteit verliezen en daarmee de stabiliteit van de snijmachine reduceren.

In dit geval moeten ze worden vervangen.

Netsnoer

Controleer het netsnoer periodiek op slijtage. Als het netsnoer is versleten of beschadigd, neem dan contact

op met het servicecenter om het te laten vervangen.

Mes

Controleer of het mes niet meer dan 10mm van zijn oorspronkelijke diameter verliest. Als u het wilt laten

vervangen, neem dan contact op met het servicecenter.

Slijpmolens

Controleer of de slijpmolens hun schurende eigen-
schappen behouden tijdens het slijpen. Ze moeten
op tijd worden vervangen om schade aan het mes te

Smering van schuifgeleiders

Van tijd tot tijd moet u enkele oliedruppels [uit het
olieflesje dat is meegeleverd met de snijmachine)
gieten op de ronde staaf waarlangs de slede heen en

Label van het paneel met drukknoppen

voorkomen, neem daarom indien nodig contact op
met het servicecenter om de slijpmolens te vervan-
gen.

weer schuift; deze handeling kan worden uitgevoerd
door de opening (oil) naast de draaiknop.

Als het label van het panel met drukknoppen is beschadigd, neem dan contact op met servicecenter om het

te vervangen.

Verwijdering van de machine

De machine buiten gebrek stellen

Als u, om wat voor reden dan ook, besluit dat u de ma-
chine buiten gebruik wilt stellen, zorg er dan voor dat
niemand gebruik kan maken van de machine: haal de

stekker uit het stopcontact en koppel alle elektrische
aansluitingen los.

Opslag

e Zorg er voor het opbergen van het apparaat altijd
voor dat de stekker van het apparaat uit het stop-
contact is getrokken en dat het apparaat volledig
is afgekoeld.

e Bewaar het apparaat op een koele, schone en
droge plek.

@



Probleemoplossing

Als het apparaat niet goed werkt, controleer dan onderstaande tabel voor de oplossing. Als u het probleem

nog steeds niet kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/dienstverlener.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Apparaat snijdt niet
gelijkmatig

Mes bot

Slijp het mes

Machine is vuil

Reinig de machine

Machine stopt met
snijden

Motor te warm

Laat de machine geruime tijd afkoelen. De thermische
beveiliging van de motor schakelt vanzelf weer in.

Wagen glijdt niet
soepel

Glijstang vuil

Reinig de glijstang en smeer met vaseline

Er plakt wat voedsel
aan het mes

Schakel het apparaat uit & trek de stekker uit het
stopcontact. Wacht tot het mes volledig tot stilstand is
gekomen. Verwijder eventuele verstoppingen. Vees het
mes af met een vochtige doek.

Mes stopt bij be-
lasting

V-riem versleten of vuil

Neem contact op met de leverancier

Schakelschema voor 210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294

Netspanningsingang: AC220-240V 50Hz
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M : Motor SB1, SB2 : Schakelaar
T : Transformator KC . Relais
C : Condensator HL . Indicatielampje
PE : Beschermende aarding (aarding) ST : Thermische beveiliging
L : Fase SQ1, SQ2 : Microschakelaar
N

: Neutraal




Onderdelenlijst (Artikelnr.:

210000, 210031, 210048, 210086, 970294)

NL
Aantal .

Nr. on- | Naam onderdeel Aantal | Nr. on- [ Naam onderdeel

derdeel derdeel

1 Behuizing 1 19 RiemSV.330 2
2 Actieve duig 1 20 Schuifkap 1
3 Voedselblad 1 21 Netsnoer 1
4 Beschermschijf mes 1 22 Schuifas 1
5 Mes 1 23 Knop met schaal 1
6 Beschermring mes 1 24 Veerpakking 1
7 Beugel lade 1 25 Nok 1
8 Vaste arm voedsel 1 26 Nokkenstaaf 1
9 Huls vaste arm 1 27 Schuiver 1
10 Handgreep vaste arm 1 28 Brikettering schuifas 2
" Plastic korrel 1 29 Veer van trekbeugel schuifas 2
12 Motor 1 30 Trekbeugel-as 1
13 Brikettering motor 1 31 Vierkante as 1
14 Pen vaste arm #12x185 1 32 Trekbeugel 1
15 Bouten mesbescherming 1 33 M8x35Inbusschroef 1
16 Kogellager 6202 2 34 Kogellager 607 1
17 Wiel mesriem @66 1 35 Knop afdekking trekbeugel 1
18 Pen van mesriem 1 36 Relais 1




Nr. on- | Naam onderdeel Aantal | Nr. on- | Naam onderdeel Aantal
derdeel derdeel
37 Condensator 1 64 Kruiskopmoer beschermschijf mes 1
38 Condensatorhouder 1 65 Bout handgreep vaste arm 1
39 Knopkap 1 66 Bout vingerplaat 2
40 Knopschakelaar 1 67 Moer vingerplaat 2
41 Moederbord 1 68 Knopbout beugel 1
42 Vleesschraper 1 69 Undee veerpakking 1
43 Slijperkap 1 70 Inslagbout motor 1
4b Slijpbasis van subassemblage 1 7 Afstandsplaat vleesschraper 2
45 Slijpbasis van assemblage 1 72 Bout vleesschraper 2
46 Knop van slijper 2 73 Klembout condensatorbevestiging 1
47 Fijne slijpschijf @45 1 74 Lagerkap lade 1
48 Grove slijpschijf @45 1 75 Beugel vleesbord 1
49 Pen slijpsteen 2 76 Lagerkap lade B 1
50 Veer 2 77 Verzonken kop en kruisgleuf M6x12 | 2
51 Pen slijpbeugel 1 78 Briketteringsbout schuifas 4
52 Aandraaiknop slijper 1 79 Borgschroef vierkante as 2
53 Mandril actieve duig 1 80 Afstelbout schuiver 1
54 Rubberen voetje 4 81 Magneet 1
55 Pen van beschermring mes 2 82 Magneetschakelaar 1
56 Vleesblokkeerbord 1 83 Aluminium blok 1
57 Beugel schuifas 2 84 Microschakelaar 1
58 Klein riemwiel van motor 1 85 Roestvrijstalen slot 1
59 Schuifaandrijver 1 86 Begrensd blok 1
60 Instelling riemwiel 1 87 Roestvrijstalen balk 1
61 Instelling slijper 1 88 Stelschroef voor beugel lade 1
62 015 Veerpakking voor lager 1 89 Olieafdichting 1
63 015 Veerpakking voor lager 1




Onderdelenlijst (Artikelnr.: 210017)

Nr. on- | Naam onderdeel Aantal | Nr. on- | Naam onderdeel Aantal
derdeel derdeel

101 Behuizing 1 118 Pen van riemwiel 1
102 Actieve duig 1 119 RiemSV.400 2
103 Voedselblad 1 120 Ondersteunende basis 1
104 Beschermschijf mes 1 121 Kabelmantel 1
105 Mes 1 122 Vleesschraper 1
106 Beschermring mes 1 123 Knopkap 1
107 Beugel lade 1 124 Knopschakelaar 1
108 Vaste arm voedsel 1 125 Condensator 1
109 Huls vaste arm 1 126 Condensatorhouder 1
110 Handgreep 1 127 Schroef van gerichte staf 1
m Plastic korrel 1 128 Knop met schaal 1
112 Motor 1 129 Veerring 1
113 Brikettering motor 1 130 Nok300 1
114 Netsnoer 1 131 Moederbord 1
115 Bouten mesbeschermer 1 132 Nokkenpen 1
116 Kogellager 6204 2 133 Schuifas 1
17 Riemwiel 1 134 Schuiver 1




Nr. on- | Naam onderdeel Aantal | Nr. on- | Naam onderdeel Aantal
derdeel derdeel
135 Rubberen voetje 4 164 @ 20Veerring voor lager 1
136 Brikettering schuifas 2 165 @ 47Veerring voor gat 1
137 Relais 2 166 Kruiskopmoer beschermschijf mes 1
138 Veer van schuifas 1 167 Bout handgreep vaste arm 1
139 Schuifas trekbeugel 1 168 Bout vingerplaat 2
140 Vierkante as 1 169 Moer vingerplaat 2
141 Trekbeugel 1 170 Knopbout beugel 1
142 Knop van trekbeugel 1 171 Knopmoer beugel 1
143 Slijperkap 2 172 Bout knop beugel 1
144 Knop 1 173 Borgschroef vierkante as 2
145 Fijne slijpschijf @45 2 174 Briketteringsbout schuifas 4
146 Pen van braamreinigingswiel 2 175 Bout schuifas 1
147 Veer van braamreinigingswiel 2 176 @ 12Undee veerpakking 1
148 Grove slijpschijf @45 1 177 Afstandsplaat vleesschraper 2
149 Spanknop slijper 1 178 Bout vleesschraper 1
150 Ondersteunende basis buitenste | 1 179 Steunpunt afstandsplaat lager 2
ring
151 @ 4.751Wiel 1 180 Steunpunt lagerbout 2
152 Pen van slijpsteen 1 181 Roestvrijstalen slot 1
153 Slijpbasis van subassemblage 2 182 Magneet 1
154 Pen van beschermring mes 1 183 Magneetschakelaar 1
155 Pen van voedsellade 1 184 Begrensd blok 1
156/156A | Vleesblokkeerbord 1 185 Microschakelaar 1
157 Beugel van schuifas 1 186 Lagerkap lade A 1
158 Klein riemwiel van motor 1 187 Lagerkap lade B 1
159 Schuifoverdrachtswiel 1 188 Steunpunt afstandsplaat lager 1
160 Handgreep trekbeugel 1 189 Olieafdichting 1
161 Schuifas608 1 190 Roestvrijstalen balk 1
162 Instelling riemwiel 1 191 Stelschroef voor beugel lade 1
163 Instelling slijper 1




Technische specificaties

Itemnr. 210031 210048 210000 210017 210086 970294

Bedrufss_panmng en 220-240V~ / 50 Hz

frequentie

Nominaal 200W 280W 320w 420W 320W 280W

ingangsvermogen

Diameter mes 195 mm 220 mm 250 mm 300 mm 250 mm 220 mm

Beschermingsklasse

waterdichtheid P33

Beschermingsklasse Klasse |

Geluidsproductie <70dB (A)

Buitenafmetingen £400x400x 440x420x 485x420x 600x480x 485x420x 440x420x
[H]330 mm | (HI350 mm | (H)395 mm | (H)J450 mm | (H)395 mm | (H]350 mm

Nettogewicht (ca.) 13,5 kg 14 kg 16 kg 26 kg 16 kg 14 kg

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder kennisgeving.

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren bij
een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet op-
volgen van deze regel kan worden bestraft in over-
eenstemming met de geldende voorschriften voor
afvalverwerking. De gescheiden inzameling en re-
cycling van uw afgedankte apparatuur ten tijde van
buitengebruikstelling helpt bij de instandhouding
van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt dat de

apparatuur wordt gerecycled op een manier die de
volksgezondheid en het milieu beschermt.

Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.
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Drogi Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia HENDI. Przeczytaj uwaznie te instrukcje, zwracajac szczegélna uwage
na przepisy bezpieczenstwa przedstawione ponizej, przed zainstalowaniem i uzywaniem tego urzadzenia po
raz pierwszy.

Przepisy bezpieczenstwa

* Ninigjsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego.

¢ Urzadzenie nalezy uzywac vvytaczme zgodme z przeznaczeniem, do ktdrego zostato
zaprOJektowane zgodnie z opisem w niniejsze] instrukj.

¢ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym dziataniem i niewtasciwym uzyciem.

o Przechowywac urzadzenie | wtyczke elektryczng z dala od wody i innych ptynow. W
przypadku, gdy urzadzenie wpadnie do wody, natychmiast wyjmij wtyczke zasilajaca z
gniazda. Nie uzywac urzadzenia, dopdki nie zostanie sprawdzone przez certyfikowanego
technika. Nieprzestrzeganie tych instrukcji spowoduje zagrozenie dla zycia.

¢ Nigdy nie probuj samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

o Nie wktadaj przedmiotow do obudowy urzadzenia.

o Nie dotykac wtyczki mokrymi lub wilgotnymi dtoAmi.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie probuj samodzielnie naprawiac
urzadzenia, naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel..

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! Po uszkodzeniu odtacz urzadzenie od
gniazda I skontaktuj sie ze sprzedawca.

» Ostrzezenie! Nie zanurzaj czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

* Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

* Regularnie sprawdzaj wtyczke zasilajaca i przewod pod katem uszkodzen. W przypadku
uszkodzenia musi zostaC zastapiony przez agenta serwisowego lub podobnie
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia niebezpieczenstwa lub obrazen.

o Upewnij sie, ze przewod nie styka sie z ostrymi lub goracymi przedmiotami i trzymaj go
z dala od otwartego ognia. Nigdy nie pociagaj za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od
gniazda, zawsze za wtyczke.

o Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy i/lub przedtuzacz nie powoduja zagrozenia przejazdem.

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Dopoki wtyczka znajduje sie w gniezdzie, urzadzenie jest podtaczone do
zrodta zasilania.

* Wytacz urzadzenie przed odtaczeniem go od gniazda.

* Podtacz wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elektrycznego, aby w nagtych wypadkach
urzadzenie mogto zosta¢ natychmiast odtaczone.

¢ Nigdy nie no$ urzadzenia za przewdd.

¢ Nie nalezy uzywac zadnych dodatkowych urzadzen, ktore nie sa dostarczane razem z
urzadzeniem.

. Podtacz urzadzenie tylko do gniazdka elektrycznego z napieciem i czestotliwoscia

wymieniona na etykiecie urzadzenia.
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* Nigdy nie uzywaj akcesoriow innych niz zalecane przez producenta. Niezastosowanie sie do
tego moze stanowic zagrozenie dla bezp|eczenstwa uzytkownika i spowodowac uszkodzenie
urzadzenia. Uzywaj tylko oryginalnych czesci i akcesoriow.

. Urzadzeme to nie powinno by¢ obs{uglwane przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
flzycznych sensorycznych lub umystowych, ani osoby, ktare maja brak doswiadczenia |
wiedzy.

* Urzadzenie to w zadnym wypadku nie powinno byC uzywane przez dzieci.

. Przechowyvvac urzadzenie i jego przewad zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

« 0STRZEZENIE: ZAWSZE wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego przed
czyszczeniem, konserwaca lub przechovvywamem

Szczegolne zasady bezpieczenstwa
. @ UWAGA! Odtacz wtyczke przed czyszczeniem, konserwacja lub naprawa!
. 0 UWAGA! Wymagana obstuga przez dwie osoby!

. @ UWAGA! Przeczyta) instrukcje obstugi przed uruchomieniem, czyszczeniem lub

konserwacja!

* Produkty przeznaczone do krojenia musza by¢ rozmrozone, bez kosci i rozpakowane.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do krojenia zywnosci mrozonej, warzyw lub do innego
celu.

» Korzystaj z urzadzenia wytacznie w sposob opisany w instrukgji.

¢ Kazde inne zastosowanie moze prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia lub obrazen ciata.

* To urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytacznie przez przeszkolony personel.

¢ Nie umieszcza¢ urzadzenia na przedmiotach generujacych ciepto (kuchenka gazowa,

elektryczna itp). Utrzymyvvac urzadzenie z dala od goracych powierzchni i otwartego
ognia. Korzystac z urzadzenia vvytacznle na rownej, stabilnej, poziomej, czystej i suchej
powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

* Uwaga, ryzyko zranienia! Podczas obstugi noza, konieczna jest wzmozona ostroznosc,
zwlaszcza podczas demontazu ostrza. W razie potrzeby zatozy¢ rekawice ochronne [nie
dotaczone).

o Uwaga! Zabezpieczy¢ przewdd zasilajacy, tak aby zapobiec przed przypadkowym potknie-
ciem lub upadkiem

¢ Nie korzysta¢ z urzadzenie przed poprawnym zamocowaniem noza, ostony noza oraz
tacki na jedzenie.

o Nie uzywaj urzadzenia w poblizu wybuchowych i tatwopalnych materiatow, kart
kredytowych, dyskévv magnetycznych czy urzadzen radiowych.

¢ Nigdy nie probuj omija¢ zabezpieczen urzadzenla

* OSTRZEZENIE: Nie zastaniaj otwordw wenty[acyjnych urzadzenia.

* OSTRZEZENIE: ZAWSZE wytacz urzadzenie i odtacz je od zrodta zasilania przed
przystapieniem do czyszczenia, konservvaq I lub przechowywamem

- @



¢ OSTRZEZENIE: ZAWSZE trzymaj rece, dtugie wtosy oraz czesci ubrania zdala od

ruchomych elementow urzadzenia.

o Zachowaj 20cm przestrzen wokot urzadzenia podczas uzytkowania w celu odpowiednie)

wentylacji.

¢ OSTRZEZENIE: Zachowaj szczegolna ostroznos¢ podczas obstugi tarczy tnacej. Zatéz w
razie potrzeby rekawice ochronne nie dotaczone do urzadzenia).

Przeznaczenie

e Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania
profesjonalnego.

e Urzadzenie jest przeznaczone tylko do krojenia
artykutéw spozywczych, np. miesa, sery, pieczy-
wo itp. Uzycie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia lub do
obrazen ciata.

e Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Instalacja uziemienia

Urzadzenie to jest klasyfikowane jako klasa ochro-
ny | i musi by¢ potaczone z podtozem ochronnym.
Uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia pradem
elektrycznym, dostarczajac przewodd ewakuacyjny
dla pradu elektrycznego. To urzadzenie jest wy-

posazone w przewdd zasilajacy, ktéry ma przewad
uziemiajacy i uziemiona wtyczke. Wtyczka musi by¢
podtaczona do gniazdka, ktdre jest prawidtowo za-
instalowane i uziemione.

Informacje o krajalnicy

0goélne srodki ostroznosci

e Krajalnica moze by¢ obstugiwana wytacznie przez
odpowiednio wykwalifikowane osoby, ktére zapo-
znaty sie ze Srodkami bezpieczefAstwa opisanymi
w instrukcji.

W przypadku zmian personelu, nalezy przeprowa-
dzi¢ szkolenie.

Mimo ze krajalnica jest wyposazona w zabezpie-
czenia niebezpiecznych miejsc, nie dotykaj noza ani
ruchomych elementéw.

Przed przystapieniem do mycia i konserwacji,
odtacz krajalnice od zasilania.

Nalezy wzia¢ pod uwage ryzyko resztkowe, kiedy
zabezpieczenia sa zdjete w celu przeprowadzenia
mycia i konserwacji.

Mycie i konserwacja wymagaja skupienia.
Regularna kontrola przewodu zasilajacego jest ab-

solutnie konieczna. Zuzyty lub uszkodzony przewad
moze stanowi¢ duze ryzyko porazenia pradem.
Jesli krajalnica dziata nieprawidtowo koniecznie
zaprzestan jej uzytkowania i powstrzymaj sie od sa-
modzielnej naprawy. Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym serwisem.
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» Nie wolno uzywac krajalnicy do krojenia zamrozo-
nych produktéw, miesa z kos¢mi lub ryb z os¢mi
ani innych produktow innych niz zywnosciowe.

* Nie wolno obstugiwac krajalnicy bez pomocy doci-
skacza, kiedy do pokrojenia pozostat maty kawa-
tek miesa.

¢ Nie przyjmuj niebezpiecznych pozycji, néz moze
powodowac obrazenia.

Producent i/lub sprzedawca nie ponosi odpowie-

dzialnosci w nastepujacych przypadkach:

- jesli w krajalnice ingerowat nieupowazniony perso-
nel;

- jesli niektore czesci zostaty wymienione na nie-
oryginalne czesci zamienne;

- jesli instrukcje zawarte w niniejszym dokumen-
cie nie sa doktadnie przestrzegane;

- jesli krajalnica nie jest czyszczona i oliwiona od-
powiednimi produktami.



Systemy bezpieczenstwa zamontowane w krajalnicy

Krajalnica wyposazona jest w:

e mikroprzetacznik, ktory wytacza krajalnice jesli dra-
zek mocujacy ostone noza zostat wyjety; mikroprze-
tacznik nie pozwala na ponowne uruchomienie
krajalnicy jesli ostona nie jest ustawiona w pozycji
wytaczone;.

e przekaznik w skrzynce sterujacej, ktéry wymusza
ponowne uruchomienie krajalnicy w przypadku wy-
stapienia przerwy w dostawie pradu.

Mimo ze krajalnice sa wyposazone
w zabezpieczenia elektroniczne i mechaniczne (kie-
dy krajalnica pracuje oraz w trakcie konserwacji
i mycia), wciaz istnieje RYZYKO RESZTKOWE, ktére-
go nie da sie catkowicie wyeliminowac. Ryzyko ta-
kie jest wyszczegdlnione w instrukcji pod znakiem
OSTRZEZENIE. N6z i inne czedci urzadzenia moga
prowadzi¢ do skaleczen i obrazen.

Gtowne czesci urzadzenia

1 Ostrzatka

2 Krawed? boczna wbzka

3 Wozek

4 Wtacznik
[Biate (I): Wtaczone;
Czarne (0): Wytaczone]
Pokretto grubosci krojenia
Dociskacz produktu
Ostona osi
Ostrze
Blokada wdézek

0Wkret ostony ostrza
(niewidoczny na zdjeciu)
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Przed pierwszym uzyciem

e Upewnij sie, ze nie brakuje zadnych czesci. W
przeciwnym razie, skontaktuj sie z dostawca.

e Usun materiat opakowania.

e Zachowaj opakowanie na wypadek koniecznosci
spakowania urzadzenia w przysztosci.

e Nalezy sprawdzic¢, czy urzadzenie jest kompletne
i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu.
W przypadku braku czesci lub uszkodzenia nale-
zy natychmiast skontaktowac sie z dostawca. NIE
wolno uzywaé urzadzenia. (Zobacz ==> Gwaran-
cjal.

* Wyczys$¢ ostrze. Uwaga: jest ono bardzo ostre! (W
razie potrzeby nalezy korzystac z rekawic, brak
w zestawie)

e Pozostaw wolna przestrzen min.10 cm wokot
urzadzenia, aby zapewni¢ odpowiednia wentyla-

cje.

e Ustaw urzadzenie w taki sposob, aby umozliwic¢
swobodny dostep do wtyczki.

e Jesli ostrzatka nie jest zamontowana, postepuj
zgodnie z ponizszymi wskazowkami:

1. Widok z gory 2. Zamontuj modut ostrzatki w 3. Zaciénij uchwyt, aby ostrzat-

taki sposab, aby ostrze nie po- ka pozostata nieruchomo na
PL ruszato sie miedzy kamienia- miejscu. Przed uzyciem urza-

mi ostrzacymi.

dzenia upewnij sie, ze ostrzat-
ka jest stabilnie zamontowa-
na.

UWAGA! Ostrzatka zostata wyposazona w wytacznik bezpieczenstwa. W przypadku gdy nie jest zamontowa-
na w odpowiedni sposob, korzystanie z urzadzenia bedzie niemozliwe.

e Zamontuj ostone zabezpieczajaca dtonie.

1. Umies¢ dwie Sruby 2. Zamocuj ostone
w wozku. zabezpieczajaca.

k
3. Umies¢ dwie pod- 4. Nakrec¢ dwie nakret-
ktadki na $rubach. ki kotpakowe.

UWAGA! Zaleca sie, aby nie uzywa¢ urzadzenia, jesli ostona zabezpieczajaca dtonie nie jest zamocowana w
sposob pokazany powyzej! Ostona ma ochronic¢ uzytkownika przed odniesieniem obrazen. Jesli nie zamon-
tujesz zabezpieczen, istnieje ryzyko odniesienia obrazen.
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Korzystanie z urzadzenia

e Ustaw urzadzenie w taki sposdéb, aby wtacznik byt e Przekrec¢ pokretto ze skala i ustaw wymagana

skierowany w strone uzytkownika grubosc krojenia.

e Jesli ostrzatka nie jest zamontowana, postepuj e Wtaczy¢ urzadzenie, naciskajac .BIALY (I)” przy-

zgodnie z ponizszymi wskazowkami:

cisk przetacznika WE./WYL.

- Zamontuj ostrzatke we wsporniku w taki spo- e Potdz produkt na wozku i ustaw dociskacz tak,
sob, aby ostrze nie wystawato poza kamienie aby stabilnie utrzymat produkt na miejscu.
ostrzace. Upewnij sie, ze produkt przylega do krawedzi

- Dokrec $rube bezpieczenstwa na ostrzatce. bocznej wozka.

- Uwaga! Jest ono wyposazone w wytacznik e Po pokrojeniu produktu wytaczy¢ urzadzenie,
bezpieczenstwa, ktéry automatycznie wytaczy naciskajac .CZARNY (0)" przycisk przetacznika
urzadzenie, jesli zostanie usunieta ostrzatka. WE. /WYL,

e Wtz wtyczke do gniazda sieciowego.

Blokowanie krajalnicy

@ ‘Przekre¢ pokretto w strone przeciwng do @ Przekrecaj pokretto do momentu az bedzie
kierunku ruchu wskazowek zegara. catkowicie poluzowane

Odblokowanie krajalnicy

@ Przekre¢ pokretto zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek
zegara, aby odblok ¢ krajalnice. Pokretto powinno by¢
przekrecone do korica, tak aby utrzymato wézek w stabilnej pozycji.

\')Q

®

Ustaw wozek w odpowiedniej pozycji.

¢ Ustaw pokretto z powrotem na pozycje “0".

Krajalnica zablokuje si¢ automatycznie

[
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Uktadanie i krojenie zywnosci

OSTRZEZENIE: Produkty przeznaczone do krojenia

moga by¢ uktadane na tacce na zywnosc¢ tylko jesli

pokretto regulacyjne jest ustawione w potozeniu

,0”, nalezy tez zwrdci¢ szczegolna uwage na noz

i ostre krawedzie.

Procedura przebiega nastepujaco:

e po umieszczeniu produktu na tacce na zywnos¢
i oparciu o podstawke, zablokuj go ramieniem
z uchwytami;

e obracaj pokretto regulacyjne w celu otrzymania po-
zadanej grubosci plastrow;

e aby unikna¢ wypadkdw, osoba obstugujaca krajal-
nice musi sta¢ przodem do urzadzenia w odpowied-
niej pozycji: oprzec¢ prawa reke na dociskaczu do
miesa, a lewa obok deflektora (nie dotykaé noza);
ciato musi by¢ w pozycji prostopadtej do blatu robo-
czeqo (patrz Rys. 1a). 0STRZEZENIE: Zwré¢ szcze-
golna uwage: zadna czes¢ ciata nie moze miec
kontaktu z nozem (patrz Rys. 1b);

e nacisénij przycisk wtaczania .1";

e réwnomiernie przesuwaj wozek [tacka na zywnos¢
+ dociskacz do miesa + wspornik) w kierunku noza,
nie dociskajac zywnosci dociskaczem, poniewaz
jest dociskana do podstawki pod wtasnym cieza-
rem. N6z z tatwoscia potnie zywnos$é, a plastry zo-
stana poprowadzone przez deflektor na tacke (patrz
Rys. 2);

e nie obstuguj krajalnicy bez zywnosci;

® po pocieciu zywnosci ustaw pokretto regulacyjne w
pozycji .0" iwytacz urzadzenie, ustawiajac przetacz-
nik w pozycji ..0";

e naostrz noz jak tylko pociete kawatki beda nieréwne
lub postrzepione, a krojenie stanie sie utrudnione
(patrz. Ostrzenie noza).

Rys. 1a - Prawidtowa pozycja

Rys. 1b - Zta pozycja

Rys. 2 - Krojenie miesa



Ostrzenie noza

OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do ostrzenia

noza nalezy zwrdci¢ uwage na RYZYKO RESZTKOWE

(patrz Elektoniczny system bezpieczenstwa), ktére

odnosi sie do ryzyka obrazen w przypadku nieprze-

strzegania ponizszych instrukcji.

N6z musi by¢ ostrzony co jakis$ czas, kiedy tylko

stanie sie tepy. Nalezy wypetni¢ szczegdtowe in-

strukcje:

e po odtaczeniu wtyczki od gniazdka, dobrze wyczysé
noz alkoholem, aby usunac ttuszcz;

e odkre¢ pokretto (poz.1, Rys.3a), unie$ ostrzatke
[poz.2, Rys.3a) do pozycji w ktére] sie zablokuje
i obroci¢ o 180°.

Nastepnie przesun ja do konca, tak aby ostrze noza
znajdowato sie pomiedzy dwiema ostrzatkami. Za-
blokuj pokretto;

e wtacz krajalnice, przetaczajac przycisk do pozycji
.1 [ONJ;

e nacisnij guzik (poz. 3 Rys. 3b); pozwdl, aby ostrze
noza ocierato sie o ostrzatke przez okoto 30/40 se-
kund, az na krawedzi ostrza noza utworzy sie zadzior;

e naciénij jednoczesnie przyciski (poz. 3 i 4, Rys 3c)
przez 3-4 sekundy , nastepnie zwolnij oba przyciski.

e wyczy$¢ ostrzatki po zakonczeniu ostrzenia (patrz
Mycie ostrzatki);

e po zakonczeniu ostrzenia, przywrdc krajalnice do
pierwotnego stanu poprzez odwrdcenie procedury.

* Po ostrzeniu bezwzglednie umyj n6z krajalnicy
(patrz Mycie noza i ostony noza).

UWAGA: Nie przeciagaj usuwania zadziorow powy-
zej 3-4 sek., aby unikna¢ niebezpiecznego skrzywie-
nia krawedzi tnacej.

Ostrze wymien, gdy nie ma mozliwosci dalszego
ostrzenia noza lub gdy odlegtos¢ miedzy krawedzia
ostrza a ostona noza przekracza 6 mm.

Rys. 3b

Standardowe mycie

Cechy ogdlne

e Mycie krajalnicy przeprowadzaj przynajmniej raz
dziennie lub czesciej, w zaleznosci od potrzeby.

e Mycie musi by¢ szczegdlnie doktadne w przypadku
czesci krajalnic majacych bezposredni lub posredni
kontakt z zywnoscia.

e Krajalnicy nie wolno czysci¢ myjka ani strumieniem
wody pod cisnieniem, uzywaj tylko wody i neutralne-
go detergentu. Nie stosuj innych detergentéw. Nie
wolno uzywac narzedzi, szczotek i innych przedmio-
tow, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie krajalnicy.

Przed przystapieniem do czyszczenia koniecznie:
¢ odtacz wtyczke zasilania od gniazdka, aby catkowi-
cie odcia¢ krajalnice od pradu;
¢ ustaw pokretto regulujace w pozycji .0".

OSTRZEZENIE: Zwré¢ uwage na ryzyko resztkowe
spowodowane tnacymi i/lub ostrymi powierzch-
niami. W razie potrzeby zatozy¢ rekawice ochronne
(nie dotaczone).
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Procedura mycia krajalnicy

Mycie tacki na zywnosc

Wozek (tacka na zywno$¢ + ramie + wspornik] moz-

na tatwo zdemontowac:

e ustaw pokretto regulujace w pozycji .0" (1).

* ustaw wézek (poz. 2) na kofcu przesuwu (poz. al,
w poblizu elementéw sterowania;

* odkre¢ $rube (poz. 3), przesunac wozek w gore (poz. b);

e po zdemontowaniu wozka doktadnie umyj tacke na
zywnos¢ przy pomocy goracej wody i neutralnego
detergentu (pH 7).

Mycie noza i ostony noza

e Zdejmij ostone ostrza, odkrecajac kotek z tytu
urzadzenia [patrz Rys. 4).

OSTRZEZENIE: néz czy$¢ mokra szmatka, w metalo-

wych rekawicach.

Aby umy¢ ndz z drugiej strony, zdejmij go (patrz

Rys. 5).

N6z zdejmuje sie w nastepujacy sposdb:

* zdejmij ostone noza (patrz rys. 5;

* zdejmij ostrzatke (a) i obré¢ pokretto regulujace,
aby przyrzad z plexi do zdejmowania noza (b) przy-
legat do niego;

e poluzuj 3 lub 4 (w zaleznosci od modelu) éruby (f)
mocujace noéz;

* przytdz przyrzad z plexi (b) [niedostarczone w zesta-
wie) do zdejmowania noza, tak aby dwie $ruby (e)
weszty do otwordéw w nozu, obracaj néz, az znajdzie
sie w odpowiedniej pozycji;

e lekko dokrec $rube (e).

UWAGA: ostone noza myj goraca woda z neutralnym
detergentem.

Mycie ostrzatki
Mycie ostrzatki polega na wyczyszczeniu kamieni
ostrzatki szczotka. Kamienie ostrzatki musza znajdo-

«péﬂ

Rys. 5 - Zaktadanie przyrzadu z plexi (b)
w celu zdjecia noza

wac sie w pozycji zablokowanej, czyli musza by¢ zwro-
cone w strone przeciwna do noza.



Mycie deflektora
Aby zdjac¢ deflektor odkre¢ dwie $ruby (a) mocujace
(patrz Rys. 6).

Umyj deflektor goraca woda z neutralnym detergen-
tem.

-
Rys.8 - Widok na deflektor

Konserwacja

Cechy ogolne

Przed przystapieniem do konserwacji:

e Odtacz wtyczke zasilania od gniazdka, aby catkowi- e Ustaw pokretto regulujace grubos¢ ciecia w pozycji
cie odciac krajalnice od pradu. .07

Pasek
Nie regulowac paska. Zazwyczaj wymieniac go po 3-4 latach. W tym celu koniecznie skontaktuj sie z autory-
zowanym serwisem.

Nozki
N6zki moga ulec zniszczeniu i utracic elastycznos¢, co ma negatywny wptyw na stabilnos¢ krajalnicy. W takim
przypadku bezwzglednie je wymieni¢. W tym celu koniecznie skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

Przewdd zasilajacy
Okresowo sprawdzac zuzycie przewodu zasilajacego, w razie koniecznoéci skontaktuj sie z .autoryzowanym
serwisem w celu jego wymiany.

No6z
Regularnie sprawdzaj, czy néz nie zmniejszyt sie o wiecej niz 10 mm w stosunku do pierwotnej $rednicy.
W celu wymiany noza, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

Ostrzatki

Regularnie sprawdzaj, czy ostrzatki zachowaty odpowiednie wtasciwosci Scierne w trakcie ostrzenia. Aby
nie uszkodzi¢ noza, musza by¢ one okresowo wymieniane. W tym celu koniecznie skontaktuj sie z autoryzo-
wanym serwisem.

Oliwienie prowadnic
Co jakis czas nalej kilka kropli oleju na okragta prowadnice, po ktérej porusza sie wozek. Czynnosc te wykonaj
przez otwor (OIL) obok pokretta regulacyjnego.
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Oznakowanie panelu przyciskow
Jesli oznakowanie panelu przyciskow ulegto uszkodzeniu, skontaktuj sie bezwzglednie z autoryzowanym ser-
wisem w celu jego wymiany.

Utylizacja urzadzenia

Wytaczanie urzadzenia z uzytku

Jesli z jakiego$ powodu zajdzie konieczno$¢ wytaczenia urzadzenia z uzytku, upewnij sie, ze nikt nie bedzie
w stanie go uzyc¢: odtacz je od pradu aby wyeliminowad potaczenia elektryczne.

Przechowywanie

e Przed schowaniem urzadzenia nalezy upewnic e Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w chtodnym,
sie, ze zostato odtaczone od gniazdka elektrycz- czystym i suchym miejscu.
nego i jest catkowicie schtodzone.

Rozwiazywanie probleméw
Jezeli urzadzenie nie dziata prawidtowo, sprobuj znalez¢ rozwiazanie w ponizszej tabeli. Jezeli nadal nie
mozesz rozwiaza¢ problemu, nalezy skontaktowac sie z dostawca/dostawca ustugi.

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Urzadzenie kroi Stepione ostrze Ostrze wymaga naostrzenia
nieréowno - — -
Brudne urzadzenie Wyczys¢ urzadzenie
Urzadzenie nie kroi | Silnik sie przegrzat Zostaw maszyne do ostygniecia na dtuzszy czas.

Termostat bezpieczenstwa na silniku, automatycz-
nie zresetuje sie.

Wozek sie nie Zabrudzony pret, po ktérym | Reinig de glijstang en smeer met vaseline
przesuwa porusza sie wozek.

Czesci zywnosci przyklejaja | Wytaczyc urzadzenie i odtaczy¢ je od zasilania. Za-
sie do ostrza. czekad, az sie catkowicie zatrzyma. Usunad wszel-
kie przeszkadzajace fragmenty zywnosci. Wytrzed
ostrze wilgotna szmatka.

Ostrze przestaje sie | Zuzyty lub zabrudzony Skontaktowac sie z dostawca

obracac podczas pasek napedowy
krojenia produktu




Schemat obwodu dla 210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294

Napiecie wejsciowe AC: AC220-240V 50Hz
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. Przewdd neutralny
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PE
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. Silnik SB1, SB2 : Wtacznik
: Transformator KC . Przekaznik
: Kondensator HL . Zaréwka
: Przewdd ochronny (uziemienie) ST : Bezpiecznik termiczny
: Przewdéd fazowy SQ1, SQ2 : Mikro wtacznik



Lista czesci (czesé nr:

210000, 210031, 210048, 210086, 970294)
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Nr czesci | Nazwa czesci Ilos¢ | Nrczesci | Nazwa czesci llos¢
1 Obudowa 1 20 Przykrycie suwaka 1
2 Aktywna deska 1 21 Przewdd zasilania 1
3 Taca na zywnos¢ 1 22 0$ suwaka 1
4 Tarcza ochronna ostrza 1 23 Pokretto z podziatka 1
5 Ostrze 1 24 Uszczelka sprezynowa 1
6 Pierécien ochronny ostrza 1 25 Krzywka 1
7 Wspornik tacy 1 26 08 krzywki 1
8 State ramie do zywnosci 1 27 Suwak 1
9 Tuleja statego ramienia 1 28 Podktadka osi suwaka 2
10 Raczka statego ramienia 1 29 Sprezyna osi wézka 2
i Plastikowa granulka 1 30 0$ wozka 1
12 Silnik 1 31 0$ czworoboczna 1
13 Podktadka silnika 1 32 Woézek 1
14 Bolec statego ramienia @12x185 1 33 Wkret szeSciokatny M8 x 35 1
15 Wkrety ostony ostrza 1 34 tozysko kulkowe 607 1
16 tozysko kulkowe 6202 2 35 Pokretto pokrywy wézka 1
17 Rolka ostrza @66 1 36 Przekaznik 1
18 Bolec rolki 1 37 Kondensator 1
19 Pasek SV.330 2 38 Ostona kondensatora 1

S




Nr czesci | Nazwa czesci Ilos¢ | Nrczesci | Nazwa czesci Ilos¢
39 Przykrycie przycisku 1 65 Bolec raczki statego ramienia 1
40 Przetacznik przycisku 1 66 Sruba przegrody 2
41 Ptyta gtéwna 1 67 Nakretka przegrody 2
42 Skrobaczka do miesa 1 68 Sruba pokretta wspornika 1
43 Przykrycie ostrzarki 1 69 Podktadka uszczelki sprezynowej 1
44 Podstawa ostrzarki 1 70 Sruba silnika 1
45 Podstawa ostrzarki 1 71 Podktadka skrobaczki miesa 2
46 Przycisk ostrzarki 2 72 Sruba skrobaczki miesa 2
47 Drobno szlifujace kétko @45 1 73 Sruba mocujaca wspornik konden- | 1
satora
48 Grubo szlifujace kotko P45 1 74 Pokrywa tozyska tacy A 1
49 Bolec ostrzarki 2 75 Wspornik deski do miesa 1
50 Sprezyna 2 76 Pokrywa tozyska tacy B 1
51 Bolec wspornika ostrzarki 1 77 Sruba M6x12 2
52 Pokretto dokrecania ostrzarki 1 78 Sruba podktadki osi suwaka 4
53 Trzpien aktywnej deski 1 79 Sruba blokujaca osi czworobocznej | 2
54 Gumowa stopka 4 80 Sruba do regulacji suwaka 1
55 Bolec pierscienia ochronnego ostrza 2 81 Magnes 1
56 Ptytka blokujaca mieso 1 82 Przetacznik magnesu 1
57 Wspornik osi suwaka 2 83 Blok aluminiowy 1
58 Mata rolka silnika 1 84 Mikro wtacznik 1
59 Sterownik suwaka 1 85 Zamek ze stali nierdzewnej 1
60 Montaz rolki 1 86 Ogranicznik 1
61 Ustawienie ostrzenia 1 87 Listwa ze stali nierdzewnej 1
62 015 Uszczelka sprezynowa do tozyska | 1 88 Sruba wspornika podajnika 1
63 (15 Uszczelka sprezynowa do tozyska | 1 89 Uszczelka olejowa 1
b4 Kwadratowa nakretka tarczy ochron- | 1

nej ostrza




Lista czesci (cze$é nr: 210017)

Nr czesci | Nazwa czesci Ilos¢ Nr czesci | Nazwa czesci Ilos¢
101 Obudowa 1 119 Pasek SV.400 2
102 Aktywna deska 1 120 Podstawa wspierajaca 1
103 Taca na zywnos$¢ 1 121 Izolacja przewodu 1
104 Tarcza ochronna ostrza 1 122 Skrobaczka do miesa 1
105 Ostrze 1 123 Przykrycie przycisku 1
106 Pierscien ochronny ostrza 1 124 Przetacznik przycisku 1
107 Wspornik tacy 1 125 Kondensator 1
108 State ramie do zywnosci 1 126 Ostona kondensatora 1
109 Tuleja statego ramienia 1 127 Sruba osi 1
110 Uchwyt 1 128 Pokretto z podziatka 1
1M Plastikowa granulka 1 129 Uszczelka sprezynowa 1
112 Silnik 1 130 Krzywka 300 1
113 Podktadka silnika 1 131 Ptyta gtéwna 1
114 Przewdd zasilania 1 132 Bolec krzywki 1
115 Wkrety ostony ostrza 1 133 0$ suwaka 1
116 tozysko kulkowe 6204 2 134 Suwak 1
117 Rolka 1 135 Gumowa stopka 4
118 Bolec rolki 1 136 Podktadka osi suwaka 2




Nr czesci | Nazwa czesci Ilos¢ Nr czesci | Nazwa czesci Ilos¢
137 Przekaznik 1 165 @ 47 Uszczelka sprezynowa 1
138 Sprezyna osi suwaka 2 166 Kwadratowa  nakretka  tarczy | 1
ochronnej ostrza
139 0$ suwaka wozka 1 167 Bolec raczki statego ramienia 1
140 0$ czworoboczna 1 168 Sruba przegrody 2
141 Woézek 1 169 Nakretka przegrody 2
142 Przycisk wézka 1 170 Sruba pokretta wspornika 1
143 Przykrycie ostrzarki 1 171 Nakretka pokretta wspornika 1
144 Przycisk 2 172 Dolna $ruba wspornika 1
145 Drobno szlifujace kétko @45 1 173 Sruba blokujaca osi czworobocznej | 2
146 Bolec kotka czyszczacego 2 174 Sruba podktadki osi suwaka 4
147 Sprezyna koétka czyszczacego 2 175 Sruba osi suwaka 1
148 Grubo szlifujace kotko @45 2 176 Podktadka uszczelki sprezynowej | 1
012
149 Pokretto dokrecania ostrzarki 1 177 Podktadka skrobaczki miesa 2
150 Podstawa zewnetrznego pierscienia | 1 178 Sruba skrobaczki migsa 1
151 Kétko @ 4,751 1 179 Podktadka podstawy 2
152 Bolec ostrzarki 1 180 Sruba podstawy 2
153 Podstawa ostrzarki 1 181 Zamek ze stali nierdzewnej 1
154 Bolec pierscienia ochronnego ostrza | 2 182 Magnes 1
155 Bolec tacy na zywnos$¢ 1 183 Przetacznik magnesu 1
156/156A | Ptytka blokujaca mieso 1 184 Ogranicznik 1
157 Wspornik osi suwaka 1 185 Mikro wtacznik 1
158 Mata rolka silnika 1 186 Pokrywa tozyska tacy A 1
159 Sterownik suwaka 1 187 Pokrywa tozyska tacy B 1
160 Raczka wézka 1 188 Podktadka podstawy 1
161 0$ suwaka 608 1 189 Uszczelka olejowa 1
162 Montaz rolki 1 190 Listwa ze stali nierdzewnej 1
163 Ustawienie ostrzenia 1 191 Sruba wspornika podajnika 1
164 @ 20 Uszczelka sprezynowa do tozy- | 1

ska




Specyfikacja techniczna

Nr produktu 210031 210048 210000 210017 210086 970294

Napiie obovae 22020 0

Znamionowy pobdr mocy 200W 280W 320W 420W 320W 280W

Srednica ostrza 195 mm 220 mm 250 mm 300 mm 250 mm 220 mm

Klasa wodoodpornosci IP33

Stopien ochrony Klasa |

Poziom hatasu <70dB (A)

Wymiary zewnetrzne 400x400x 440x420x 485x420x 600x480x £485x420x 440x420x
[HI330 mm | (H)350 mm | (H)395 mm | (HJ450 mm | (H)395mm | [(H)350 mm

Waga netto [(ok.) 13,5 kg 14 kg 16 kg 26 kg 16 kg 14 kg

Uwagi: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu [np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobow zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.



Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
ﬁ $mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucac do zwyktych pojemni-
— kow na odpady.
Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil HENDI. Lisez attentivement ce manuel, en accordant une attention
particuliéere aux régles de sécurité décrites ci-dessous, avant d’installer et d’utiliser cet appareil pour la
premiére fois.

Réglement sur la sécurité

o Cet appareil est destiné a un usage professionnel uniqguement.

o N'utilisez 'appareil qu'aux fins prévues pour lesquelles il a été concu comme décrit dans
le présent manuel.

o Lefabricant n’est pas responsable des dommages causés par un mauvais fonctionnement
et une mauvaise utilisation.

o Gardez l'appareil et la prise électrique a [écart de leau et des autres liquides. Dans le
cas ou l'appareil tombe dans ['eau, retirez immédiatement la prise d'alimentation de la
prise. N'utilisez pas appliance tant qu'elle n'a pas été vérifiée par un technicien certifié.
Sivous ne respectez pas ces instructions, vous risquez de mettre la vie en danger.

o N'essayez jamais d'ouvrir le boitier de l'appareil par vous-méme.

¢ N'insérez pas d'objets dans le boitier de l'appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

Danger de choc électrique! N'essayez pas de réparer 'appareil par vous-méme, les
réparations doivent étre effectuées uniquement par du personnel qualifié.

ﬂ o N'utilisez jamais un appareil endommagé! Lorsqu'il est endommagé, débranchez

lappareil de la prise et contactez le détaillant.

o Avertissement! Ne pas immerger les parties électriques de l'appareil dans de l'eau ou
d'autres liquides.

* Ne tenez jamais lappareil sous l'eau courante.

o Vérifiez regulierement la prise d'alimentation et le cordon pour tout dommage. Lorsqu'il
est endommagé, il doit étre remplacé par un agent de service ou une personne qualifiée
de la méme maniére afin d'éviter un danger ou une blessure.

* Assurez-vous que le cordon n'entre pas en contact avec des objets tranchants ou chauds
et maintenez-le a l'écart du feu ouvert. Ne tirez jamais le cordon d'alimentation pour le
débrancher de la prise, tirez toujours la prise a la place.

» Assurez-vous que le cordon d'alimentation et/ou le rallonge ne présentent pas de risque
de déclenchement.

* Ne laissez jamais lappliance sans surveillance pendant ['utilisation.

o Avertissement! Tant que la prise est dans la prise, [appliance est connectée a la source
d'alimentation.

o Eteignez appliance avant de le débrancher de la prise.

¢ Connectez la prise d'alimentation a une prise électrique facilement accessible afin quen
cas d'urgence l'appareil puisse étre débranché immédiatement.

* Ne portez jamais appareil par le cordon.

o N'utilisez pas de périphériques supplémentaires qui ne sont pas fournis avec la solution
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matérielle-logicielle.

¢ Connectez uniquement 'appareil a une prise électrique dont la tension et la fréquence sont
indiquées sur ['étiquette de l'appareil.

o N'utilisez jamais d'accessoires autres que ceux recommandés par le fabricant. Le fait de
ne pas le faire pourrait présenter un risque pour la sécurité de lutilisateur et pourrait
endommager [appareil. Utilisez uniqguement des pieces et accessoires d'origine.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant des capacités phy5|que5
sensorielles ou mentales réduites, ou par des personnes qui ont un mangue d'expérience
et de connaissances.

o Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

* Gardez lappareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants.

o ATTENTION: éteignez TOUJOURS lappareil et débranchez de la prise d'alimentation
avant le nettoyage, entretien ou le stockage.

Réglement spécial sur la sécurité
. @ ATTENTION! Débranchez avant de nettoyer, d’entretenir ou de réparer!

. 0 ATTENTION! Manipulation a deux personnes requises!

entretien!

¢ | es produits a découper doivent étre décongelés, sans os ou emballage. Lappareil n'est
pas destiné a découper les aliments surgelés, les [égumes ou a d'autres fins.

o Utilisez l'appareil uniquement conformément aux instructions présentées au mode
d’emplol.

* Toute autre utilisation peut entrainer des dommages a lappareil ou des blessures.

o Cet appareil peut étre utilisé uniquement par un personnel qualifié.

o Ne placez pas lappareil sur les objets générant de la chaleur [cuisiniere a gaz, électrique
etc.). Tenez l'appareil loin des surfaces chaudes et des flammes nues. Utilisez lappareil
uniguement sur une surface plane, horizontale, stable, propre et séche résistant a des
températures élevées.

* Attention, risque de blessures ! Pendant la manipulation d'une lame il est nécessaire de
garder la plus grande prudence, en particulier lors du démontage de la lame. S'il n'est
nécessaire, portez des gants de protection (non fournis).

o Attention ! Protégez le cable d'alimentation pour éviter de trébucher ou tomber.

o N'utilisez pas l'appareil avant d'installer correctement la lame, la protection de la lame
ou le plateau pour la nourriture.

o N'utilisez pas l'appareil a proximité de matériaux explosifs ou inflammables, de cartes de
crédits, de disques magnétiques ou de radios.

¢ Ne modifiez jamais les verrous de sécurité.

o AVERTISSEMENT : N'obstruez pas les orifices de ventilation.

°®ATTENTION! Lire le manuel d'instructions avant toute utilisation, nettoyage ou ﬂ
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o AVERTISSEMENT : Rappelez-vous TOUJOURS d'éteindre et de débrancher 'appareil de
la source d'alimentation avant de nettoyer, d'entretenir ou de remplacer les accessoires.
o AVERTISSEMENT ! Rappelez-vous TOUJOURS de ne pas porter de vétements amples
et de ne pas toucher les parties mobiles avec vos mains nues et d‘attacher vos cheveux.
* Assurez un espace d'au moins 20 cm autour de l'appareil, pour garantir une ventilation

adéquate pendant lutilisation.

o AVERTISSEMENT ! Faites une attention particuliere lorsque vous touchez les disques a
trancher. Si nécessaire, portez des gants de protection [non fournis).

Destination de Uappareil

e L'appareil est destiné a un usage professionnel.

e L'appareil est concu uniquement pour trancher
des aliments, par ex. viande, fromage, pain, etc.
L'utilisation de l'appareil a d'autres fins peut en-
trainer des dommages ou des blessures.

e L'utilisation de lappareil a dautres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de l'appareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé dans la classe de protec-
tion | et doit étre raccordé a un sol de protection. La
mise a la terre réduit le risque de choc électrique
en fournissant un fil d"évacuation pour le courant
électrique. Cet appareil est équipé d'un cordon

d'alimentation muni d'un fil de mise a la terre et
d'une prise mise a la terre. La fiche doit étre bran-
chée sur une prise correctement installée et mise
a la terre.

Informations sur la trancheuse

Precautions generales

e La trancheuse doit étre utilisée uniquement par les
personnes qualifiées qui ont Lu les informations sur
les mesures de sécurité présentées dans le mode
d’emploi.

e En cas de changement de personnel, il est néces-
saire d’organiser la formation.

e Bien que la trancheuse est équipée des éléments
de protection des endroits dangereux, il est recom-
mandé de ne pas toucher la lame ou les pieces mo-
biles.

e Débranchez la prise électrique avant de nettoyer
lappareil.

e Prenez en considération le risque résiduel lorsque
les éléments de protection sont retirés pour effec-
tuer le nettoyage et l'entretien.

e Le nettoyage et l'entretien exigent de la concentra-
tion.

e |l est absolument nécessaire de contréler le cable
d'alimentation. Le cable d'alimentation usé ou dé-
térioré peut présenter un risque élevé de choc élec-
trique.

¢ Si la trancheuse ne fonctionne pas correctement,
il est conseillé de cesser de lutiliser et de ne pas
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effectuer la réparation. Veuillez contacter un centre
de service autorisé.

o |l est interdit d’utiliser la trancheuse pour couper
les produits congelés, la viande et les poissons
avec les os ou d’autres produits, autres que la
nourriture.

* Ne pas utiliser la trancheuse a laide de U'équerre
de maintient quand il vos reste a couper un petit
morceau de viande.

¢ Ne pas prendre une position dangereuse puisque
la lame peut provoquer les dommages.

Le fabricant et/ou le vendeur n‘assume aucune

possibilité dans les cas suivants:

- si la trancheuse a été réparé par les personnes
non autorisées:

- si certaines pieces ont été remplacées par des
pieces de rechanges non originales;

- si les instructions contenues dans le présent do-
cument ne sont pas strictement respectées;

- silatrancheuse n’est pas nettoyée et graissée en
utilisant les produits adéquats.



Systemes de securite installes dans la trancheuse

La trancheuse est équipée en:

e microinterrupteur qui désactive la trancheuse si la
barre de fixation de la protection de la lame a été
supprimeé ;
redémarrage de la trancheuse si la protection n’est
pas positionnée dans la position d'arrét.

e relais dans la boite de commande qui force le re-
démarrage dans la trancheuse en cas de panne de
courant.

le microinterrupteur ne permet pas le

Bien que les trancheurs soient pourvus de pro-
tections électriques et protections électriques et
mécaniques (lorsque la trancheuse fonctionne
et pour les opérations de maintenance et de net-
toyage), il existe encore des RISQUES RESIDUELS
qui ne peuvent pas étre complétement éliminés;
ces risques sont spécifiés dans ce manuel sous
la rubrique AVERTISSEMENT. La lame et d'autres
parties de la machine peuvent provoquer des cou-
pures et des blessures.

Principales piéces de l'appareil
1 Affteuse de lame

®

2 Plaque d appui

3 Chariot

4 Bouton marche/arrét

[Blanc (I): ON; Noir (0): OFF]
Bouton de réglage d “épaisseur de
tranche

Equerre de maintien du produit
Plaque couvre-lame

Lame

()]

Verrou de chariot
0Boulon de protecteur de lame
(non affiché)

— 0 OO 3 O~



Préparation avant la premiére utilisation

e Vérifiez que toutes les pieces sont livrées avec
lappareil. S'il vous manque un élément, prenez
contact avec votre fournisseur.

e Enlevez tout le matériel d’'emballage.

¢ Conservez l'emballage si vous avez lintention de
stocker votre appareil a lavenir.

e Vérifier intégralement l'appareil et les dommages
liés au transport. En cas de livraison incomplete
ou de dommage, contacter immédiatement le
fournisseur. NE PAS utiliser l'appareil. (Voir ==>
Garantie).

e Nettoyez la lame. Soyez trés prudent : la lame est
trés tranchante. (Utiliser des gants si nécessaire,
non inclus)

e Veillez a ce qu'un espace libre d'au moins 10 cm
demeure autour de | appareil pour des raisons
de ventilation.

e Installez “appareil en veillant a ce que la prise
de courant demeure accessible a tout moment.

e Si le dispositif d “aiguisage n“est pas monté, pro-
cédez de la facon suivante :

1. Vue de dessus de "appareil 2. Positionnez le

module d’ai- 3. Fixez le dispositif d aiguisage

guisage de sorte que la lame sur l“appareil en serrant la mo-
ne soit pas placée entre les lette de fixation. Contrélez que

ﬂ petites meules

ATTENTION ! Le dispositif d "aiguisage est équipé d "un

le dispositif d “aiguisage est bien
fixé avant d"utiliser "appareil.

interrupteur de sécurité. Si le dispositif d "aiguisage

n’est pas installé, vous ne pourrez pas mettre L "appareil en marche.

¢ Montez la plaque de protection

1. Insérez les deux vis 2. Placez la plaque de
dans le chariot protection

ATTENTION: il est déconseillé d "utiliser Ll appareil si

. K

3. Placez les deux ron- 4. Serrez les deux
delles de blocage écrous a chapeau

celui-ci n”est pas équipé de la plaque de protection

et des pieds montés correctement ! Ce sont des accessoires de sécurité qui protégent contre les blessures
possibles. Si vous ne montez pas ces accessoires, il existe un risque de blessure pour L utilisateur.



Mode d’emploi

e Placez la machine de facon a ce que le bouton
marche/arrét soit face a lutilisateur.

o Si l'affGteuse n'est pas installée, procéder de la
facon suivante :

- Placez l"aff(teuse dans son support en veillant
a ce que la lame ne tourne pas entre les affi-
loirs.

- Serrez la vis de sécurité de L "aff(teuse.

- ATTENTION ! Utilisation sans l'équipement de
meulage est dangereux ! HENDI vous conseille
que vous utilisez la machine seulement avec
équipement monté

e Branchez la fiche dans la prise murale.

@ Tournez le bouton pour régler I'épaisseur
dans le sens contraire des aiguiles dune montre

@ Tournez jusqu'a le bouton s'est desserrée

e Ajustez 'épaisseur de tranche désirée en tour-
nant le bouton gradué.

e Allumez lappareil en appuyant sur le bouton
“Blanc ()" de linterrupteur ON/OFF.

e Placez "aliment a trancher sur le chariot. Blo-
quez le produit avec L'équerre de maintien.
Veillez a ce que le produit repose sur la plaque
d appui.

e Aprés le tranchage du produit, éteignez Uappareil
en appuyant sur le bouton "Noir (0)" de linter-
rupteur ON/OFF.

e Remettez le bouton de réglage d’épaisseur en
position “0".

@ Poussez le chariot a gauche.
Maintenant, la trancheuse doit étre verrouillé

Déverrouiller

@ Toumez le bouton pour régler I'épaisseur dans
le sens des aiguilles d'une montre pour
déverrouiller la trancheuse.




Positionnement et coupe des produits alimentaires

AVERTISSEMENT : Les produits destinés a couper

doivent étre positionnés sur le plateau de nourri-

ture uniquement quand le bouton de réglage est
réglé a 0", il faut faire une particuliére attention

a la lame et aux arétes vives.

La procédure:

e Apres avoir placé le produit sur le plateau de nour-
riture et appuyé sur l'appui, bloquez-le en utilisant
le bras avec les poignées;

e Tournez le bouton de réglage pour obtenir de
l'épaisseur des tranches désiré;

e Pour éviter les accidents, la personne exploitant la
trancheuse doit étre orientée vers l'appareil dans
la position correcte : appuyer la main droite sur
l'équerre de maintien de la viande et la main gauche
a cOté du déflecteur (ne pas toucher la lame) ; le
corps doit étre dans la position perpendiculaire
a la surface de travail (voir Fig. 1a). Avertissement :

Fig. 1a - Position correcte

Fig. 1b - Mauvaise position

Faites attention a ce qu’aucune partie du corps
n’ait le contact avec la lame (voir Fig. 1b);

® Appuyez le bouton de marche .I";

e 5 Déplacez de facon réguliere le chariot (plateau
de nourriture + équerre de maintien de viande +
support] vers la lame sans appuyer le produit par
l'équerre de maintien puisqu’il est appuyé contra le
support par son propre poids. La lame coupe le pro-
duit facilement et les tranches seront guidées par le
déflecteur sur le plateau [voir Fig. 2);

¢ N'exploitez pas la trancheuse sans nourriture;

e Apres avoir coupé le produit, positionnez le bouton
de réglage dans la position 0" et éteignez lappareil
en positionnant le bouton dans la position .0";

o Affitez la lame quand les tranches coupées seront
inégales ou détériorées et le tranchage devient dif-
ficile [voir. Affutage de la lame).

Fig. 2 - Découpe de la viande




Affutage de la lame

AVERTISSEMENT: Avant d’affiter la lame, faites

attention au RISQUE RESIDUEL (voir Systeme de

securite electronique) qui se référe aux risques de
blessure en cas de ne pas respecter les instructions
ci-dessus.

La lame doit étre affitée de temps en temps quand

elle devient terne. Vous devez remplir les instruc-

tions détaillées:

e Aprés avoir débranche la fiche de la prise, nettoyez
bien la lame avec de l'alcool et éliminez la graisse;

e Dévissez le bouton de réglage (pos.1, Fig. 3al, sou-
lever laffiteuse a la position (pos.2, Fig. 3a) dans
laquelle elle sera bloquée et tournez de 180°.
Ensuite déplacez-la jusqu'a la fin de sorte que la
lame se trouve entre deux afflteuses. Verrouillez le
bouton;

¢ Mettre la trancheuse en marche, en positionnant le
bouton dans la position ..I" (ON]J;

* Appuyez le bouton (pos.3, Fig. 3b), laissez la lame
frotter contre laffGteuse pendant environ 30/40 se-
condes jusqu’a ce que sur le bord de la lame vous
allez créer une bavure ;

¢ Appuyez simultanément deux boutons (pos. 3 et 4,
Fig. 3c) pendant 3-4 secondes , ensuite relachez-les
dans le méme temps. Fig. 3b

e |l est recommandé de nettoyer les aff(teuses apres
avoir fini l'affitage (voir Lavage de Uafflteuse];

e Apres avoir fini laffitage mettre la trancheuse
a l'état original, en inversant la procédure.

e Aprés laffltage lavez obligatoirement la lame
de la trancheuse (voir Lavage de la lame et de
plaque couvre-lame).

ATTENTION: Ne pas prolongez lélimination des
bavures pendant plus de 3-4 secondes, pour éviter
toute courbure de U'aréte tranchante.

Remplacez la lame lorsqu’il n'est pas possible de
Lafflter ou lorsque la distance entre le bord de la
lame et la protection de la lame est supérieure a 6
mm.




Nettoyage standard

Caracteristiques generales

e Le lavage de la trancheuse doit étre effectué au
moins une fois par jour, en fonction des besoins.

e Le lavage doit étre particulierement précis dans le
cas de certaines trancheuses qui entrent en contact
direct et indirect avec les aliments.

e Ne nettoyez pas la trancheuse en utilisant les dis-
positifs de lavage ni les jets d'eau a pression, utili-
sez de l'eau et un détergent neutre. N'utilisez pas
les autres détergents. N'utilisez pas les outils, les
brosses et d'autres objets qui peuvent détériorer la
surface de la trancheuse.

Avant le nettoyage il est nécessaire:

e de débrancher la fiche de la prise murale, pour cou-
per completement la trancheuse du courant;

e positionner le bouton de réglage sur .0".

AVERTISSEMENT: Faites attention au risque rési-

duel dd aux surfaces aigués et/ou tranchant. S'il

n’est nécessaire, portez des gants de protection

(non fournis).

Procedure de lavage

Lavage du plateau de nourriture

Le chariot [plateau de nourriture + bras + support)

peut étre facilement démonté:

* Positionner le bouton de réglage sur 0" (1).

* Positionner le chariot (pos. 2) A la fin de la course
(pos. Al, prés des éléments de commande ;

e Dévisser le vis de réglage (pos.3), Et déplacer le
chariot vers le haut (pos.BJ ;

e Aprés avoir démonté le chariot, nettoyer précisé-
ment le plateau de nourriture avec de l'eau chaude
et du détergent naturel (ph 7).

Démontage du chariot.



Lavage de la lame et de plaque couvre-lame

e Retirez la protection du lame en dévissant la gou-
pille située a l'arriere de l'appareil (voir Fig. 4).

Avertissement: la lame doit étre nettoyée avec un

chiffon mouillé, en gants en métal.

Pour nettoyer la lame de lautre coté, il faut la re-

tirer (voir fig. 5).

La lame est enlevée de la maniere suivante:

* Retirez la plaque couvre-lame [voir fig. 5);

e Retirez l'affiteuse (a) tournez le bouton de réglage
pour que loutil en plexi pour le démontage de la
lame (b) (non fournies) adhére a celui-ci;

e Desserrez 3 ou 4 [en fonction du modéle] vis (f) de
fixation de la lame;

e Mettre Uoutil en plexi (b] pour le démontage de la
lame pour que deux vis [e) entrent dans les trous de
la lame, tournez la lame jusqu'a ce qu’elle se trouve
dans la position correcte;

e Serrer légérement la vis (e].

Attention: la plaque couvre-lame doit étre lavée

avec de Ueau chaude et du détergent naturel.

Lavage de lafflteuse

Le lavage de lafflteuse consiste a nettoyer les
pierres de l'affiteuse avec la brosse. Les pierres
de l'affiteuse doivent se trouver dans la position

Lavage du déflecteur
Desserrez deux vis de fixation (a) pour démonter le
déflecteur (voir Fig. 6).

Laver le déflecteur avec de l'eau chaude et du dé-
tergent naturel.

Fig. 5 - Montage de Uoutil en plexi (b) pour enlever la lame

verrouillée donc elles doivent étre tournées dans la
direction opposée a la lame.

Fig. 6 - Vue du déflecteur



Stockage

e Avant le stockage, veillez systématiquement a e Stockez l'appareil dans un endroit frais, propre
ce que l'appareil soit déja débranché d'une prise et sec.
électrique et completement refroidi.

Résolution des problémes
Si 'appareil ne fonctionne pas correctement, reportez-vous au tableau ci-dessous poury trouver une solu-
tion. Si vous n’arrivez toujours pas a résoudre le probléeme, contactez votre distributeur/fournisseur

Probléme Cause possible Solution
L'appareil ne Lame émoussée AffQtez la lame
tranche pas unifor-
mément Machine encrassée Nettoyez la machine
La machine inter- | Moteur trop chaud Laissez la machine refroidir suffisamment. La protection
rompt le tranchage thermique du moteur se réenclenche automatiquement.
Le chariot ne cou- | Barre coulissante Nettoyez la barre coulissante et lubrifiez-la avec de la
lisse pas souple- encrassée vaseline
ment _
Les aliments n'ad- Eteignez l'appareil & débranchez-le. Attendez l'arrét
hérent pas a la lame complet. Eliminez toute obstruction. Essuyez la lame &
l'aide d'un chiffon humide.
Ostrze przestaje sie | Zuzyty lub zabrudzony | Contactez le fournisseur
obracac podczas pasek napedowy
krojenia produktu

Schéma de cablage pour 210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294
Tension d'entrée alternative: AC220-240V 50Hz

N T
BN
SB1 SB2 |
L s
B\, o L—< —_— >—®—0
KC HL
PE ST

_®_||I KC
SQ1

KM SQ2
PE
C —

M : Moteur SB1,SB2 : Interrupteur

T : Transformateur KC . Relais

C : Condensateur HL . Témoin indicateur

PE : Mise a la terre de protection (Mise a la terre) ST : Découpe thermique
L : Sous tension SQ1,5Q2 : Micro-interrupteur
N : Neutre



Liste des piéces (Numéro de Uarticle: 210000, 210031, 210048, 210086, 970294)

Numéro de | Nom de la piece Quantité | Numéro de | Nom de la piece Quantité
la piece la piece

1 Enclos 1 17 Roue de courroie de la lame @66 | 1
2 Bardeau actif 1 18 Tige de la roue de courroie 1
3 Plateau pour aliments 1 19 Courroie SV.330 2
4 Disque de couvre-lame 1 20 Paillis glissant 1
5 Lame 1 21 Ligne électrique 1
6 Bague du couvre-lame 1 22 Coulissement de I'essieu 1
7 Support du plateau 1 23 Poignée a échelle 1
8 Alimentation et bras fixe 1 24 Joint a ressort 1
9 Bague a bras fixe 1 25 Came 1
10 Poignée a bras fixe 1 26 Baton de raccord a cames 1
" Granulé plastique 1 27 Glisseur 1
12 Moteur 1 28 Brigquetage pour le coulissement | 2

de lessieu
13 Briquetage du moteur 1 29 Ressort de l'essieu coulissantde | 2
la barre d'attelage

14 Tige a bras fixe @12x185 1 30 Essieu de la barre d’attelage 1
15 Boulons du couvre-lame 1 31 Axe quadrangulaire 1
16 Roulement a billes 6202 2 32 Barre d'attelage 1




Numéro de | Nom de la piéce Quantité | Numéro de | Nom de la piece Quantité
la piece la piece
33 Vis a téte hexagonale M8x35 1 62 ?15 Joint a ressort pour le rou- | 1
lement
34 Roulement a billes 607 1 63 @15 Joint a ressort pour le rou- | 1
lement
35 Bouton du couvercle de la |1 b4 Ecrou a téte carrée du disque du | 1
barre d'attelage couvre-lame
36 Relais 1 65 Boulon de la poignée a bras fixe | 1
37 Condensateur 1 66 Boulon de chicane en forme de | 2
doigt
38 Arrétoir du condensateur 1 67 Ecrou de chicane en forme de | 2
doigt
39 Paillis du bouton 1 68 Boulon du bouton de support 1
40 Interrupteur a bouton 1 69 Sous support de ressort 1
41 Carte mere 1 70 Boulon visé par le moteur 1
42 Racleur de viande 1 71 Cale de raclage de la viande 2
43 Paillis de l'affiteur 1 72 Boulon du racleur de viande 2
4b Base de l'afflteur du sous-en- | 1 73 Boulon de serrage du conden- | 1
semble sateur
45 Base d'affitage du montage 1 T4 Couvercle du plateau A 1
46 Bouton d'affltage 2 75 Support de planche pour la |1
viande
47 Disque de meulage fin @45 1 76 Couvercle du plateau B 1
48 Disque de meulage brut @45 1 77 Vis cruciforme a téte fraisée | 2
Méx12
49 Tige pour le frottement de la | 2 78 Boulon de briquetage de l'essieu | 4
pierre coulissant
50 Ressort 2 79 Vis de serrage de l'axe quadran- | 2
gulaire
51 Tige du support d'affGtage 1 80 Boulon de réglage du glisseur 1
52 Bouton de serrage de laffteur | 1 81 Aimant 1
53 Mandrin a bardeaux actif 1 82 Interrupteur magnétique 1
54 Pied en caoutchouc 4 83 Bloc en aluminium 1
55 Tige de la bague du couvre- | 2 84 Micro-interrupteur 1
lame
56 Planche de blocage de la |1 85 Verrou en acier inoxydable 1
viande
57 Coulissement du support de | 2 86 Bloc restreint 1
'essieu
58 Petite roue de courroie du mo- | 1 87 Barre en acier inoxydable 1
teur
59 Commande de glissement 1 88 Vis de réglage du support du | 1
plateau
60 Réglage de la roue de courroie | 1 89 Joint d’huile 1
61 Réglage de lafflteur 1

“DBZ




Liste des piéces (Numéro de larticle: 210017)

Numéro de | Nom de la piéce Quantité | Numéro de | Nom de la piéce Quantité
la piece la piece

101 Enclos 1 117 Roue de courroie 1
102 Bardeau actif 1 118 Tige de la roue de courroie 1
103 Plateau pour aliments 1 119 Courroie SV.400 2
104 Disque de la lame de protection | 1 120 Base de support 1
105 lame 1 121 Gaine de cable 1
106 Bague du couvre-lame 1 122 Limite du racleur 1
107 Support du plateau 1 123 Paillis du bouton 1
108 Bras fixe pour aliments 1 124 Interrupteur a bouton 1
109 Bague a bras fixe 1 125 Condensateur 1
110 Poignée 1 126 Arrétoir du condensateur 1
111 Granulé plastique 1 127 Vis du baton adapté 1
112 Moteur 1 128 Poignée a échelle 1
113 Briquetage du moteur 1 129 Joint a ressort 1
114 Ligne électrique 1 130 Came 300 1
115 Boulons du couvre-lame 1 131 Carte mere 1
116 Essieu coulissant 6204 2 132 Tige de raccord a cames 1




Numéro de | Nom de la piéce Quantité | Numéro de | Nom de la piece Quantité

la piece la piece

133 Essieu coulissant 1 163 Réglage de l'afflteur 1

134 Glisseur 1 164 Joint a ressort @ 20 pour le palier 1

135 Pied en caoutchouc 4 165 @ 47 Joint a ressort du trou 1

136 Briquetage de lessieu coulis- | 2 166 Ecrou & téte carrée du disque du | 1
sant couvre-lame

137 Relais 1 167 Boulon de la poignée a bras fixe 1

138 Ressort de l'essieu coulissant | 2 168 Boulon de chicane en forme de doigt | 2

139 Essieu coulissant de la barre | 1 169 Ecrou de chicane en forme de doigt | 2
d'attelage

140 Axe quadrangulaire 1 170 Boulon du bouton de support 1

141 Barre d'attelage 1 1M Ecrou du bouton de support 1

142 Bouton de la barre d’attelage 1 172 Boulon de support inférieur 1

143 Paillis de l'affateur 1 173 Vis de serrage de l'axe quadrangu- | 2

laire
144 Bouton 2 174 Boulon de briquetage de lessieu | 4
coulissant

145 Disque de meulage fin @45 1 175 Boulon de l'essieu coulissant 1

146 Tige de la roue de nettoyage de | 2 176 @ 12 Sous le joint a ressort 1
la bavure

147 Ressort de la route de net- | 2 177 Cale de raclage de la viande 2
toyage de la bavure

148 Disque de meulage brut @45 2 178 Boulon du racleur de viande 1

149 Bouton de serrage de laffQteur | 1 179 Cale du palier du point d'appui 2

150 Base de support de la bague | 1 180 Boulon de palier 2
extérieure

151 0 4.751 Roue 1 181 Verrou en acier inoxydable 1

152 Tige pour le frottement de la | 1 182 Aimant 1
pierre

153 Base de lafflteur du sous-en- | 1 183 Interrupteur magnétique 1
semble

154 tige de la bague du couvre- | 2 184 Bloc restreint 1
lame

155 Tige du plateau des aliments 1 185 Micro-interrupteur 1

156/156A Planche de blocage de la |1 186 Couvercle du plateau A 1
viande

157 Support de l'essieu coulissant | 1 187 Couvercle du plateau B 1

158 Petite roue de courroie du mo- | 1 188 Cale du palier du point d'appui 1
teur

159 Roue de transmission coulis- | 1 189 Joint d’huile 1
sante

160 Poignée de la barre d'attelage | 1 190 Barre en acier inoxydable 1

161 Essieu coulissant 608 1 191 Vis de réglage du support du plateau | 1

162 Réglage de la roue de courroie | 1
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Caractéristiques techniques

Produit n°® 210031 210048 210000 210017 210086 970294

Tension et fréquence 220-240V~/ 50 Hz

Consommation d'énergie 200W 280W 320W 420W 320W 280W

Diametre 195 mm 220 mm 250 mm 300 mm 250 mm 220 mm

Résistance a l'eau IP33

Niveau de protection Classe |

Niveau sonore <70dB (A)

Dimensions extérieurs 400x400x 440x420x 485x420x 600x480x 485x420x 440x420x
[H]330 mm | (HI350 mm | (H)395 mm | (HJ450 mm | (H)395 mm | (H]350 mm

Poids net (env.) 13,5 kg 14 kg 16 kg 26 kg 16 kg 14 kg

Remarque : Les caractéristiques peuvent étre modifiées sans préavis.

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d'exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire (par ex. facture ou ticket
de caissel.

Conformément a notre politique d'amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de U'environnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de 'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d'élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources natu-

relles et assurent un recyclage sans danger pour la
santé et l'environnement.

Pour plus d'informations sur les endroits de col-
lecte des équipements usagés pour le recyclage,
contactez la société de collecte des déchets locale.
Le producteur et limportateur ne sont pas respon-
sables du recyclage et du traitement des déchets
d'une maniere respectueuse de lenvironnement
directement et dans le systeme public.



Gentile Cliente,

Grazie per aver acquistato questo apparecchio HENDI. Leggere attentamente questo manuale, prestando
particolare attenzione alle norme di sicurezza descritte di seguito, prima di installare e utilizzare questo
apparecchio per la prima volta.

Norme di sicurezza

* Questo apparecchio € destinato esclusivamente all uso commerciale.

o Utilizzare l'apparecchio solo per lo scopo previsto per il quale € stato progettato come
descritto nel presente manuale.

¢ Il produttore non & responsabile per eventuali danni causati da un funzionamento
scorretto e da un uso |mpropr|o

* Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontano da acqua e altri Liquidi. Nel caso in cui
l'apparecchio cada in acqua, rimuovere immediatamente la spina di alimentazione dalla
presa. Non utilizzare l'apparecchio fino a quando non € stato controllato da un tecnico
certificato. Il mancato rispetto di queste istruzioni causera rischi pericolosi per la vita.

* Non tentare mai di aprire lalloggiamento dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell alloggiamento dell apparecchio.

* Non toccare la spina con le mani bagnate o umide.

Pericolo di scosse elettriche! Non tentare di riparare lapparecchio da solo, le
riparazioni devono essere eseguite solo da personale qualificato.

* Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato! Quando € danneggiato, scollegare
l'apparecchio dalla presa e contattare il rivenditore.

o Awvertimento! Non immergere le parti elettriche dell apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Non tenere mai l'apparecchio sotto l'acqua corrente.

¢ Controllare regolarmente la spina e il cavo di alimentazione per eventuali danni. Se
danneggiato, deve essere sostituito da un agente di servizio o da una persona altrettanto
qualificata al fine di evitare pericoli o lesioni.

* Assicurarsi che il cavo non entriin contatto con oggetti appuntiti o caldi e tenerlo lontano
dal fuoco aperto. Non tirare mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa,
staccare sempre la spina.

¢ Assicurarsi che il cavo di alimentazione /o la prolunga non causino rischi di inciampare.

* Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante luso.

o Awvertimento! Finché la spina si trova nella presa, lapparecchio € collegato alla fonte di
alimentazione.

* Spegnere ['apparecchio prima di scollegarlo dalla presa.

* Collegare la spina dialimentazione a una presa elettrica facilmente accessibile in modo che
In caso di emergenza lapparecchio possa essere scollegato immediatamente.

¢ Non portare mai lapparecchio con il cavo.

¢ Non utilizzare dispositivi aggiuntivi non forniti insieme all'apparecchio.

* Collegare l'apparecchio a una presa elettrica solo con la tensione e la frequenza indicati
sull'etichetta dell'apparecchio.
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* Non utilizzare mai accessori diversi da quelli consigliati dal produttore. In caso contrario,
potrebbe comportare un rischio per la sicurezza dellutente e danneggiare lapparecchio.
Utilizzare solo parti e accessori originali.

¢ Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone con capaata fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte o da persone che hanno una mancanza di esperienza e conoscenze.

* Questo apparecchio non deve, in nessun caso, essere utilizzato dai bambini.

* Tenere l'apparecchio e il suo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

o ATTENZIONE: spegnere SEMPRE lapparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente
prima della pulizia, della manutenzione o della conservazione.

Norme speciali di sicurezza
. @ ATTENZIONE! Scollegare prima di pulire, di effettuare manutenzione o riparazione!

. 0 ATTENZIONE! Necessaria la movimentazione con due persone!

. ATTENZIONE! Leggere il manuale di istruzioni prima di mettere in funzionamento,

della pulizia o della manutenzione!

o prodotti da tagliare devono essere scongelati, senza ossi o imballaggio. Lapparecchio
non é destinato per il taglio dei prodotti surgelati, di verdura o per un altro scopo.

o Utilizzare lapparecchlo unicamente in modo descritto nelle istruzioni per luso.

¢ Ogni altro uso puo causare danni allapparecchio o lesioni.

* Questo apparecchio puo essere azionato solo da personale quahﬁcato

¢ Non posizionare lapparecchio su oggetti che generano calore (cucina a gas, cucina

elettrica ecc.). Tenere lapparecchio lontano da superfici calde o fiamme libere. Utilizzare
l'apparecchio unicamente su una superficie piana, stabile, orizzontale, pulita ed asciutta
resistente alle alte temperature.

* Attenzione, pericolo di lesioni! Durante la manipolazione della lama mantenere una
particolare attenzione, in particolare durante lo smontaggio della lama. Se necessario,
indossare i guanti di protezione (non forniti).

o Attenzione! Proteggere il cavo di alimentazione per impedire di inciampare o cadere.

¢ Non utilizzare lapparecchio prima di installare correttamente la lama, la protezione della
lama o il vassoio per il cibo.

* Non utilizzare lapparecchio vicino a materiali esplosivi o inflammabili, carte di credito,
dischi magnetici o radio.

¢ Non modificare mai serrature di sicurezza.

o AWERTIMENTO: Non coprire le aperture di ventilazione.

o AWERTIMENTO: Prima della pulizia o prima di mettere lapparecchio in deposito di so-
stituire le parti, scollegare SEMPRE [apparecchio dalla presa di corrente e lasciare raf-
freddare.

 AWERTIMENTO! Ricordare SEMPRE di non indossare abiti larghi e non toccare le parti
in movimento con le mani e legare i capelli.
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o Fornire almeno 20 cm di distanza attorno allapparecchio per assicurare un'adeguata

ventilazione.

» AWERTIMENTO! Prestare particolare attenzione toccando i dischi da taglio. Se necessa-

rio, indossare i guanti protettivi (non inclusi).

Destinazione del dispositivo

e |l dispositivo e destinato all'uso professionale.

e Questa apparecchiatura ¢ ideata solo per affetta-
re alimenti, ad esempio carni, formaggio, pane,
ecc. L'uso del dispositivo per qualsiasi altro sco-
po puo causare danni o lesioni.

e L'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Installazione di messa a terra

Questo apparecchio e classificato come classe di
protezione | e deve essere collegato a un terreno
di protezione. La messa a terra riduce il rischio
di scosse elettriche fornendo un filo di fuga per la
corrente elettrica. Questo apparecchio e dotato di

un cavo di alimentazione che ha un cavo di messa a
terra e una spina messa a terra. La spina deve es-
sere collegata a una presa correttamente installata
e messa a terra.

Informazioni sull’affettatrice

Precauzioni generali

o [affettatrice puo essere utilizzata solo dal person-
ale adeguatamente qualificato che ha letto le infor-
mazioni sulle misure di sicurezza descritte nelle
istruzioni d'uso.

In caso di cambiamenti del personale, organizzare
una formazione.

Benché laffettatrice disponga di elementi di si-
curezza integrati di luoghi pericolosi, si racco-
manda di non toccare la lama e le parti in mov-
imento.

Prima di pulire e mantenere l'apparecchio, estrarre
la spina dalla presa.

Considerare il rischio residuo quando gli elemen-
ti di sicurezza sono rimossi per fare la pulizia e la
manutenzione.

La pulizia e la manutenzione richiedono concen-
trazione.
| controlli regolari del cavo di alimentazione sono
assolutamente necessari. Il cavo usurato o danneg-
giato puo rappresentare un alto rischio di scossa
elettrica.

Se l'affettatrice non funziona correttamente, si rac-
comanda di interrompere il suo utilizzo e di asten-
ersi dalla riparazione. Si prega di prendere contatto
con un centro di assistenza autorizzato.
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¢ Non utilizzare Uaffettatrice per tagliare il prodotto
congelato, la carne o i pesci con le ossa o altri pro-
dotti diversi da alimenti.

¢ Non avviare laffettatrice senza la morsa quando
@ rimasto un piccolo pezzo di carne da tagliare.

* Non prendere una posizione pericolosa, la lama
puo causare danni..

Il produttore e/o il rivenditore non saranno possibili

nei seguenti casi:

- se il personale non autorizzato ha effettuato gli
interventi sull'affettatrice

- se alcune parti sono state sostituite con i pezzi di
ricambio non originali

- se le istruzioni contenute nel presente documen-
to non sono strettamente osservate

- se laffettatrice non e pulita e lubrificata con
i prodotti adeguati.



Sistemi di sicurezza integrati nell’affettatrice

Laffettatrice & dotata di:

* microinterruttore che spegne laffettatrice se la Benché le affettatrici siano conformi e dotate di prote-
barra di fissaggio della protezione di lama ¢ stata zioni di sicurezza elettroniche e meccaniche (quando

rimossa; il microinterruttore non permette di ri- l'affettatrice funziona e durante la pulizia e la manu-
awiare laffettatrice se la protezione non &€ messa  tenzione) vi & ancora un RISCHIO RESIDUO che non
nella posizione disattivata. puo essere completamente eliminato. Tali rischi sono

e microinterruttore nell'armadio di controllo che im-  specificati nelle istruzioni d'uso sotto il segnale di AV-
pone un riawio dell'affettatrice in caso di interru- ~ VERTIMENTO. La lama e altre parti dell'apparecchio
zioni di corrente. possono causare lesioni e danni.

Parti principali del dispositivo
1 Affilatrice per lama
2 Piastra di arresto
3 Carrello
4 Interruttore di accensione/
spegnimento on/off
[Bianco (I): ON: Nero (0): OFF]
Quadrante spessore
Morsa prodotto
Protezione lama
Lama
Blocco del carrello
0Bullone protezione lama
[non visualizzato)

— ~O0 0O ~J o~ Ol




Preparazione prima del primo utilizzo

e Verificare che non manchi alcuna parte. In caso
qualche parte sia mancante, contattare il proprio
fornitore.

e Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio.

e Conservare la confezione se si intende riporre
l'elettrodomestico in futuro.

e Controllare che il dispositivo sia completo e non
abbia subito danni durante il trasporto. In caso di
consegna incompleta o danni, contattare imme-
diatamente il fornitore e NON utilizzare il dispo-
sitivo. (Vedi ==> Garanzia).

e Pulire la lama. Prestare attenzione dato che la
lama & molto affilata. (Se necessario, utilizzare
guanti, non in dotazione).

e Mantenere uno spazio libero di almeno 10 cm
intorno all'apparecchio per consentire una ven-
tilazione adeguata.

e Collocare l'apparecchio in modo tale che la spina
sia sempre accessibile.

e Se il dispositivo di affilatura non e collegato, pro-
cedere nel modo seguente:

1. Vista dall'alto dell'apparecchio 2. Collegare il modulo di affila- 3. Fissare il dispositivo di affila-

tura in modo tale che la lama tura alla macchina serrando
IT non si muova tra i dischi il supporto. Accertarsi che

il dispositivo di affilatura sia
saldamente fissato prima di
utilizzare la macchina.

NOTA! Il dispositivo di affilatura & dotato d’interruttore di sicurezza. Se il dispositivo di affilatura non & col-
legato correttamente, non sara possibile utilizzare l'apparecchio.

e Collegare la protezione per le mani.

1. Inserire entrambe le 2. Collegare la prote-
viti nel carrello. zione per le mani.

. K

3. Inserire le due ron- 4. Avvitare in sede
delle sui bulloni. i due dadi della
cupola.

NOTA! Si raccomanda di non utilizzare Uapparecchio se la protezione per le mani non é collegata secondo
le istruzioni! Le presenti istruzioni di sicurezza servono a prevenire eventuali lesioni. Se non si collegano i
suddetti elementi funzionali, esiste il pericolo di lesioni.
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Istruzioni d’uso

e Collocare l'apparecchio in modo che linterrutto-
re di accensione/spegnimento (on/off] sia rivolto
verso l'utente.

e Se l'affilatrice della lama non e stato installato,
procedere nel modo seguente:

- Collocare laffilatrice per lama nel proprio sup-
porto in modo che la lama non si estenda tra
gli ingranaggi.

- Serrare la vite di sicurezza sull affilatrice per
lama.

- Nota! L'apparecchio e dotato di interruttore di
sicurezza e si spegnera automaticamente se il
dispositivo di affilatura viene rimosso.

Come bloccare I'affettatrice:

@ Ruotare lamanopola in direzione antioraria

@ Continuare a ruotare lamanopola finché si
allenti COMPLETAMENTE

e Inserire la spina nella presa a muro.

e Portare il quadrante con la scala graduata sullo
spessore desiderato.

e Accendete il dispositivo premendo il tasto “BIAN-
CO ()" dell'interruttore ON/OFF.

e Collocare il prodotto alimentare sul carrello e
regolare la morsa per tenere il prodotto salda-
mente in posizione. Accertarsi che il prodotto sia
collocato contro la piastra di arresto.

¢ Una volta che il prodotto e stato affettato, spe-
gnere premendo il tasto “NERO (0" dellinterrut-
tore ON/OFF.

e Riportare a "0” il quadrante dello spessore.

@ Spostare il carrello nella posizione corretta,
I ice si blocchera .

- [

Come shloccare I'affettatrice

@ Ruotare la polain oraria per shl l'affettatrice.
Lamanopola deve ruotare COMPLETAMENTE per serrare il carrello

;)O




Posa e taglio del cibo

AVVERTIMENTO: | prodotti per il taglio possono es-

sere messi su un vassoio di cibo solo se la mano-

pola dello spessore & impostata su ,,0”, si dovrebbe
anche prestare molta attenzione alla lama e i bordi
taglienti.

Procedura:

* Dopo aver posto il prodotto su un vassoio di cibo
e apporre sul basamento, bloccarlo con un braccio
con le maniglie;

e Ruotare la manopola per ottenere lo spessore de-
siderato della fetta;

e Per evitare incidenti, la persona che usa laffetta-
trice deve essere rivolta verso l'apparecchio nella
posizione corretta: apporre la mano destra sulla
morsa di carne, la mano sinistra accanto al deflet-
tore [non toccare il coltello); il corpo deve essere
nella posizione perpendicolare al piano di lavoro
(vedere Fig. 1a). AWERTIMENTO: Prestare attenzi-
one particolare: nessuna parte del corpo non puo
avere contatti con la lama (vedere Fig.1b);

e Premere Uinterruttore di accensione .I”;

e Spostare uniformemente il carrello (vassoio di cibo
+ morsa di carne + supporto) verso la lama, senza
spingere il cibo con la morsa perché il cibo e spinto
sul basamento sotto il proprio peso. La lama taglia
facilmente il cibo e le fette saranno guidate dal de-
flettore sul vassoio (vedere Fig.2);

e Non usare dell affettatrice senza il cibo;

® Dopo aver tagliato il cibo, mettere la manopola di
spessore nella posizione ..0" e spegnere l'apparec-
chio mettendo l'interruttore nella posizione ..0";

o Affilare la lama quando i pezzi tagliati sono irreg-
olari o cenciosi, e il taglio diventa difficile (vedere
Affilatura della lama).

Fig. 1a - Posizione corretta

Fig. 1b - Posizione incorretta

Fig. 2 - Taglio della carne



Affilatura della lama

AVVERTIMENTO: Prima di affilare la lama, prestare

attenzione al RISCHIO RESIDUO (vedere sistema di

sicurezza elettronico), che si riferisce al rischio di

lesioni in caso di non osservare le istruzioni sottoin-

dicate.

La lama deve essere affilata di volta in volta, quan-

do diventa opaca. E necessario rispettare le istru-

zioni dettagliate:

e Dopo aver estratto la spina dalla presa pulire bene
la lama con alcol per eliminare i grassi;

e Svitare la manopola (pos.1, Fig. 3a), sollevare laf-
filatrice (pos.2, Fig. 3a) nella posizione in cui si bloc-
chera, poi ruotare di 180°.

Poi spostarla fino alla fine perché la lama si trovi
tra due affilatrici. Bloccare la manopola.

e Accendere laffettatrice commutando linterruttore
nella posizione ..I" (ONJ;

e Premere il pulsante (pos.3, Fig. 3b), permettere che
la lama si strofina contro Uaffilatrice per circa 30/40
secondi fino a quando sul bordo della lama viene
creato un ricciolo;

¢ Premere contemporaneamente due pulsanti (pos. 3
e 4, Fig. 3c) per 3-4 secondi, poi rilasciare contem-
poraneamente.

* Si consiglia di pulire Uaffilatrice dopo laffilatura (ve-
dere Lavaggio dellaffilatrice); Fig. 3b

e Dopo laffilatura ripristinare l'affettatrice al suo sta-
to originale invertendo la procedura.

¢ Dopo laffilatura lavare assolutamente la lama
(vedere Lavaggio della lama e della protezione
della lama).

NOTA: Non prolungare Ueliminazione dei riccioli
piu di 3-4 secondi per evitare una distorsione del
tagliente.

Sostituire la lama quando non é possibile affilarla
o quando la distanza tra il bordo e la protezione &
superiore a 6 mm.




Pulizia standard

Caratteristiche generali

e La pulizia dell’affettatrice deve esser esequita al-
meno una volta al giorno o piu spesso, a seconda
della necessita.

e La pulizia deve essere particolarmente precisa nel
caso di alcune affettatrici che hanno contatto diretto
e indiretto con il cibo.

o Laffettatrice non deve essere pulita a getto d'acqua
o ad alta pressione, utilizzare acqua e detergente
neutro. Non utilizzare altri detergenti. Non utiliz-
zare strumenti, pennelli e altri oggetti che possono
danneggiare la superficie dell affettatrice.

Prima della pulizia & necessario:

e Estrarre la spina dalla presa a muro per tagliare
completamente affettatrice dall'alimentazione;

¢ Mettere la manopola nella posizione ..0".

AVVERTIMENTO: Prestare attenzione al rischio re-

siduo derivante dalle parti taglienti e/o le superfici

taglienti. Se necessario, indossare i guanti di prote-

zione (non forniti).

Procedura di lavaggio dell affettatrice

Lavaggio del vassoio di cibo

Il carrello (vassoio di cibo + braccio +supporto) si

possono facilmente rimuovere:

* posizionare la manopola nella posizione 0" (1].

* posizionare il carrello [pos. 2) alla fine dello scorri-
mento [pos. a) presso gli organi di controllo;

e pulsante di rilascio del carrello (pos. 3] premere il
pulsante di rilascio del carrello, spostare il carrello
verso l'alto (pos. b)

e dopo aver rimosso il carrello si puo lavare il vassoio
di cibo con acqua calda e detergente neutro (pH 7).

Rimozione del carrello.



Lavaggio della lama e della protezione della lama

e Rimuovere il coprilama svitando il perno sul retro
dell'apparecchio (vedere Fig. 4).

AVVERTIMENTO: lavare la lama con un panno umi-

do, usando i guanti in metallo.

Per lavare la lama dall'altra parte si deve rimu-

overla (vedere Fig. 5).

La lama é rimossa come segue:

e rimuovere la protezione della lama (vedere Fig.
5);

e rimuovere laffilatrice (a) e ruotare la manopola
perché lo strumento di plexi per la rimozione del-
la lama (b) (non in dotazione) aderisca ad esso;

e allentare 3 0 4 (a seconda del modello] viti (f] di
fissaggio della lama;

e mettere lo strumento di plexi (b) per rimuovere
la lama in modo che due viti (e] entrano nei fori
della lama, ruotare la lama finché sia in posizio-
ne corretta;

e awvitare leggermente la vite (e).

NOTA: la protezione della lama deve essere lavata
con acqua calda con un detergente neutro.

Lavaggio dell'affilatrice

Il lavaggio dell'affilatrice consiste nella pulizia del-
le pietre dell’affilatrice con un pennello. Le pietre
dell'affilatrice devono essere in posizione di blocco,

Lavaggio del deflettore
Per rimuovere il deflettore si deve svitare due viti
(a) di fissaggio (vedere Fig. é).

Lavare il deflettore con acqua calda e detergente
neutro.

Fig. 5 - Installazione dello strumento di plexi (b) per
rimuovere la lama

cioe devono essere rivolte in direzione opposta alla
lama.

Fig. 6 - Vista del deflettore



Manutenzione

Caratteristiche generali

Prima della manutenzione si deve:

e estrarre la spina di alimentazione dalla presa per e Mettere la manopola dello spessore nella posizione
tagliare completamente l'alimentazione. .07

Cinghia
Non regolare la cinghia. Di solito, la cinghia € sostituita dopo 3-4 anni. Prendere contatto con un centro di
assistenza autorizzato.

Piedi

| piedi possono danneggiarsi e perdere la loro elasticita che ha un impatto negativo alla stabilita dell affettatri-
ce. In questo caso si deve sostituirle. Prendere contatto con un centro di assistenza autorizzato.

Cavo di alimentazione

Controllare periodicamente il cavo di alimentazione e se necessario prendere contatto con un centro di assi-
stenza autorizzato.

Lama
Controllare se la lama non viene ridotta di oltre 10 mm dal diametro originale. Per sostituire la lama prendere
contatto con un centro di assistenza autorizzato.

Affilatrici

Controllare se le affilatrici hanno mantenuto le sue proprieta abrasive durante laffilatura. Per evitare danni
alla lama, le affilatrici devono essere sostituiti periodicamente. Prendere contatto con un centro di assistenza
autorizzato.

Lubrificazione delle guide

Di volta in volta versale alcune gocce di olio su una guida rotonda sulla quale si muove il carrello. Questo in-
tervento puo essere fatto attraverso il foro (OIL) accanto alla manopola di regolazione. Prendere contatto con
un centro di assistenza autorizzato.

Marcatura del pannello di pulsanti
Se la marcatura del pannello di pulsanti &€ danneggiata, prendere contatto con un centro di assistenza auto-
rizzato.

Smaltimento dell’apparecchiop

Apparecchio fuori servizio

Se per qualche motivo & necessario mettere appa-  in grado di usarlo: scollegare dalla rete elettrica ed
recchio fuori servizio, assicurarsi che nessuno sara eliminare i collegamenti elettrici.

Conservazione

e Prima di riporre il dispositivo, accertarsi sempre ¢ Conservare il dispositivo in un luogo fresco, pulito
che sia stato scollegato dalla presa elettrica e si e asciutto.
sia raffreddato completamente.
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Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchio non funziona correttamente, si prega di controllare la tabella seguente per la soluzione.
Se non si & ancora in grado di risolvere il problema, contattare il fornitore/centro assistenza.

Problema

Causa possibile

Soluzione

Il dispositivo non affetta
in modo uniforme

Lama non affilata

Affilare la lama

Apparecchio sporco

Pulire l'apparecchio

L'apparecchio cessa di
affettare

Motore surriscaldato

Lasciar raffreddare la macchina per un periodo
prolungato. Il termostato di sicurezza del motore
si ripristinera automaticamente.

Il carrello non scorre

Barra di scorrimento
sporca

Pulire la barra di scorrimento e lubrificare con
vaselina

Alcuni alimenti si attac-
cano alla lama

Spegnere il dispositivo e scollegarlo dalla presa di
corrente. Aspettare che sia completamente fermo.
Rimuovere eventuali ostruzioni. Pulire la lama con
un panno umido.

La lama si arresta quan-
do si taglia il prodotto

Cinghia a v usurata o
sporca

Contattare il fornitore

Schema elettrico per 210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294

Tensione AC in ingresso: AC220-240V 50Hz

N T
B
SB1 SB2
L J
B\ * — >—®—o
KC HL
PE | ‘o o7
—®—| I
% SQ1
KM SQ2
PE
C —
M : Motore SB1, SB2 : Interruttore
T : Trasformatore KC . Rele
C : Condensatore HL : Spia
PE : Messa a terra (massa) ST . Interruttore magneto-termico
L : Fase SQ1, SQ2 : Microinterruttore
N : Neutro




Elenco delle parti (Cod. Art.: 210000, 210031, 210048, 210086, 970294)
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N. parte | Nome della parte Quantita | Cod. Art. | Nome della parte Quantita
1 Involucro 1 20 Sede supporto vela 1
2 Vela 1 21 Cavo di alimentazione 1
3 Vassoio per il cibo 1 22 Asse scorrevole 1
4 Disco di protezione della lama 1 23 Manopola zigrinata 1
5 Lama 1 24 Guarnizione a molla 1
6 Anello di protezione della lama 1 25 Camma 1
7 Staffa del vassoio 1 26 Corpo osculatore camma 1
8 Braccio blocca cibo 1 27 Scivolo 1
9 Boccola fissa braccio 1 28 Bricchetta asse scorrevole 2
10 Maniglia fissa braccio 1 29 Molla della staffa scorrevole di| 2
traino
" Granulo plastico 1 30 Asse staffa traino 1
12 Motore 1 31 Asse perpendicolare 1
13 Bricchetta del motore 1 32 Staffa traino 1
14 Perno braccio fisso @12x185 1 33 Vite esagonale M8x35 1
15 Bulloni protezione lama 1 34 Cuscinetto a sfere 607 1
16 Cuscinetto a sfere 6202 2 35 Manopola copertura staffa traino 1
17 Ruota della cinghia della lama 966 | 1 36 Rele 1
18 Perno della ruota della cinghia 1 37 Condensatore 1
19 Cinghia SV.330 2 38 Fermo del condensatore 1




N. parte | Nome della parte Quantita | N. parte | Nome della parte Quantita
39 Chiusura pulsante 1 65 Bullone maniglia fissa braccio 1
40 Interruttore a pulsante 1 66 Bullone deflettore dito 2
41 Scheda madre 1 67 Dado deflettore dito 2
42 Raschia carne 1 68 Bullone manopola staffa 1
43 Sede affilalama 1 69 Guarnizione molla sottostante 1
44 Base del sottogruppo affilatore 1 70 Bullone inciso motore 1
45 Base dell’affilatore montato 1 71 Spessore raschia carne 2
46 Pulsante dell'affilatore 2 72 Bullone raschia carne 2
47 Ruota di affilatura fine @45 1 73 Bullone morsetto del condensatore | 1
48 Ruota di affilatura grossolana @45 | 1 74 Copertura cuscinetto vassoio A 1
49 Perno della pietra di sfregamento | 2 75 Cestino tavola per la carne 1
50 Molla 2 76 Copertura cuscinetto vassoio B 1
51 Perno della staffa affilatrice 1 77 Vite a testa incassata con intaglioa | 2
croce M6x12
52 Manopola serraggio affilatrice 1 78 Bullone bricchetta asse scorrevole | 4
53 Piedino 1 79 Vite di fissaggio asse perpendico- | 2
lare
54 Piedino in gomma 4 80 Bullone di regolazione scivolo 1
55 Perno dell'anello di protezione | 2 81 Magnete 1
della lama
56 Pannello di bloccaggio carne 1 82 Interruttore magnetico 1
57 Staffa asse scorrevole 2 83 Blocco di alluminio 1
58 Ruota piccola della cinghia del | 1 84 Microinterruttore 1
motore
59 Guida di scorrimento 1 85 Blocco di acciaio inossidabile 1
60 Impostazione ruota della cinghia 1 86 Blocco parziale 1
61 Impostazione affilatrice 1 87 Barra in acciaio inossidabile 1
62 Guarnizione a molla @15 per cu- | 1 88 Vite di fissaggio per la staffa del | 1
scinetto Vassoio
63 Guarnizione a molla @15 per cu- | 1 89 Guarnizione di tenuta olio 1
scinetto
64 Dado a testa quadra del disco di | 1

protezione della lama




Elenco delle parti (Cod. Art.: 210017)

N. parte | Nome della parte Quantita | N. parte | Nome della parte Quantita
101 Involucro 1 119 Cinghia SV.400 2
102 Vela 1 120 Base di supporto 1
103 Vassoio per il cibo 1 121 Rivestimento cavo 1
104 Protezioni della lama a disco 1 122 Raschia carne 1
105 Lama 1 123 Chiusura pulsante 1
106 Anello di protezione della lama 1 124 Interruttore a pulsante 1
107 Staffa del vassoio 1 125 Condensatore 1
108 Braccio blocca cibo 1 126 Fermo del condensatore 1
109 Boccola fissa braccio 1 127 Vite della staffa orientabile 1
110 Maniglia 1 128 Manopola zigrinata 1
1 Granulo plastico 1 129 Guarnizione a molla 1
112 Motore 1 130 Camma 300 1
113 Bricchetta motore 1 131 Scheda madre 1
114 Cavo di alimentazione 1 132 Perno osculatore camma 1
115 Bulloni protezione lama 1 133 Asse scorrevole 1
116 Cuscinetto a sfere 6204 2 134 Scivolo 1
117 Ruota della cinghia 1 135 Piedino in gomma 4
118 Perno della ruota della cinghia 1 136 Bricchetta asse scorrevole 2
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N. parte | Nome della parte Quantita | N. parte | Nome della parte Quantita
137 Rele 1 165 Guarnizione della molla per foro | 1
0 47
138 Molla dell'asse scorrevole 2 166 Dado a testa quadra del disco di | 1
protezione della lama
139 Asse scorrevole staffa traino 1 167 Bullone maniglia fissa braccio 1
140 Asse perpendicolare 1 168 Bullone deflettore dito 2
141 Staffa traino 1 169 Dado deflettore dito 2
142 Pulsante della staffa di traino 1 170 Bullone manopola staffa 1
143 Sede affilalama 1 17m Dado manopola staffa 1
144 Pulsante 2 172 Bullone base staffa 1
145 Ruota di affilatura fine @45 1 173 Vite di fissaggio asse perpendico- | 2
lare
146 Perno della ruota di pulizia bava 2 174 Bullone bricchetta asse scorre- | 4
vole
147 Molla della ruota di pulizia bava 2 175 Bullone asse scorrevole 1
148 Ruota di affilatura grossolana @45 | 2 176 Guarnizione molla sottostante @ | 1
12
149 Manopola serraggio affilatrice 1 177 Spessore raschia carne 2
150 Base di supporto dell'anello | 1 178 Bullone raschia carne 1
esterno
151 Ruota @ 4.751 1 179 Spessore del cuscinetto del fulcro | 2
152 Perno della pietra di sfregamento | 1 180 Bullone del cuscinetto del fulcro 2
153 Base del sottogruppo affilatore 1 181 Blocco di acciaio inossidabile 1
154 Perno dell'anello di protezione | 2 182 Magnete 1
della lama
155 Perno del vassoio per alimenti 1 183 Interruttore magnetico 1
156/156A | Pannello di bloccaggio carne 1 184 Blocco parziale 1
157 Staffa dell'asse scorrevole 1 185 Microinterruttore 1
158 Ruota piccola della cinghia del | 1 186 Copertura cuscinetto vassoio A 1
motore
159 Ruota di trasmissione scorrevole | 1 187 Copertura cuscinetto vassoio B 1
160 Maniglia staffa traino 1 188 Spessore del cuscinetto del fulcro | 1
161 Assale scorrevole 608 1 189 Guarnizione di tenuta olio 1
162 Regolazione ruota della cinghia 1 190 Barra in acciaio inossidabile 1
163 Regolazione affilatrice 1 191 Vite di fissaggio per la staffa del | 1
vassoio
164 Guarnizione della molla per cu- | 1

scinetto @ 20




Specifiche tecniche

Prodotto n. 210031 210048 210000 210017 210086 970294

Tensione e frequenza 220-240V~ / 50 Hz

Consumo di energia 200W 280W 320W 420W 320W 280W

Diametro lama 195 mm 220 mm 250 mm 300 mm 250 mm 220 mm

gtﬁ;ﬁ;uil resistenza P33

Livello di protezione Classe |

Livello di rumore <70dB (A)

Dimensioni 400x400x 440x420x 485x420x 600x480x £485x420x 440x420x
[HI330 mm | (H)350 mm | (H)395 mm | (HJ450 mm | (H)395mm | [(H)350 mm

Peso netto (circa) 13,5 kg 14 kg 16 kg 26 kg 16 kg 14 kg

Attenzione: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che & stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell'ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimento
dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di at-
trezzature usate contribuiscono alla conservazione
delle risorse naturali e garantiscono il riciclaggio

in modo tale da non nuocere alla salute e allam-
biente.

Per ulteriori informazioni sui luoghi di smaltimen-
to delle apparecchiature usate per il riciclaggio,
contattare la societa locale di raccolta dei rifiuti. Il
produttore e limportatore non sono responsabili
per il riciclaggio e il trattamento dei rifiuti in modo
ecologico, sia direttamente che nel quadro del si-
stema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat HENDI. Cititi cu atentie acest manual, acordand o atentie
deosebitad reglementarilor de siguranta prezentate mai jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru
prima data.

Regulile de siguranta

o Acest aparat este destinat numai pentru uz comercia.

o Utilizati aparatul numai in scopul pentru care a fost proiectat conform descrierii din acest
manual.

¢ Producatorul nu este raspunzator pentru nici o deteriorare cauzata de functionarea
incorecta si de utilizarea necorespunzatoare

o Pastrat] aparatul si stecherul departe de apa si de alte lichide. In cazul in care aparatul
cade n apa, scoateti imediat stecherul de alimentare din priza. Nu utilizati aparatul
inainte de verificarea acestuia de catre un tehnician certificat. Nerespectarea acestor
instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

¢ Nu incercati niciodata sa deschideti singur carcasa aparatului.

¢ Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti stecherul cu mainile umede sau umede.

Pericol de soc electric! Nu incercati sa reparati singur aparatul, reparatiile trebuie
efectuate numai de personal calificat.

* Nu folositi niciodata un aparat deteriorat! Cand este deteriorat, deconectati aparatul de m
la priza si contactati distribuitorul.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau alte lichide.

* Nu tineti niciodatd aparatul sub jet de apa.

OVer|f|cat| cu regularitate stecherul si cablul de alimentare pentru orice deteriorare.
Tn cazul deteriorrii, acesta trebuie fnlocuit de un agent de service sau de o persoana
calificata in mod similar, pentru a evita pericolul sau ranirea.

¢ Asigurati-va ca cablul nu intra in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si pastrati-|
departe de focul deschis. Nu trageti niciodata cablul de alimentare pentru a-l deconecta
de la prizd, trageti intotdeauna stecherul in schimb.

* Asigurati-va cd cablul de alimentare si/sau cablul prelungitor nu provoacd pericol de
deplasare.

¢ Nu ldsati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

o Avertisment! Atata timp cat stecherul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
alimentare.

o Opriti aparatul inainte de a-1 deconecta de la priza.

o Conectati stecherul la o priza electrica usor accesibild, astfel incét, in caz de urgentd,
aparatul sa poata fi deconectat imediat.

¢ Nu purtati niciodata aparatul de cablu.

¢ Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt furnizate impreuna cu aparatul.

o Conectati aparatul numai la o priza electrica cu tensiunea si frecventa mentionate pe

eticheta aparatului.
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* Nu folositi niciodatd alte accesoril decat cele recomandate de producdtor. Nerespectarea
acestui lucru ar putea reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si ar putea deteriora
aparatul. Utilizati numai piese originale si accesori.

o Acest aparat nu trebuie operat de persoane cu capacitali fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoane care au o lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu ar trebui, in nici un caz, sa fie utilizat de copii.

¢ Nu lsati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

o AVERTISMENT: Opriti intotdeauna aparatul si deconectati de la priza inainte de curatare,
intretinere sau depozitare.

Regulamente speciale de siguranta

. @ ATENTIE! Deconectati cablul inainte de curatare, intretinere sau reparare!

. 0 ATENTIE! Este necesara manevrarea cu doua persoane!

. @ ATENTIE! Cititi manualul de utilizare inainte de operare, curatare sau intretinere!

o Alimentele care urmeaza sa fie taiate trebuie sa fie dezghetate, despachetate si fara
oase Tnainte de a putea fi taiate cu aparatul. Nu utilizati aparatul pentru a taia alimente

si legume congelate sau in orice alt scop.

m o Utilizati aparatul numaiin modul descris in manual.

* Orice alta utilizare poate avaria aparatul sau poate provoca accidente.

o Acest aparat poate fi operat numai de catre personal instruit.

* Nu puneti aparatul pe un obiect de incalzire (aparat de gatit cu benzind, electric, carbune
etc.) Tineti aparatul la distanta de suprafetele fierbinti si de focul deschis. Utilizati
intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabild, curata, termorezistenta si uscata.

¢ Pericol de accidentare! Aveti grija cand manipulati lama, mai ales atunci cand scoateti
lama pentru curdtare. Purtati manusi de protectie (nu sunt furnizate) daca este necesar.

o Atentie! Asezati corespunzator cablul de alimentare, dacd este necesar, pentru a impie-
dica impiedicarea accidentald si caderea.

o Nu utilizati aparatulinainte de a fiasamblat corect cu lama, aparatoarea lamei si suportul
pentru alimente.

o Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

* Nu scoateti niciodata din circuit comutatoarele de siguranta ale aparatulul.

o AVERTISMENT: Nu obstructionati orificiile de ventilatie ale aparatulul.

o AVERTISMENT: Opriti INTOTDEAUNA aparatul si deconectan L de la sursa de alimentare

electrica inainte de a efectua operatiuni de curatare, intretinere sau depozitare.

o AVERTISMENT! Mentineti INTOTDEAUNA degetele parul lung sihainele la departare de
piesele in miscare.

o In timpul utilizarii, [sati cel putin 20 cm in jurul aparatului ca spatiu de ventilatie.
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o AVERTISMENT! Trebuie multa atentie la manipularea discurilor taietoare. Daca este ne-
cesar, purtati manusi de protectie (nu sunt furnizate).

Destinatia produsului

¢ Acesta este un aparat de uz profesional.

e Aparatul este destinat doar pentru felierea ali-
mentelor, de exemplu, mezeluri, branza, paine
etc. Orice alta utilizare poate provoca avarierea
aparatului sau accidentarea persoanelor.

o Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalare impamantare

Acest aparat este clasificat ca clasa de protectie
I si trebuie conectat la un sol de protectie. Imp3-
mantarea reduce riscul de soc electric prin fur-
nizarea unui cablu de evacuare pentru curentul

electric. Acest aparat este echipat cu un cablu de
alimentare care are un fir de impamantare si ste-
cher cu impamantare. Stecherul trebuie conectat
la o priza instalata si impamantata corespunzator.

Informati privind feliatorul

Masuri generale de precautie

e Feliatorul trebuie utilizat numai de oameni cu inalta
calificare, care cunosc bine masurile de siguranta
descrise in acest manual.

In cazul in care personalul se roteste, instruirea
personalului de schimb trebuie facuta dinainte.
Desi feliatorul este prevazut cu dispozitive de sigu-
rantd in punctele periculoase, este recomandabil s3
nu se atingd lama si componentele in miscare ale
acestuia.

Tnainte de a incepe operatiile de curétare si intreti-
nere stecherul feliatorului trebuie scos din priza.

In momentul in care dispozitivele de protectie sunt
demontate pentru a se face curdtarea si intreti-
nerea riscurile reziduale trebuie evaluate cu grija.
Curatarea si intretinerea trebuie facute cu multa
atentie.

Controlul regulat al cordonului de alimentare este
absolut necesar; un cordon uzat sau deteriorat il ex-

pune pe utilizator unui pericol grav de electrocutare.
Daca feliatorul functioneaza defectuos, recoman-
ddm sa nu se incerce repararea lui; apelati la .CEN-
TRUL DE SERVICE".

¢ Nu utilizati feliatorul pentru a tdia produse con-
gelate, carne si peste cu oase sau orice produse
altele decat cele alimentare.

* Cand bucata de carne se apropie de capat ea nu
mai poate fi manevratd decat cu ajutorul im-
pingatorului.

¢ Nu va puneti in situatii periculoase: lama va poate
rani.

Producatorul si/sau vanzatorul nu pot fi facuti

raspunzatori in urmatoarele situatii:

- daca la feliator au umblat persoane neautorizate;

- daca unele dintre piese au fost inlocuite cu alte
piese neoriginale;

- daca instructiunile din acest manual nu sunt re-
spectate cu strictete;

- daca produsul nu este curatat si nu se foloseste
marca corecta de ulei.
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Sistemele de siguranta instalate pe feliator

Feliatorul este echipat cu: Chiar daca feliatoarele sunt prevazute protectii

e un micro-intrerupator care opreste feliatorul in ca- electrice si mecanice [pentru timpul in care masi-
zul in care tija de fixare a aparatoarei lamei este  na este utilizata si pentru operatiile de intretinere
scoasd; micro-intrerupatorul nu permite reporni-  si curatare) tot mai exista RISCURI REZIDUALE care
rea feliatorului dacd aparatoarea nu a fost montata nu pot fi complet eliminate; aceste riscuri sunt
atunci cand masina era oprita. mentionate in manual cu marcajul AVERTISMENT.

e un releu situat in cutia de comanda si care impune Lama si alte piese ale masinii pot provoca taieturi
repornirea feliatorului dupa o cadere a curentului. si accidente.

Partile principale ale aparatului

NN —

— 0 00 3 O~ U1

Ascutitoarea lamei
Placa rotitoare
Suport
Tntrerupator On/off
[Alb (1): PORNIT; Negru (0): OPRIT]
Butonul pentru reglarea grosimii
Clema produsului
Protectia lamei
Lama
Blocare suport
0Surubul de protectie Lama
(nu se afiseaza)




Pregatirea pentru prima sa utilizare
e Verificati ca aparatul sa nu fie avariat. Tn cazul e Curatati lama. Fiti atenti: lama este foarte ascu-

unor avarii, contactati imediat furnizorul dum- tita. (Utilizati manusi dac3 este necesar, acestea
neavoastra si NU utilizati aparatul. nu sunt incluse)

¢ Scoateti ambalajul acestuia. e Pastrati deschis un spatiu de cel putin 10 cm

e Pastrati ambalajul daca intentionati sa depozitati in jurul aparatului pentru a permite o aerisire
aparatul induntrul sdu pe viitor. adecvata.

e Verificati caracterul complet al aparatului si pen- e Pozitionati aparatul in asa fel incat priza sa fie
tru eventuale daune din timpul transportului. In intotdeauna accesibila.
caz de livrare incompleta sau daune, contactati e Daca dispozitivul de ascutit nu este atasat, proce-
imediat furnizorul. NU utilizati aparatul. (Consul- dati dupa cum urmeaza:

tati ==> Garantie).

1. Vedere de sus a aparatului 2. Atasati modulul de ascutire 3. Fixati dispozitivul de ascutire
n asa fel incat lama sa nu se la aparat prin strangerea
miste intre cele doua roti. suportului. Verificati pentru a

va asigura ca dispozitivul de
ascutire este bine securizat
inainte de a utiliza aparatul.

IMPORTANT! Dispozitivul de ascutire este dotat cu unintrerupator de siguranta. Daca dispozitivul de ascu-
tire nu este atasat in mod corespunzator, nu veti putea utiliza aparatul.

T

e Atasati protectia pentru mana.

1. Asezati ambele su- 2. Atasati protectia 3. Asezati ambele 4. Tnsurubati cele dous
ruburi pe suport. pentru mana. garnituri peste piulite.
suruburi.

IMPORTANT! Va recomandam sa nu folositi aparatul daca suportul si aparatoarea de maini nu sunt atasa-
te conform instructiunilor! Acestea sunt masuri de siguranta pentru prevenirea eventualelor accidentari.
Daca nu respectati aceste masuri, riscati sa va accidentati.
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Instructiuni de folosire

e Asezati aparatul astfel incat intrerupatorul on/off
sa fie pozitionat cu fata la utilizator.

e Daca ascutitoarea lamei nu a fost instalata, pro-
cedati dupa cum urmeaza:

- Asezati ascutitoarea lamei in suportul sau ast-
fel incat lama sa nu ajunga la angrenaj.

- Strangeti surubul de sigurantd de pe ascuti-
toarea lamei.

- NOTA! Aparatul este dotat cu un intrerupator
de siguranta si se va opri automat in cazul Tn
care dispozitivul de ascutire este ndepartat.

o Tmpingeti stecherul in priza din perete.
e Rotiti discul cu scara gradatd pana la grosimea
feliei dorite.

Cum sa blocati feliatorul

@ Rotiti butonul contrar acelor de ceasornic.
COMPLET.

@ Continuati sa rotiti pana ce este desurubat

e PORNITI aparatul apasand butonul ,ALB ()" al
comutatorului PORNIT/OPRIT.

e Puneti produsul alimentar pe suport si reglati
clema astfel incat sa tina produsul bine pe loc.
Asigurati-va ca produsul este pozitionat pe pla-
toul rotativ.

e Odata ce produsul a fost feliat, OPRITI aparatul
apadsand butonul .NEGRU (0)" al comutatorului
PORNIT/OPRIT.

e Rotiti butonul pentru reglarea grosimii inapoi la
‘0",

@ Mutati in pozitia potrivita, feliatorul se
vabloca automat.

Cum sa deblocati feliatorul

@ Rotiti butonul in directia acelor de ceasornic pentru
a debloca feliatorul. Butonul trebuie sé fie strans
complet pentru a bloca sistemul de glisare.




ncarcarea si felierea alimentelor

AVERTISMENT: Produsele care urmeaza a fi feliate

trebuie puse pe tava doar atunci cand butonul gra-

dat este la pozitia ,,0”. Atentie la Lama si la muchiile
ascutite.

Procedura este urmatoarea:

e dupa ce produsul a fost pus pe tava si asezat langa
placd el trebuie oprit cu ajutorul bratului prevazut
cu puncte de prindere;

e cu ajutorul butonului gradat reglati la grosimea de
tdiere dorita;

e pentru a evita accidentele, operatorul trebuie sa
stea cu fata la masina si sa aiba o pozitie corecta:
puneti mana dreapta pe impingatorul de carne si pe
cea stangd pe deflector (nu atingeti lama); corpul
trebuie sa fie perpendicular pe suprafata de lucru
[vezi FIG. nr. Ta). AVERTISMENT: Atentie maxima:
nicio parte a corpului nu trebuie s3 atinga lama (vezi
FIG. nr. 1b):

e apasati butonul de pornire ,I";

¢ impingeti usor sania (tava de alimente + impingato-
rul de carne + suportul] catre lam3, fard a apasa
prea tare alimentele cu Tmpingatorul, dat fiind c3
propria greutate a acestora le face sa apese asu-
pra calibrului de grosime. Lama va taia cu usurinta
alimentele iar feliile vor fi dirijate de deflector spre
pala colectoare (vezi FIG. nr. 2J;

o feliatorul nu trebuie pornit fara alimente in el;

¢ dupa ce alimentele au fost taiate butonul gradat se
aduce la pozitia .0" iar masina se opreste aducand
intrerupatorul la pozitia .0";

e lama trebuie reascutita de indata ce se constata ca
feliille au o suprafata nerequlata sau zdrentuita iar
taierea se face cu dificultate (vezi Ascutirea lameil.

FIG. nr. 1a - Pozitia corecta

FIG. nr. 1b - Pozitia gresita

FIG. nr. 2 - Taierea carnii
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Ascutirea lamei

AVERTISMENT: inainte de a trece la ascutirea lamei

trebuie sa fiti atenti la RISCURILE REZIDUALE (vezi

Sistemul de siguranta electrica), respectiv la peri-

colul de accidentare daca nu se respecta instructi-

unile de mai jos.

Lama trebuie ascutita periodic si ori de cate ori se

toceste; trebuie respectate instructiunile detaliate

de mai jos:

e lama se curata bine cu alcool pentru a inlatura gra-
simea, dupa ce stecherul a fost scos din priza;

e desurubati butonul (1, FIG. nr. 3a), ridicati (a) dis-
pozitivul de ascutit (2, FIG. nr. 3a) pana la pozitia in
care se blocheaza 180°.

Apoi ldsati-l sa se deplaseze pana la capat astfel
ca lama s& ajunga intre cele doua dispozitive de as-
cutit. Blocati butonul;

* porniti feliatorul apasand butonul .I” (PORNIT);

e apdsati butonul mic (3, FIG. nr. 3b), (dsati lama s
se frece de pietrele de ascutit timp de 30/40 sec.
pentru a obtine o muchie bine ascutita;

e apasati simultan butoanele timp de 3/4 secunde
(3 si 4, FIG. nr. 3c), apoi eliberati-le simultan;

e se recomanda ca dupa ascutire pietrele de ascu-
tit s3 fie curatate (vezi Curatarea dispozitivului de
ascutit);

e dupa ce s-aincheiat ascutirea, feliatorul trebuie re-
adus la pozitia initiala inversand procedura.

e dupa ascutire, lama trebuie curatata (vezi Cura-
tarea lamei si aparatoarei)

NOTA: Nu lungiti operatia de debavurare peste 3/4
secunde pentru a evita pericolul de indoire a lamei.
Lama trebuie inlocuita atunci cand nu mai poate fi as-
cutita sau atunci cand spatiul dintre marginea lamei
si aparatoarea acesteia devine mai mare de 6 mm.

FIG. nr. 3b

Curatarea obisnuita

Caracteristici generale

e Curatarea feliatorului trebuie sa facd cel putin
o0 data pe zi sau mai des, daca este necesar.

e Curatarea trebuie facuta cu atentie deosebitd la
piesele care vin in contact direct sau indirect cu ali-
mentele.

e Feliatorul nu se curata cu un aparat de spalat cu
apa sub presiune; se va folosi apa si un detergent
neutru. Nu folositi alti detergenti. Nu se vor folosi
scule, perii sau alte instrumente care ar putea de-
teriora suprafata feliatorului.

®

Tnaintea oricirei operatii de curatare este necesar s3:

e scoateti stecherul din priza pentru a izola complet
feliatorul de reteaua electrica;

e aduceti butonul gradat la pozitia .0".

AVERTISMENT: Atentie la riscurile reziduale pre-
zentate de muchiile taietoare si/sau ascutite. Pur-
tati manusi de protectie (nu sunt furnizate) daca
este necesar.



Procedura decuratare a feliatorului

Curatarea tavii de alimente

Sania (tava de alimente + bratul + baza) este usor

detasabila:

e aduceti butonul gradat la pozitia .0" (1);

e aduceti sania (2] pan3 la capatul de curs3 (a), langa
comenzi;

e desfaceti surubul (3], trageti sania in sus (b);

e dupa ce ati scos sania tava poate fi curatata cu apa
fierbinte si detergent neutru (pH 7).

Curatarea lamei si aparatoarei

e Scoateti capacul de protectie a lamei desuruband
surubul din spatele aparatului. [vezi FIG. nr. 4).

AVERTISMENT: Curatarea lamei se face cu o carpa

uda si cu manusi metalice.

Pentru a curata fata opusa este necesar sa se

scoata lama (vezi FIG. nr. 5).

Lama se demonteaza dupa cum urmeaza:

e demontarea aparatoarei lamei (vezi FIG. nr. 5);

e scoateti dispozitivul de ascutit (a) si rasuciti etalonul
de grosime cu ajutorul butonului gradat pentru ca
scula (b) (neincluse) de extragere a lamei de plexi-
glas sa vina in contact cu etalonul;

e slabiti suruburile 3 si 4 [f] care fixeaza etalonul (con-
form modelului);

e sprijiniti scula de extragere a lamei de plexiglas de
lama pentru ca gaurile de pe aceasta sd ajunga in
dreptul suruburilor (e) apoi se rasuceste lama pana
cand aceasta ajunge in pozitia corecta;;

e strangeti usor surubul (e).

N.B. Aparatoarea lamei trebuie curatata cu apa fier-
binte si detergent neutru.

Curatarea dispozitivului de ascutit

Operatia de curatare a dispozitivului de ascutit se
executa prin frecarea pietrelor cu o perie Pietrele
trebuie puse intr-o pozitie sigura, ceea ce inseam-

FIG. nr. 5 - Montarea sculei de extragere a lamei (b)

na ca trebuie indreptate in directie opusa lamei de
taiat.

" @



Curatarea deflectorului
Pentru a scoate deflectorul se desfac cele doua su-
ruburi (a) care il fixeaza (vezi FIG. nr. 6).

Deflectorul se curata cu apa fierbinte si detergent
neutru.

FIG. nr. 6 - Vedere a

intretinerea

Caracteristici generale

Tnainte de a face intretinerea este necesar sa:

e Scoateti stecherul cordonului de alimentare din e Aduceti butonul gradat de reglare a grosimii la
priza pentru a izola complet feliatorul de reteaua pozitia .0".
electrica.

m Cureaua

Cureaua nu trebuie ajustata. In general ea trebuie Tnlocuitd dup3 3 sau 4 ani; in acest caz trebuie s3 apelati la
un .CENTRU DE SERVICE" autorizat.

Picioarele
Picioarele se pot deteriora si fsi pot pierde elasticitatea, reducand astfel stabilitatea feliatorului. in acest caz
ele trebuie inlocuite. Pentru inlocuirea picioarelor apelati la un .,CENTRU DE SERVICE" autorizat.

Cordonul de alimentare
Cordonul de alimentare trebuie verificat periodic sa nu prezinte semne de uzura iar daca are astfel de semne
apelati la un .CENTRU DE SERVICE" autorizat pentru a-linlocui.

Lama
Verificati ca diametrul lamei sd nu scadad cu mai mult de 10 mm fata de valoarea initiala. Pentru a inlocui lama
apelati la .CENTRUL DE SERVICE".

Dispozitivul de ascutit - pietrele abrazive
Verificati dacd pietrele de ascutit isi pastreaza proprietatile abrazive in timpul operatiunii de ascutire. Daca
este necesara inlocuirea lor apelati la .CENTRUL DE SERVICE" pentru a nu deteriora lama.

Lubrifierea ghidajelor glisante

Din timp in timp picurati cateva picaturi de ulei pe ghidajul rotund pe care se deplaseaza sania. Aceasta ope-
ratie se face prin orificiul (OIL) de langa butonul gradat.
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Etichetele de pe panoul cu butoane

Daca etichetele de pe panoul cu butoane au fost deteriorate apelati la .CENTRUL DE SERVICE" s3 le inlocu-

jasca.

Eliminarea masinii

Casarea masinii

Daca dintr-un motiv oarecare scoateti masina din
uz aveti grija ca nimeni altcineva sa nu o mai poata

folosi: decuplati-o de la retea si inlaturati conexiu-
nile electrice.

Depozitare

« Tnainte de depozitare, asigurati-va c3 aparatul a
fost deja deconectat de la priza electrica si ca s-a
racit complet.

e Depozitati aparatul intr-un loc rece, curat si us-
cat.

Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchio non funziona correttamente, si prega di controllare la tabella seguente per la soluzione.
Se non si & ancora in grado di risolvere il problema, contattare il fornitore/centro assistenza.

Problem

Possible cause

Solution

Aparatul nu feliaza in
mod egal

Lama tocita

Ascutiti lama

Aparat murdar

Curatati aparatul

Aparatul nu mai feliaza

Motor supraincalzit

Lasati masina sa se raceasca pentru o perioada
indelungata. Termostatul motorului de siguranta se
va reseta automat.

Suportul nu aluneca

Glisiera murdara

Curatati glisiera si lubrifiati cu vaselina

Se lipesc bucati de

Opriti aparatul si scoateti-l din priza. Lasati-l sa se

alimente de lama opreasca in mod complet. Eliminati orice blocaje

Stergeti lama cu o carpa umeda.

Cureaua v este uzata
sau murdara

Lama se opreste atunci
cand se taie produse.

Contactati furnizorul

o



Diagrama de circuit pentru 210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294

Intrare tensiune CA: 220-240 VCA 50Hz
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M : Motor SB1, SB2 : Comutator
T . Transformator KC : Releu
C : Condensator HL : Lampa indicatoare
PE : Impamantare de protectie (imp3mantare) ST : Decupare termica
L : Subtensiune SQ1,5Q2 : Microcomutator
N

: Neutru



Lista de piese (Nr. articol: 210000, 210031, 210048, 210086, 970294)

Nr. piesa | Nume piesa Cantitate | Nr.piesa | Nume piesa Cantitate
1 Element de inchidere 1 20 Element auxiliar glisant 1
2 Sita 1 21 Linie de alimentare 1
3 Tava pentru alimente 1 22 Ax glisant 1
4 Disc protectie lama 1 23 Buton rotativ cu scara 1
5 Lama 1 24 Garnitura cu arc 1
6 Inel protectie lama 1 25 Cama 1
7 Consola tava 1 26 Ax basculant cama 1
8 Brat fix si pentru alimente 1 27 Glisor 1
9 Bucsa pentru brat fix 1 28 Element brichetare ax glisant 2
10 Maner pentru brat fix 1 29 Arc pentru ax glisant consola tragere | 2
11 Granuld din plastic 1 30 Ax consola tragere 1
12 Motor 1 31 Ax patrat 1
13 Element brichetare motor 1 32 Consola tragere 1
14 Stift brat fix @12x185 1 33 M8x35 Surub hexagonal 1
15 Suruburi protectie lama 1 34 Rulment 607 1
16 Rulment 6202 2 35 Buton rotativ capac consola tragere | 1
17 Roatd curea lama @66 1 36 Releu 1
18 Stiftul rotii cu curea 1 37 Condensator 1
19 Curea SV 330 2 38 Element retinere condensator 1
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Nr. piesa | Nume piesa Cantitate | Nr. piesa | Nume piesa Cantitate
39 Buton element auxiliar 1 65 Surub méaner brat fix 1
40 Comutator buton 1 66 Surub ecran deget 2
41 Placa principala 1 67 Piulita ecran deget 2
42 Element eliminare carne 1 68 Surub buton rotativ consola 1
43 Element auxiliar element as- | 1 69 Consola arc inferior 1
cutire
4t Bazd subansamblu element | 1 70 Surub procesat motor 1
ascutire
45 Baza ansamblu element as- | 1 71 Lamela eliminare carne 2
cutire
46 Buton element ascutire 2 72 Surub element eliminare carne 2
47 Roatd de rectificare fina @45 1 73 Surub clem3 fixare condensator 1
48 Roata de rectificare brutd @45 | 1 74 Capac A rulment tava 1
49 Stiftul pietrei de frecare 2 75 Consola placa pentru carne 1
50 Arc 2 76 Capac B rulment tava 1
51 Stiftul consolei elementului de | 1 77 Cap adancit incastrat in cruce Mé6x12 | 2
ascutire
52 Buton rotativ stréangere ele- | 1 78 Surub brichetare ax glisant 4
ment ascutire
53 Arbore sitd activ 1 79 Surub blocare ax patrat 2
54 Picior de cauciuc 4 80 Surub ajustare glisor 1
ﬂ 55 Stift inel protectie lama 2 81 Magnet 1
56 Placa blocare carne 1 82 Comutator magnet 1
57 Consola ax glisant 2 83 Bloc din aluminiu 1
58 Curea mica roata motor 1 84 Micro-comutator 1
59 Element actionare glisare 1 85 Element blocare otel inoxidabil 1
60 Setare roata curea 1 86 Bloc limitat 1
61 Setare element ascutire 1 87 Bara din otel inoxidabil 1
62 Consola arc @15 pentru rul- | 1 88 Surub de fixare pentru consola tava | 1
ment
63 Consola arc @15 pentru rul- | 1 89 Etansare ulei 1
ment
A Piulita cap patrat disc protec- | 1
tie lama




Lista de piese [Nr. articol: 210017)

Nr. piesa | Nume piesa Cantitate | Nr. piesa | Nume piesa Cantitate
101 Element de inchidere 1 19 Curea SV 400 2
102 Sitd 1 120 Baza de suport 1
103 Tava pentru alimente 1 121 Element protector cablu 1
104 Disc protectie lama 1 122 Element eliminare carne 1
105 lama 1 123 Buton element auxiliar 1
106 Inel protectie lama 1 124 Comutator buton 1
107 Consola tava 1 125 Condensator 1
108 Brat fix pentru alimente 1 126 Element retinere condensator 1
109 Bucsa pentru brat fix 1 127 Surubul axului orientat 1
110 Maner 1 128 Buton rotativ cu scara 1
111 Granula din plastic 1 129 Garnitura cu arc 1
112 Motor 1 130 Cama 300 1
113 Element brichetare motor 1 131 Placa principala 1
14 Linie de alimentare 1 132 Stift basculant cama 1
115 Suruburi protectie lama 1 133 Ax glisant 1
116 Rulment 6204 2 134 Glisor 1
17 Roata curea 1 135 Picior de cauciuc 4
118 Stiftul rotii cu curea 1 136 Element brichetare ax glisant 2
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Nr. piesa | Nume piesa Cantitate | Nr. piesa | Nume piesa Cantitate

137 Releu 1 165 Consola arc pentru orificiu @ 47 1

138 Arc ax glisant 2 166 Piulitd cap patrat disc protectie | 1

lama

139 Ax glisant consola tragere 1 167 Surub méaner brat fix 1

140 Ax patrat 1 168 Surub ecran deget 2

141 Consola tragere 1 169 Piulita ecran deget 2

142 Buton consold tragere 1 170 Surub buton rotativ consold 1

143 Element auxiliar element as- | 1 171 Piulitd buton rotativ consold 1
cutire

144 Buton 2 172 Surub buton consold 1

145 Roatd de rectificare find @45 1 173 Surub blocare ax patrat 2

146 Stift roata curatare piatra de | 2 174 Surub brichetare ax glisant 4
ascutit

147 Arc roata curatare piatra de as- | 2 175 Surub ax glisant 1
cutit

148 Roatd de rectificare bruta @45 2 176 Consola arc inferior @ 12 1

149 Buton rotativ strangere element | 1 177 Lamela eliminare carne 2
ascutire

150 Baza de sustinere a inelului ex- | 1 178 Surub element eliminare carne 1
terior

151 Roata @ 4,751 1 179 Lameld rulment punct de sprijin 2

152 Stift piatra frecare 1 180 Surub rulment punct de sprijin 2

153 Baza subansamblu element | 1 181 Element blocare otel inoxidabil 1
ascutire

154 stift inel protectie lama 2 182 Magnet 1

155 Stift tava alimente 1 183 Comutator magnet 1

156/156A | Placd blocare carne 1 184 Bloc limitat 1

157 Consola ax glisant 1 185 Micro-comutator 1

158 Curea mica roata motor 1 186 Capac A rulment tava 1

159 Roata transmitere glisare 1 187 Capac B rulment tava 1

160 Maner consold tragere 1 188 Lamela rulment punct de sprijin 1

161 Ax glisant 608 1 189 Etansare ulei 1

162 Setare roata curea 1 190 Bara din otel inoxidabil 1

163 Setare element ascutire 1 191 Surub de fixare pentru consold | 1

tava

164 Consola arc pentru orificiu rul- | 1

ment @ 20




Specificatia tehnica

Articol nr. 210031 210048 210000 210017 210086 970294

Tensiunea de functionare si 220-240V~ / 50 Hz

frecventa

Puterea nominala de 200W 280W 320W 420W 320w 280W

intrare

Diametrul lamei 195 mm 220 mm 250 mm 300 mm 250 mm 220 mm

Clasa de protectie contra P33

apei

Clasa de protectie Clasa |

Nivel zgomot <70dB (A)

Dimensiuni 400x400x 440x420x 485%420x 600x480x 485x420x 440x420x
(H)330 mm | (H)350 mm | (H)395 mm | (H]450 mm | (H]395 mm | (H)350 mm

Greutate netd (aprox.) 13,5 kg 14 kg 16 kg 26 kg 16 kg 14 kg

Observatii: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz.

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sd nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat fmpreun3 cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizatad in conformitate cu
reglementarile aplicabile privind eliminarea deseu-
rilor. Colectarea separata si reciclarea echipamen-
tului dumneavoastra uzat la momentul debarasarii
contribuie la conservarea resurselor naturale si
asigura realizarea reciclarii Tntr-un mod care pro-
tejeaza sanatatea fiintelor umane si a mediului.

Pentru informatii suplimentare privind modul in
care puteti preda deseurile dumneavoastra in sco-
pul reciclarii, va rugam sa contactati compania
locala de colectare a deseurilor. Producatorii si im-
portatorii nu isi asuma responsabilitatea cu privire
lareciclarea, tratarea si eliminarea ecologica a de-
seurilor, fie direct, fie prin intermediul unui sistem
public.
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YBa)kaeMblil KIIMEHT,

Bnaropgapum Bac 3a nokynky atoro yctponctea HENDI. BHuMaTtenbHo npouunTaiite 370 pyKoBOACTBO, 0bpaLias
ocoboe BHMMaHMe Ha npaBuna 6e3onacHOCTH, N3NOXKEHHbIE HMXKE, Nepef, YCTAaHOBKON M UCMONb30BaHWEM
3TOro YCTPOICTBA B NepBbIii pas.

MNpaBuna 6e3onacHocTH

* 370 0bOpYKOBaHME NpeaHa3HAYEHO TONBKO AN KOMMEPYECKOro MCNoNb30BaH/A.

* Vlcnonb3ayite npubop TOABKO N0 Ha3HaYeHMto, ANg KOToporo oH Bbin pa3paboTaH, kak
OMYCaHO B laHHOM PyKOBOACTBE.

* 113roToBuTENb HE HECEeT OTBETCTBEHHOCTM 3a N10B0N yLepb, BbI3BaHHbI HEMpaBUbHOM
paboToit 1 HeNpaBWAbHBIM UCMOb30BAHMEM.

o [lepxute npubop 1 anekTpuyeckylo BUAKy noganblie oT BOAbl W ApYrux xuakocTent. B
cnyyae, ecnv npybop nonagaet B BOAY, HEMeIEHHO CHUMUTE BIAKY NUTaHWS € po3eTku. He
MCMoAb3yiATe YCTPOICTBO 10 TeX NOp, NMoKa 0HO He byaeT NpoBepeHo CepTUGMUMPOBAHHbIM
TEXHUYECKMM CneunanucToM. HecobmmofeHie Tux MHCTPYKLMIA NpUBEAET K YrpoXatoLLen
XM3HW 0NacHOCTY.

* Hyikoraa He nbiTalTech 0TKPbITh KOPRYC Nprbopa CaMoCToSTeNbHO.

* He BcTaBnaliTe 0bbekTsl B Kopryc npubopa.

* He npykacaiTech K BUNKE MOKPbIMI UV BAAKHbBIMY pyKaMU.

'A OnacHocTb MopaXkeHusi aNeKTpU4eckuM TokoM! He nbiTaiiTech CamoCTOATENbHO

m OTPEMOHTMPOBATL NPUBOP, PEMOHT LOKEH NPOBOAUTLCA TONBKO KBAIUULMPOBAHHDIN

nepcoHal.

* Hukorga He ucnonb3yilTe noBpexaeHHbI npubop! Korga yctpoicTBo noBpexpaeHo,
0TCOEAMHMTE YCTPOWCTBO OT PO3eTKM 11 0BpaThTECh K NPOAABLY.

* [Ipepynpexpenne! He norpyxaiite anekTpuyeckue yactv npubopa B BOLY Uan apyrue
KUIKOCTU.

* Hukorga He yaepxviaiTe npubop nog NpoTO4HOM BOLOW.

* PerynapHo NpoBEpSiATE LUTEKep NUTaHWS W LWHYp Ha Hanuyve NoBpexaeruin. B cnyyae
NOBPEXAeHNs ero HeobXoANMO 3aMeHNUTb CEPBUCHbBIM areHTOM AU NLOM, MELWNM
aHanornyHyio keanuukaumio, € TeM 4Tobbl M3beXaTh ONACHOCTY UK TPABM.

* YbennTeck, 4To WHYP He COMpYKACcaeTCs C 0CTPBIMU UV FOPSYMMI NpeaMeTaMu 1 AepxuTe
ero nofabLue 0T OTKPbITOro OrHs. Hikoraa He TAHWTE WHYP NUTaHUS, YTobbl 0TCOEANHMUTL
ero oT PO3eTKM, BCErfia TAHNTE BIKY BMECTO Hee.

o YbeauTech, YTo WHYP NUTAHNA U/MAN YAAMHITENb He BbI3bIBAIOT ONACHOCTY aBapun,

* Hukorga He octaBnsiiTe npubop be3 nprucMoTpa BO BpeMS NCMONb30BaHUS.

* [Ipepynpexpenune! [oka WwWrekep Haxo4WTCcs B po3eTke, NpYbop MOAKMIOHAETCS K MCTOUHMKY
MUTaHNS.

¢ BblkniounTe YCTPOMCTBO, NPEXAE YeM OTCOEANHWTL €ro 0T PO3ETKY.

o [logknioynTe BANKY NUTaHNA K NETKOAOCTYMHOW 3N1eKTPUYECKON po3eTke, YTobbl B Clydae
aBapUtHOM CUTYaLyM YCTPONCTBO MOXHO BbI10 HEMENEHHO OTKNIOUHTS.

¢ Hykoraa He HocuTe Nprbop 3a LWHYP.

® =



* He ucnonb3yiTe LONONHMTENbHbIE YCTPOWCTBA, KOTOPbIE HE MOCTABARAIOTCA BMECTE C
YCTPOMCTBOM.

o logkntoynte npubop TOABKO K 3NEKTPUYECKOl po3eTke C HanpskeHWeMm U YacToTo,
yKa3aHHbIMI Ha 3TVKeTKe YCTPONCTBA.

e Hukorga He WCMoOAb3yiTe —akceccyapbl, KpoMe Tex, KOTopble  peKoMeH[0BaHbl
npon3sopuTeneM. HesbinonHeHve 31oro TpeboBaHMA MOXET NPEACTaBAATb 0NACHOCTb AN
be30nacHoCTM N0b30BaTENS W NPUBECTY K NOBPEX/EHWIO YCTPOICTBA. Vcnonb3yiiTe Tonbko
OpUTMHaNbHbIe [eTanu 1 akceccyaps.

* 3707 Npnbop He JOMXEH 3KCMAYaTMpOBaTbCH AMLUAMM C OrpaHUYEHHBIMK QU3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMI AW YMCTBEHHBIMY BO3MOXHOCTAMM, UM AMLAMM, HE UMEIOLMMM ONbITa U
3HaHMN.

¢ 370T NpKbOP HM NpU Kakyx 0BCTOATENLCTBAX HE JOMKEH UCMONb30BATLCH [ETbMM.

o [lepxwTe yCTPOMCTBO 1 €r0 LUHYp NUTaHNS B HEJOCTYNHOM ANS AeTeil MecTe.

o [TIPEAYNPEXAEHWUE: BCET [1A BbikI04/TE YCTPOIMCTBO 11 OTKAKOUMTE PO3ETKY OT PO3ETKM
nepes 04MCTKOMN, 0BCAYXMBAHUEM AV XpaHEHWEM.

CneumanbHblie npaBuia 6e3onacHocTu

. @ BHUMAHME! Mepep uncTkolt, 0bcayxmBaHreM Uy peMoHTOM 0TKNoYaliTe nprbop

ot ceTu!
. 0 BHUMAHME! Tpebyetca obcnyxusaHie aByma MofbMu 0AHOBPEMeHHO! m
. BHUMAHME! epep akcnnyaTaLmen, 04UCTKON MAV TeXHUYECKMM 0DCAYX/BaHMEM

NpOYTMTE PyKOBOACTBO MO 3KCMAyaTaLmm!

o [IpofyKTbl, NpefHa3HaueHHble A7 pe3kn, LOMKHbI ObiTb pa3MopoxeHsl, be3 Koctei u
pPacnakoBaHbl. YCTPOWACTBO He NpefHa3HayeHo A7 Pe3ku 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB
MUTaHUS, OBOLLEN VAW AN LPYTUX LENen.

* [/lcnonb3yiTe yCTPOICTBO TONBKO B COOTBETCTBUM C PyKOBOLCTBOM.

¢ Jlioboe fpyroe NpuMeHeHe MOXeT NPYUBECTY K NOBPEX/EHMIO YCTPOICTBA UV TPaBMaM.

* 70T Npubop MOXET 3KCMNYaTUPOBATLCS TOALKO 0BYYEHHBIM NEPCOHaN0M.

¢ He yctaHasnMBaiiTe YCTPOWCTBO Ha mnpedmeTax, rexepupyowmx Tenno (rasosag,
NeKTpUYeckas nauta W T.n). YCTpoiCTBO HOMKHO HAaXOAMTbCA BAANM OT TOPAUMX
MOBEPXHOCTEN 1 OTKPBITOO MAaMeHu. Vicmonb3yiTe yCTPOACTBO TOMBKO Ha MOCKOM,
FOPV30HTaNbHOW, YACTON U CyXOW MOBEPXHOCTHW, YCTOMYMBOW K BO3LENCTBMIO BbICOKMX
TeMnepartyp.

¢ OcTOpOXHO, 0MacHoCTb nofydenus TpaBMbl! [lpu obpalleHun ¢ HoxoM, Heobxognma
MOBbILIEHHAS OCTOPOXHOCTb, 0CODeHHO npu ymaneHnn Hoxa. [lpu HeobxogumocTy,
HOCITE 3aLlTHblE NepyaTky (He nocTaBnsoTCs).

¢ BHuMaHue! 3awnTuTe WHyp NUTaHWS A9 NPefoTBPALLEHNS OT CYYaltHOro CNoThiKaH!s
WAW NafeHuns.

* He ncnonb3yiiTe yCTPONCTBO Mpexpe, YeM OHo BymeT npaBWnbHO COBpaHO C HOXOM,
33LLUMTHBIM KOXYXOM HOXa V1 I0TKOM NS MULLEBLIX MPOYKTOB. «p
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* He wncnone3yitte ycTpoicTBO BOAM3M B3pbIBYATHIX WA NETKOBOCMNAMEHSIOLLMXCS
MaTepyanoB, KPeaUTHbIX KapT, MarHUTHBIX A/ICKOB AW PaMONPUEMHIKOB

* Hykoraa He MaHWMyaupyiTe ¢ NpeoxpaHNTENaMA.

o [TIPEAYNPEXAEHWUE: He 3akpbisaiite BeHTUALMOHHbIE OTBEPCTUS YCTPONCTBA.

o [TIPEOYNPEXAEHWUE: BCEI[IA nomHuTe, YTObBI BBIKNIOYATE M OTCOEAMHNTL YCTPOACTBO
0T UCTOYHMKA NUTaHNS Nepef 04nCTKOM, 06CNYXMBAHMEM UV 3aMEHOI aKCeccyapoB

o MPEAYNPEXAEHUE! BCEN 1A nomuuTe, 4tobbl He HocuTb CBOBOAHYIO OAEXAY U He Ka-
CaTbCst IBUXKYLIMXCH YaCTEN pyKaMi 11 3aBA3bIBATb BONOCHI.

o ObecneysTe npocTpaHcTBO He MeHee 20 cM BOKpYr ycTpolicTea, utobsl obecneyuts
Haf/1exalllylo BEHTUNSLMIO BO BpEMS UCMOb30BaH/s

o [TIPEOYNPEXAEHWUE! Byaste 0cobeHHO 0CTOPOXHbI MPY KacaHUy K PEXYLLMM AMCKaM.
Mp1 HeoBXOAMMOCTY HafeBaiTe 3alWUTHbIE NepyaTky (He BXOAST B KOMMAEKT K YCTPOWi-

cTBy).

HasHauyeHue ycTpoiicTBa

e YCTPOMCTBO MpefHasHavyeHo Ans npodeccuo-
HaNbHOIO MCMOb30BaHUS.

® HacTosilllee yCTPOWCTBO NpefAHa3Ha4yeHo Tosb-
KO ANt Hape3aHus MWLLEeBbIX NPOAYKTOB, B TOM
yucne Maca, coipa, xeba u T. 4. Micnonb3osaHwue
yCTpoicTBa ANs NobbIX ApYrvx Lenei MoxeT npu-
BECTM K NMOBPEXAEHWIO NN TpaBMe Tena.

e [lcnonb3oBaHue ycTpoicTBa Ans Mobbix Apyrunx
ueneit bynet paccMaTpuBaTbCs, Kak MCMOb30-
BaHWe He Mo HasHayeHwuto. lNonb3oBatens bynet
HEeCTW UCKIYNTENbHYI O0TBETCTBEHHOCTb 3a He-
npaBWIbHOE UCMO0JIb30BaHWe YCTPOCTBA.

YcTaHoBKa 3a3eMJieHuUs

3ToT Nnpmbop oTHoCKTCA K Knaccy 3awmTsl | 1 gon-
XeH BbITb MOAKIOYEH K 3aLLMTHOMY TpyHTY. 3azem-
NIEHWNE CHMXAET PUCK MOPaxXeHWs 3NeKTPUYeCcKnM
ToKoM, obecneuynBas BbIXOA NPOBOAA 4N1A INEKTPU-
4eckoro Toka. 3ToT Nprbop OCHALLEH LUHYPOM MK-

TaHWs C 3a3eMNFOLWMM NPOBOLOM U 3a3eMJIEeHHOMN
wTencenbHol BUAKoW. Bunka gosmkHa bbiTb nop-
K/to4yeHa K po3eTke, KOTOpas NpaBWIbHO YCTaHOB-
fleHa 1 3a3emsieHa.

WHdopmaumsa o cnaiicepe

06wwme Mepbl 6e3onacHocTU

e Cnaticep MoxeT obcnyxuBaTb ToNbKo KBanuduLm-
POBaHHbIN NepcoHar, KOTOpbIA 03HAaKOMUICS C Me-
pamu 6e30nacHoOCTH, yKa3aHHbIMU B pyKOBOACTBE.

* B ciyyae u3MeHeHwuin B kaapax, clefyeT nNpoBecTy
obyyeHue.

® HecMoTps Ha To, YTO CNaiicep 0CHALLEH 3aluuTamMu B
OMacHbIX MecTax, peKoMeHIyeTcs He npukacaTbes K
HOXY WAV ABMXKYLLMMCS 37IEMEHTAM.

e [lepen ouncTkoi U obCnyxnBaHWeM OTKIOYNTE
cnaicep oT UCTOYHMKA MUTAHUS.

e CnepyeT NOMHWTL 06 OCTATOYHOM pHCKe, KOTAa CHA-
Thl 3aLUMTHI AN NPOBESEHNS O4NCTKM U 0DCAyXMBa-
HUS.

e Ounctka w obcnyxwuanus TpebytoT ocobeHHoro
BHUMAHUS.
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o PerynspHblil 0CMOTp LWHYpa NUTaHKs abcoMoTHO He-
0b6xo4MM. VI3HOWEHHBIN WA NOBPEXAEHHbIN LWHYP
MOXeT MNpeAcTaBnaTb 0OMbWON pUCK MopaxeHus
3N1EKTPHUYECKMM TOKOM.

e Ecan cnaiicep He pabotaeT HofkHbiM 0bpasowm,
peKoMeH/yeTCs NpekpaTUTb ero WCnofb3oBaHue u
BO3/EpXaTbCsH 0T caMoCTosTeNlbHoro peMorTa. 06-
paTuTech, Noxanyncra, B aBTOPU30BaHHbIN CepBuUC-
HbI LLeHTP.

e He monb3yntecb cnanWcepoM ANsi pe3ku 3aMopo-
XKEHHbIX MPOAYKTOB, MSICa C KOCTAMM UAK pbIb C KO-
CTAMMU, MW APYTUX HE NULLEBbIX NPOAYKTOB.

e Henb3s ucnonb3oBatb cnancep 6e3 npuKMMHOro
YCTPOMCTBA, KOrAa AJisl Pe3KM 0CTAETCs ManeHbKUI
Kycoyek Msica.

¢ He npuHuMaiiTe onacHble no3bl, HOX MOXeT Npu-



BeCTU K TpaBMe.[lpon3BoanTens 1/wnn npogasel
He HecyT OTBETCTBEHHOCTU B CNeAyIoLLMX ClyYanX:
- €CIN CNancepoM MoMb30BasNChb MOCTOPOHHMWE
nua;
- eC/IN HekoTopble feTann Db 3aMeHeHbl Heopw-

FMHabHbIMM 3aMacHbIMN YaCcTAMU;
- eCIN MHCTPYKUMK, coflepXallnecs B JaHHOM [o-
KyMeHTe, TOYHO He cobnofanmnce;
- €CAN Cnancep He 0YMLLANCs 1 He CMa3blBancs He-
06X0AMMBIMUK CpeACTBaMU.

CucteMbl 6e3onacHoOCTM, yCTaHOBNEHHbIE B cnaicepe

Cnaiicep ocHalleH:

® MUKPOBBLIKAOYaTeNeM, KOTOPbI/ Bblkto4aeT cnaii-
cep, Korga BblHUMAETCA CTepXeHb, Kpenawui 3a-
LMTHBIA KOXYX HOXa; MUKPOBbLIK/KOYATENb He Mo-
3BOJISIET OCYLLECTBUTL MOBTOPHBI 3aMyck cnalicepa,
ecnun KoxXyx He OyfeT yCTaHOBNEH B BbIKIOYEHHYIO
nosunuuio.

° pefie B Kopobke ynpaBieHus, KoTopoe 3acTasaseT
NOBTOPHbI 3aMyck cnaicepa, B Cy4ae oTKOYeHUSs
3/1EKTPOIHEPTUN.

HecmoTps Ha To, uTo cnalicepbl OCHaleHbl 3aek-
TPOHHOWM U MexaHW4eckoit 3auuTol (Bo Bpems pa-
BoTbl cnaiicepa 1 BO BpeMsi 04MUCTKM U 0bcnyxmsa-
HUs), BCE ewd cyuwiecTsyer OCTATOYHbIN PUCK,
KOTOPOTO Heslb3s MOHOCTbIO

yCTpaHuTb. Takol pWUCK yKasaH B pykoBOACTBE MOf,
3Hakom MPEAYNPEXAEHUE. Hox 1 opyrve neta-
SN YCTPOIACTBA MOTYT MPUBECTU K Mope3am 1
TpaBmam.

OCHOBHbIe feTanu ycTpoucTBa
1 3aTayvBatoliee yCTpoicTBO

BokoBoit kpall kapeTkn

KapeTka

Bknwouatens

[Benwia (1): BKJT; Yephbiii (0): BBIKJT]
5 Pyuka TonLMHbI pe3ku

6 [MpvXrMMHOe yCTPOMCTBO NPoAyKTa
7 Kpbiwka ocn
8
9

1

~ oo

Jlessue

3amok kapeTka
0Koxyx bont

(He oToBpaxaeTtcs)

Mepepn nepBbIM UCNONIb30BaHNEM
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4 y6€,D,I/ITE‘Cb, 4YTO HeT HUKaKMX HedOoCTawlWKnx 4a- e Oynctute nessue. BHUMaHme: 0HO o4eHb OCTpOQ!

cTeit. B npotnsHomM cnyyae obpaTutecs k nocras- (Mpu  HeobxogMMocCTH  creflyeT WCMonb30BaTh
LLMKY. nepyaTky, He BXOASLIME B KOMMEKT)

e YCTpaHuTe yNakoBOYHbI MaTepuarl. e OcTaBbTe cBODOAHOE mnpocTpaHcTBo MuH.10cMm

e CoxpaHuTte ynakoBKy, eC/lM HaMmepeBaeTeCh xpa- BOKpYr yCTpoiicTBa, 4YTobbl obecneynts Heobxo-
HUTb Npubop B ByayLem. OVMYI0 BEHTUAALMIO.

e HeobxofMMo NpoBepuTb YCTPOWCTBO Ha MOJSIHO- ® YCTaHOBUTL YCTPOWCTBO TakuMm obpa3om, 4Tobbl
Ty KOMMAEKTauMmn v Hanuume noBpexXAeHUi npu obecneunTb cBODOAHbIN JOCTYN K BUKE.
TpaHcnopTupoBaHuu. B ciyyae obHapyxeHus He- e Ecnu 3aTaymBalollee YCTPOMCTBO He YyCTaHOB-
MOJIHOM KOMMAEKTaLUMM NN NOBPEXAEHWNI cneay- JIeHO, AENCTBYNTE COrNacHo MNpencTaBiaeHHbIMY
eT He3aMeaNIMTeNbHO CBA3AThCs C MOCTaBLUMKOM. HVXe yKazaHWsaM:

Takoe yctporicteo 3AMPELWAETCA wcnonb3o-
gaTb. (CM. ==> [apaHTua).

1. Bup cepxy 2. YcTaHoBUTe  3aTauyMBaiollee 3. 3aTaHuTe pyyKy, YTobbI 3aTaYUK-

m yCTpOWCTBO TakuMm obpasom, BatoLiee yCTpoicTBO b0 He-
4TOOblI NEe3BMe He nepenBu- NofBUXHbIM. [epef ncnonb3o-

ranocb Mexay TOYMNbHbIMY BaHMeM ycTpoiicTBa ybenutecs,

KaMHSAMMN. 4TO 3aTaymBaloLLLee YCTPOMCTBO

HaAEXHO 3aKpenseHo.
BHUMAHME! 3atauuBalioliee ycTpoiNCTBO OCHALLEHO aBapUHbIM BbikNloyaTeneM. B cnyyae, ecnu oH He
yCTaHOBNeH, Hefb3s byneT NoNb30BaThCS YCTPOICTBOM.

& K

1. YctaHoBuTe ABa 2. YcTaHoBUTE 3aLUUT- 3. YctaHoBuWTe fBe 4. Bakpytute aBe rny-
BMHTA B KapeTke. HbI 3KpaH. Lanbbl Ha BUHTHI. Xue ravku.

e YkpenuTe aKpaH, 3aLLuLLatoLmnii pyku.

BHUMAHMUE! PekoMeHayeTcs He Nonb30BaTbCs YCTPOWCTBOM, €C/IM 3aLLMTHBIVW 3KpaH ANA pyK He bbui ycTa-
HOB/EH TaK, Kak NokasaHo Bbille! JKpaH [oMKEH 3alMLLATL Nosib30BaTeNs oT TpaBM. Ecin akpaHbl He ycTa-
HOBMEHbI, CYLLLeCTBYET PUCK NONYYEHUS TPaBMbl.

Ucnonb3oBaHue ycTpoincTea
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® YCcTaHOBUTe YCTPOMCTBO TakmM 06pa3oM, 4TobbI
BKJItOYaTeNb Obl HanpaBssieH B CTOPOHY noTpebu-
Tens.

e Ecnu 3aTaymBatollee yCTpoiicTBO He ycTaHoBe-
HO, AeWCTBYNTe B COOTBETCTBUW C YKa3aHHbIMMU
HUXe peKoMeHIaLNAMY:

- YcTaHoBMTe 3aTauMBaloliee YCTPOWCTBO Ha
LepxaTtene Tak, YTobbl e3BMe He BbICTyNasno 3a
npeaenbl TOYUbHbIX KaMHe.

- 3aTAHMTe 3anopHbI BUHT Ha 3aTauyuMBalLiEM
yCTponcTBe.

- BHumanue! Ecnu oHo ocHalleHo aBapuiiHbiM
BbIKJllOYATeNeM, OH aBTOMaTUYeCKM BbIKIOYUT
ycTpoWcTBO, Korfa byaeT ycTpaHeHo 3aTayvBa-
foliee yCTpPOMCTBO.

BbnokuposaHue cnaiicepa

@ TMoBepHuTe pyuKy NPOTUB YacOBOIi CTPeNKK. @ NosopaunBaiite pyuky noka oHa He 6yner
NONHOCTbIO CBO6OHOM.

o BrioxuTe BUSIKY B CETEBYIO PO3ETKY.

¢ [loBepHWTE pPy4Ky CO LWKasoN 1 ycTaHoBUTE Heob-
XOLMMYIO TONLLMHY pe3Ku.

® Brswoyuute yctpoictso, Haxas BEJYIO (1] kHonky
BbIKJIlOYaTENS.

e [TonoxuTe NpoayKT Ha KapeTKe W yCcTaHoBUTE Npu-
KMMHOE YCTPOMCTBO TakK, 4Tobbl NpoayKT cTabusb-
HO yAepXunBaTb Ha MecTe. YbeauTtecs, 4To NpoaykT
npuneraet K BOKOBOW KpoMKe KapeTKu.

e [locne 3aBeplleHMs HapesaHus BbIK/IOYUTE
ycTpoicTso, Haxas YEPHYHO (O] kHonky Bbikio-
yaTeng.

e YCTaHOBUTE pyuKy ONsTb B nosoxerne 07,

Ye KapeTKy B Heob!

Cnaiicep py
aBTOMaTHYeCKH.

Paz6nokupoBaHue cnaiicepa

@ ToBepHuTe pyuKy no 4acoBoii CTpenKe, 4T06bI pasGnokupoBaTh
cnaiicep. Pyuka pomiHa 6biTb noBepHyTa 10 KOHUa,
4T06bI KapeTKa 0CTaBanach B CTaGUNLHOM NONOKEHNN,

\')Q

PacnonoxxeHue u pe3Ka npoayKToB NUTaHUA
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MNPEAYNPEXXAEHUE: MNpoayKTbl, NpegHa3HaYyeHHble
LS pe3Ku, MOTyT pa3MeLLaThbes Ha JIOTKE ANS MULLM
TONbKO, €CNU PyyKa perynMpoBKM1 ycTaHOBJIEHa B No-
noxxenue ,,0”, cnepyet TaKoke 06paTUTL BHUMaHMe Ha
HOX M OCTpble Kpas.

Mpouenypa 3ak0yaeTcs B ClefytoLem:

e floc/ie pa3MelleHns MULLKM Ha NoTKe, ero chegyet
onepeTb Ha OCHOBaHWW, BIOKMPYS ero nneyom c
Jepxatensamu;

° 0BOpayVBaiTe pyyKky perynuposku, 4Tobbl nony-
YMTb XeNaeMyto TOJLLVHY JIOMTUKOB;

e AN u3bexaHna HecyacTHbIX Clydyaes, AnLO, 06-
cnyXwuBalollee cnancep, AOMXHO CTOSATb JINLOM
K YCTPOWMCTBY B NMPaBWIbHOM MONOXEHWN: onupa-
SICb NPaBoM pyKoW Ha MPVMXXUMHOM YCTPONCTBE NS
Msica, @ JleBylo pyky AepxaTb oKofo fednektopa
[He npuKacaiiTeck K HOXy); TeNo AOMKHO BbITh Nep-
neHauKynspHo K paboueit cTonewruue (cMoTpu
Puc. 1a).

NPEQYNPEXXAEHUE: 06paTute ocobeHHoe BHUMa-
HWe: HY OfiHa YacTb TeNa He MOXKeT MMeTb KOHTaKT ¢
HOXOM (cMoTpm Pric.16);

® HaXMUTe KHOMKY BKIoYeHus .17
* paBHOMepHO rMepedBuraiite kapetky [(notok ans
MULLK + NPUXKMMHOE YCTPOMCTBO IS MsCa + KPOH-
WTeNH) Mo HanpasneHuio K HOXY, He MpuxKuMmasn
MULLY NPUXKKMMHbIM YCTPONCTBOM, T.K. OHA MPUXM-
MaeTcs K OCHOBaHWMIO cobCTBEHHbIM BecoM. Hox
NEerko MopexeT MNuLly, a JNOMTUKW NpovayT Yepes
nednektop v nonagyT Ha notok (cMoTpu Puc.2);

He nonb3yiTech cnaiicepom bes nuuwiy;

nocne pesku NULLK, yCTaHOBUTE PyYKY PEryInpoBKY
B nonoxenwve 0" 1 BbIKNOYMTE YCTPOMCTBO, yCTa-
HaBnMBas nepekioyatens B nonoxeHue ,07;
3aTOYMTE HOX, Kak TOJIbKO Hape3aHHble Kycouki by-
LyT HEPOBHbIE UM C HEPOBHbLIMU KpasiMi, @ Hape3-
Ka cTaHeT TpyaHoi (cMoTpu 3aTouka Hoxa).

Puc. 1a - MpaBunbHas nosunuyus

Puc. 16 - Mnoxas nosnuyma

Puc. 2 - Pe3ka msaca



3aTouka HoXa

NPEAYNPEXXOQEHUE: Mepep 3aToykod Hoxa 06-

paTuTe BHMMaHue Ha OCTATOYHBIA PUCK (cMoTpm

AneKTpoHHas cucteMa 6esonacHocTH), KOTOPLIHA OT-

HOCMUTCS K pUCKY TPaBMbl NpU HecobilofeHum ykasa-

HWMIA, NpeACTaB/EHHbIX HUXKeE.

Hox cnefyet 3atauvBaTth BpeMs OT BpeMeHU, Korja

OH cTaHoBUTCS TynbiM. CnefyeT BINONHWTL Chnefyto-

Ume nencTensa:

e rocsie OTKOYEHNS NUTaHNS 0T PO3ETKM, TUiaTeNb-

HO 0YMCTUTE NIe3BME HOXA CNUPTOM, YTODbI YAaNNT

XUp;

oTkpyTUTE pyydKy (n03.1, Puc.3a), nogHumute 3ataun-

Balolwee ycTpolicteo (n03.2, Puc.3a) 8 nonoxenne,

B KOTOPOM OHO 3abnokupyetcss M mMoBepHWTE Ha

180°.

3aTteM nepeaBuHbTe €ro 40 KoHUa, Tak, 4tobbl nes-

BUMe HOXa nonano Mexgy 3atoukamu. 3abnokupyi-

Te pyuKy;

e BKJIIOYWTE CNaiicep, Nepeksioyas KHomMKy B nosoxe-
Hue L1 (ONJ;

® HaxxmuTe KHonky (no3.3, Puc.36), nozsonas, utobsl
ne3BMe Hoxa TEpJoCh O 3aTayvBalollee YCTpoii-
ctBo okoso 30/40 cekyHa, noka Ha 1e3BMM HOXa He

NOSIBUTCS 3ayCeHnLa;
® HaXMWTe OAHOBPEMEHHO KHOMKM (no3. 3 v 4, Puc.
38) B TeueHne 3-4 cekyHna, MOTOM OfHOBPEMEHHO
otnyctute. Puc.30;

PEKOMEH[YETCH O4UCTUTb TOUMIIKU MOCe 3aTOYKM
(cMoTpu OumMcTKa 3aTaunBaloLLero yCTPoiicTea);
nocnie 3aToyky, BO3BpaTUTe Crancep B MCXOLHOE
NoNOXeHVe NyTeM nepeMeHbl Npouefypbl Ha 06-
paTHyto.

[ocne 3aToyku Hoxa HeobXOAMMO BbIMbITb HOX
cnaiicepa (cMoTpu OuYMCTKa HOXAa M 3alUThI
HoXa).

BHUMAHME: He ypansiite 3ayceHuubl B Te4eHUe
6onee, yeM 3-4 cek., 4Tobbl M36eXaTb omacHOWM
KPUBU3HbI peXyluei KpoMKU. 3aMeHUTe Ne3Bue,
€C/IM HeT Y)Xe BO3MOXXHOCTU 3aTOYMTb HOX WAM,
KOrga paccTosiHMe MeXxay KpaeM NesBus U 3aLluT-
HbIM 3KPaHOM Ho)Xa NpeBbIWaeT 6 MM.

Puc.36
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CtaHpapTHas Moika

06Lme xapakTepuCcTUKn

e MbITb cnaiicep cnefyet, Mo KpalHen Mepe, OAWH
pa3 B [leHb WK Yalle, B 3aBNCUMOCTH OT noTpeb-
HOCTeil.

MbITb cnefiyeT ocobeHHO TLaTenbHO B Clyyae Tex
LleTaneit cnaicepa, KOTOpble VMMeT NpAMOW Uan
KOCBEHHbIV KOHTAKT C NULLIEN.

Cnaiicep Henb3s YNCTUTb MONKOW MW CTPYEN BOLbI
BbICOKOrO fAaBfieHWs, UCMNOoNb30BaTb BOAY U Heli-
TpanbHoe Motolee cpeactso. He nonb3oBaTbes
APYTMMM MOIOLLMMMU CpeACTBaMMU. Henb3s nonb3o-
BaTbCSl MHCTPYMEHTOM, LWETKaMu U ApYrUMu npeg-
MeTaMmu, KoTopble MOryT MoBpeAuTb MOBEPXHOCTb
cnavcepa.

Mepen ouncTkoi Heobxoamnmo:
® OTCOEAMHUTL BUAKY OT PO3eTKM, YToDbl MONHOCTHIO
0TCOEMHWTb Cnancep oT ceTu;

® YCTAHOBUTb PyYKy perynmposku B nonoxerue ,0".
NPEAYNPEXXAEHUE: O6patute BHMMaHMe Ha
OCTaTOYHbIW PUCK, BbI3BaHHbIN peXywuMn u/unm
ocTpbiMM noBepxHocTaMU. lMpu HeobxopumocTw,
HOCHTe 3aluUTHble nepyaTky (He noctaBnsioTcs).

Mpouecc Moiku cnavicepa

OumcTKa NoTKa AN NULLK

KapeTky [n0TOK fng nuwm + nuedo + KpoHLwTeiiH)

MOXHO Nnerko pasobpats:

® yCTaHOBMTE Pyuky peryavposku B nonoxexune 0"
(1).

* yCTaHOBNTE KapeTKy (Mo3. 2) Ha KoHUe nepeasuxe-
Hya (N03. a), pAnoM C anemMeHTamMy ynpasneHus;

e nosepHute Gont (no3. 3), nepemectnte KapeTky
Beepx (nos. b);

® 10C/e CHATUS KapeTKu, BbIMOWTE TLLATeNbHO 10TOK
0N MWLM ropsiyeit BOAOW W HeMTpasbHbIM MOto-
wum cpeacteom (pH 7).

OumcTKa HoXKa M 3aLuUTbl HoXKa

e CHMMUTE KPbILWKY OCU, OTKPYTUB LWTUGT Ha 3aa-
Heli cTopoHe ycTpoiicTga [cmoTpu Puc. 4).

MNPEQYNPEXXAEHUE: HOX 4YMCTUTL BNaXXKHON TKa-

HbIO B METaJI/IMYECKMX NepyaTKax.

[ns Toro, 4T06bI OYUCTUTL HOX C APYroN CTOPOHBI,

ero cneayet cHaTb (cMoTpu Puc. 5).

Hox cHnmMaeTcs cnefyowmm obpasom:

* CHUMMTE 3aLnTy Hoxa (cMoTpu Puc. 5);

* CHUMWTE 3aTauMBalollee yCTpoicTBo (a) 1 nosep-
HUTE PYuYKy PerysupoBKu Tak, 4Tobbl yCTPOCTBO M3
oprcTekna ans cHatus Hoxa (b) (He BxoadT B KoM-
MNEKT) MPUMBIKATIO K HEMY;

® =

e ocnabete 3 unu 4 (B 3aBUCKUMOCTY OT Mogenu) BrHTa

(f], kpensume Hox;

eMpuAOXMTe YCTPOIACTBO 13 oprcTekna (b) ang cHatua
HOXa Tak, 4Tobbl Ba BUHTa (e} Bownn B oTBEpCTVA
B HOXe, MOBOpPaYMBaiiTe HOX, NMOKa OH He nomager
B HYXHOE NONOXeHMe;

® flerko 3aTaHuTe BUHT (e).

BHUMAHME: 3awuty HOXa cnefyeT MbiTb ropsiuen
BOJOM C HEWTPaJIbHbIM MOIOLLUM CPEACTBOM.



Puc. 5 - Yctaogka ycTpoiictsa 13 opretekna (b)
LLNS CHATUS HOXa

Puc. 4 - CHaTue 3aWwmThl HOXa

Ouncrka 3aTavyuBatollero yCTpOﬁCTBa

Ouunctka 3aTavmBatoLlLero yCTpOlZCTBa 3aKkjtodaeTcd BaHbl, TO €CTb OHW [NOJIXKHbI HAXOAUTLCA C MPOTUBO-
B OYMCTKE 3aTOYHbIX KaMHeMn LJJ,éTKOV\. Kamuu 3aTa- MOSIOXKHOMN CTOPOHbI HOXa.

YyBarouero yCTpOI;ICTBa HOOJIXHbI BbITb 3a6ﬂ0|<mpo—

Ounctka pednekTopa
[Insa Toro, 4tobbl cHATL fednekTop, ocBoboanTe ABa
kpenawwmx sunTa (a) [cmotpun Puc. 6).

BbiMoliTe pednekTop ropsiyeit Bofow ¢ HelTpasb-
HbIM MOIOLLIMM CPeACTBOM.

TexHuueckoe o6cny)xmBaHue
06w me xapaKTepucTKm
[epen Hayanom obcayxmBaHus:

® OTK/IOYWTE CETEeBYIO BUSIKY OT PO3eTKM, YTobbI non- ® YCTAaHOBUTE PYYKy PErynnMpoBKM TOALWMHBI PE3KN B
HOCTbIO OTCOEUHUTL CRalcep oT CETH. nonoxeHue ,.0".
PemeHb

He perynupyiite pemerb. ObblYHO ero 3ameHstoT noce 3-4 NeT, Bbl JOMXHbI B 3TOM C/ly4ae CBA3aTbCs C aBTO-
PV30BaHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

- @



Hoxku

HoXKK1 MOryT noBpeAnThCs W NOTEPATb CBOIO 31a-  3aMEHWTb. Bbl JOMXKHbI CBA3ATbCA C aBTOPU30BaH-
CTUYHOCTb, YTO UMEET oTpULaTeNbHoe BAWSAHME Ha HbIM CEPBUCHBIM LLEHTPOM.

cTabunbHoCTb cnaricepa. B aToM cnyyae nx cnepyet

CeTeBoM LWHYp
Mepuroamyeckn NnposepsiiTe COCTOSHMWE CETEBOTO LWHYPA, a, B Cllydae HeobXoAMMOCTH, CBSXKUTECH C aBTOPU30-
BaHHbIM CEPBUCHbIM LLEHTPOM C LIe/bio €0 3aMeHbl.

Hox
I'IpOBepre, He yMeHbLUINICA TN HOX 60ne, 4eM Ha 10 MM M0 CpaBHeHUIO C nepBoHaYasibHbIM MUaMeTPOM. ﬂ'ﬂﬂ
3aMeHbl HOXa CBAXUTECh C aBTOPM30BaHHbLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

3aTtaumBaiolLee yCTPOMCTBO

poBepbTe, COXpaHUAN NN TOUUAKM HeobxoarMble abpa3vBHble CBOMCTBA BO BpeMs 3aTouku. [1ns Toro, 4Tobsl
He NOBPeauTb HOX, MX CledyeT NeproAnyecky 3aMeHsaTb. [1ns 3Toro cBAXMUTECH C aBTOPU30BAHHbLIM CEpBUC-
HbIM LLEHTPOM.

CMaska HanpaBnsoLWwmx
Bpems oT BpeMeHW HaseinTe HeCckonbko Kaneflb Macia Ha Kpyrayl HanpasAsioLlylo, N0 KOTOPOW ABWraeTcs
KapeTka. 3Tn feicTena MoxeTe BbinonHATL Yepes otsepcTie (OIL) pagoM ¢ pyukoit perynposku.

MapkupoBka KHOMoYHOI NnaHenu
Ecnu MapkmpoBKa KHOMOYHOWM MaHenn noBpeamnach, CBAXWTECH C aBTOPU30BaHHLIM CEPBUCHbLIM LeHTPOM
C UeNbio 3aMeHbl.

YTunusaums yctpoicTea

YcTpaHeHMe HeUCNPaABHOIO YCTPOMCTBA

eCc/in No Kakomn-To npunynHe 6yp,eT HeO6><O,£I,I/IMO mc- OTK/IOYUTE ero oT ceTn 1N ycTtpaHute anekTpunyeckmne
KITHOYNTb \/CTpOMCTBO 13 aKkcnnyataunu, y6€,EI,I/ITer, coegHEHWA.

YTO HUKTO He 6y,EI,E‘T B COCTOAHUW UM MOJIb30BATbCH:

XpaHeHue
e [lepen mMomelleHVEM Ha XpaHeHWe YCTPOMCTBO ® YCTPOICTBO C/leflyeT XpaHWTb B YMCTOM, CYXOM U
cnenyet oTkKIto4YnNTb 0T SﬂeKTpML{eCKOM po3eTkn un npoxnagHoM MecTe.

[aTb eMYy NMOJIHOCTbIO OCTbITh .



[lMarHocTuka u ycTpaHeHue HemcnpaBHoOCTEN
Ecnu ycTpoiicTBo He paboTaeT HapgnexalwmmM obpasoM, ncnonb3yinte cnepytowyio Tabnuuy ans nomcka pe-
weHus. Ecnu Bbl He MoXKeTe pelumnTb Npobnemy, CBSKUTECH C MOCTABLLMKOM / CEPBUCHBIM CMELUaNNCTOM.

Mpobnema

Bo3moxxHas npU4YnNHa

PeweHune

YcTpoiicTBO Hape3aeT
NPOAYKThl HEPaBHOMEPHO

Tynoe nessue

JNesBne cnenyet 3aTo4nTb

[pa3Hoe ycTponcTBo

OuncTnTb yCcTpOMcTBO

YCTpoMCTBO He pexeT

Meperpencs guratens

OcTaBuTb MalvHy 019 OXNaXXAeHnd Ha ANnTeNb-
Hoe BpeMd. 3aLLI,MTHbIlZ TepMocCTat oT ABuraTenq
aBToMaTn4yecKku C6paCbIBaeTCﬂ.

Kapetka He nepesBu-
raetcs

3arpasHuncs cTepxeHsb,
no KOTOpPOM nepefBuraeT-
cA KapeTka

O4yncTuTb CTep>XeHb 1 CMa3aTb ero BasesinHoM

K nessuto npuannnn
OCTaTKWM MPOLAYKTOB

Bbikntounte yCTDOVICTBO N OTKJIKO4YNTE ero ot
JJ1eKTpoceTH. HO,D,O)K,ELI/]TG, noka yCTpOIZCTBO
MOJIHOCTbIO HEe OCTaHOBUTCA. Y,u,anMTe Hanunuwwne
NpoaYyKThI. HpOTpl/ITe ne3Bue BNaXHOM TKaHbtO.

Jle3Bwe nepecraeT Bpa-
LaTbCs BO BPEMs pe3ku
npoaykTa

MN3HOLWEHHBIN NN rpsas-
HbIVi NPUBOAHOM peMeHb

ObpaTuTech K nocTaBLLMKy

Cxema uenu gnsa 210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294

Beopg HanpsxxeHus nepemerHoro Toka: 220-240 B 50 Iy, nep. Toka
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Cnuncok petanei (N2 nosuumm : 210000, 210031, 210048, 210086, 970294)
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Ne petanu | HasBaHue getanun Konuue- | N® getanu | HasBaHue getanu Konuve-
cTBO cTBO

1 OrpaxpeHve 1 16 LLapwvkoBbiit noawmnnHuk 6202 2

2 AKTVBHaA NnaHka 1 17 Koneco ans pemus nessna 066 1

3 [MoaHoC ANs NpPOAyKTOB 1 18 LWTndT Koneca ans pemHs 1

4 [nck 3amTel nessus 1 19 Pemenb SV.330 2

5 Nessue 1 20 CKonb3saLMin KoHTeliHep Ans obpes- | 1

KoB

6 KonbLio 3auuTbl nes3suq 1 21 JIvHna nutaHug 1

7 Ckoba ong nogaoHa 1 22 Ocb ckonbxeHns 1

8 @ukcvpoBaHHbIl  pbiyar  ans | 1 23 Pyyka c unpepbnatom 1
npoayKToB

9 Brynka ¢ukcuposanHoro pbi- | 1 24 Ynpyras npoknagka 1
yara

10 Pyuka ¢ukcrnposarHoro peiuara | 1 25 3KCUeHTPUK 1

" [MnactukoBas rpanyna 1 26 HuBenup akcueHTpuka 1

12 [Buratens 1 27 Cnaiipep 1

13 MoTop Ans Hapesku bpukeTos 1 28 Ckonb3sillas ocb Ana  Hapesawus | 2

6pukeTtos

14 LTt dpukcnposarHoro poiva- | 1 29 [py>xnHa ocy ckonbxXeHus TaHywen | 2
ra 12x185 cKobbI

15 Bontbl 3aWmThl Nne3sua 1 30 Ocb TaHyLeit ckobbl 1




Ne petanu | Hassauue petanu Konnue- | N® petanu | Hassauue petanu Konnye-
cTBO cTBO
31 KBagpaTHas ocb 1 61 HacTpolika Tounna 1
32 TaHywas ckoba 1 62 Ynpyras npoknagka @15 gns nog- | 1
LWMNHKKa
33 M8x35 BuWHT ¢ wecTturpaHHoi | 1 63 Ynpyrag npoknagka @15 pna nog- | 1
ros10BKOM LWMNHKKa
34 WapvkoBbiit noawmnnHuk 607 1 b4 laiika ons BUHTaA C KBagpaTHoMW ro- | 1
S10BKOW AWCKa 3aLLMTbI 1e3BMs
35 Pyyka kpbllWwku TAHYLWen ckobbl | 1 65 Bont pyukn dpukcuposarHoro peivara | 1
36 Pene 1 66 Bont 3acnoHkn ans 3awuThl nansles | 2
37 KonpeHcaTop 1 67 [alika 3acnoHky ONd 3aWuTel Nanb- | 2
ues
38 [lepxaTens koHAeHcaTopa 1 68 BonT pyyku ckobel 1
39 KHonka namensyeHns 1 69 HuxHsas ynpyras Haknagka 1
40 KHOMOYHBIN BbIKIOUaTEND 1 70 Bont MoTopa 1
41 MaTepuHckasa nnata 1 7 LLlarba ckpebka ans msaca 2
42 Ckpebok ans msca 1 72 BonT ckpebka gns msca 2
43 Banwvk onsa 3atoukn 1 73 Dukcnpytownii bonT koHaeHcaTopa 1
4 OcHoBaHue bioka 3aToukM 1 74 Kpbiwka nognoHa A 1
45 OcHoBaHue 6noka 3aToukn B | 1 75 Mpoknagka Bockn Ang msca 1
cbope
46 KHonka 3aToukn 2 76 Kpbilwka nogaoHa B 1 m
47 Koneco namenbuerns P45 1 77 Bontbl ¢ yTonneHHo#t ronoskon | 2
Mé6x12
48 Koneco kpynHoro usmensuenus | 1 78 BonT ckonb3dlleit ocn ans Hapesa- | 4
(45 Hus BpukeTos
49 LTndT Tounna 2 79 DuKcnpyloLMiA BUHT ocK kBagpaTta | 2
50 MpyxuHa 2 80 Bont perynuposku cnaigepa 1
51 LWTndT ckobbl Tounna 1 81 Marnut 1
52 Pyyka kpennenus Tounna 1 82 MarHuTHBI Bbikl0YaTeNb 1
53 AkTuBHas nnaxka npoboitHuka | 1 83 AntoMUHKEBbIN B0k 1
54 Pe3sunHoBasn Hoxka 4 84 MukpoBbikntoyaTens 1
55 3almnTHoe KonbLo WTKdTa Nes- | 2 85 3aMok 13 HepxxaBelolLelt cTanu 1
BUS
56 [ocka 6noknpoBku Msica 1 86 Brok orpaHuuutens 1
57 Ckoba ckonb3dulen ocu 2 87 [MnaHka 13 HepxaBseloLLen cTann 1
58 Hebonbluoe koneco pemHs Mo- | 1 88 YcTaHoBOYHbIN BUHT ckobbl nogaoHa | 1
Topa
59 MpuBog ckonbxeHUs 1 89 MacnsHoe ynnotHeHwue 1
60 YcTaHoBKa konleca peMHs 1
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Cnucok petanen (N2 nosuumm : 210017)

Ne peta- | Ha3BaHue petanu Konnuye- | N® peta- | Hassauue getanu Konunue-
m CTBO m cTBO
101 OrpaxpaeHwve 1 17 Koneco pemHs 1
102 AKTVIBHas nnaHka 1 118 LTt Koneca ana pemHs 1
103 [ofHoc Ansa npoaykToB 1 119 Pemenb SV.400 2
104 [vck 3aWwnTbl Ne3sus 1 120 OnopHoe ocHoBaHwe 1
105 nesBue 1 121 KabenbHasa MydTa 1
106 Konblo 3almTel n1e3sus 1 122 Ckpebok anda msca 1
107 Ckoba ang nognoHa 1 123 KHonka namenbyeHns 1
108 ®ukcnpoBaHHbIN pbivar npoayk- | 1 124 KHonouHbIh BbiktOYaTeNb 1
ToB

109 Brynka pukcmposaHHoro peivara | 1 125 KoHpgeHrcaTtop 1
110 Pyuka 1 126 [epxaTens koHaeHcaTopa 1

1 [nacTukoBas rpaHyna 1 127 BUHT opueHTayum wroka 1
112 [suratens 1 128 Pyyka ¢ undpepbnatom 1
113 MoTop ansa Hapesku bpukeTos 1 129 Ynpyras npoknagka 1
114 JIvHvs nuTaHus 1 130 SkcueHTpuk 300 1
115 BonTbl 3aWnThI Ne3Bua 1 131 MatepuHckasa nnata 1
116 LLlapvikoBbii nofwnnHuK 6204 2 132 LTt HMBenMpa aKcLeHTpUKa 1




N¢ peta- | Ha3BaHue petanu Konuue- | N2 peta- | HasBaHue getanu Konunye-
m cTBO m CTBO
133 Ckonb3aLias ocb 1 163 HacTpoiika Tounna 1
134 Cnaitnep 1 164 @ 20 Ynpyras npoknagka ans nog- | 1
LWMMHWKA
135 PeavHoBas Hoxka 4 165 Ynpyras npoknagka @ 47 gns otsep- | 1
cTust
136 Ocb ckonbXeHWs s HapesaHus | 2 166 laiika ons BWHTa ¢ KBagpaTHoi ro- | 1
BpuikeToB JI0BKO AMCKa 3aWuTbl 1€3BUS
137 Pene 1 167 Bont pyukn dukcrposaHHoro poi- | 1
yara
138 [MpyXuHa ocK CKONbXeHNs 2 168 Bont 3acnoHkn ana sawmTel nanb- | 2
ues
139 Ocb cKonbXeHMs TAHyLel ckobbl 1 169 [alika 3aCnoHKK Ans 3awuTbl Nanb- | 2
ues
140 KBappaTHas ocb 1 170 Bont pyukn ckobbl 1
141 TaHywas ckoba 1 VAl [aika pyyku ckobbl 1
142 KHonka TaHyLeit ckobbl 1 172 Bont gHa ckobebi 1
143 Banwvk ong 3atoukn 1 173 ®ukcnpylolynii BUHT ocu KBagpaTta 2
144 Kronka 2 174 BonT ckonb3sllen ocv ansa Hapesa- | 4
HUs bprikeToB
145 Koneco nsmenbyeHus 045 1 175 BonT ckonb3suen ocn 1
146 LWLTndT koneca ansa ypanewus ob- | 2 176 HuxHas ynpyras Haknagka @ 12 1
peskoB m
147 MpyxuHa Koneca Ans ypanexus | 2 177 LLlaiiba ckpebka ans msca 2
obpe3skos
148 Koneco kpynHoro uamensyeHus | 2 178 BonT ckpebka ans maca 1
D45
149 Pyuka kpennenus Tounna 1 179 ToHkasi npokfagka noAwunHuka | 2
LLeHTpa BpalleHus
150 OnopHoe ocHoBaHue HapyxHoro | 1 180 BonT noawwnnHvka ueHTpa Bpawe- | 2
KonbLa HUS
151 Koneco @ 4,751 1 181 3aMoK ¥3 HepxaBetoLLeit ctanm 1
152 Tt TounnsHoro kamHs 1 182 Marunt 1
153 OcHoBaHKe bnoka 3aToykm 1 183 MarHuTHbIN BbIKNtOYaTeNb 1
154 3awmTHoe KonbLo WTndTa Ne3sus | 2 184 Bnok orpanununtens 1
155 WtndT nogaoHa ans nposykTos 1 185 MukpoBeiknioyaTens 1
156/156A | [ocka 6noknposku Msica 1 186 Kpbilwka nogaoHa A 1
157 Ckoba ocu ckosbxeHns 1 187 Kpbilwka nogpoHa B 1
158 HebonbLuoe koneco pemHsi MoTopa | 1 188 ToHkast npokfagka nopwunHuka | 1
LIeHTpa BpaLleHus
159 Koneco nepefaun ckonbxeHus 1 189 MacnsiHoe ynnoTHeHne 1
160 Pyuka TaHyLLeln ckobbl 1 190 [TnaHka 13 HepxaBewLLell cTanu 1
161 Ocb ckonbxeHuna 608 1 191 YcTaHOBOUHbIN BUHT ckobbl noggoHa | 1
162 YcTaHoBKa Koneca peMHst 1
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TexHUYecKue xapakTepucTUKu

No npoaykTta 210031 210048 210000 210017 210086 970294

E:ff;‘;e ranpsprerine v 220-240B~ /50 Ty

[MoTpebnsemMas MoLHOCTb 200BT 280BT 320Bt 420BT 320BT 280BT

[nameTp ne3sus 195 MM 220 Mm 250 Mm 300 MM 250 Mm 220 MM

Knacc Bnarozawutsl IP33

CreneHb 3aumThl | Knacc

YpoBeHb LWyma <70 ab (A)

Pa3mepei 400x400x 440x420x 485x420x 600x480x £485x420x 440x420x
(Bb1c.J330MM | (BbIc.)350MM | (BbIC.J395MM | (BeIC.J450MM | (BICJ395MM | (Bbic.)350MM

Bec HetTo (npub.) 13,5 kr 14 kr 16 kr 26 kr 16 kr 14 xr

BHuMaHue:TexHnyeckme xapakTepmucTukm MoryT 6biTb U3MeHeHbl 6e3 npeaBapUTENbHOIO yBeAOMIEHUS.

FapaHTus

Jlobas Hegonenka wnu nonomka, Kotopas BieyeT
3a coboli HenpaBuabHyto paboTy ycTpoiicTBa, KO-
Topas byneT BbifiBNEeHa B Te4eHWe NepBoro roga ot
JaTbl NoKynku, ByaeT ycTpaHeHa becnnaTHo, 1im xe
BCe ycTpoiicTBO ByfeT 3aMeHeHO HOBbLIM, eCi OHO
3KCMNyaTMpoBanocb W 06CNyxnBanoch CornacHo
MHCTPYKLWM Mo 06CAy>XMBaHUIO U He 1CMob3oBa-
NI0Cb HEMpaBW/IbHO, MW B pa3pe3 C Ha3HaYeHneM.
[anHoe mnonoxeHune HW Koell Mepe He HapywaeT
VHbIX MpaB MoTpebuTens, M3NOXEHHbLIX B 3aKOHO-

natensctse. B cnyyae 3asBneHuns ycTpoiicTea B pe-
MOHT W Ha 3aMeHy B pamKax rapaHTuu, cnenyeT
yka3aTb MecTo 1 aTy MoKyMnKv yCTPONCTBa v Npuo-
KWTb CHET, MW YeKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Halleil MojWTUKE COBEPLIEHCTBOBAHWS
HalMX MPOAYKTOB OCTaBfseM 3a coboi npaBo Ha
BBOJ M3MEHEHWII B KOHCTPYKLMIO, YNIakoBKy 1 B Tex-
HUYecKMe napameTpbl, ykasbiBaemble B TexHuue-
CKO flokyMeHTaumu bes npegynpexaeHus.

YTunusauumsa v 3awmurta oKpyxxatowei cpebl

B cnyuae BbiBofa 0bopynoBaHus 13 akcnnyatayum,
NpoayKT HeNb3s YTUAN3MPOBaTb BMeCTe C ApYrvMu
BbiIToBEIMK OTXOfAaMu. [Monb3oBaTenb HeceT OTBeET-
CTBEHHOCTb 3a nepepjadvy obopyfoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLMIA NYHKT NpUéma TexHuku ObiBLIen B
ynotpebneHunn. HecobniofeHne BbilleykazaHHOMoO
MONOXEHNS MOXET MPUBECTU K HANOXEHWIO WTpa-
boB B COOTBETCTBMM C LENCTBYIOLLMMY NPaBuIaMu
B OTHOLWEHWW YyTUAMN3aUMN OTX0A0B. CenexkTuBHbIN
cbop v yTMNM3aumMa Mcnonb3oBaHHOro obopyno-
BaHWA CNoCOBCTBYIOT COXPaHEHWIO MPUPOAHbIX
pecypcoB v obecneynBaloT peuupkynsaunio Takum

0Opa3oM, KOTOpbIA He BpefeH ANd 3[40pOBbS W
oKkpy>atoLLen cpegpl.

[na noayyeHus AonoaHWTeNbHOW MHboOpMauuMn o
TOM, rfie MOXHO OTAaTb MCNosnb3oBaHHoe obopy-
[l0BaHWe NS yTuamsaumm, obpatntech B MECTHYyIO
KoMnaHuio no cbopy oTxofos. [lponssoauTens u
MMMOPTEP HEe HECYT OTBETCTBEHHOCTW 3a peLmnpky-
nsumMio 1 nepepaboTky 0TX040B 3KonorMyeckn bes-
oMnacHbIM cnocoboM, kak HenocpeacTBeHHO, Tak 1 B
paMKax rocyJapCTBEHHON CUCTEMBI.



Ayannté neAdTn,

Lag euxaploToUpE ywa Tnv ayopd autng Tng cuokeung HENDI. AlaBaoTe npooeKTIKA autd To EYXELPidLo,
Oivovtag L8Laitepn NPoooXn GTOUG KavoviopoUg ao@aleiag nou neplypdgovrat napakdaTw, npv EYKaTaoTAoETE
KOL XpNOLPOMOLAGETE QUTA TN GUGKEUN yLd NP@Th Qopd.

Kuvovaoi aocpuAsiac

¢ H guokeun npooptzs—:mt HOVO yLa ENayyeAUaTIKA xpnan.

* Xpnotponolelre [OVO T OUGKEUN YLa TOV ENOLWKOLEVO OKOMO Y1a Tov 0Molo 0XeDLA0TNKe
0NwG NEPLYPAPETAL 0TO NAPOV EYXELIOLO.

* 0 KataokeuaoTng Oev €UBUVETAL ylO TUXOV ZNULIEC MOU Mpokalouviat anod AavBaopevn
Aetroupyia kat akataMnAn xpnon.

¢ KpaThoTe TN GUOKEUN KaLTo nkempmo Buopo HaKpLa ano vepo kat aMa uypa. e nepmmon
MoU N GUOKEUN MECEL TO vspo oapotpeom apeowg To Buopa Tponpoéoomc ané v I'IpLZO
Mnv xpnogonoteite Tn ouokeun pexptva eheyxBet ano niatonotnpévo Texviko. H pn mpnaon
auT@V TV 00Ny Ba NPoKaAEoEL ANELANTIKOUG KWVOUVOUG yLa TN ZwN.

o [loT€ pnv eNixelpnoeTe va avolEeTe povol 0ag 1o NeplBANpA TNG CUOKEUNG,.

o Mnv aodyas QVTIKELEVa 0TO nspiBAnpo g OUOKEUNG.

. an ayylzete 1o Buopa pe Bpeypeva n uypa xepto

Klv6uvog n)\SKTpon)\nEloq' Mnv smxapnosTe Va ENLOKEUAOETE TN GUOKEUN HOVOL 00,
0L EMOKEVEG NPENEL VA NPAYHATONOLOUVTAL HOVO ANO EEELOIKEUHEVO MPOGWLKO.

o [loté pnv xpnowonoteite pla Kateotpappévn ouokeun! Otav eival kaTteaTpappevo, ﬂ
anoouvOEDTE TN OUOKEUN ano TNV Mpizd Kal ENKOWWVNOTE PE TO KATAOTNHA ALOVIKNG
NWANGNC.

. I'Iposlﬁonomon' Mnv BUSLZSTE 10 n)\eKTptKo HEPN TNG ouomunc 0€ vepo N aMa uypd.

o [lote pnv KpOTOT€ TN GUOKEUN KATW aNo TPEXOULEVO VEPO.

o EAéyxeTe TOKTIKG TO BUOA TPOPOAOGLAG KAl TO KAAWALO YLa TUXOV :npteg L€ neptmwon
BAaBng, npenet va- avrikataotaBel ano avinpoowno GuNNPETNONG N e Mapopola
nposOVTa, WOTE Va ONOPEVYETAL O KIVOUVOG N 0 TPAUNATIOOC,

¢ BeBawwBelre o1t 10 KAAWOLO Oev €pXETAL OE €NAPN PE AXUNPA N ZEOTA QVTIKEIUEVO Kal
KPATNOTE TO PaKpPLa ano avoxtn gwrid. Mnv TpaBare note 1o kahwdio TpoPodoaiag yia va 1o
anoouvdEaETe anod Tnv npiza, navra tpalare 1o Buopa.

* BeBawBeire o1t 10 kahwdto Tpogodootag n/kat 1o KaA@O NPOEKTAaNG Oev NPoKahouv
KIVOUVO OLaQUYNG.

* Mnv a@nveTe NOTE TN CUCKEUN AQUAAKTN KATA TN XpNaN.

¢ [Ipoetdonoinan! Ooo 1o Buopa Bploketat aTnv mpiza, N GUOKEUN €ivat ouvOEdEPEVN PE TNV
nnyn Tpoodooiac.

¢ AnevepyonoLnaTe TN GUOKEUN NPWV TNV aNOOUVOECETE ano TNV npizo

¢ JuvOeate T0 Buopa psupmoc 0 i gukoha npoaoBactyn nplza, woTe 0€ NEPINTWAN QVAYKNG
va anoouvoeDet opsowc N OUOKEUN.

o [loTE PNV ETAQEPETE TN GUOKEUN AMO TO KAA®OLO

* Mnv xpnatponoleire NNAEOV GUOKEUEG MOU OEV NAPEXOVTAL PAZL HE TN GUOKEUN.
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o JUVOEQTE TN OUOKEUN LOVO OE NPiZa HE TNV TAON KAL TN GUXVOTNTA MOU QVAQEPOVTAL OTNV ETKETA
TNC GUOKEUNC.

o [oté unv xpnmponoteue s&opmpom €KTOC aN6 QUTG MOU OUVLOTMVTAL AMO TOV KATAOKEUAOTA.
Eav Oev yiveL kaTL TéTolo, Ba pnopouoe va anoteAeoet kivouvo yla TV aoQaAeLa Tou xpRoTn Kat
Ba pnopouoe va npokaléoet BAABN aTn cuokeun. Xpnotonoteite povo auBeviika e€aptnyata
kaL ageoouap.

* H guokeun autn Oev npénetvo Aetroupyel ano atopa e pstwpévec OWUATIKEG, ALOBNTNPLOKES
N OLaVONTIKEG tKovostc; h aTopa pe ENeLyn epnelpiag kat yvaons.

¢ Autn n ouokeun dev I'Ip€|'|€l o€ kapia nepinTwan, va xpnomonmeum ané nawdLa.

¢ Kpatnate T 0UoKeun kat 1o KaAwdLo TpoPodooLaG HakpLa ano nadia.

* [IPOEIAQMNOIHZH: Mavra anevepyonoteire Tn 0UGKEUN KaL ANOCUVOEDTE TNV NPiZa NpLv ano
Tov kaBaplopo, Tn ouvtnpnon n TNV anoBnkeuan.

Ewdwkoi Kavoviopoi Acpaleiag

. @ MPOZOXH! ByaAre ano v npiza npw kaBaploete, ouvTnpnaoeTe Kat entokeuaoeTe!
. 0 MPOZOXH! Anaweirat xelplopog ano duo aropal

. @ MPOZOXH! AwaBaore 11¢ 00nyieg npwv Tnv xpnon, kaBaptopo kat cuvinpnaon!

ﬂ * [Ipokeluevou va konel 10 TpOPLo, Ba MpeneL va €ival anoyuyueEvo, acUCKELUAaTO Kal
anaMaypevo ano ootd, npw va konet e T ouokeun. Mn xpnomonomre TN OUOKEUN YLa
TNV KOMN NayWHEVRV TpO(prO)V Aaxavikwv n yia onotadnnote GMn xpnon.

* XpnoonoleloTe Tn GUOKEUN LOVO [E Tov TPONO MOU NEPLYPAETAL OE UTO TO EYXELPLDL0
XpNoNG.

* H xpnon onotoudnnote GMou gnopet va 00nynoeL G ZnyLa 6Tn CUCKEUN N OE TPAUPATIOHO.

* H ouokeun npenet va xelpigetat Jovo ano EKNALOEUPEVO NPOCWNLKO.

o Mnv TonoBeteire Tv ouokeun enavw ot Beppawopeva aviikeiueva (poupvoug uypagpiou,
NAEKTPLKOUG N YNOTAPLEG, K.T.A.) Alatnpeire Tnv guoKeuN PakpLa and BeppES ENPAVELES Kat
eheuBepn @hoya. Na xpnolgonolelte navia Tn cuokeun o€ pia eninedn, ataBepn, kabapn,
BeppoavBekTikn kat oteyvn enwpavela.

* Kivduvog tpaupartiapou! Xpelazetat npoooxn kata v UETAxeiplon NG Aenidag, 10WKa kata
v agaipeon ¢ yia kabaptopo. Gopdre npooTateuTika yavia (dev napéxoviat av eivat
anapairnro.

* [Ipogoxn! Odnyeiote To kahwdlo pe aopaAela, av kplBel anapairnTo, yia va un oKoVIAYETe
N NECETE.

* Mn Xpnatponolel LELTE TN GUOKEUN, nporoU aQuTn €lvat NANpwG ouvappoAoynpevn e Tn Aenida,
TN 1po0Tacia TG Aenidag KaL o aTNPLYLA TPORIHOU.

o Mnv xpnmponmeue TN GUOKEUN KOVTA OE EKPNKTIKA N EUPAEKTA UNKQ, NLOTWTIKEC KAPTEG,
HayvnTKoug Biokoug n padlogwva.

* Mnv napakapnTeTe Tiq OUVOETELG AOPAAELTG TNG OUGKEUNG.
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o [IPOEIAOMOIHZH: Anopakpuvete 0Aa Ta epnodia yupw ano oAa Ta avolypata e€aepLopoU

TNC OUOKEUNC.

o [IPOEIAOMOIHZH: Tlpw ano Ttov kaBaplopo, Tn ouvmpnon n v anoBnkeuon, va
anevepyonotetre [TANTA Tn ouokeun Kat va Tnv anoouvOEETE ano TNV Napoxn peupmoc
o [IPOEIAOMOIHZH! Awrnpeire MANTA xépta, pakpla poAM@ kat evoupara pakpld ano Ta

KWVOULEVa pEPN.

¢ Apnate Touhaxtatov 20 cm eheuBepo xwpo YUpw ano TN GUCKEUN yia AGyoug aepLOpOU KaTa

™ Xpnaon.

o [IPOEIAOMOIHZH! MNpooexete 0aitepa kata Tov Xelplopo Twv dlokwv Konng. Na gopare
NPOOTATEUTIKA yavTia [dev napéxoval, eav elvat anapairnro.

MpoBAenopevn xpnon

* H ouokeun npoopizeTal yla enayyeAdaTikn xpnon.

e H ouokeun auth elvat oxedlacpevn PoOvo yla Tnv
KOMN TPOPLHWY, M.X. KPEATIKA, TUPLA, Ywui, K.T.AH
Xpnaon onoloudnnote GAou grnopet va 0dnynaoeL oe
ZNHLG 0TO OUOKEUN N og TpaupaTtiopo. Onotadn-
note GAAN xpnon Pnopet va NpoKaA&oeL Znyuta otn
OUOKEUN N TpAUPATLONO.

e H xpnon Tng oUOKeunG yla onotovdnnote AAAO
okono Bewpeirat eopaipévn. O xpnoTng eivat ano-
KAELOTIKG UNeUBUvOG yla TNV pn KataAnAn xpnaon
TNG GUOKEUNG.

Eykardcracn yeiwong

H ouokeun auth Ta§wopeital wg Kartnyopia npo-
oTaciag | kat npénet va ouvOEETAL e MPOCTATEUTIKO
£dapoc. H yeiwon petwvel Tov kivduvo nAekTponAn-
€lag napéxovrag eva KaAWOL0 dLAPUYNG yla To NAe-
KTPLKO pelpa. AUTh n cuoKeun elvatl epodlacpevn Ye

KaAwOLo Tpopodoaciac nou OlaBeTel KAAWOLO Yeiw-
ong Kat yetwpevo Buopa. To Buopa npenet va ouv-
0eBel o€ pla npiza nou eival cwoTa eyKATECTNHEVN
Kal YELWHEVN.

MAnpo@opLEG OXETLKA PE TN GUCKEUN KOMNG

levikeg npopuAagelg

¢ To epyaleio KONNG NpENeL va xpnotgornoteirtat Hovo

and uynAd e€eldkeupeva ATopa, Ta onola €xouv

nARpN yvaon yla Ta PETpa aopaleiag Ta onola
napouctazovrat aTo eyxelpidto auto.

Ye nepinTwon aMayng npoownikou, Mapexetat

eknaideuon ano npuw.

e Av Kal n OUOKeUNn Komng eivat e§onAlopevn pe
OUOKEUEC ao@aleiag oTa entkivduva onpela,
ouvioTaratva pnv ayyizete Tnv Aenida Kat 1a Kwnta
pepn.

e [1poToU EekvnoeTe va kaBapizeTte katl va ouvtnpeite

TIG AelToupyieg, ByaATe TN OUOKEUN KOMNG anod Tn

npiza.

AEloAoynoTe e MPOCOXN  TOUG  UMOAOLMOUG

KWOUVOUG PE TNV a@aipeon Twv NPOCTATEUTIKWY

OUOKEUMY yLa va OUVEXLOETE Tov kaBaplopod kat n

ouvtnpnon.

¢ O kaBaplopog kat n ouvtnpnon anatrouy WLaitepn

OUYKEVTPWON.

e 0 TOKTLKOC €AeyxoC TNC MNApPOXNG PEUPATOG
elvat Olaitepa anapaitntog; €va @Bappévo n
KATEOTPAPPEVO  KAAWOO HMopel va o0nynoet
oe €kBeon TwWv XpnoTV O€ UYNAO  Kivouvo
nAektponAnéiag.

e Av n oUOKeun KoMNG napouotdoel BAABeg, n
XpAoN N N npoonaBela ENOKEUNG TNG OUGKEUNG
dev ouvioTatal, MNAPAKAGAOUPE va KAAECETE TO
«KENTPO EMIZKEYHZ KAI ZYNTHPHXHZ».

* Mnv XpNOLYOMOLELTE Th CUGKEUN AUTH OE Naywpéva
npolovra, Kpéarta Kat yapla pe KOKKaAa Kat aAla
npoiovra, SLapopeTIKA and TpoPLya.

* Mnv XpNGLUOMNOLEITE TN GUGKEUN KOMNAG XWpig ToV
npowONTH Kpéartog, OTav To KpEag eivat oxedov
£TOLHO.

e Mnv TonoBereite To cwpa oag o€ enwkivduvn Ban,
n Aenida pnopei va NpoKaAESEL TPAUPATIOHOUG.
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0 kataokeuaoTng n/kat o nwAnTng dev avahap Bavouv

kapia euBlvn oTlg NapakdaTw NEPINTWOELG:

- 0g MePLNTWON MOU N CUGKEUN KOMNG napanotnBet
anod pn €€oUclodoTNPEVO MNPOOWMLKO,

-av Kanota depn €xouv avrikataotaBel anod un
auBevTika aviaMaKTLKa,

- av ol odnyleg Nou avaypa@ovrat aTo eyxeLpidlo auto
dev akolouBouvrat opBa,

- av n ouokeun konng dev kaBapizeTtat kat Atnaiverat
Je Ta 0woTa npotovra.

ZucTNHATA OOQPAAELAG EYKATEGTNHEVA GTN GUGKEUN KOMNg

H ouokeun kKonng eivat e€onAopévn pe:

e £vav pLkpodlakonTn o omnotog anevepyonotel Tn ou-
OKEUN 0€ MEPINTwoN Mou N OUVOETIKA paBoog Tng
npootaciag Aenidag agpaipeBel, o pikpodlakontng
npOoCTaTeEVEL Ao TNV ENAVEKKIVNON TNG GUOKEUNG, aV
n npootacia Oev €xel OpLOTEL OTNV AMNEVEPYOMOLNPEVN
Beon.

® £vaG NAEKTPOVOHOG OTOV MivaKa €AEyX0U, 0 0Mnoiog
anatrel TNV €navekkivnon TNG GUGKEUNG, 0TV OUY-
Baivel pia dlakonn pevupatog.

‘Otav n ouokeun eival oe Aettoupyia yla Aettoupyieg

ouvTNpNoNnG Kat kaBaplopoU, undpxouv akopa
YMOAEINOMENOI  KINAYNOI, ot onoiot dev
pnopolv va e€aletpBolv nAnpwg, ot kivouvol autoi
avagepoviat 0710 €yXelpidlo autd otV  €vVOTNTA
MPOEIAOMOIHZEIX. H Aenida kaBwg kat Ta aAha
JEPN TNG OUCKEUNG HMNOPOUV va MNPOKAAECOUV
KOWLHaTa Katl TpaupaTIopouC.

KUpla THRHATa TNG GUGKEUNG

1 AkoviaThpt

2 Enwpaveta avaotohng

3 Kwoupevog diokog

4 Alakontng evepyonoinong/
anevepyonoinong ON/OFF
[Aeuko (1): ON, Maupo (0): OFF]

5 PuButothg ndxoug petwv

6 LQyKThPag npotoviog

7 MNpooTateuttko kaAuppa Aenidag

8 Aenida

9 Bida npootateutikol KaAUpparog

10Bida aopahong Aenidag
[dev anewkovizeTal)
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MpoeToLlpacieg npLv TNV apxikn xpnon
e EAeyETe TN ouokeun kat BeBawwBeite otL undpxouv e KaBapiote tn Aenida. lMpoooxn: H Aenida eivat

OAa Ta e€aptnpata. Edv Aetnouv e€apthpara, ent- g€alpetika ko@repn. (Eav xpelazerat, xpnotponot-
KOWWVNOTE PE TOV NpounBeuTn oag. noTe yavTla - dev nepllapBavovray
* ApatpeoTe OAQ TA UAIKG OUOKEUAOLAG. ® ApnoTe Kevo xwpo Touhaxtotov 10 cm yUpw ano T
e QuAagre Tn ouokeuactia edv okoneVeTe va anobn- OUOKEUN yLa va UNAPXEL ENAPKNG AEPLOHOG.
KEUOETE TN OUCKEUN 0AG OTO HEAOV. e TonoBeThoTE TN OUOKEUN HE TETOLO TPOMO OUTWG
e EAeyETe TN OUOKEUN yla NANPOTNTA KAL ZNHLEG KATA wOTe va unapxel npdécBaon oTo QLG ava naca oTy-
TN PETAQOPA. Ze NepinTwon e noug napddoong yh.
n BAGBNG, €MKOWWVNOTE QUECWG HE TOV MPouN- e Edv 10 akovioTnpl Oev eival MpocapTNHEVO, NPOXW-
Beutn. MHN xpnowponownoete Tn ouokeun. (Aeire pNoTe WG €ENG:
==> EyyUnaon).

1. Katoyn TnG ouokeung 2. TonoBetnoTte Tn povada akovi- 3. AopalioTe To akovloThpL oTNn
OpaTOG HE TETOLO TPOMO MOU N ouokeun o@iyyovrag To €€ap-
Aenida va pnv Kiwveitat HeTagu TNpa ouykpatnong. EAeyEre
TV Ypavazimy. yta va BeBawwBeire o1 TO aKo- ﬂ

VLOTAPL €lval KaAd OTEPEWHEVO
npw TN XpNon ToU pnxavnua-
TOG.

AcpalioTe To AKOVLGTAPL GTN GUGKEUN a@iyyovTag To e€dpTnya cuykpdarnong. EAEyETe yia va BeBawwbeire 6Tt
TO OKOVLOTAPL €ival KaAd OTEPEWHEVO NPV Th XPAGN TOU PHNXAVAHATOG.

T

1. TonoBetnoTe Kat 2. TonoBetnoTe 10 Npo- 3. TonoBetnoTe Tic 0UO 4. Bldwote ano navw

e TonoBeTNOTE TO MPOCTATEUTLKO XEPLWV.

TLG OUO Bideg aTov OTATEUTLKO XEPLWY pOOEAEC NAvw ano Ta OU0 KaAUPpaTa
KLvoUpEVo OLoKO. TG Bideg. Bidwv.

IHMEIQZH! Zag cupBouAeUoupe va pnv XpNGLUOMOLACETE TN GUGKEUN EAV TO MPOCTATEUTLKO XEPLMV dEV Elval
TonoBeTnpévo onwg opizertal oTig odnyieg! Autd eival e§aptnparta aspaleiag nou npohapBavouv nibavoug
TpaupaTiopoug. Eav dev tonoBeThoeTe autd Ta e§apThpata, Ba undapxet Kivduvog va onpelwBEel TpaupaTiopog.
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0dnyieg xpnong

® TonoBeThOTE TN OUCKEUN HE TPOMO MOU O OLAKO-
ntng ON/OFF va eivat aTpappévog npog 1o xpnarn.

e Av dev éxel TonoBetnBel To akovioThpl Aenidag, ou-
vexioTe wg €ENG:

- TonoBeTnoTe 10 akovioThpL Aenidag otn Baon Tou,
€T0L woTe N Aenida va pnv npoegexet HETAgU Twv
ypavaziwy.

- Zoi&re Tn Bida aopaleiag aTo akovioThpL.

- XHMEIQXH: H ouokeun OwaBetet éva dtakonTn
aopaleiag kat Ba anevepyonotnBel autopara av
apatpeBel To akovioThpL.

e BaAte o ig otnv npiza.

e [uploTe 10 puBploTh naxoug pe dlaBabuioelg oto
enBupnTd NAxXog PeTQV.

e EvepyonotnoTe Tn ouokeun niegoviag 1o «AEYKO
(I» koupnt Tou dtakontn ON/OFF

e TonoBetnaTe 10 TPOPLUO NAVW OTOV KVOUPEVO Oi-
OKO Kal MpooappooTe TOV OPLYKTAPA WOTE va OU-
ykpartet 1o npotov araBepa otn Beon Tou. BeBatlw-
Beire oOT1L TO Npolov eival TonoBeTnpevo Navw oTnv
EMNLPAvVELT aVaCTOANG.

e MeTd TO KOWYLHO TOU TPOQIHOU, AMEVEPYONOLNOTE
N ouokeun niezovrag to “MAYPO (0] koupnt atov
dakontn ON/OFF.

e [UploTe Tov pubptaTh naxoug €ava oto 0.

Tpomo¢ acpdhiong Tov pnYavijparog KOmi¢ 6€ PETeC

@ Tupiotz To S1akémTN apioTepéoTPOPA. @ IWEE)[(;?E ;u' %‘E’P\lél:[;; To SLaKémT péxpt
va EePrdwdi .

@ Metakwiote Tov Kwwolpevo dioko ot
KkataAAnAn 8£om Kai To pnxdvnpa Komg
oz pévec Ba agpalioel avtopara.znie

@ Tupiote to S1akonTn S£§100Tpopa yLa va anacpaliosts To pnydvnpa
KOG ¢ pétec. Oa mpémet va yupioete To Srakomtn TEAEIQX yia va
o@igete TV Kvoupevo Sioko.

= \')O
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TonoBeTnon Kat KONN TWV TPOPLUWV

MPOEIAOMOIHZIH: Ta npotévra npog Konn nNpéneL va

TonoBeToUvTaL GTO GiGKO TPOPipWV HOVO OTaV O dLa-

KONTNG givat oTn B€an «0x». AeifTe npogoxn oTn Aeni-

00 Kal oTIG KOPTEPEG YWVIEG.

H dtadikaoia éxet wg €€ng:

e 0TaV 10 NP0V €xet TonoBetnBel oT0 dloko TpoPipwy
kat eivat TonoBeTnpevo oTO NLATO, OTAHATAOTE TO He
1O €pYaAeio NoU NapEXeTal e oNpela oUYKPATNONG,

e puBpuioTe To KoOUWNL MEPLOTPOPNG HE TETOLO TPOTIO,
@woTe va Bpeite 1o enBupnTd NAXoG KOMNG,

e yla va ano@UYETE Ta ATUXAPATA, 0 XpNoTng Tng Ba
MPEMEL VA EXEL TN CUOKEUN UMPOOTA TOU KAl VA €XEL
owoTh Beon owpatoc: TonoBeteiote To Oefl xEpL
oTov NpowBnTh KPEaTog Kal To aplaTepo dinAa oTov
ektponea (unv ayyizete Tnv Aenidal, 1o oopa npenet
va eivat kabeta ent Tng empavetag konng (BA. EIK.
Ta). MPOEIAOMOIHIH: Aeifre e€alpeTikn npoooxn:
Kaveva HEPOG TOU 0MHATOG 0ag Oev Npenet va epbet
oe enagn pe T Aenida (BA. EIK 1b);

® NIEOTE TO KOUPNE evepyonoinong «I»,

e onpwEre npepa 10 @optio (dlokog Tpopipwy +
npowBnTAg KPedTwWY + Koppoc) npog T Aenida xwpig
va aokelte nieon ota Tpo@lua pe Tov npowBnTh
Kpeatwv, 0€0OPEVOU OTL €XOUV TN OLKA TOUG LOXU
BapUTnTag, n onota ackel nieon oTn NAGKa NAxoug.
H Aenida Ba koyel pe eukolia Ta TpoOPLUA Kal ot
@eTeq Ba odnynBouv and Tov ekTponea oTo Oloko
ouMoync (BA. EIK 2);

e unv BE€TeTe 0€ AelToupyia TN GUOKEUN KOMNG Xwpig
TPOQLUa, OTav Exel oAokAnpwBel n konn Twv
Tpo@idwy, TonoBeTeioTe To GLAKONTN MEPLOTPOPNG
otn Béon «0» kal anevepyoroleloTe Tn OUOKeUN
TonoBeTavrag 1o dlakonTtn otn Bean «0»,

e TpoxioTe €ava Tn Aenida 6Tav oL PETEG deixvouv

e pia okANPN N Paywpévn ENQAvVELT Kal TO KOYLHO
autav yiverat dUokoho (BA. Tpoxizovrag Tn Aenida).

Ewk. Ta. Zwotn 6€on

Ewk. 1b. Kakn Béon

Ewk. 2. Konn kpéatog
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Tpoxigovrag Tn Aenda

MPOEIAOMOIHIH: MpotoU npPoXwpNoETE OTO TPO-

Xlopa Tng Aenidag, napapeivete ge eyphyopon yua

toug AOIMOYZ KINAYNOYZ (BA. IuoTnpa nAEKTpL-

KNG do@alelag), oL onoiot avapépovral aTo Kivéuvo

TPAUHATIONOU O€ NEPINTWGN nou dev akoAouBnBouv

oL napakdarw odnyieg.

H Aenida npenet va Tpoxizetal neplodikd, orav

yivetat apBAeia, ot avaAuTikeg odnyieg mou divovtat

napakatw, npénet va akohouBouvrat:

e kaBapiote TN Aenida pe akpiBela pe owonveupa yla
va apalpeoeTe 10 AlMog, agou n npiza EXeL Anoouv-
0eBel,

e EeBdwore Tov dlakontn (1, Ew. 3a), onkwore (a) 1o 3
Tpoxtompto (2 Ew. 3a) otn Beon kAewdwparog Kat
neplotpeyte 10 180°.

Yotepa apnote To va KvnBel wg To TEAOG, £T0L WATE
n Aenida va eivat TonoBetnpévn avapeoa ota OUO
TpoxLoTRpLa. KAetdwaTe To Koupni,

® EVEPYOMOLAOTE TN OUCKEUN NATWVTAG TO KOUKML pE
TNV €vdeten «I» (ONJ,

e nteote 10 Pikpd koupnt (3, Ewk. 3b), apnote tn Aeni-
da va neploTpagel enavw ato Tpoxtothpto yia 30/40 Ew. 3b

n OeuUTEPOAENTA yla va ONPLOUPYNCEL pia Ko@TEPN

npoe€oxn oTnv akpn Tng Aenidag,

e MEaTe Ta NANKTPa TaUTOXpOva yia 3/4 GeutepdienTta
(3 kat 4, Ewk. 3c] kat peta apnaote Ta Tautoxpova,

e guvioTatal o KaBaplopdg Twv TPOXLOTNPLWY HE TN
AnEN Tou Tpoxioparog (BA. KaBapizovrag 1o Tpoxt-
aTtnpuo),

e 0TV TO TPOXLOpA €xel OAOKANPwWBEL, pepTe TN Aeni-
da niow oTNV apxtkn TnG pUBHLON Pe TNV avTioTpo@n
dadikaotia.

e peTa 10 TPOXIOPA, N Aenida Ba npénel va kaBaploTel
(B\. KaBapizovrag Aenida kat npootacta Aenidag)

IHMEIQZIH: Mnv napareivere Tn diadikacia npoego-
XNG yla navw ano 3/4 3UT. £T0L OGTE va anoPeuxOei
Hia enkivduvn 8inAwon TnG KOQPTEPNG ENLQAvelag
TwV Aenidwv.

H Aenida Ba npénet va avrikatacTtadei, otav dev
unopei va TpoxioTei GAAo h Tav T0 KEVO HETAgU TNG
Aenidag Kat Tou NPOCGTATEUTLKOU TNG €ival napanave
anoé 6 xtAooTd.
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TakTikog Kabaplopog

levika XapakTnPLOTIKA

¢ O kaBaplopdg NG Aenidag npénet va npayparo-
noLelTat TOUAGXLoToV pia popa Tn HEPA N OUXVOTE-
pa, av kplBel anapatirno.

¢ O kaBaplopog npenet va eivat e§atpeTika akpBng
yla Ta pepn autd Tng Aenidag, Ta onota eival apgeoa
N EuUeoa Og ENAPN PE Ta TPOPLUAL.

e H Aenida dev npenet va kaBapizeTal ye kaBaplopo
VEPOU KAl JE MLECTLKA VEPOU, XpNOLUONOLELOTE VEPO
Kal oudETEPa anoppunaviika. Mn xpnotponoteire
aAla anoppunavtika. EpyaAeia, BoUpToeg kat aA-
AEC OUOKEUEG eival NBavov va npokaAéoouy ZnpLa
oTNV ENUPAveLa KOMNG OEV NPEMEL va XPNOLUOMOL-
ouvrat.

[pwv Tnv ekTéAeoN Tou KaBaptopou eival anapairnto

va.

® aMoCUVOECETE TNV NMAPOXN PEUPATOG yid vd anopo-
VWOETE TNV CUOKEUN KOMNG Mo To AoLMo NAEKTPLKO
OLKTUO EVTEAWC,

e va puBpiloeTe To MePLOTPEPOPEVO OLAKONTN MoU
puBpizeL 1o dloko oTn Bean «0».

MPOEIAOMOIHZH: Aeifte npocoxn aToug Aotnoug

KWvdUvoug AOYyw TwV KOQTEpWV ywviwv. Dopate

npooTaTeuTika yavra (dev napéxovral) av eival

anapairnTo.

Awadikaola KaBapLoHOU CUGKEUNG KOMNG

KaBaplopog dLokou TpoPLpwy

To poprio (diokog Tpopipwy + Bpaxiovag + Koppog)

agpatpouvtat eUKOAQ:

e va puBpioeTe To neploTpe@oPevo OlakodnTn oTn BEon
«0» (1),

 puBuiote 1o @oprio (2) oo TENOG TNG BLadpopng Tou
(a) kovra ata nAAKTpa eAEyxou,

* £eBdworte Tn Bida (3), kat aUpete T0 poprio pnpoota
(b],

® aQoU EXETE APALPECEL TO POopTio, elvat duvaTd va Ka-
Bapioete pe akpiBela 1o Oloko Tou PaynTou Ue ZeaTO
vepo kat oudETepo anoppunaviiko (pH 7).

Agaipeon Tou poptiou
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KaBapizovrag Aeniwda kat npootacia Aenidag

* Apalp€eoTe To MPOOTATEUTIKO KAAUpHA TNG Aenidag
€eBldwvovtag Tov neipo oto niow PEPOC TNG
ouokeung (BA. Ew. 4).

MPOEIAOMOIHIH: O kaBapiopdg Tng Aenidag npenet

va npayparonotnBei pe uypd navi kat peraAAka ya-

VI,

la va kaBapioete Tnv avriBetn enwpdveta Tng Aeni-

dag, ouvioTtatat n agaipeon g Aenidacg (BA. Ewk. 5).

H Aenida npénel va agatpeitat wg eENg:

® QMoouUVAPHOAOYNOTE TO MPOGTATEUTIKO TG Aenidag
(BA. Ek. 5),

* agalpeote T0 TpoxwoTnplo (a) kat neplotpéyrte Tn
Aenida ndaxoug pe TO MEPLOTPEPOPEVO OLAKOMTN
yla va @pepeTe To epyaieio apaipeong Aenidag and
Plexiglas [b) [8ev napéxovral) kovra atnv Aenida,

e xahapware 3 n 4 Bidec (f) (olpgpwva pe 1o povreho)
yla va oTepewaeTe TN Aenida.

e leipete 10 epyaleio agaipeong TnG Aenidag
Plexiglas npog tn Aenida yia va €xete Tn ZeUEn
TWV TPUNGV TG Aenidag pe Tic dUo Bideg (e, ne-
ploTpeyTe TNV Aenida PEXPL va PTACEL 0TN O0WOTH
Beon,

e 0¢i€re ehappd v Bida (e).

MPOEIAOMNOIHZH: H npootacia Tng Aenidag npénet
va KaBapizeTal pe KauTd vepd Kal oudETepo anop-
PUNAVTLKO.

KaBapizovtag 1o TpOXLGTNPLO

H Aetroupyia kaBaplopou dievepyeital pe 1o Tpiytpo
10 onpela TpWBNG pe pla Bouptoa. Autd npenel va
TonoBeToUvrat oe B€on aopaleiag, mou onpaivet o1l

KaBapizovtag Tov ekTponea

la va apaipéoeTe Tov ekTponea, EeBlOwaOTE TIC BUO
Bideg (a) nou kparave Tov extponéa a1aBepd (BA. Eik.
6).

KaBapioTe Tov ekTpONEQ He KQUTO VEPO KAl OUOETEPO
anoppunavrLko.

® -

Ek. 5 - ZuvappoloynoTe 1o epyaleio agpaipeong Aenidag anod
Plexiglas (b)

npeneLva elval oTpappéva npog Tnv avtiBeTn NAeupa
g Aenidac.

Eik. 6 - Anoyn Tou ekTponéa



Zuvtnpnon

levika XapakTnPLOTIKA

Mpw TNV ouvthpnon, kpiveTat anapairnTo va:

® AnoouvdeoeTe TO KAAWOLO MAPOXNG PEUNATOC YLa e TonoBetnoeTe 10 NePLOTPEPOPEVO dLAKOMNTN PUB-
Va anopovVWOETE TNV GUOKEUN KOMNG ano 1o Aotno ptong Tou dilokou naxoug otn Bean «0».
NAEKTPLKO OIKTUO EVTEAWG,

lpavrag
0 wavrag dev puBuizetal. Mpenel, yevika, va aviikaBiotatat kaBe 3 A 4 xpovia, oTn NEPNTWON QUTA NAPAKAA®
kaAeate To eGouatodotnpevo «KENTPO EMIZKEYQN».

Modta oTnpLEng

Ta nodia oTAPLENG EVOEXETAL va XAOOUV TNV EAACTIKOTNTA TOUG, HELWVOVTAG ETOL TN 0TaB€POTNTA TNG OUCKEUNG KO-
nngG. 2tn nepintwon auth Ba npénet va avrikaractaBolv. Kaléote oto e§ouctodotnuevo «KENTPO EMIZKEYON»
yLO VO avTLKaTaoTNoeTe Ta NddLa 0TNPLENG.

KaAwdlo napoxng peuparog
Na eAéyxeTe TAKTIKA TO KAA®MOLO MAPOXNG PEVUHATOG yla OnoladnnoTe ouPnT@pata eBopag, av undapxeL autod, na-
pakahm kahéote To «KENTPO EMIZKEYQN» yia va to avtikaraothoouv.

Aenda
EAéyEre 61U N Aenida Oev éxel anmAela navw ano 10 xtAlooTa anod Tnv apxikn Tng OLApETPO. [1a va TNy aviikaraoTn-
oete, karéaTe 10 «KENTPO EMIZKEYQN».

TpoxiaTnplo - onpeta 1pLBNg

EAéyEre o1L Ta onpeia TpBNG dlatnpoly TNV AetavTikn Toug BLOTNTa KaTa Tn dladikaoia Tpoxiopatog. KaléaTe To
«KENTPO EMIZKEYQN» av kptBel anapairnto yta Tnv avTikataoTacn autev, yia va epnodiceTe Tn KAtaoTpo®n TNG
Aenidac.

Awtnavon Twv CUPOHEVWY 0dNywV
Na pixveTe TaKTIKG HEPLKEG OTaYOVEG AAOL OTO OTPOYYUAG OUPOHEVO 00NYO, OTOV 0MOLo TO POPTLO KWVETAL HnpoaTd
Kat niow. H Aewroupyia auth pnopet va npaypatonotnBet avoiyovrag 1o (OIL) 8inAa oTo neptotpe@opevo dlakontn.

Evdel€n Tou nwvaka dLakonTwv
Av ot evei€elg oTo nivaka éxouv kataotpaget, karéote 1o «KENTPO EMIZKEYQN» yia avrikaraotaon.

Awavopn cuckeung

AnogupovTag Th GUCKEUN

av yla kanoto Adyo kptBet anapairntn n andécupon XPNOLHOMOLNOEL: ANOCUVOESTE TNV ano ToUg aywyoug
TNG OUOKeung, BeBawwBeite 011 Kavévag dev Ba Tnv Kat OlakoyTe KGBe NAEKTPLKN oUVOEDN.

AnoBnkeuon

e [Ipwv Tnv anoBnkeuon, BeBatwBeire 0TL N cuokeun ¢ AnoBnkeUaTe TN cUOKeUN o€ OpooePd, kaBapod kat
exel anoouvOeBel and Tnv npiza kat OTL EXeL KPU- OTEYVO HEPOG.
WOEL EVTEAWG.
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AvTipetonion npoBAnpaTwyv
Av n guokeun Oev AetToupyeil owoTd, cupBouAguTEiTE TOV NapakdaTw nivaka yta niBaveég AUGELG. Av GUVEXIZETE
VO PNV PnopeiTte va eNAUOETE To NPOBANKA, ENKOWVWVACTE e TOV NpopunBeutn/napoxo oépBLg.

MpoéBAnpa MBavn atria Auon
H ouokeun dev KOBeL ZTopwpevn Aenida AkovioTe Tn Aenida
opolopopPa - - - -
Bpwpikn cuokeun KaBapioTe Tn ouokeun
H ouokeun otaparaetva | YnepBeppaopévo A@naoTe To PNXAvNUa va KPUWOELYLa apKETO OlaoTnya.
KoBet poTED 0 BeppootaTtng aopaleiag Tou potep Ba kavel autopa-

TN enavagopa.

O kvoUpevog dlokog 0ev | Bpwpikn paBoog KaBapioTe Tn paBdo oAicBnong kat Anavete Tn pe
oAoBaivel oAicBnong BazeAivn.

‘Exel koMnoeL payntd | AnevepyonotnoTe TN CUOKEUN KAl anoouvOECTE TNV
otn Aenida ano tnv npiza. Mepiévere va aTapatnoet TeAeiwg.
ApalpeaTe TUXOV QVTIKELPEVA MOU HMopel va ppagouv.
YkounioTe Tn Aenida pe €va uypd navi.

H Aenida otaparaet otav | ®Bappévog n Bpwpt- | EntkovwvnoTe pe Tov npopnBeutn
Tepaxizet To npotov KOG tpavrag kivnong

Awdypappa kukAwparog yia Ta yovréAa 210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294

Eioodo taong AC: AC220-240V 50Hz

N T
B
SB1 SB2 |
L J
B * — —X—
KC HL
PE | ‘ o7
—G}—| |
% SQ1
KM SQ2
PE
C —
M Kwntnpag SB1, SB2 : Awakontng
T : MetaoxnparoTng KC . Pele
C : Mukvwrng HL . EvoelkTikn Auxvia
PE : Mpootateutikn yeiwon (Felwaon) ST : Beppikn dlakonn
L : Mepelpa SQ1,SQ2 : MikpodiakdonTng
N : Oudérepo
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Aiota e€apTnpartwv (Ap. e€apthparog: 210000, 210031, 210048, 210086, 970294)

Ap. e€ap- | Ovopa eapThpatog Mooo- | Ap.e€ap- | Ovopa e§apThparog Mooo-
TAPATOG ™Ta TAPATog ™nTa
1 MepiBAnpa 1 18 [Melpoc TpoxoU wavra 2

2 Evepyog dovntng 1 19 lpavrag SV.330 2

3 Alokog Tpopipwv 1 20 [MAeuptko kKaAuppa 1

4 Alokog npootaciag Aenidac 1 21 [pappn pevpatog 1

5 Aenida 1 22 [Meuptkog a€ovag 1

6 AaktUMoc npooTaciag Aenidag 1 23 Koupni pe kAipaka 1

7 Baon diokou 1 24 ®Aavrza ehatnpiou 1

8 Tpopipa kat otaBepog Bpaxiovag 1 25 ‘Exkevrpo 1

9 Poulepav otaBepou Bpaxiova 1 26 Exkevrpo enapng 1

10 AaBn otaBepou Bpaxiova 1 27 OM\eBnThpac 1

" [M\aoTiko 1 28 MnptkeTa oupopevou agova 2

12 Kwnthpag 1 29 EAatnplo oupopevou agova Bpaxiova | 2

PUHOUAKNONG

13 MnptkeTa Kwnthpa 1 30 ‘A€ovag Bpaxiova pupoUAknong 1

14 NMeipog otaBepou Bpaxiova @12x185 | 1 31 TetapTnpoplo G€ova 1

15 [pooTateuTika pnoukovia Aenidag 1 32 Baon pupoUAknong 1

16 Poulepav 6202 2 33 M8x35 E€aywvn Bida 1

17 Tpoxog wavra Aenidag P66 1 34 Poulepav 607 1
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Ap. e§ap- | Ovopa e€aptiparog Moo6- | Ap.e€ap- | Ovopa e§apTnpatog Mogo-
TAPATOG nTa TAPATOG nTa
35 KoxAiag kaAUppatog Baong pupou- | 1 63 (15 OAavrza ehatnpiou pouledav 1
Aknang
36 PeAé 1 b4 Tetpaywvo naguadt npootateutikoU | 1
olokou Aenidag
37 MukvwTAg 1 65 Mnouhévt AaBng otaBepou Bpaxiova 1
38 ZuyKpaTNon NUKvVeTN 1 66 Mnoulovt Slagpaypatog dakTuAou 2
39 KéaAuppa Koupniov 1 67 Maguadt dlappayparog 6aKTUAOU 2
40 Koupnt dtakontn 1 68 KoxAtag Bpaxiova 1
41 M\aketa 1 69 EAaoTiko napéuBuopa 1
42 Kpeatopnxavn 1 70 Mnouhévt kivnthpa 1
43 KéaAuppa Tpoxtotn 1 71 Podéha kpeatopnxavng 2
4b Baon unoouykpotnpaTog akovioTn 2 72 Mnouldvt anogeoTnpa Kpeatog 2
45 Bdaon ouvappohdynong akoviotn 1 73 ZPLYKTAPAG OTEPEWONG NUKVWTN 1
46 Koupnt akoviotn 1 74 KaAuppa poulepav diokou A 1
47 Tpoxog Aentng aleong @45 2 75 Bpaxiovag nAataiou kpéatog 1
48 Tpoxog apyoU aAéopatog @45 2 76 KaAuppa poukepav diokou B 1
49 Meipog TptBeiou 1 77 Zraupoetdng BuBlopévn kepan Méx12 | 2
50 Ehathplo 1 78 MnouhdvL pnptketag oupopevou d€ova | 4
51 [Meipog Bpaxiova akoviotn 1 79 Bida aopalong teTpaywvikou agova 2
ﬂ 52 Koupnt cuo@lEng akoviatn 4 80 Mnouhovt puBuionc ohicBnong 1
53 TpBeA evepyou dovnTn 2 81 MayvnTtng 1
54 Moot kaouTooUK 1 82 AlakonTng Hayvatn 1
55 Meipog OakTuhiou mpootaciag Ae- | 2 83 Movada aloupiviou 1
nidag
56 M\aiolo anopodvwonc kpeatog 1 84 MikpodiakonTtng 1
57 Bpaxiovag oupopevou agova 2 85 KAewdapta and avo&eidwTo xadAuBa 1
58 MIkpOG TPOXOG LPavVTa KvnThpa 1 86 Movada neploplopou 1
59 0dnyoc oAicBnong 1 87 Mnapa ano avo&eidwro xaAuBa 1
60 PuButon Tpoxou wwavra 1 88 PuButotikn Bida Baong diokou 1
61 PuButon akoviotn 1 89 Tana Aadtou 1
62 (15 OAavrza ehatnpiou poulepav 1




Aiota e€apTnparwv (Ap. e€aprhparog: 210017)

Ap. e€ap- | Ovopa e§apTnpartog Mooo- | Ap.e€ap- | Ovopa e§aptnpartog Mooo-
TAPATOG ™nTa TAPATOG T™nTa
101 MepiBAnpa 1 118 Melpog TpoxoU wavra 1
102 Evepyog dovntng 1 19 lpavrag SV.400 2
103 Alokog Tpopipwv 1 120 Baon unootnpiéng 1
104 MpooTaTeuTikog dlokog Aenidag 1 121 Mavouag kalwdiwv 1
105 Aenida 1 122 Ano&eoTnpag KpeaTog 1
106 AakTUALoG npooTtaociac Aenidag 1 123 KéAuppa koupntawv 1
107 Bdon diokou 1 124 Koupni dtakontn 1
108 r1aBepog Bpaxiovag gpaynTou 1 125 MukvwThc 1
109 Poulepav otaBepou Bpaxiova 1 126 YUYKPATNTAG MUKVWTN 1
110 AaBn 1 127 Bioa npooavaroAiopou 1
m [MAaoTiko 1 128 Koupnt pe kAipaka 1
112 Kwnthpag 1 129 ®Aavrza ehatnpiou 1
13 MnptkeTa kwnThpa 1 130 ‘Exkevrpo300 1
114 [pappn peuparog 1 131 [MAakéra 1
115 Mpootareutikd pnoulovia Aenidag 1 132 Meipog €KKEVTPOU ENAPNG 1
116 Poulepav 6204 2 133 Yupopevog agovag 1
17 Tpoxog tpavra 1 134 OM\eBnThpac 1




Ap. e§ap- | Ovopa e€aptiparog Moo6- | Ap.e€ap- | Ovopa e§apTnpatog Mooo-
TAHATOG TnTQ ThHaTog TnTa
135 641 KaouTooUK 4 164 ? 20 ®Aavrza ehatnpiou poulepav 1
136 Mnpikéta oupopevou agova 2 165 @ 47®Aavrza ehatnpiou onng 1
137 PeAe 1 166 Tetpdywvo na&padt npootateutikoU | 1
olokou Aenidag
138 EAathplo oupopevou agova 2 167 Mnouhévt AaBng otaBepou Bpaxiova 1
139 Zupopevog agovag Bpaxiova pupou- | 1 168 Mnoukovt dtappayparog dakTuhou 2
Aknang
140 Tetaptnpodplo dgova 1 169 Maguadt dlappayparog dakTUAoU 2
141 Baon pupouiknong 1 170 KoxAiag Bpaxiova 1
142 Koupnt Bpaxiova pupoUAknong 1 VAl Maguadt Bpaxiova 1
143 KéaAuppa Tpoxtotn 1 172 Mnouhovi Bpaxiova 1
144 Koupnt 2 173 Bidoa aopaiiong teTpaywvikou a€ova 2
145 Tpoxog AenTnc akeong P45 1 174 MmouhdvL HNPLKETAG cupopEevou agova | 4
146 Meipog TpoxoU kaBaplopou 2 175 MnouhdvL cupopevou agova 1
147 Ehatnplo TpoxoU kaBaplopou 2 176 @ 12 EhaoTiko napepBuopa 1
148 Tpoxog apyoU aAéopatog @45 2 177 PodéAa kpeatopnxavig 2
149 Koupni cuopLEng akoviotn 1 178 MnouAovt ano€eotnpa Kpéatog 1
150 Baon otnpiEng e€wrepikol dakTu- | 1 179 Poulepav unopoxAtou 2
Aiou
151 @ 4.751 Tpoxog 1 180 Mnouhdvt poulepdv unopoxAlou 2
152 [Meipog nétpag TpLBng 1 181 KAewdapta ano avo&eidwto xaAuBa 1
153 Bdon akovioth unoouykpothparog 1 182 Mayvitng 1
154 nelpoc MmpooTateuTikoU OakTuAiou | 2 183 AlaKkoNTNG payvAaTn 1
Aenidag
155 Meipog diokou TpoPpipwy 1 184 Movada neptoplopou 1
156/156A | MAaiolo anopovwong KpéaTog 1 185 MikpodlakonTng 1
157 Bpaxiovag oupopevou agova 1 186 KaAuppa poulepav dlokou A 1
158 MIKpOG TPOXOG LpavTa KivnTnpa 1 187 KéAuppa poulepav diokou B 1
159 Tpox6G NAEUPLKNG peTadoong 1 188 Poulepav unopoxAtou 1
160 AaBn Bpaxiova pugoUAknong 1 189 Tana Aadtou 1
161 Zupopevoc agovag 608 1 190 Mnapa ano avogeidwro xaAuBa 1
162 PuButon Tpoxou wwavra 1 191 PuButotikn Bida Baong diokou 1
163 PuButon akoviotn 1




TexvikéG npodilaypapeg

Ap. npoiovTog 210031 210048 210000 210017 210086 970294

Taon Kat ouxvoTnTa 220-240V~ / 50 Hz

Aetroupylag

OvopaaTikn oxUg el0000U 200W 280W 320W 420W 320W 280W

Algpetpog Aenidag 195 mm 220 mm 250 mm 300 mm 250 mm 220 mm

KAaon npootaciag vepou IP33

Karnyopia npootaciag Katnyopia |

Eninedo BopUBou <70dB (A)

Awaotaocelg 400x400x 440x420x 485x420x 600x480x 485x420x 440x420x
(HI330 mm | (H]350 mm | (HI395mm | (HJ450 mm | (H)395 mm | (H)350 mm

KaBapo Bapog (nepinou) 13,5 kg 14 kg 16 kg 26 kg 16 kg 14 kg

Inpeiwon: Ou TEXVIKEG NpodlaypaPEG pnopoulv va TpononotnBouv xwpig nponyoUpevn ldonoinon.

EyyOnon

Onotodnnote eAdTTWHA €NNPEdzZeL TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG OUOKEUNG MOU yiveTal npopaveg 0Uo Xpo-
via HeTa Tnv ayopd Tng, Ba dlopBmveral pe dwpeav
EMLOKEUN N aVTLKATAOTAoN, ApKel N CUOKEUN va €XeL
xpnaotponotnBei kat cuvtnpnBel cUPPwva pe TLg 0dN-
ylec Kat va pnv €xel yivel katdxpnon n AavBaopévn
XpNon TG Pe onotlovonnote Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
ptpa dwkatwpard oag. Eav n ouokeun unoaoTtnpizeTat

ano eyyunon, ONAwaTe nMouU Kal noTe €xel ayopaoTet
Kat oupnep\aBete v anodet€n ayopag (n.x. ano-
del€n AMavikng nwAnong).

ZUP@WVA PJE TNV MOMTLKA Pag yla Tn ouvexn e§EAEN
TWV NPOolOVTWV pag, OlaTnpoUpe To Otkalwpa va ara-
€oupe To npoldv, TN cUOKeuacia Kat Tig npodlaypa-
(PEG TEKPNPLWONG TOU Xwpig npogtdonoinan.

Anoppwyn & MeptBaiiov

H cuokeun, petd 1o neEpag NG ALAPKELAG ZwNG TNG,
OEV NPEMEL va anoppinTeTal we OLKLAKO anoppluua.
Mpenel va anoppinTetat, e Owkn oag euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeio ouMoyng. H pn thpnon autoU
evOEXeTAL va TIHwpEiTal cUPPWVA HE TOUG LOXUOVTEG
Kavoviopoug yia Tn 0tdBeon Twv anopplppdtwy. H
XWPLOTA OUAOYA KAl avakUKAwon autng TnG ou-
OKEUNG KaTA TN OTWyUn Tng anoppwyng BonBa otn
OlaTNPNON TWV PUOLKWV MOpwv Kat eaopalizel Tnv
avakUKAwGORN TNG He TPOMO Mou MpooTaTeVeL TNV av-
Bpwnivn uyeia kat To neptBaiiov.

YEPBIZ EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappec)
info@pks-hendi.com

[la neplocoTEPEG MANPOPOPIEG OXETIKA HE TO MoOU
pnopeiTe va anopplyeTe TN OUCKEUN yla aVaKUKAW-
on, ENKOWWVNOTE PE TNV TOMIKN €TAlpeia oUMoOyNG
anopplppaTwy. Ol KaTAOKEUAOTEG Kal Ol ELOAYWYELG
dev avaiapBavouv Tnv guBuvn avakUkAwong, ene-
Eepyaoiag kat otkohoylkng dlaBeang, eite apeoa eire
HEow dNPOCLOU CUGTANATOG.
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Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si zakupili tento spotrebi¢ HENDI. Pred montaZou a prvym pouZitim tohto spotrebica si
pozorne precitajte tento navod, pricom venujte osobitni pozornost bezpecnostnym predpisom uvedenym
nizsie.

Bezpecnostné predpisy

¢ Tento spotrebi¢ je urceny len na komercné pouZzitie.

* Spotrebi¢ pouzivajte iba na urceny Ucel, na ktory bol navrhnuty, ako je opisané v tomto
navode.

* \lyrobca nezodpoveda za Ziadne Skody spdsobené nespravnou prevadzkou a nespravnym
pouzitim.

o Spotrebi¢ a elektrickl zastrcku uchovavajte mimo dosahu vody a inych tekutin. V
pripade, Ze spotrebic spadne do vody, okamZite vytiahnite zastrcku zo zasuvky. Spotrebic
nepouzivajte, kym ho neskontroluje certifikovany technik. Nedodrzanie tychto pokynov
bude mat za nasledok Zivot ohrozujuce rizika.

o Nikdy sa nepokUsajte otvorit kryt spotrebica sami.

¢ Do krytu spotrebica nevkladajte ziadne predmety.

¢ Nedotykajte sa zastrcky mokrymi alebo vihkymi rukami.

« /A\ Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom! Nepokugajte sa spotrebi¢ opravovat
sami, opravy smie vykonavat iba kvalifikovany personal.

ﬂ  Nikdy nepouZivajte poskodeny spotrebi¢! Ak je spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho od

zasuvky a obratte sa na predajcu.

o Varovanie! Neponarajte elektrické Casti spotrebica do vody ani inych tekutin.

* Spotrebi¢ nikdy nedrzte pod tectcou vodou.

o Pravidelne kontrolujte, Ci zastrcka a kéabel nie s poskodené. Ak je poskodeny, musi
ho vymenit servisny technik alebo podobne kvalifikovand osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu alebo zraneniu.

o Uistite sa, Ze kabel neprichadza do kontaktu s ostrymi alebo horucimi predmetmi a
nepriblizujte ho k otvorenému ohnu. Nikdy netahajte za napajaci kabel, aby ste ho odpojili
od zasuvky, vZdy tahajte za zastrcku.

o Uistite sa, Ze napajaci kabel a/alebo predZovaci kabel nespbsobujd nebezpecenstvo
zakopnutia.

¢ Pocas pouzivania nenechavajte spotrebic bez dozoru.

o Varovanie! Kym je zastrcka v zasuvke, spotrebic je pripojeny k zdroju napajania.

¢ Pred odpojenim spotrebica od zasuvky ho vypnite.

¢ Pripojte zastrcku do (ahko pristupnej elektrickej zasuvky, aby sa v pripade ntdze spotrebic
mohol okamZite odpojit od elektrickej siete.

¢ Spotrebic nikdy neprenasajte za kabel.

¢ Nepouzivajte ziadne dalSie zariadenia, ktoré sa nedodavaju spolu so spotrebicom.

* Spotrebic pripajajte k elektrickej zasuvke iba s napatim a frekvenciou uvedenou na stitku
spotrebica.
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o Nikdy nepouzivajte iné prislusenstvo, ako je odporucané vyrobcom. V opacnom pripade by
mohlo dojst k bezpecnostnému riziku pre pouzivatela a k poskodeniu spotrebica. Pouzivajte
iba originalne diely a prislusenstvo.

o Tento spotrebiC by nemali obsluhovat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami, ani osoby s nedostatocnymi skusenostami a vedomostami.

¢ Tento spotrebic by za iiadnych okolnosti nemali pouzivat deti.

¢ Spotrebic a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

« VAROVANIE: Pred Cistenim, ddrzbou alebo uskladnenim spotrebi¢ VZDY wypnite a odpojte
od elektrickej zasuvky.

Osobitné bezpecnostné predpisy
. @ UPOZORNENIE! Pred Cistenim, Udrzbou alebo opravou ho odpojte!
. o UPOZORNENIE! VyZzaduje sa manipulacia s dvomi osobami!

UPOZORNENIE! Pred prevadzkou, Cistenim alebo drzbou si precitajte navod na
pouZzitie!

¢ Jedlo, ktoré sa ma nakrdjat, sa musi rozmrazit, rozbalit a oCistit od kosti predtym, ako
sa bude dat nakrajat pomocou spotreb|ca Spotrebi¢ nepouZivajte na krajanie mrazenych
potravin, zeleniny ani na Ziadne iné ucely

* Spotrebi¢ pouZivajte iba tak, ako je opisané v prirucke.

o Akékolvek iné pouzitie moZe viest k poskodeniu spotrebica alebo zraneniu 0sob.

¢ Tento spotrebic by mal obsluhovat vyskoleny personal.

* Spotrebi¢ neumiestnujte na vykurovaci predmet (benzin, elektrina, sporak s drevenym
uhlim atd.) Spotrebi¢ chrante pred hordcimi povrchmi a otvorenym ohom. Spotrebic
vZdy prevadzkujte na rovnom, stabilnom, cistom, teplovzdornom a suchom povrchu.

* Nebezpecenstvo poranenia! Pri manipulacii s cepelou je potrebna opatrnost, najma pri
vyberani Cepele na Cistenie. V pripade potreby noste ochranné rukavice [nie st sucastou
balenial.

¢ Pozor!V pripade potreby bezpecne vedte napajaci kabel, aby ste zabranili nedmyselnému
prevrhnutiu a padu.

* Spotrebi¢ nepouZivajte, kym nie je spravne zmontovany s cepelou, chranicom cepele a
drZiakom potravin.

* Spotrebic nepouzivajte v blizkosti vybusnych alebo horlavych materialov, kreditnych
kariet, magnetickych diskov alebo radii.

* Nikdy neobchadzajte Ziadne bezpecnostné poistky na spotrebici.

* VAROVANIE: Vsetky vetracie otvory v spotrebici udrziavajte mimo prekazok.

¢ VAROVANIE: Pred Cistenim, udrzbou alebo uskladnenim spotrebic VZDY VYPNITE a
odpojte od elektrickej siete.

¢ VAROVANIE: Ruky, dlhé vlasy a oble¢enie VZDY drite mimo pOhybUJUCICh sa casti.

¢ Pocas pouZivania nechajte okolo spotrebica rozostup najmenej 20 cm na ucely vetrania.
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o VAROVANIE! Pri manipulacii s rezacimi diskami budte velmi opatrni. V pripade potreby
noste ochranné rukavice [nie su sticastou balenia).

Urcené pouzitie

e Tento spotrebic je urceny na profesionalne pou-
Zitie.

e Spotrebic je urceny len na krajanie potravin, napr.
masa, syra, chleba atd. Akékolvek iné pouzitie
moze viest k poskodeniu spotrebica alebo zrane-

niu 0sob.

e Prevadzka spotrebica na akykolvek iny ucel sa
povaZuje za nespravne pouZzitie zariadenia. Pou-
Zivatel nesie vyhradnd zodpovednost za nesprav-
ne pouzivanie zariadenia.

Uzemnenie

Tento spotrebic je klasifikovany ako ochranna trie-
da | a musi byt pripojeny k ochrannému uzemne-
niu. Uzemnenie znizuje riziko zasahu elektrickym
pridom zabezpecenim Unikového drétu pre elek-

tricky prud. Tento spotrebic je vybaveny napajacim
kablom, ktory méa uzemnovaci vodi¢ a uzemnend
zastréku. Zastrcka musi byt zapojend do zasuvky,
ktord je spravne nainstalovana a uzemnena.

Informacie o krajaci

VSeobecné bezpecnostné opatrenia

e Nakraja¢ smu pouzivat iba vysoko kvalifikovani
ludia, ktori su plne obozndmeni s bezpecnostny-
mi opatreniami opisanymi v tejto prirucke.

V pripade rotacie personalu je potrebné Skolenie
poskytnut vopred.

Hoci je krajac v nebezpecnych miestach vybaveny
bezpecnostnymi zariadeniami, odpordca sa, aby ste
sa nedotykali Cepele a pohyblivych komponentov.
Pred zacatim Cistenia a udrzby odpojte zastrcku
krajaca od napéjania .

Po odstraneni ochrannych pomocok na ucely Ciste-
nia a Udrzby starostlivo vyhodnotte zvySkové rizika.
Cistenie a (idrzba si vyZaduju skvelt koncentréciu.
Pravidelna kontrola elektrického napdjacieho kabla
je absolUtne nevyhnutna. Opotrebovany alebo po-
Skodeny kabel moze vystavit pouzivatelov velkému
riziku zasahu elektrickym pradom.

Ak krajac vykazuje poruchy, odporica sa zariadenie
nepouzivat ani sa nepokusajte opravovat. Kontak-
tujte servisné stredisko.

¢ Nakrajac nepouZivajte na mrazené vyrobky, mdso
a ryby s kostami ani iné vyrobky okrem potravin.

* Ked' je maso takmer hotoveé, krajac nepouzivajte
bez zatlacaca masa.

¢ Neumiestiujte sa do nebezpecnej polohy, cepel
mdZe sposobit zranenia.

Vyrobca a/alebo predajca nenesie zodpovednost v
nasledujlcich pripadoch:

- ak neautorizovany personal manipuloval s kra-
jacom:;

ak niektoré diely boli nahradené neoriginalnymi
nahradnymi dielmi;

- ak sa pokyny uvedené v tejto prirucke nedodrzia
presne,

ak krajac nie je vycCisteny a naolejovany spravny-
mi produktmi.

Bezpecnostné systémy nainstalované v krajaci
krajac je vybaveny:

e mikrospinac, ktory zastavi krajac v pripade, Ze sa
odstrani spojovacia ty¢ pre chranic cepele; mikro-
spinac zabrani restartovaniu kréjaca, ak chrani¢
nebol nastaveny do polohy vypnutia .

relé v ovladacej skrinke, ktoré vyzaduje restartova-
nie krajaca, ked dojde k vypadku napajania.
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Hoci krajace st vybavené elektrickou a mechanic-
kou ochranou (ked je krajac v prevadzke a na Gcely
Udrzby a Cistenial, stale existuju REZIDUALNE RI-
ZIKA ktoré nie je mozné tplne odstranit. Tieto rizi-
ka su uvedené v tejto prirucke v casti VAROVANIE.
Cepel a iné Casti stroja mo2u spbsobit porezanie a
zranenia.



Hlavné casti spotrebica
1. Ostric Cepele

2. Zastavovacia doska

3. Nosic

4. Vypinac

[Biela (I): ZAP., &¢ierna (0):
VYPNUTE]

Voli¢ hrabky rezu

Svorka produktu

Chranic cepele

éepel’

Zamok nosica

=0 ®~Now

0.Skrutka chranica cepele
(nie je zobrazena)

Priprava pred prvym pouzitim

e Skontrolujte, ¢i nechybaju Ziadne Casti. Ak nie- o VycCistite Cepel. Davajte pozor: Cepel je velmi
ktoré Casti chybaju, obratte sa na svojho doda- ostra. (V pripade potreby pouZite rukavice, nie si
vatela. stcastou balenia)

e Odstrante vSetok obalovy material. * Okolo spotrebi¢a nechajte volny priestor aspon

e Obal si uschovajte, ak planujete spotrebic v bu- 10 cm, aby bolo zabezpecené dostatocné vetra-
ducnosti uskladnit. nie. n

e Skontrolujte, i je spotrebic¢ kompletny a ¢i nie e Spotrebi¢ umiestnite tak, aby bola zastrcka vzdy
je poskodeny pri preprave. V pripade nelplného pristupna.
dodania alebo poSkodenia okamzite kontaktujte e Ak ostrecie zariadenie nie je pripojené, postupuj-
dodavatela. Spotrebi¢ NEPOUZIVAJTE. (Pozri ==> te nasledovne:
Zarukal.
i

1. Pohlad zhora na spotrebic 2.Upevnite ostreci modul tak,  3.Upevnite ostrecie zariadenie
aby sa cepel nepohybovala k stroju utiahnutim drziaka.
medzi kolieskami. Pred pouzitim stroja skontro-

lujte, ¢i je zarovnavacia po-
mocka dobre zaistena.

POZNAMKA! Ostriace zariadenie je vybavené bezpeénostnym spinadom. Ak ostrecie zariadenie nie je sprav-
ne pripojené, spotrebic¢ nebudete moct pouzivat.
o @



e Pripevnite chranic ruky.

s

. B
1.VloZte obe skrutky 2. Pripevnite chranic 3.Umiestnite dve 4. Naskrutkujte dve
do nosica. ruky. podlozky na biele klenuté matice.

skrutky.

POZNAMKA! Spotrebi¢ sa odporuéa nepouzivat, ak nie je pripojeny chrani¢ ruky podta pokynov! Toto s bez-
pecnostné prvky, ktoré zabrania moznému zraneniu. Ak tieto funkcie nepripevnite, hrozi riziko poranenia.

Navod na pouzitie
e Spotrebi¢ umiestnite tak, aby vypinac smeroval e Zasunte zastrcku do sietove] zasuvky.
Otocte Ciselnik pomocou odstupnovanej mierky

k pouzivatelovi.

e Ak nie je nainstalovany struhadlo Cepele, postu- na pozadovanu hrubku rezu.

pujte nasledovne: * Spotrebi¢ zapnite stlacenim tlacidla .BIELA (1)

- Umiestnite strihadlo cepele do podpery tak, vypinaca ZAP/VYP.
aby cepel nepresahovala medzi ozubené ko- e Polozte vyrobntdosku jedla na nosic¢ a nastavte
lesa. svorku tak, aby vyrobok drZzal pevne na mieste.

- Utiahnite bezpecnostnl skrutku na strdhadlo Uistite sa, Ze je vyrobok umiestneny oproti zaraz-
Cepele. kovej platni.

- Poznadmka! Spotrebic je vybaveny bezpecnost- e Po rezani vyrobku vypnite spotrebi¢ stlacenim

nym spinacom a po odstraneni ostrenia sa au- tlacidla ,CERVENE (0)" na vypinaci.
tomaticky vypne) Otocte voli¢ hrdbky spat do polohy ..0".

Ako uzamkniit krajaé

@ Otacanie gombika proti smeru hodinovych @ Pokradujte v otacani gombika, kym sa @ Posuiite zdvihaciu dosku do spravnej
ruéiciek UPLNE neuvolni polohy, krajaé sa automaticky uzamkne

Odomknutie krajaca

@ Na odomknutie kraja¢a otocte gombik v smere ho-
dinovych ruciciek. Na utiahnutie zdvihacej dosky je
potrebné gombik otocit UPLNE.




Vkladanie a krajanie potravin

VAROVANIE: Vyrobky, ktoré sa maju rezat, sa musia

vlozZit do zasuvky na potraviny len vtedy, ked'je otoc-

ny gombik nastaveny do polohy ,,0“. Venujte pozor-
nost cepeli a ostrym hranam.

Postup je nasledovny:

e ked bol vyrobok vloZeny na potravinovi misku a
umiestneny oproti platni, zastavte ho pomocou
ramena s uchopovacimi bodmi;

¢ nastavte Ciselnikovy ovladac tak, aby ste ziskali
pozadovanu hrubku rezu;

e Aby sa predislo nehodédm, obsluha musi smerovat
k stroju a prijat spravnu polohu: poloZte krdzok
na zatlaca¢ masa a potom lavy vedla vychylovaca
(nedotykajte sa ¢epele) ;telo musi byt kolmo na
pracovny povrch (pozrite si obr. 1a). VAROVANIE:
Venujte maximalnu pozornost: Ziadna cast vasho
tela sa nesmie dotykat ¢epele (pozrite si OBR. 1b};

stlacte tlacidlo zapnutia .I",

hladko zatlacte nosi¢ [podnos na potraviny +
zatld¢ac na maso + driek) smerom k Cepeli bez
toho, aby ste vyvijali tlak na potraviny pomocou
zatldcaca na maso, pretoze maju vlastnu gravi-
tacnu silu, ktoré vyvija tlak na hribkomer. Cepel
lahko odreze potraviny a vychylovac navedie na
zberny dosku krajace (pozri OBR. 2J;
nepouzivajte krajac bez potravin;

po prerezani potravin nastavte oto¢ny ovladac do
polohy ..0" a vypnite spotrebi¢ nastavenim spina-
¢a do polohy ..0%,

Ostrite cepel hned, ako platky ukazu drsny alebo
rozstrapkany povrch a rezanie bude tazké (pozri-
te si Cast Ostrenie Cepele).

Obr. 1a. Prava poloha

Obr. 1b. Nespravna poloha

Obr. 2. Rezanie masa

o @



Ostrenie cepele

VAROVANIE: Skor nez budete pokracovat v ostreni

Zepele, zostaiite v strehu pred 0SOBNYMI RIZIKAMI

(pozrite si cast Elektricky bezpecnostny systém),

ktoré sa vztahuji na nebezpecenstvo zranenia, ak

sa nedodrzia pokyny uvedené nizsie.

Cepel sa musi pravidelne a ihned po tuposti na-

ostrovat. Je potrebné dodrziavat podrobné pokyny

uvedené nizsie:

e vyCistite Cepel presne alkoholom, aby ste odstra-

nili mastnotu po odpojeni zastrcky od zasuvky;

odskrutkujte gombik (1, obr. 3a), zdvihnite (a) za-
ostrenie (2, obr. 3a) do blokovacej polohy a otocte
ho o 180°.

Potom ho nechajte posunit sa na koniec tak, aby

sa Cepel nachadzala medzi dvoma struhadlami. Za-

mknite gombik ;

zapnite krajac stla¢enim tlacidla .1" (ZAP).

stlacte malé tlacidlo (3, obr. 3b), nechajte cepel

otacat sa proti ostriu na 30/40 s, aby sa na okraji

Cepele vytvorila ostré fréza;

sucasne stlacte tlacidla na 3/4 sekundy (1 a 2,

Obr. 3c) a potom ich nechajte sicasne;

e odporuca sa vycistit ostré predmety po skoncenf
zaostrenia (pozrite si ¢ast Cistenie ostrého pro-
striedkul;

e po dokonceni ostrenia vratte rez na pévodné na-
stavenie opacnym postupom.

e po naostreni je potrebné cepel vycistit (pozrite si
Zast Cistenie chranica éepele a éepele)

POZNAMKA: Operaciu ostria nepredlZujte na viac
ako 3/4 s, aby ste zabranili nebezpe¢nému prekru-
teniu reznej hrany cepele.

éepel’ by sa mala vymenit, ak sa neda dalej naostrit
alebo ak medzera medzi hranou cepele a chranicom
Cepele presahuje 6 mm.

Obr. 3a

Obr. 3b




Bezné Cistenie

Vseobecné funkcie

o Cistenie krajada sa musi vykonavat aspofi raz
denne alebo v pripade potreby castejsie.

o Cistenie musi byt mimoriadne presné pre tie

Casti krajaca, ktoré st priamo alebo nepriamo v

kontakte s potravinami.

Nakrajac sa nesmie Cistit vodnym Cistiom a vyso-

kotlakovymi vodnymi tryskami. Namiesto toho pou-

Zite vodu a neutralny Cistiaci prostriedok. Nepouzi-

vajte iné Cistiace prostriedky. Nastroje, kefy a iné

zariadenia, ktoré moézu poskodit povrch kréjaca, sa

nesmu pouzivat.

e Pred vykonanim akéhokolvek Cistenia je potreb-
né:

e odpojte zastrcku zdroja napdjania od zasuvky, aby

ste Uplne izolovali krajac od zvysku elektrického

obvodu;

nastavte otocny ovladac, ktory nastavi dosticku

do polohy ..0".

VAROVANIE: Davajte pozor na zvyskové rizika spo-

sobené rezanim a/alebo ostrymi hranami. V pripade

potreby noste ochranné rukavice (nie st sucastou

balenia).

Postup cistenia krajaca

Cistenie plechu na potraviny

Nosi¢ (podnos na potraviny + rameno + stopkal sa
da lahko vybrat:

* nastavte otoc¢ny ovladac do polohy 0" (1);

* nastavte zdvihaciu dosku (2) na konci jej chodu (a) v
blizkosti ovlddacich prvkov ;

odskrutkujte skrutku (3], posufite nosi¢ nahor (b);
Po vybrati vozika moZete presne vycistit potravi-
novy podnos hortcou vodou a neutralnym cistia-
cim prostriedkom (pH 7).

Cistenie chranica ¢epele a éepele

e Odstrante kryt chranica cepele odskrutkovanim
kolika na zadnej strane spotrebica (pozri obr. 4).

VAROVANIE: Cistenie ¢epeli sa musi vykonavat vlh-

kou handrickou s kovovymi rukavicami.

Na vycistenie opacného povrchu Cepele je potrebné

Cepel vybrat (pozri obr. 5).

Cepel je potrebné odstranit nasledujicim spdso-

bom:

e demontujte chrani¢ ¢epele (pozri obr. 5);

* vyberte strihadlo (a) a otocenim hribkovej cepele
pomocou Ciselnikového gombika zaistite, aby na-
stroj na vyberanie epele Plexiglas (b) (nie je sucas-
tou dodavky) prilnul k cepeli;

e uvolnite 3 alebo 4 skrutky (f] (podla modelu), kto-
ré upevnuju cepel;




¢ ohnite nastroj na odstranenie cepele Plexiglas o
Cepel, aby ste ziskali spojenie otvorov pre Cepele
pomocou dvoch skrutiek (e), otacajte Cepel, kym
nedosiahne spravnu polohu;

e mierne utiahnite skrutku (e).

VAROVANIE: Chranic cepele sa musi Cistit hortcou
vodou a neutralnym cistiacim prostriedkom.

Cistenie struhadla
Operéacia Ccistenia ostredla sa vykonava trenim
brisnych znamienok kefou. Mriezky musia byt

Cistenie vychylovaca
Ak chcete odmontovat vychylovac, odskrutkujte dve
skrutky (a) zaistujlce vychylova¢ (pozri obr. é).

Vychylovac vycistite horlcou vodou s neutralnym
Cistiacim prostriedkom.

Obr. 5 - Montaz néstroja na odstranenie ¢epele Plexiglas (b)

umiestnené v bezpecnej polohe, o znamena, Ze
musia byt otocené smerom k strane oproti cepeli.

Obr. 6 - Pohlad na vychylovac

Udrzba

VSeobecné funkcie

Pred zacatim udrzby je potrebné:

e Odpojte zastrcku napajacieho kabla zo zasuvky,
aby ste Uplne izolovali krajac od elektrického ob-
vodu.

Remen

e Umiestnite ¢iselnik upravujici hrubt dosticku do
polohy ..0".

Pas sa nesmie nastavovat. Vo vSeobecnosti sa musi vymenit po 3 alebo 4 rokoch. V takom pripade zavolajte

autorizované servisné CENTRUM.

Chodidla

Chodidla sa m6Zu poskodit a stratit elasticitu, ¢im sa znizuje stabilita krajaca. V takom pripade sa musia vy-
menit. Zavolajte autorizované servisné CENTRUM a vymerite noZicky.

® -



Napajaci kabel
Pravidelne kontrolujte, ¢i napdjaci kabel nie je opotrebovany. V takom pripade ho vymente za servisné stre-
disko.

Cepel
Skontrolujte, Ci Cepel nestrati viac ako 10 mm pévodného priemeru. Ak ho chcete vymenit, zavolajte do CEN-
TRA SERVISU.

Ostrovadlo - brisne znamienka
Skontrolujte, ¢i si brisne znamienka pocas zaostrenia zachovaju svoju abrazivnu vlastnost. Ak je potrebné
vymenit brisne znamienka, zavolajte servisné stredisko, aby ste zabranili poSkodeniu Cepele.

Mazanie posuvnych vodiacich List
Z Casu na Cas nalejte trochu oleja na okruhly posuvny vodiaci prvok, po ktorom sa nosi¢ pohybuje dozadu a
dopredu. Tdto operéciu je mozné vykonat cez otvor (OIL) vedla Ciselnika.

Stitok na paneli s tlagidlami
Ak su stitky na paneli tlacidiel poSkodené, zavolajte servisné stredisko a poZiadajte o vymenu.

Likvidacia stroja

Vyradenie stroja z prevadzky

Ak z nejakého dovodu potrebujete stroj vyradit z  odpojte ho od elektrickej siete a odstrante vsetky
prevadzky, uistite sa, Ze ho nikto nemdZe pouZivat:  elektrické pripojenia.

Skladovanie

e Pred uskladnenim sa vzdy uistite, Ze spotrebic e Spotrebi¢ skladujte na chladnom, Cistom a su-
uz bol odpojeny od elektrickej zdsuvky a Uplne chom mieste.
vychladol.

RieSenie problémov
Ak spotrebic nefunguje spravne, skontrolujte nizSie uvedenu tabulku pre roztok. Ak problém stale nedoka-
Zete vyriesit, obratte sa na dodavatela/poskytovatela sluzieb.

Problém Mozna pricina Riesenie

Spotrebic neroz- Tupa Cepel Ostra cepel

rezava platky Spinavy spotrebic Vycistite spotrebic

rovnomerne

Spotrebic prestane | Prehriaty motor Nechajte spotrebic vychladnit na dlhsiu dobu. Bez-
krajat pecnostny termostat motora sa automaticky vynuluje.

Nosi¢ sa neposiva | Spinava posuvna lista | VyCistite posuvnt listu a namazte ju vazelinou

Niektoré potraviny sa | Vypnite spotrebic a odpojte ho od elektrickej siete. Nech
prilepia na Cepel. sa Uplne zastavi. Odstrante akékolvek zablokovanie.
Cepel utrite vihkou handrickou.

Cepel sa pri rezani | v-opasok opotrebovany | Obréatte sa na dodavatela.

produktu zastavi alebo znecisteny

Ak mate pochybnosti, vZdy sa obratte na svojho dodavatela!

“ @



Schéma zapojenia pre 210000, 210017, 210031, 210048, 210086, 970294

Vstup striedavého napatia: AC220-240V, 50Hz

N T
<
SB1 SB2 |
L T
] ° L—< — b—®—0
KC HL
PE ST

S I KC
SQ1

KM SQ2
PE
C —

M : Motor SB1,SB2 : Prepnutie

T :Transformator KC :Relé

C :Kondenzator HL : Kontrolka

PE : Ochranné uzemnenie (uzemnenie) ST : Tepelnd poistka
L :Zivy SQ1,5Q2 : Mikrospinac

n N : Neutralna



Zoznam dielov (tov. ¢.: 210000, 210031, 210048, 210086, 970294)

C. casti | Nazov dielu Mnozstvo | C.¢asti | Nazov dielu MnozZstvo
1 Prihlasovatel 1 20 Sklickova mulcovacka 1
2 Aktivna tabula 1 21 Napajacie vedenie 1
3 Uspora potravin 1 22 Posuvna naprava 1
4 Disk chranica cepele 1 23 Gombik s mierkou 1
5 Cepel 1 24 Pruzinova tesnenie 1
6 Kruzok na ochranu cepele 1 25 Vacka 1
7 Drziak podnosu 1 26 Personal vacky 1
8 Jedlo a pevné rameno 1 27 Posuvac 1
9 Priechodka s pevnym ramenom 1 28 Svorkovanie posuvnej napravy 2
10 Rukovét s pevnym ramenom 1 29 PruZina napravy tazného drziaka | 2
11 Plastova granula 1 30 Néprava tazného drziaka 1
12 Motor 1 31 Stvorzlozkova os 1
13 Motorové splyvanie 1 32 Vle¢na konzola 1
14 Kolik s pevnym ramenom @ 12x185 | 1 33 M8x35Pohlavna skrutka 1
15 Skrutky chrénica cepele 1 34 Gul6ckové loZisko 607 1
16 Guldckové loZisko 6202 2 35 Gombik krytu taznej konzoly 1
17 Koliesko remena Cepele @ 66 1 36 Relé 1
18 Kolik kolesa remena 1 37 Kondenzator 1
19 RemenSV.330 2 38 Drziak kondenzatora 1
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C. ¢asti | Nazov dielu Mnozstvo | C.¢asti | Nazov dielu MnoZstvo

39 Mulcovanie tlacidiel 1 65 Skrutka rukovate s pevnym ra- | 1
menom

40 Tlacidlovy spinac 1 66 Skrutka naraznika na prsty 2

41 Materska tabula 1 67 Matica naraznika na prsty 2

42 Skrabka na maso 1 68 Skrutka gombika konzoly 1

43 Mulcovac na strihanie 1 69 Nedistota pruzinového zavesu 1

44 Zakladna  brasneho  zariadenia | 1 70 Skrutka narazu motora 1

podzostavy

45 Zakladna na strihanie zostaveného | 1 71 VloZka na Skrabanie mésa 2

46 Tlacidlo naostrenia 2 72 Skrutka Skrabky na maso 2

47 Jemny mleci kotuc¢ @ 45 1 73 Skrutka fixacnej svorky konden- | 1
zatora

48 KriZové brisne koliesko @ 45 1 74 Kryt loZiska podnosu A 1

49 Kolik z trecieho kamena 2 75 Drziak dosky na méso 1

50 Jar 2 76 Kryt loZiska podnosu B 1

51 Kolik konzoly na strdhanie 1 77 Krizovad zapustend zapustena | 2
hlava zapustenia Méx12

52 Gombik na dotiahnutie zaostrenia 1 78 Skrutka briketu posuvnej napra- | 4
vy

53 Mandrel aktivnej schranky 1 79 Zaistovacia skrutka pre Stvoritd | 2
os

n 54 Gumena noZicka 4 80 Posuvna nastavovacia skrutka 1

55 Kolik ochranného krizku cepele 2 81 Magnet 1

56 Doska na blokovanie mésa 1 82 Magnetovy spinac 1

57 Drziak posuvnej napravy 2 83 Hlinikovy blok 1

58 Malé koleso remena motora 1 84 Mikrospinac 1

59 Ovladac sklicok 1 85 Zamok z nehrdzavejlcej ocele 1

60 Nastavenie remenového kolesa 1 86 Obmedzeny blok 1

61 Nastavenie zaostrenia 1 87 Ty¢ z nehrdzavejlcej ocele 1

62 @ 15 Pruzinova tesnenie pre lozisko | 1 88 Nastavovacia skrutka pre drziak | 1
podnosu

63 @ 15 Pruzinova tesnenie pre loZisko | 1 89 Olejové tesnenie 1

bb Stvorcova matica disku chranica | 1

Cepele




Zoznam dielov (¢islo polozky: 210017)

C.¢asti | Nazov dielu Mnozstvo | C. ¢asti | Nazov dielu MnoZstvo
101 Prihlasovatel 1 19 Remen SV.400 2
102 Aktivna tabula 1 120 Podporna zakladna 1
103 Uspora potravin 1 121 Kablovy plast 1
104 Disk s ochrannymi ¢epelami 1 122 Mearscraper 1
105 Cepel 1 123 Mulcovanie tlacidiel 1
106 Krdzok na ochranu Cepele 1 124 Tlacidlovy spinac 1
107 Drziak podnosu 1 125 Kondenzator 1
108 Jedlo fixované v ramene 1 126 Drziak kondenzatora 1
109 Priechodka s pevnym ramenom | 1 127 Skrutka orientovaného personalu | 1
110 Rukovat 1 128 Gombik s mierkou 1
111 Plastova granula 1 129 PruZinova tesnenie 1
112 Motor 1 130 Vacka 300 1
113 Motorové splyvanie 1 131 Materska tabula 1
114 Napdjacie vedenie 1 132 Vackovy ¢ap 1
115 Skrutky chrénica cepele 1 133 Posuvna naprava 1
116 Guldckové loziskob204 2 134 Posuvac 1
117 Remeriové koleso 1 135 Gumena nozicka 4
118 Kolik kolesa remena 1 136 Posuvna naprava briketu 2

167




C.¢asti | Nazov dielu Mnozstvo | C. casti | Nazov dielu MnoZstvo
137 Relé 1 165 @ 47 Pruzinova tesnenie pre otvor | 1
138 PruZina posuvnej napravy 2 166 Stvorcové matica disku chrénica | 1
Cepele
139 Posuvna naprava vlecného dr- | 1 167 Skrutka rukovate s pevnym rame- | 1
Ziaka nom
140 Stvorzlozkova os 1 168 Skrutka naraznika na prsty 2
141 Vlecnd konzola 1 169 Matica naraznika na prsty 2
142 Tlacidlo vle¢nej konzoly 1 170 Skrutka gombika konzoly 1
143 Mulcovac na strihanie 1 171 Matica gombika drziaka 1
144 Tlacidlo 2 172 Spodna skrutka drZiaka 1
145 Jemny mleci kotu¢ @ 45 1 173 Zaistovacia skrutka pre Stvoritl os | 2
146 Kolik kolesa na Cistenie frézy 2 174 Skrutka briketu posuvnej napravy | 4
147 PruZina kolesa na Cistenie frézy | 2 175 Posuvna skrutka napravy 1
148 KrizZové brisne koliesko @ 45 2 176 ? 12 Pod tesnenim pruziny 1
149 Gombik na dotiahnutie zaostre- | 1 177 Vlozka na Skrabanie mésa 2
nia
150 Podpornéa zékladna vonkajsieho | 1 178 Skrutka skrabky na méaso 1
krdzku
151 @ 4,751 koleso 1 179 Vyrovnavacia podlozka loZiska | 2
bubna
152 Kolik z trecieho kamena 1 180 Skrutka loZiska vretena 2
153 Z&kladna brasneho zariadenia | 1 181 Zamok z nehrdzavejlcej ocele 1
podzostavy
154 Cap kruzku na vedenie cepele 2 182 Magnet 1
155 Kolik misky na potraviny 1 183 Magnetovy spinac 1
156/156 A | Doska na blokovanie masa 1 184 Obmedzeny blok 1
157 Drziak posuvnej napravy 1 185 Mikrospinac 1
158 Malé koleso remena motora 1 186 Kryt loZiska podnosu A 1
159 Koleso na prenos sklicok 1 187 Kryt loZiska podnosu B 1
160 Rukovat taznej konzoly 1 188 Vyrovnavacia podlozka loZiska | 1
bubna
161 Posuvna napravab08 1 189 Olejové tesnenie 1
162 Nastavenie remenového kolesa | 1 190 Ty¢ z nehrdzavejlcej ocele 1
163 Nastavenie zaostrenia 1 191 Nastavovacia skrutka pre drziak | 1
podnosu
164 @ 20 Pruzinova tesnenie pre lo- | 1
Zisko




Technické specifikacie

C. polozky 210031 210048 210000 210017 210086 970294

prevadzkové napétie a 220-240V - / 50 Hz

Menovity prikon 200W 280W 320w 420W 320W 280W

Priemer cepele 195 mm 220 mm 250 mm 300 mm 250 mm 220 mm

Trieda ochrany proti vode IP33

Trieda ochrany Trieda |

Hladina hluku <70dB (A)

Rozmery 400x 400 x | 440x420x | 485x420x | 600x480x | 485x420x | 440 x 420 x
(H)330 mm | [(H)350 mm | (HI395mm | (H}450 mm | (H)395 mm | (H]350 mm

Cista hmotnost (priblizne) 13,5 kg 14 kg 16 kg 26 kg 16 kg 14 kg

Poznamka: Technicka Specifikacia sa moze zmenit bez predchadzajiceho upozornenia.

Zaruka

Akékolvek chyba ovplyviujlca funkénost spotrebi-
Ca, ktord sa prejavi do jedného roka od zakUpenia,
bude opravend bezplatnou opravou alebo vymenou
za predpokladu, Ze spotrebic bol pouzity a udrzia-
vany v stlade s pokynmi a nebol Ziadnym sp6so-
bom zneuzity alebo nespravne pouzivany. Vase za-
konné prava nie st ovplyvnené. Ak sa na spotrebic
vztahuje zaruka, uvedte, kde a kedy bol spotrebic

zakUpeny, a priloZte doklad o klpe [napr. potvrde-
niel.

V stlade s nasimi zédsadami neustaleho vyvoja pro-
duktov si vyhradzujeme pravo zmenit Specifikacie
produktu, balenia a dokumentacie bez predcha-
dzajuceho upozornenia.

Likvidacia a prostredie

Pri vyradovani spotrebica sa vyrobok nesmie likvi-
dovat s inym domovym odpadom. Namiesto toho je
vasou zodpovednostou zlikvidovat odpadové zaria-
denie jeho odovzdanim na urcené zberné miesto.
NedodrzZanie tohto pravidla méze byt penalizované
v sllade s platnymi predpismi o likvidacii odpadu.
Separovany zber a recyklacia odpadového zaria-
denia v Case likvidacie pomoze zachovat prirodné
zdroje a zabezpedi, aby bolo recyklované spdso-
bom, ktory chrani ludské zdravie a Zivotné pros-
tredie.

Dalgie informacie o tom, kde mdZete odovzdat od-
pad na recyklaciu, vdam poskytne miestna spoloc-
nost na zber odpadu. Vyrobcovia a dovozcovia ne-
nesl zodpovednost za recyklaciu, zaobchadzanie a
ekologickd likvidaciu, ¢i uz priamo alebo prostred-
nictvom verejného systému.

o ®
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Innovatielaan 6, 6745 XW De Klomp
The Netherlands
H E N D I Tel: +31317 681040
Fax: +31 317 681045
www.hendi.eu
info@hendi.eu

Declaration of conformity / Konformitétserkldrung / Conformiteitsverklaring / Deklaracja zgodnosci / Déclaration de conformité /
Dichiarazione di conformita / Declaratie de conformitate / [leknapauus cootBetcteus / Alkwan cuppoppwang / Vyhlasenie o zhode

Hendi BV hereby declares under his own responsibility that the product: / Hendi BV erklart hiermit in eigener Verantwortung, dass das Produkt: /
Hierbij verklaart Hendi BV onder eigen verantwoordelijkheid dat het product: / Firma Hendi BV niniejszym oéwiadcza na wtasna odpowiedzialnos¢,
e produkt: / Hendi BV déclare par la présente sous sa propre responsabilité que le produit: / Hendi BV dichiara sotto la propria responsabilita che il
prodotto: / Hendi BV declard pe propria raspundere cd produsul: / Hendi BV HacTosiLyuM 3asiBnsieT Moj CBOK 0TBETCTBEHHOCTb, 4To NpoaykT: / O Hendi
BV dnhavet pe Siki Tou eubuvn 6T To npoidv: / Spoloénost Hendi BV tymto na vlastnd zodpovednost vyhlasuje, Ze vyrobok:

Product number: / Produktnummer: / Productnummer: / Kod Produktu: /
Code produit: / Codice prodotto: / Numarul: / Ko MpopykTa: / Apt8uog npotavrog: / 210031, 210048, 210000, 210017, 970294, 210086
Cislo produktu:

Product name: / Produktname: / Productomschrijving: / Nazwa Produktu: / Meat Slicer / Schneidemaschine / Snijmachine / Krajalnica / Trancheuse
Nom du produit: / Nome del prodotto: / Denumirea produsului: / Hassakue | Affettatrice / Feliator / Cnaticep / Mnxavn konng aMaviikév / Strahaé
Mpogykra: / Ovopacia npoiévrog: / Nazov produktu: na maso

Brand: / Marke: / Merk: / Marka: / Marque: / Marchio: / Brand: / Mapka: / Mapka: / HENDI

Znacka:

Has been engineered and manufactured in conformity to harmonized standards:/

Wurde in Ubereinstimmung mit harmonisierten Normen entwickelt und hergestellt: /

Is ontworpen en vervaardigd in overeenstemming met geharmoniseerde normen: / EN 55014-1:2017 +A11:2020
Zostat zaprojektowany i wyprodukowany zgodnie z normami zharmonizowanymi:/ EN 55014-2:2015

A été concu et fabriqué conformément aux normes harmonisées: / EN IEC 61000-3-2:2019

E stato progettato e prodotto in conformita a norme armonizzate: / EN 61000-3-3:2013 +A1:2019
A fost proiectat si fabricat in conformitate cu standardele armonizate: / EN 60204-1:2018

Bbin paspabotaH v M3roToBNEH B COOTBETCTBUM C rapPMOHU3NPOBAHHBIMM EN IS0 12100:2010
cTaHpapTamu: / EN 1974:1998+ A1:2009
‘EXEL KATAOKEUAOTEL KL KATAOKEUAOTEL GUIQ®VA e EVApPOVIOpEVA MpoTuna: /

Bol navrhnuty a vyrobeny v sulade s harmonizovanymi normami:

Meets the essential requirements as described in: /

Erfillt die grundlegenden Anforderungen wie beschrieben in: /

Voldoet aan de essentiéle vereisten zoals beschreven in: /

Sge{ma podsta_wowe wymagania opisane w: / 1907/2006/EC

Répond aux exigences essentielles décrites dans: / 1935/2004/EC

Soddisfa i requisiti essenziali descritti in: /

A quis : [ 10/2011/EU

Indeplineste cerintele esentiale descrise in: /

0TBeYaeT 0CHOBHbIM TPEBOBAHNSM, ONUCAHHBIM B: /

MAnpot TG BaoKES anaLTNOELS 6nwG nepLypagerat oto: /

Splia zakladné poziadavky opisané v Casti:

Technical documentation available at the company’s headquarters: /

Technische Dokumentation am Hauptsitz des Unternehmens erhiltlich: /

Technische documentatie beschikbaar op het hoofdkantoor van het bedrijf: /

Dokumentacja techniczna dostepna w siedzibie firmy: / HENDI BV

Documentation technique disponible au siége de Uentreprise: /
Documentazione tecnica disponibile presso la sede dell'azienda: /
Documentatie tehnica disponibila la sediul companiei: /
TexHuueckasi [OKYMEHTaLMs AOCTYNHA B WTab-KBapTUpe KoMnaHum: /
TexviKn TeKPNpioaon 8laBEaLyn oTa KeVTpLKA ypageia Tng eTapeiag: /
Technicka dokumentacia dostupna v sidle spolo¢nosti:

Innovatielaan 6
6745 XW De Klomp, The Netherlands

De Klomp, 15-06-2021

. Il
R.E. Vooijs
Purchasing Manager




MHENDI

HENDI B.V.

Innovatielaan 6

6745 XW De Klomp, The Netherlands
Tel: +31 317 681 040

Email: info@hendi.eu

HENDI Polska Sp. z 0.0.
ul. Firmowa 12

62-023 Robakowo, Poland
Tel: +48 61 658 7000
Email: info@hendi.pl

HENDI GmbH

Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria
Tel: +43 6274200100

Email: office.austria@hendi.eu

HENDI Romania S.R.L.

Str. 13 decembrie 94A, Hala 14
Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro

- Changes, printing and typesetting errors reserved.

- Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz
bteddéw drukarskich w instrukcji.

- Variations et fautes d'impression réservés.

© 2023 HENDI B.V. De Klomp - The Netherlands

PKS HENDI South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +30 210 4839700

Email: info@pks-hendi.com

HENDI Italia S.R.L.

Via Leonardo da Vinci 4

39100 Bolzano (BZ), Italy

Tel: +39 800 727 438
Email: office.italy@hendi.eu

HENDI HK Ltd.

1201, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find HENDI on internet:

www.hendi.com

www.facebook.com/HendiToolsforChefs
https://www.linkedin.com/company/hendi-tools-for-chefs/

www.youtube.com/HendiEquipment

- Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.

- Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de imprimare.
- V3MeHeHus, neyaTn 1 BepCTKM OWMOKM 3aLLMLLEHDI.

- Me enpUAagn aMayav, AaBav ekTinwong Kat oTotxeloBeoiac.

- Zmeny, tlac a chyby preprudenia st vyhradené.
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