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1 Bedienungsanleitung: Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihrem Gerat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kdnnen.

Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht behandeln und pflegen.
Wir winschen Ihnen viel Freude beim Gebrauch.

1.1 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des DryAged Master 63 (nachfolgend als
Gerat bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fur die Inbetriebnahme, die
Sicherheit, den bestimmungsgemalien Gebrauch und die Pflege des Gerates. Die
Bedienungsanleitung muss standig am Gerat verfugbar sein. Sie ist von jeder Person
zu lesen und anzuwenden, die mit der: ¢ Inbetriebnahme, e Bedienung,

e Storungsbehebung und/oder ¢ Reinigung des Gerates beauftragt ist. Bewahren Sie

diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an Nachbesitzer
weiter.

1.2 Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

AGEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche

Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fuhrt dies zum Tod oder zu

schweren Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche

Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren

Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

AVORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaligten Verletzungen flhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.
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1.3 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise flr
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Berlcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser
Anleitung kdonnen keine Anspruche hergeleitet werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden aufgrund:

¢ Nichtbeachtung der Anleitung ¢ Nicht bestimmungsgemaler Verwendung

e Unsachgemaler Reparaturen ¢ Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile
e Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefihrt. Wir ibernehmen
keine Haftung fur Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns
oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspringliche deutsche
Text.

1.4 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt. Alle Rechte, auch die der
fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der Verbreitung mittels
besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager und Datennetze),
auch teilweise, behalt sich die Braukmann GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaler Gebrauch kann jedoch zu Personen und Sachschaden flhren.

2.1 BestimmungsgemalRe Verwendung
Dieses Gerat ist nur flr den Gebrauch in geschlossenen Rdumen zum
e Lagern und Reifen von Fleisch (Rind, Schwein, Wild etc.) bestimmt.
Das Gerat ist nicht fur Fisch geeignet.

Eine andere oder dartber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgeman.
AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung!

Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemafer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschliel3lich bestimmungsgemal verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Ansprlche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.




2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

HINWEIS

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Gerat die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

>

>

Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat
nicht in Betrieb.

Bei Beschadigung der Anschlussleitung oder des Steckers,
mussen diese durch den Hersteller oder dessen
Servicebeauftragten ersetzt werden, um Gefahren
vorzubeugen.

Dieses Gerat darf nicht von Kinder benutzt werden. Das
Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden.

Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.Das Gerat wahrend des
Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen.

Das Gerat ist kein Kuhlschrank. Lagern Sie im Gerat keine
anderen Lebensmittel als unter ,Bestimmungsgemalie
Verwendung® angegeben.

Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemale
Reparaturen konnen erhebliche Gefahren flir den Benutzer
entstehen.
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HINWEIS

» Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-Ersatzteile

ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist
gewahrleistet, dass sie die Sicherheitsanforderungen
erflllen werden.

Das Gerat ist nicht zum Rauchern geeignet.

Das Gerat reguliert die gewlunschte Luftfeuchtigkeit aktiv. Im
Gerat durfen keine Salzblocke zur Regulierung der
Luftfeuchtigkeit eingesetzt werden. Das Gerat konnte
beschadigt werden. Sollten dennoch Salzbldcke eingesetzt
werden, so erlischt die Garantie des Gerates. Der
Hersteller Gbernimmt keine Gewahrleistung fur Schaden am
Gerat oder Fleisch.

2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Brandgefahr / Gefahr durch brennbare Materialien
| Explosionsgefahr

Bei nicht sachgemaRer Verwendung des Gerates besteht
Brand- oder Explosionsgefahr durch Entziindung des
Inhaltes. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise
um Brandgefahr zu vermeiden:

brennbare Materialien

Warnhinweis: Brandgefahr / Gefahr durch t

>

>
>

Lagern Sie keine explosiven Substanzen wie
Spraydosen mit brennbarem Treibmittel in diesem Gerat.

Das Treibmittel innerhalb des Gerates ist brennbar.
Der Kuhlkreislauf des Gerates darf nicht beschadigt werden.

Verwenden Sie keine elektrischen Gerate innerhalb des
Gerates.
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AGEFAHR

>

>

Verwenden Sie keine mechanischen Vorrichtungen, um den
Abtauvorgang zu beschleunigen.

Reinigen Sie Gerat und Gerateteile nie mit leicht
entzundbaren Flussigkeiten. Die daraus entstehenden Gase
konnen eine Brandgefahr darstellen oder explodieren.

Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere
feuergefahrliche Gase und Flussigkeiten in der Nahe von
diesem oder anderen Gerat(en). Die Gase konnen eine
Brandgefahr darstellen oder explodieren.

2.3.2 Gefahr durch elektrischen Strom

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen
oder Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine
Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

>

>

Ziehen Sie niemals am Stromkabel sondern immer am
Stecker um das Gerat vom Strom zu trennen.

Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn
die Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt sind,
wenn es nicht ordnungsgemal funktioniert oder fallen
gelassen oder beschadigt worden ist. Bei Beschadigung der
Anschlussleitung oder des Steckers, mussen diese durch
den Hersteller oder dessen Servicebeauftragten ersetzt
werden, um Gefahren vorzubeugen.

Offnen Sie auf keinen Fall das Geh&ause des Geréates.
Werden spannungsfuhrende Anschlisse beruhrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Daruber hinaus konnen
Funktionsstorungen am Gerat auftreten.
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3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

3.1 Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Verpackungsmaterialien durfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

» Auf Grund des hohen Gewichtes des Gerates den Transport sowie das Auspacken und
Aufstellen mit zwei Personen durchfihren.

3.2 Lieferumfang und Transportinspektion
Das Gerat wird standardmafig mit folgenden Komponenten geliefert:

DryAged Master 63

4 Edelstahlroste

1 H20-Speicher +1 Ersatz-Speicher

Halterung des Speichers mit Abtropfschale
Auffangblech

Hangegestell inklusive 3 Fleischer-Haken * 1 Aktivkohlefilter
e Bedienungsanleitung mit Griff und Schrauben fir den Griff

HINWEIS

» Prufen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch den Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

3.3 Auspacken
Zum Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:

e Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das innere und auf3ere
Verpackungsmaterial. Entfernen Sie die Folie von dem H20 Speicher.

e Das Gerat sollte nur aufrecht transportiert werden.

e SchlieRen Sie das Gerat erst nach 24 Stunden Wartezeit an das Stromnetz an und
schalten Sie es ein, legen Sie erst dann Fleisch in den DryAged Master.

HINWEIS

» Entfernen Sie die Schutzfolie erst kurz bevor das Gerat am Einsatzort aufgestellt wird,
um Kratzer und Verschmutzungen zu vermeiden.
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3.4 Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und deshalb recycelbar.

Die Ruckfuhrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert

das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien an
den Sammelstellen fur das Verwertungssystem »Gruner Punkt«. Y

L

» Heben Sie wenn mdglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gerates
auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal verpacken zu kdénnen.

3.5 Aufstellung

3.5.1 Anforderungen an den Aufstellort

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erflllen:

e Platzieren Sie Ihr Gerat auf einem ebenen, waagerechten Boden, der auch bei voll
bestucktem Gerat ausreichend tragfahig ist.

Installieren Sie das Gerat nicht an einem Platz mit direktem Sonnenlicht oder in der
Nahe von Warmequellen (Herd, Heizung, Heizgerate, usw.).

Direktes Sonnenlicht kann die Acryloberflache verandern und Warmequellen den
Energieverbrauch negativ beeinflussen.

e Das Gerat ist nur flr den Innenbetrieb ausgelegt. Stellen Sie es nicht in einer nassen
oder sehr feuchten Umgebung auf.

o Stellen Sie das Gerat nicht in einer heilen Umgebung oder in der Nahe von
brennbarem Material auf.

o Das Gerat bendtigt zum korrekten Betrieb eine ausreichende Luftstromung. Lassen
Sie 15 cm Freiraum um das Gerat herum.

o WARNUNG: Beluftungsoffnungen im Gerategehause nicht verschlie3en.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

e Der Einbau und die Montage dieses Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten (z.
B. Schiffen) durfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgeflhrt werden, wenn sie
die Voraussetzungen fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates
sicherstellen.

e Aus Grunden der Energiesparsamkeit achten Sie bitte darauf, dass die Tur des
Gerates wahrend des Betriebes geschlossen ist.
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3.5.2 Standfiisse

Das Gerat wird mit 3 groRen Standfufden und einem kleinen Stellful} geliefert. Richten
Sie den Stellfu® so aus, dass das Gerat richtig steht und nicht kippelt.

3.5.3 Anbringung des Griffes

Bitte beachten Sie , dass Sie den
mitgelieferten Edelstahlgriff vor
dem ersten Gebrauch an die Tur
des Gerates anschrauben
mussen. Dazu schieben Sie das
Dichtungsgummie an der
Ruckseite der Tur zur Seite, um
die vorgebohrten Locher
freizulegen. Mithilfe der
beiliegenden Schrauben kdnnen
Sie den Griff an der Tur
montieren.

3.6 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen
Anschluss folgende Hinweise zu beachten:

e Vergleichen Sie vor dem Anschliel3en des Gerates die Anschlussdaten (Spannung
und Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten
mussen Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Geréat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie lhre Elektro-Fachkraft.

e Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Gber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mm? erfolgen. Die
Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit
verbundenen Brandgefahr verboten.

e Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht unter oder
uber heil3e oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

e Verlegen Sie das Stromkabel so, dass Sie nicht dartber stolpern.

e Das Gerat ist nicht dafur ausgelegt mit einem Gleichstrom-Wechselstrom-Konverter
betrieben zu werden.
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e Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.

¢ Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprafen.
Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fur Schaden, die durch einen
fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.

4 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und Funktion des
Gerates.

4.1

5
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411 Herausnehmen der Edelstahlroste

Um einen Edelstahlrost herauszunehmen, nehmen Sie zuerst das Fleisch heraus.
Verwenden Sie Handschuhe, die fur den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet sind. Dann
heben Sie den Edelstahlrost leicht an und ziehen ihn dann heraus.

HINWEIS

» Achten Sie sorgfaltig darauf, dass die Edelstahlroste bzw. das Hangegestell fur die
Fleischer-Haken richtig eingerastet sind, bevor Sie Fleisch darauflegen bzw. aufhangen.

5 Bedienelemente und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

5.1 Bedienelemente und Anzeige:

g

Einstellung der Temperatur (2-14 °C) und Luftfeuchtigkeit (50 % - 85%)

Wechsel zwischen der Temperatur- und Luftfeuchtigkeitseinstellung

LED Licht: 1 x kurz dricken, um das LED Licht einzuschalten (ist bei
geoffneter Tur immer eingeschaltet, schaltet sich nach 4 Stunden autom.ab).
Erneut kurz dricken, um das LED Licht auszuschalten.

UV Licht: 5 Sekunden gedrickt halten: UV Licht schaltet sich ein.
Erneut 5 Sekunden gedrickt halten: UV Licht schaltet sich aus.

© VWO O

Ein- / Ausschaltung des Gerats

5.2 Bedienung:

1. Bitte reinigen Sie das Gerat vor dem Gebrauch (siehe ,Reinigung und Pflege®)

Taste betatigen, um das Gerat einzuschalten

Schalten Sie anschliefend das UV Licht fir mindestens 2 Stunden ein, um den
Innenraum zu entkeimen.

Dafur die Taste fur 5 Sekunden gedrickt halten.

w N
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4. H20 Speicher:

300 ml Trinkwasser in den H20 Speicher einflllen bevor Sie Fleisch ins Gerat
geben. Entfernen Sie vorher die Plastik-Verpackung.

HINWEIS

» Wenn die angezeigte Luftfeuchtigkeit im Reifeprozess nicht mit der gewinschten
Einstellung Ubereinstimmt, mussen Sie bei zu niedriger Luftfeuchtigkeit den H20-
Speicher nochmals anfeuchten & gegebenenfalls Wasser nachfillen.

5. Temperatur und Luftfeuchtigkeit einstellen:

Wechseln Sie mit der Taste zwischen der Einstellung und Anzeige der

Temperatur oder Luftfeuchtigkeit.

Einmal die Taste dricken, dann blinkt die Anzeige der Temperatur im Display

und die Temperatur Iasst sich von 2-14 °C in 1°C Schritten anpassen.

Zweimal die Taste drucken, dann zeigt das Display die Anzeige der

Luftfeuchtigkeit und diese lasst sich von 50-85% in 1 % Schritten anpassen.

Wenn Sie innerhalb von 3 Sekunden keine Einstellung vornehmen, dann behalt das
Gerat die bisherigen Einstellungen bei.
Das Gerat kehrt automatisch wieder zur Anzeige der Temperatur zurick.

HINWEIS

» Das Fleisch erst in den DryAger hangen/ legen, wenn das Gerat die gewunschte
Temperatur erreicht hat.

» Tipp: Fur ein optimales Reifeergebnis empfehlen wir folgende Einstellung:
Temperatur 3°C / Luftfeuchtigkeit 75%.

» Tipp: Sie kdnnen durch gleichzeitiges Dricken der beiden Tasten und
fur 3 sec. zwischen der Temperaturanzeige in °C und °F wechseln.

6. LED-Licht- und UV-Licht-Einstellung

Driicken Sie 1 x , um das LED-Licht einzuschalten, dieses schalten sich

automatisch nach 4 Stunden aus.
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Dricken Sie fur 5 Sekunden, das UV-Licht wird eingeschaltet.

HINWEIS

» Die Tur verfugt Uber einen Sicherheitsschalter. Wenn Sie die Tur des Gerates 6ffnen,
schaltet sich das UV-Licht automatisch aus. Wenn Sie die Tur wieder schlief3en,
schaltet es sich wieder ein.

» Das UV-Licht dient zur Entkeimung des Innenraums vor, wahrend und nach Abschluss
des Reifevorgangs.

5.3 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Rickseite
des Gerates.

6 Dry-Aging

6.1 Sicherheitshinweise

HINWEIS

» Die Tur sollte wenig gedffnet werden um das Klima im Gerat/ die Luftfeuchtigkeit nicht
unnotig zu beeinflussen.

» Informieren Sie sich Uber das trockene Reifen (Dry Aging) beim Fleischer/Experten
Ihres Vertrauens.

» Verwenden Sie ausschlieBlich zum Veredeln geeignetes Fleisch.

» Ziehen Sie Handschuhe, die fir den Kontakt mit Lebensmittel geeignet sind, an, wenn
Sie das Fleisch und die Metallbéden oder Fleischer-Haken berihren.

» Die Gefahr beim Dry-Aging ist das Auftreten von sogenanntem ,Wildschimmel®. Dieser
kann im Gegensatz zum ,guten Edelschimmel® das Fleisch verderben und zu toxischen
und allergischen Reaktionen fuhren. Achten Sie aus diesem Grunde auf eine
einwandfreie Hygiene im Umgang mit Gerat und Fleisch und informieren Sie sich
umfassend beim Fleischer/Experten Ihres Vertrauens uber das Dry-Aging.

» Wenn Sie einen sauerlichen Geruch wahrnehmen, kann dies ein Hinweis auf
Wildschimmel sein.

» Nach der abgeschlossenen Reifung mussen die dunklen und trockenen Stellen
grof3zligig entfernt werden.

» Verzehren Sie keine Uberlagerten Lebensmittel, sie kdnnen zu einer
Lebensmittelvergiftung fuhren.
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6.2 Haftungsausschluss:

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fur Schaden am Kuhlgut, auch nicht bei Defekt
des Gerates innerhalb der Garantiezeit. Ebenso schliel3t der Hersteller eine Haftung fir
Personenschaden, durch unsachgemal gelagerte Ware, die anschlieRend verzehrt
wird, aus.

6.3 Informationen zum Dry-Aging
Das trockene Reifen (dry-aging) von Rind- & Schweinefleisch sowie Wild ist ein
aufwendiger Prozess und bendtigt Zeit und ideale Bedingungen.

Geben Sie das qualitativ hochwertige Fleisch auf die Metallbéden oder hangen Sie es
mit den Fleischer-Haken in das Gerat.

Kontrollieren Sie das Fleisch regelmalig auf Wildschimmel.

Wenn der von lhnen gewunschte Reife-Grad erreicht ist, enthnehmen Sie das Fleisch
portionieren es entsprechend lhrer Vorlieben und bereiten es zu.

Unterschiedliche Aromen je nach Reifezeit

Subtile, nussige Aromen erzielen Sie, je nach verwendetem Fleisch, nach ca. 21 Tagen.

Aromen, ahnlich Pilzen, erzielen Sie, je nach verwendetem Fleisch, nach ca. 28-35
Tagen.

Kraftige Aromen, ahnlich Blauschimmel-Kase, erzielen Sie, je nach verwendetem
Fleisch, nach ca. 45 Tagen und mehr.

Je langer Sie das Fleisch reifen lassen, desto kraftigen wird das Aroma.

7 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des
Gerates. Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des
Gerates zu vermeiden und den stérungsfreien Betrieb sicherzustellen.

7.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates

beginnen:
» Reinigen Sie das Gerat grundlich, bevor Sie es in Betrieb nehmen.
» Reinigen Sie das Gerat nach jedem Reife-Prozess grundlich.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Wandsteckdose und entnehmen Sie das gesamte Fleisch.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Losungsmittel.

» Sie mussen einen lebensmittelvertraglichen Reiniger verwenden, der jedoch nicht zu
agressiv fur die Oberflachen des Gerates ist.

» Wenn Sie das Gerat langer nicht benutzen, sollten Sie alle Metallbéden, die

Metallautfhangung und Fleischer-Haken entnehmen und das Gerat grundlich reinigen.
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AVORSICHT

» Wenn der Reife-Prozess gescheitert ist und das Fleisch verdorben ist bzw.
Wildschimmel entstanden ist, dann kontaktieren Sie bitte unseren Kundenservice, um
das weitere Vorgehen abzustimmen.

7.2 Reinigung
s 2a H20-Speicher

2b Speicherhalterung
2c Abtropfschale

4 H20-Speicher

Speicherhalterung mit Abtropfschale
aus dem Gerat entnehmen, Speicher
entfernen und Abtropfschale durch
Druck unten an der Seite der
Halterung I6sen und dann
herausziehen. Speicherhalterung und
Abtropfschale mit lauwarmem Wasser
. und etwas Spulmittel reinigen und

~ abtrocknen.

Tauschen Sie den H20O-Speicher nach
el Gebrauch alle 3 Monate aus.

Sie kdnnen Ersatz-H20-Speicher bei uns bestellen, Artikelnummer 693.
@ Innenraum und AuBenwande

Innenraum und AulRenwande mit lauwarmem Wasser und etwas Spulmittel reinigen.
Verwenden Sie keinesfalls sand- oder saurehaltige Putz- bzw. chemische
Lésungsmittel.

Wischen Sie das Gerat danach griindlich mit einem weichen Tuch trocken.
Schalten Sie nach jedem Reifevorgang das UV-Licht fur 24 Stunden ein.
@ Gehause

Verwenden Sie Aulien zur Reinigung der Glasflachen einen Glasreiniger, fir
Edelstahlflachen einen handelsublichen Edelstahlreiniger

Wischen Sie das Gerat danach grundlich mit einem weichen Tuch trocken.
€ Kondenswasser-Auffangbehalter/Auffangschale (K)

Wenn es zu grolReren Temperaturschwankungen im Gerat gekommen ist oder Sie das
Gerat fur langere Zeit aulier Betrieb nehmen wollen, dann empfehlen wir den
Kondenswasser-Auffangbehalter/Auffangschale zu Uberprifen.
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Temperaturschwankungen konnen zum Beispiel durch einen Stromausfall, langere/haufige
Offnung der TUr bei
eingeschaltetem Gerat oder
Stérungen des Gerates
entstehen.

Entfernen Sie gebenenfalls mit
einem Schwamm das
Kondenswasser aus dem
Kondenswasser-Auffangbehalter.
Dieser befindet sich auf der
Rickseite des Gerates unten
rechts. Metallabdeckung bitte _
dafir entfernen und anschlieftend wieder festschrauben.

® Manuelles Abtauen:

Nach jedem Reifevorgang das Gerat 24 Stunden abtauen lassen.

Schalten Sie das Gerat aus aber ziehen Sie nicht den Netzstecker. Lassen Sie dann
das Gerat manuell abtauen. Achten Sie auf die Auffangschale (K) und entfernen Sie
wahrend dem Abtauen das entstandene Wasser.

@ Sollte das Gerit vereist sein, dann gehen Sie wie folgt vor:

Entnehmen Sie das Fleisch aus dem Gerat. Decken Sie es mit Frischhaltefolie ab oder
geben Sie es wenn mdglich in einen Folienbeutel und kiihlen Sie es in einem
geeigneten Kuihlgerat. Schalten Sie das Gerat aus.

Fillen Sie einen Topf mit heiRem aber nicht mehr kochendem Leitungswasser und
stellen Sie den Topf auf ein Tuch auf den unteren Metall-Lagerboden.

AWARNUNG' \/erbruhungsgefahr durch den heil3en Topf.
» Gehen Sie vorsichtig mit dem heifden Topf um.

Der Wasserdampf wird das entstandene Eis innerhalb ca. einer Stunde schmelzen. Das
Schmelzwasser sammelt sich im Innenraum und maéglicherweise in der Auffangschale (K).
Entfernen Sie den Topf und das Tuch aus dem Gerat. Wischen Sie das Wasser aus dem
Innenraum und leeren Sie die Auffangschale (K). Wischen Sie das Gerat mit einem
weichen Tuch trocken. Lassen Sie das Gerat fur 1 Stunde gedffnet, damit das Gerat luften
kann.

€ Edelstahlroste, Hangegestell, Auffangblech, und Fleischer-Haken

Entnehmen Sie die Edelstahlroste, Hangegestell, Auffangblech, und Fleischer-Haken
aus dem Gerat und reinigen Sie diese aus Hygienegrunden mit warmem Wasser und
Spulmittel. Trocknen Sie die Komponenten richtig ab.

@ Aktivkohlefilter

Tauschen Sie den Aktivkohlefilter einmal im Jahr aus. Daflir (wenn notwendig) das Fleisch
entnehmen, Filter herausschrauben und austauschen.

Sie konnen Ersatz-Aktivkohlefilter bei uns bestellen, Artikelnummer 692.
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7.3 Wechsel der UV-Lampe

Schrauben vorsichtig I6sen.

Abdeckung entfernen. An dieser ist die UV-Lampe

befestigt.

Hulle der UV-Lampe nach unten entfernen und

Lampe austauschen.
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7.4 Bewegen lhres Gerates

Wenn Sie das Gerat an einen anderen Platz stellen wollen:

Schalten Sie das Gerat aus. Raumen Sie den Inhalt heraus. Kleben Sie
sicherheitshalber alle losen Elemente im Innenraum fest. Kleben Sie die Tur zu. Das
Gerat sollte nur aufrecht transportiert werden.

8 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Storungslokalisierung und
Storungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu

vermeiden.

8.1 Sicherheitshinweise

AVORSICHT

» Reparaturen an Elektrogeraten durfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemalle Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer und
Schaden am Gerat entstehen.

8.2 Storungsursachen und -behebung

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.

Stoérung

Die Kuhlleistung ist
unbefriedigend.

Das LED-Licht/UV-Licht
funktioniert nicht.

Vibrationen & Gerat ist zu
laut & Tur schlief3t nicht
richtig

Display zeigt nichts an.

Tasten funktionieren nicht.

Mogliche Ursache

Prufen Sie die Temperatureinstellung.

Die Umgebung erfordert eventuell eine andere
Einstellung. Die Tir wird zu oft gedffnet.

Die Tur wurde nicht komplett geschlossen.
Die Turdichtung dichtet nicht ausreichend ab.
Das Gerat ist nicht mit gentigend Freiraum
aufgestellt. Tauen Sie das Gerat ab.

Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Prifen Sie, ob das Gerat eben steht.

Prufen Sie den Ventilator. Bauteile sind lose. Gerat
berthrt die Wand. Die Turen wurden verkehrt herum
oder nicht richtig angebracht.

Die Dichtung ist abgenutzt. Die Boden sind
verrutscht.

Netzstecker ziehen, 2 Minuten warten, Netzstecker
wieder einstecken. Wenn der Fehler damit nicht
behoben ist, dann wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
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Kompressor startet nicht Der Kompressor startet nicht, wenn die
Raumtemperatur niedriger ist, als die gewlinschte

Temperatur.
Tau auf der Oberflache Besonders wenn das Gerat in einer feuchten
des Gerates Umgebung steht, bildet sich Tau auf der Glasfront. Es

resultiert aus der Feuchtigkeit der Luft, die mit dem
Gerat in Berihrung kommt. Wischen Sie Tau mit
einem weichen Lappen weg.

Gurgelndes Gerausch, das Das Gerausch des Kompressors, wenn er seine
auf Flussigkeit hindeutet Arbeit aufnimmt oder stoppt.

Das Gerausch des Gefriermittels im Kihlkreislauf.

Fehlercode Problem Losung
H1 Tur war zu lange geoffnet. Tar schlieRen.

Problem mit dem Turkontakt Kundenservice kontaktieren.
H2, H5 Sensor-Fehler. Kundenservice kontaktieren.
H3 Problem mit Kuhlung. Kundenservice kontaktieren.
H4 Problem mit Luftfeuchtigkeit Kundenservice kontaktieren.
H6 Problem mit Abtauvorgang Gerat abtauen
E9 Problem mit dem Display. Kundenservice kontaktieren.

HINWEIS

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen konnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

» Reinigen Sie Edelstahlroste, Auffangblech und Fleischer-Haken mit Desinfektionsmittel
und entfernen sie jegliche Speisereste aus dem Gerat, bevor Sie dieses einschicken.

9 Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle
Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fur ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren.

Im Restmdll oder bei falscher Behandlung kénnen diese der menschlichen o
Gesundheit und der Umwelt schaden. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in
den Restmulll.

HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Ruckgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Inrem Rathaus, Ihrer Mullabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie dafur, dass |hr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird:
Entfernen Sie die TlUr und belassen Sie die Regalbdden im Innenraum, so dal® Kinder
nicht leicht hineinklettern konnen.
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HINWEIS

» Das Treibmittel innerhalb des Gerates ist brennbar. Die Entsorgung von diesem
feuergefahrlichen Material muss in Ubereinstimmung mit nationalen Regulierungen
erfolgen.

10 Garantie

Fur dieses Produkt Ubernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 12 Monate Garantie
fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurickzufuhren sind. Unsere Garantie
gilt fir Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fiir alle anderen Lander kontaktieren
Sie uns bitte. lhre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriche nach §437 ff. BGB bleiben
hiervon unberuhrt. Die Inanspruchnahme lhrer gesetzlichen Mangelrechte ist fur Sie
unentgeltlich. In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemalle
Behandlung oder Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den
Wert des Gerates nur geringfiigig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleilteile,
Transportschaden, soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch
nicht von uns durchgefuhrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch
ausgeschlossen. Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im privaten Bereich
(Haushaltseinsatz) konstruiert und leistungsmafig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im
gewerblichen Einsatz fallt nur soweit unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der
Beanspruchung einer privaten Nutzung vergleichen lasst. Es ist nicht fur den
weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei berechtigten Reklamationen
werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl reparieren oder gegen ein
mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb von 14 Tagen nach
Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspruche sind ausgeschlossen. Zur Geltendmachung
eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Ricksendung des Gerates
(immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere Kontaktdaten (,Garantiegeber®)
finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.

11Technische Daten

Name DryAged Master 63
Artikelnr. 689

Spannung 220V -240V;50Hz, 0,4 A
Male aulien (B/H/T) 395 x 875 x 595 mm
Gewicht 41,40 kg

Klimaklasse ST

Traglast pro Rost 15 kg

Traglast pro Hangegestell 20 kg

www.caso-design.de
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Original
Operating Manual

DryAged Master 63 (689)
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12 Operating Manual
12.1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your device will serve you for many years if you handle it and care for it properly. We
wish you a lot of pleasure in using it!

12.2 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the DryAged Master 63 (referred to
hereafter as the device) and provide you with important information for the initial
commissioning, safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
device: e Commissioning e Operation e Troubleshooting and/or

e Cleaning Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the
subsequent owner along with the device.

12.3 Warning notices

The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of death or
serious personal injuries.

AWARNONGT \WARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

AvorsicHT  ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of the
machine.
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12.4 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation
and care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best
of our knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.
No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions
in this manual. The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a
result of the following: ¢ Non-observance of the manual

e Uses for non-intended purposes ¢ Improper repairs

e Technical alterations, modifications of the device
e Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the
guarantee. All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not
assume any liability for translation errors, not even if the translation was carried out by
us or on our instructions. The original German text remains solely binding.

12.5 Copyright protection

This document is copyright protected.

Braukmann GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical
reproduction, duplication and distribution using special processes (e.g. data processing,
data carriers, data networks), even partially. Subject to content and technical changes.

13 Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

13.1 Intended use

This device is only intended for use in enclosed spaces for the storage and ageing of meat
(beef, pork and poultry etc).The equipment is not suitable for fish.

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are
considered incompatible with the intended or designated use.

AWARNONGT \WARNING

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device if it is used for
an unintended use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.
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13.2 General Safety information

PLEASE NOTE

Please observe the following general safety notices with
regard to the safe handling of the device.

>

>

Examine the device for any visible external damages prior
to using it. Never put a damaged device into operation.

If the power cable or plug are damaged, then they must be
replaced by the manufacturer or its service agent in order to
avoid a hazard.

This device must not be used by children. The device and
its connecting cable must be kept away from children.

Children shall not play with the device.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children.

The device may be used by individuals with reduced
physical, sensory or mental capabilities or a lack of
experience and / or knowledge of their use if they are
supervised or have been instructed at to the safe use of the
device and have understood the resulting hazards. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children.

Do not leave the device unsupervised when it is in
operation.

The equipment is not a refrigerator. Do not use the
equipment to store foods other than those mentioned under
"Intended use".

The equipment is not suitable for the smoking of meat.

Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as
otherwise the guarantee entitlements will be null and void in
the event of any subsequent damages. Improperly
performed repairs can cause considerable dangers for the
user.
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PLEASE NOTE
» Defective components must always be replaced with

original replacement parts. Only such parts will guarantee
that the safety requirements are fulfilled.

The device actively regulates the desired humidity. Do not
use salt blocks for regulation of humidity in the device. The
device could be damaged. If, nevertheless salt blocks are
used, the guarantee of the device expires. The
manufacturer asumes no guarantee for damages of device
or meat.

13.3 Sources of danger

13.3.1 Risk of fire / flammable materials used. Danger of
burns or of explosion

DANGER

There is a danger of burns and explosion due to excess
pressure that is created in the event the device is not used

properly.

of burns or an an explosion:

Observe the following safety notices to avoid dangers c

Warning: Risk of fire / flammable materials used.

>

vVvyyvyy

vy

Do not store explosive substances such as aerosol cans
with a flammable propellant in this device.

Blowing gas inside the unit is flammable.
Do not damage the cooling circuit of the device.
Do not use electrical devices inside the device.

Do not use mechanical devices to accelerate the defrosting
process.

Never use the device to store or dry flammable materials.

Never clean device parts with flammable fluids. The fumes
can create a fire hazard or explosion.
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DANGER

» Do not store or use gasoline or any other flammable
vapours and liquids in the vicinity of this or any other device.
The fumes can create a fire hazard or explosion.

13.3.2 Dangers due to electrical power

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live
wires or subassemblies!

Observe the following safety notices to avoid dangers due to
electrical power:

» Before changing the inner light, turn off the device first and
then unplug the unit from the wall outlet.

» Do not operate this device if it has a damaged cable or plug,
if it is not working properly or if it has been damaged or
dropped. If the power cable or plug are damaged, then they
must be replaced by the manufacturer or its service agent in
order to avoid a hazard.

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if
live connections are touched and the electrical or
mechanical structure is altered. In addition, functional faults
on the device can also occur.

14 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning
of the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

14.1 Safety information
AWARNUNG. \WARNING

» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.

» Transport, unpack and use two persons to set down the device because of the heavy
weight of the device.
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14.2 Delivery scope and transport inspection

As a rule, the device is delivered with the following components:
e DryAged Master 63 ¢ 4 stainless steel shelves

e 1 H20-reservoir +1 replacement reservoir e holder for the reservoir with drip tray

e collecting tray
e hanging rack including 3 butcher hooks ¢ 1 activated carbon filter

e operating Instructions with handle and screws

PLEASE NOTE

» Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.

» Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete
shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to transportation.

14.3 Unpacking

To unpack the device, proceed as follows:

e Remove the device out of the carton and remove the packaging material. Remove the
foil from the H20 reservoir.

e The device should only be moved in an upright position.
¢ Clean the interior surface with lukewarm water using a soft cloth.

o After at least 24 hours, plugging the device into the wall outlet, than place meat in the
device.

PLEASE NOTE

» Only remove the blue protective film shortly before setting up the device in the location
where it will be used, to prevent scratches and dirt accumulations.

14.4 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packaging
materials are selected in accordance with environmentally compatible and recycling-
related points of view and can therefore be recycled. Returning the packaging back to
the material loop saves raw materials and reduces the quantities of accumulated waste.

Take any packaging materials that are no longer required to “Green Dot” recycling

collection points for disposal.
PLEASE NOTE g

» If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the
guarantee period of the device, in order that the device can be re-packaged properly in
the event of a guarantee claim.
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14.5 Setup

14.5.1  Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfil the following prerequisites:

Place your device on a floor that is strong enough to support the device when it is fully
loaded.

Locate the device away from direct sunlight and sources of heat (stove, heater,
radiator, etc.). Direct sunlight may affect the acrylic coating and heat sources may
increase electrical consumption.

This unit is not designed for use in a garage or any other outside installation.

Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near
flammable material.

The device requires an adequate flow of air in order to operate correctly. Leave a
clearance of 15 cm around the device.

WARNING! Do not close the ventilation openings in the device housing.

The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be
disconnected easily, in the case of an emergency.

The installation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g. on
ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.

For energy saving reasons please ensure that the door is closed when the device is
turned on.

14.5.2 Feet

There are different feet (3 bigger feet and 1 small foot).

To level your device, adjust the small foot at the bottom of the device.
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14.5.3 The handle installing

The device comes with one metal
stainless steel handle. To install simply
screw them to the door with the supplied
screws.

To do this, slide the rubber seal on the
back of the door to the side to lay open
the predrilled holes. Use the included
screws to install the handle on the door.

14.6 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-
free operation of the device, the following
instructions must be observed for the
electrical connection:

e Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequency)
on the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in order
that no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician.

¢ The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm2. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

e Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under or
over hot or sharp surfaces.

e This unit is not designed to be installed in an RV or used with an inverter.
e The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch.

e The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician.

The manufacturer cannot be made responsible for damages that are caused by a
missing or damaged protective conductor.

15Design and Function

This chapter provides you with important safety notices on the design and function of
the device.
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15.1 Complete overview

1 activated carbon filter

5 2 2 H20-reservoir
N - 3 stainless steel shelves (4 pieces)

\ 4 hanging rack
N o o[lETo o

5 touch control panel

AAA AR A ACAACA

L — T .
/; ooooc DOCDOOOOOQG :ooooool_ ﬁ 6 hlnge
4/ G iR RS _____7 7 butcher hooks (3 pieces)
] - — 8 door frame (lockable)

Al

9 collecting tray
10 UV lamp (behind the hanging rack)
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15.1.1 Removal of stainless steel shelves

To remove a stainless stell shelf, first remove the meat. Use gloves which are suitable for
contact with food. Lift the stainless steel shelf upwards and the gently pull it out

PLEASE NOTE

» Carefully ensure that the stainless steel shelves and/or hanging rack for the butcher
hooks is correctly locked into position before you place meat on it or suspend meat from
it.
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160peration and Handing
This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.

16.1 Operating elements and displays

28

L

Setting the temperature (2-14 ° C) and humidity (50% - 85%)

Change between the temperature and humidity settings

LED light: Press 1x briefly to switch on the LED light (is always switched on
when the door is open, switches off automatically after 4 hours) Press again
briefly to switch off the LED light.

UV light: Press and hold for 5 seconds: UV light switches on. Press and hold
again for 5 seconds: UV light switches off.

Switch the device on / off

5.2 Operation:
1. Please clean the device before use (see chapter “Cleaning and Maintenance”).

2. Press the button to switch the device on.

3. Switch on the UV light for at least 2 hours to sterilize the interior.

To do this, press and hold the button for 5 seconds.

4. H20 reservoir

Fill 300 ml of drinking water into each H20O reservoir before placing meat into the
device. Remove the plastic packaging beforehand.

Please note

» If the displayed humidity during the aging process does not match the desired setting,
you have to rewet the H20 reservoir if the humidity is too low & or if necessary refill the
water.

40



5. Setting the temperature or humidity:

With you can switch between the setting and display of temperature or

humidity.

Press the button once, then the temperature flashes on the display and the

temperature can be adjusted from 2-14 ° C in 1 ° C steps.

Press the button twice, then the humidity indicator is shown on the display and

the humidity can be adjusted from 50-85% in 1% steps.

If you do not change the setting within 3 seconds, than the device will return to its
previous setting.
The device automatically returns to the temperature display.

Please note

» Only hang / place the meat in the DryAger when the device has reached the desired
temperature.

» Tip: For ideal maturity results we recommend the following setting: temperature 3°C / air
humidity 75%.

» Tip: You can switch between the temperature display in ° C and ° F by pressing the

and buttons simultaneously for 3 seconds.

6. LED light and UV light setting

Press 1 x , to switch on the LED light, this switches off automatically after 4

hours.

Press for 5 seconds, the UV light will turn on.

Please note

» The door has a safety switch. When you open the door of the device, the UV light
switches off automatically. When you close the door, the UV light will turn on again.

» The UV light is used to disinfect the interior before, during and after the aging process.

41



16.2 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the back
of the device.

17Dry ageing

17.1 Safety information
PLEASE NOTE

» It is not important not to open the door much in order to avoid unnecessarily affecting
the climate of the equipment/the humidity of the air.

» Have a butcher/expert whom you trust inform you about dry ageing.

Danger

» Only use meat which is suitable for refinement.

» Wear gloves which are suitable for contact with food if you touch the meat and the metal
shelves or meat hooks.

» A hazard of dry ageing is "wild fungi”. Unlike "good edible fungi®, this can spoil the meat
and cause toxic and allergic reactions. For this reason, make sure that you maintain
impeccable standards of hygiene when handling the meat and the equipment and have
a butcher/expert whom you trust provide you with comprehensive information about dry
ageing.

» If you notice a sourish smell, this may be an indication of “wild fungi”.

» Once the ageing process has been completed, dark and dry patches of meat must be
generously removed.

» Do not consume any food which has been superimposed on the meat, as you could
suffer from food poisoning.

17.2 Exemption from liability:

The manufacturer will not assume any liability for damage to refrigerated products, not
even in the event of a fault in the equipment during the guarantee period. The
manufacturer will also not accept liability for injury to individuals resulting from
improperly stored products which are subsequently consumed.

17.3 Information about dry ageing

The dry ageing of beef, pork and poultry is an expensive process and requires time and
ideal conditions.

You will be able to store good quality meat on the metal storage shelves or to suspend it
on the butcher hooks inside the equipment.

Check the meat regularly for the presence of wild fungi.
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If the degree of ageing which you desire has not been achieved, remove the meat,
divide it into portions as you see fit and prepare it.
Various aromas, depending on the amount of ageing

Depending on the meat used, you will be able to obtain subtle, nutty aromas after
around 21 days.

Depending on the meat, you will obtain aromas similar to those of fungi after around 28-
35 days.

Depending on the meat used, you will be able to obtain powerful aromas similar to that
of blue cheese after around 45 days and longer.

The longer you allow the meat to age, the stronger the aroma will be.

18Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and
maintaining the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning
the device incorrectly and to ensure trouble-free operation.

18.1 Safety information

AVORSICHT  Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the
device:

» Prior to commissioning, clean the device thoroughly.
» Clean the device thoroughly after each ageing process.

» Before cleaning, switch the dry ageing cooler off, remove the plug from the wall socket
and remove all the meat.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.

» You must use a food-compatible cleaner that is not too aggressive for the surfaces of
the device.

» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

» If you do not use the equipment for a fairly long period of time, you should remove all
the metal shelves, the metal suspension system and the meat hooks and you should
clean the equipment thoroughly.

» If the maturing process has failed and the meat is spoiled or wild fungi has developed,
then please contact our customer service to coordinate the further steps.

43



18.2 Cleaning

2a H20O-reservoir
2b Holder of reservoir
2c drip tray of reservoir

€ H20O-reservoir

Remove holder of reservoir with drip tray
from the device. Remove the H20-
reservoir. Release the drip tray by
pressing at the bottom side of the holder
and then pull it out. Clean the holder and
drip tray with lukewarm water and a little
washing-up liquid and then dry them.

Replace the H20 reservoir every 3
months after use.

T You can order replacement H20
reservoirs from us, item number 693.

@ Interior and exterior walls

Clean the interior and exterior walls with lukewarm water and a little washing-up liquid.
Never use cleaning or chemical solvents containing sand or acid.

Then wipe the device thoroughly with a soft cloth.
Switch on the UV light for 24 hours after each ripening process.

9 Housing

Use a glass cleaner to clean the glass surfaces and a commercially available stainless
steel cleaner for stainless steel surfaces

Then wipe the device thoroughly with a soft cloth.
# Container for condensed water (K)

If there have been major temperature
fluctuations in the device or if you want to shut
down the device for a longer period of time, we
recommend checking of the container for
condensed water. Temperature fluctuations
can arise, for example, from a power failure,
prolonged / frequent opening of the door when
the device is switched on, or malfunctions in
the device. If necessary remove the
condensed water with a sponge from the
container for condensed water. The container is located on the back side of the device
at the right bottom. Please remove the metal cover and then screw it back on.
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€ Manual defrosting

Defrost the device after each ageing process.

Turn off the power but do not unplug the power plug. Let the device then defrost manually.
Pay attention to the container for condensed water(K) and remove the condensed water
during the defrosting.

@ If the device is iced up, proceed as follows:

Remove the meat from the device. Cover it with cling film or, if possible, place it in a foil
bag and refrigerate it in a suitable refrigerator. Switch off the device.

Fill the pot with hot tap water but water which is no longer boiling and place the pot on a
cloth on the lower metal shelf.

AWARNUNG: \NVarning: Risk of scalding due to the hot pot.

» Exercise caution when using the hot pot.

The steam will melt the ice within about an hour.. The melt water will be collected in the
interior of the device and possibly in the container for condensed water (K). Remove the
pot and the cloth from the device. Wipe the water out of the interior and empty the drip
tray (K). Wipe the device dry with a soft cloth. Leave the device open for 1 hour so the
device can ventilate.

# Stainless steel shelves, hanging rack, collecting tray and butcher hooks

Remove the Stainless steel shelves, hanging rack, collecting tray and butcher hooks
from the device and clean them with warm water and detergent for hygiene reasons.
Dry the components properly.

& Activated carbon filter

¢ Replace the activated carbon filter once a year. To do this, remove the meat (if
necessary), unscrew and replace the filter.

e You can order replacement activated carbon filters from us, item number 692.

18.3 Changing the UV lamp

Carefully loosen the screws.
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Remove the cover. The UV lamp is attached to this.

Pull the cover of the UV lamp downwards
and replace the lamp.

Installation backwards
accordingly.

18.4 Moving the device

Turn off the device first. Remove all content. Shurely tape down all lose items inside
your device. Tape doors shut. Be sure the device stays in the upright position during
transportation.

19 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:
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19.1 Safety notices

AVORSICHT  Attention

» Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer, may carry out
any repairs on electrical equipment.

» Improperly performed repairs can cause considerable dangers for the user and
damages to the device.

19.2 Fault indications and rectification of faults

The following table assists in localizing and rectifying minor faults.

Fault
Device is not cold enough.

The LED light/ UV light did
not work.

Vibrations & too much
noise & door does not
close properly

The display does not work.
Buttons are not functional.

Compressor will not start

Dew on the surface of
cabinet :

Liquid sound

Condensation formed

inside the cabinet

Possible Cause
Check the temperature control setting.
External environment may require a higher setting.

The door is open too often. The door is not closed completely.
The door seal does not seal properly. The device does not
have the correct clearance. Defrost the device.

Contact customer service.

Check to assure that the device is level. Check the fan.
Components are loose. Device touches the wall. The door is
reversed and not properly installed.

The seal is weak. The shelves are out of position.
Pull out the mains plug, wait 2 minutes, plug in the mains plug

again. If this does not solve the problem, then please contact
customer service.

Room temperature is lower than desired temperature.

The surface of the device especially the glass door appear
some frost if item in a damp room. This is due to the moisture
in the air coming into contact with the cabinet. Please wipe it
away with dry cloth.

1 The sound of compressor when starts or stops working
2 The flowing sound of refrigerant in the refrigeration system
3 The evaporating sound of refrigerant in the evaporator
Under the environment with high level of humidity or the door
of device has been left open for a long period or opened

frequently, wipe off the door and walls and leave the door
closed as long as possible.
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Error code

H1

H2, H5
H3
H4

H6
E9

HINWEIS

» If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact

Problem

Door was open too long.

Problem with contact of
door.

Problem with sensor
Problem with cooling

Problem with humidity

Problem with defrosting

Problem with display

PLEASE NOTE

Customer Service.

Solution

Close the door.

Contact customer
service

Contact customer
service

Contact customer
service

Contact customer
service

Defrost the device

Contact customer
service

» Clean the metal shelves, drip pan and the meat hooks with disinfectant and remove the
remains of any meat from the equipment before you send the equipment in.

20 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials.

However, they also contain damaging substances, which were necessary for their

functionality and safety. If these were put in the non-recyclable waste or were
handled incorrectly, they could be detrimental to human health and the
environment. Therefore, do not put your old device into the non-recyclable waste under

any circumstances.

HINWEIS

PLEASE NOTE

» Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric

and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection

service or your dealer for information.

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away:

Before you throw away your old refrigerator take off the doors and leave the shelves in
place, so that children may not easily climb inside.

» Blowing gas inside the unit is flammable. The disposal of this flammable material should
be in accordance with national regulations.
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21 Guarantee

We provide a 12-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us. Your legal guarantee claims as per
Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffected by this. You may exercise
your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee does not cover damage
caused by improper handling or use of the product or defects which have only a minor
impact on the product’s functionality or value. In addition to this, the guarantee also
excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages insofar as we are
not responsible for them and damages caused by repairs which were not carried out by us.
This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its
performance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers
commercial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended
for any other type of commercial use. In the case of legitimate complaints we may either
repair the defective product or replace it with a defect-free product at our discretion.
Obvious defects must be notified to us within 14 days of the product’s delivery. Any further
claims are excluded. When making a guarantee claim please contact us before you return
the product (always with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are
provided at the beginning of this instruction manual.

22 Technical Data

Name DryAged Master 63

Article No. 689

Connection 220V -240V; 50 Hz, 0,4 A
Outside dimensions (W/H/D) 395 x 875 x 595 mm
Weight: 41,40 kg

Climate class ST

Load per shelf 15 kg

Load per hanging rack 20 kg

www.caso-design.de
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Mode d'emploi original

DryAged Master 63 (689)
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23Mode d’emploi : Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec
I'appareil et afin de pouvoir utiliser I'ensemble de ses fonctions.

Votre appareil vous sera fidéle de nombreuses années si vous l'utilisez et I'entretenez
conformément. Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

23.1 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'emploi appartient au DryAged Master 63 (hnommé par la suite l'appareil) et
vous donne des indications importantes pour la mise en service, la sécurité, I'utilisation
conforme et I'entretien de I'appareil. Le mode d'emploi doit étre en permanence
disponible prés de l'appareil. Il doit étre lu et mis en application par toute personne
effectuant: e sa mise en service, ¢ son utilisation,

e sa réparation et/ou ¢ son entretien. Veuillez conserver ce mode
d'empiloi, et le transmettre au propriétaire suivant de I'appareil.

23.2 Avertissements de danger

Dans le présent mode d'emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants :

Danger

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessures
dangereuses.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

AWARNUNG | Attention

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

AVORSICHT Prudence

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légeres ou
superficielles.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

Remarque

Cette indication est accompagnée d'informations complémentaires pour faciliter |'utilisation
de l'appareil.
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23.3 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d'installation, de
fonctionnement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au
moment de la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu'ici et de
nos connaissances actuelles en toute bonne foi. Les indications, illustrations et
descriptions contenues dans ce manuel ne peuvent donner lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :
¢ le non respect du mode d'emploi e |'utilisation non conforme

e des réparations non professionnelles

¢ des modifications techniques, modifications de I'appareil

o ['utilisation de pieces non autorisées

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par
la garantie. Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous
déclinons toute responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a
éte réalisée par nos soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait
force de loi.

23.4 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple
informatique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté.
Braukmann GmbH. Modifications techniques et de contenu réservées.

24 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour l'utilisation de
cet appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation
non conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

24.1 Utilisation conforme

Cet appareil est congu pour étre utilisé dans des piéces fermées pour
e stocker et faire marir de la viande (bceuf, porc, gibier, etc).

Cet appareil ne convient pas pour le poisson. Toute autre utilisation est considérée
comme non conforme.

AWARNUNG | Attention

Danger en cas d'utilisation non conforme ! En cas d'usage non conforme et/ou non
approprié I'appareil peut devenir une source de danger.

» Utiliser I'appareil uniquement de fagon conforme.
» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation
non conforme. L'utilisateur est entierement responsable des risques encourus.
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24.2 Consignes de sécurités générales

Remarque

Pour une utilisation en toute sécurité de l'appareil veuillez
observer les consignes générales de sécurités suivantes :

>

Avant son utilisation s'assurer qu'il ne comporte pas de
défauts visuels. Ne jamais mettre en marche un apparelil
détérioré.

Si le cable électrique ou la prise ont été endommages,
ceux-ci doivent étre changés par le fabricant ou son service
aprés-vente afin de prévenir tout danger.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
L’appareil et son cable de branchement doivent étre tenus
hors de portée des enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre réalisés par
des enfants.

L'appareil peut étre utilisé par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
amoindries ou manquant d’expérience et/ou de
connaissance si elles sont surveillées ou ont été informées
de la maniére d'utiliser I'appareil en sécurité et ont compris
les risques en résultant.Ne laissez pas |'appareil sans
surveillance pendant le fonctionnement.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé pour fumer des
aliments.

Cet appareil n'est pas un réfrigérateur. Ne stockez pas dans
cet appareil d'autres aliments que ceux mentionnés dans
« Utilisation conforme ».

Les réparations doivent étre effectuées uniquement par un
service aprés-vente agrée par le constructeur, sinon en cas
de dommages le recours en garantie est supprimé. Des
réparations incorrectes peuvent entrainer de graves
dangers pour l'utilisateur.
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Remarque

» Les piéces défectueuses doivent étre remplacées

uniquement par des rechanges d'origine. Ces pieces sont
seules capables de répondre aux exigences de sécurité.

L’appareil régule activement ’humidité de l'air souhaitée.
ne faut pas introduire des blocs de sel dans I'appareil pour
réguler 'humidité de l'air. Cela pourrait endommager
I'appareil. Si des blocs de sel étaient cependant introduits,
la garantie de I'appareil serait annulée. Le fabricant
n'‘endosse aucune garantie pour les dégats sur I'appareil ou
sur la viande.

24.3 Sources de danger

24.3.1 Danger d’incendie/Danger di a des matériaux

inflammables. Danger d'incendie et d'explosion

Danger

En cas d'utilisation non conforme de I'appareil danger
d'explosion a cause de la surpression interne. Pour éviter
les risques d'explosion veuillez observer les consignes de
sécurité suivantes :

inflammables.

Danger d’incendie/Danger dii a des matériaux c

>

\4

Ne pas stocker des substances explosives telles
que les bombes aérosols avec des gaz propulseurs
inflammables dans cet appareil.

Le propulseur a l'intérieur de I'appareil est combustible.
N’endommagez pas le circuit de refroidissement.
N’utilisez pas d’appareils électriques a l'intérieur de
I'appareil. N'utilisez pas d’appareils mécaniques pour
acceléerer la décongélation.
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Danger

» Ne nettoyez pas I'appareil ni ses piéces avec des liquides
inflammables. Les gaz qu’ils dégagent peuvent provoquer
un incendie ou exploser.

» Ne stockez pas et n'utilisez pas d’essence ou autres
liquides risquant de s’enflammer a proximité de cet appareil
ou d’autres. Les gaz peuvent provoquer un incendie ou
exploser.

» Ne rangez pas d’articles explosifs comme des
pulvérisateurs contenant des agents propulseurs
inflammables dans cet appareil.

24.3.2 Dangers du courant électrique

Danger de mort par électrocution !

Danger de mort en cas de contact avec des cables ou des
piéces sous tension !

Pour éviter les risques d'électrocution veuillez observer les
consignes de sécurité suivantes :

» Avant de changer I'ampoule de I'éclairage intérieur, arrétez
I'appareil et débranchez la prise.

» L'appareil ne doit pas étre mis en marche si le cable
électrique ou la prise sont endommageés, s'il ne fonctionne
pas correctement ou est tombé ou a été endommagé. Si le
cable électrique ou la prise ont été endommageés, ceux-ci
doivent étre changés par le fabricant ou son service aprés-
vente afin de prévenir tout danger.

» N'ouvrez en aucun cas le caisson de l'appareil. Il y a danger
d'électrocution si on touche des raccords conducteurs
électriques et si on modifie la structure électrique et
mecanique. Cela peut aussi provoquer des
dysfonctionnements de l'appareil.
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25Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service
de I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.

25.1 Consignes de sécurité
AWARNUNG Attention

» Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d'étouffement.

» En raison du poids important de I'appareil il faut le transporter, le déballer et le mettre
en place par deux personnes.

25.2 Inventaire et contréle de transport
Le DryAged Master 63 est livré de fagcon standard avec les composants suivants :
e DryAged Master 63 ¢ 4 grilles en acier inoxydable

e 1 réservoir H20 + 1 réservoir de réserve

Support du réservoir de stockage avec bac d’égouttage

Bac de récupération

Support de suspension comprenant 3 crochets a viande

1 filtre a charbon actif
¢ Mode d'emploi avec poignée et vis pour la poignée.

Remarque

» Vérifier I'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.

» En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou du
transport veuillez en avertir immédiatement I'expéditeur, I'assurance et le livreur.

25.3 Déballage

Pour déballer I'appareil procédez comme suit :

e Retirer I'appareil du carton et éliminez les matériaux d'emballage. Retirer le film du
réservoir H20.

e Assurez-vous que I'appareil reste bien droite pendant le transport.
¢ Nettoyez la surface intérieure avec de I'eau tiéde et un chiffon doux.

¢ Ne brancher l'appareil au réseau électrique qu'aprés avoir attendu 24 heures, mettez-
le en marche et seulement ensuite mettez de la viande dans le DryAged Master.

Remarque

» Retirez la feuille de protection bleue juste avant de mettre en place l'appareil sur
I'emplacement d'utilisation, afin d'éviter les rayures et les salissures.
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25.4 Elimination des emballages

L'emballage protége I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux
d'emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techniques
d'élimination, c'est pourquoi ils sont recyclables.

0“ Le retour des emballages dans le circuit des matiéres épargne les matiéres
"’ premiéres et restreint le volume des déchets. Eliminez les emballages inutiles
dans les points de collecte destinés au systéme de recyclage avec le logo «Point

verty».

Remarque

» Veuillez si possible conserver I'emballage original pendant la durée de la garantie de
I'appareil afin de pouvoir emballer correctement I'appareil en cas de recours en
garantie.

25.5 Mise en place

25.51 Exigences pour I'emplacement d'utilisation

Pour un fonctionnement sir et sans probléme de I'appareil, son emplacement
d'utilisation doit étre choisi selon les criteres suivants :

e Posez votre appareil sur une base plane et horizontale qui supporte un poids suffisant
méme si 'appareil est entierement occupée.

¢ N’installez pas I'appareil a un endroit touché directement par le rayonnement solaire
ou a proximité de sources de chaleur (cuisiniére, chauffage, appareils chauffants,
etc.). La lumiére directe du soleil peut altérer la surface acrylique et les sources de
chaleur augmenter la consommation en énergie.

e Cet appareil est congu pour fonctionner a I'intérieur.

¢ Ne disposez pas l'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou a
proximité de matériaux inflammables.

e Pour un fonctionnement correct I'appareil nécessite un flux d'air suffisant. Laissez un
espace de 15 cm a chaques cbtés.

e AVERTISSEMENT : Ne pas fermer les ouvertures d’aération du boitier de I'appareil.
¢ Ne pas démonter les pieds d'appui de I'appareil.

e La prise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

¢ L'installation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par
exemple un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises /
personnes professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de
cet appareil.

e Pour des raisons de ne dépense pas d’énergie, veiller a ce que la porte soit
complétement fermée.

57



25.5.2 Les pieds
Lappareil est livré avec tres pieds et un pied separate.
Pour niveler votre appareil, ajustez les pieds frontaux qui se trouvent sous I'appareil.

25.5.1 L’installation de la poignée

Veuillez noter que, avant la premiere
utilisation, vous devez visser la
poignée en inox jointe a la porte de
I'appareil. Pour ce faire, poussez le
joint en caoutchouc se trouvant a
I'arriere de la porte vers le coté pour
dégager les trous pré-percés. Vous
pouvez alors monter la poignée sur
la porte avec les vis jointes.

25.6 Raccordement électrique

Pour une utilisation de I'appareil s(re et sans panne, il faut observer les indications
suivantes pour le raccordement électrique :

e Avant de brancher I'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension et
fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données
doivent correspondre, afin de ne pas exposer I'appareil a des dégradations.

En cas de doute renseignez-vous auprés d'un électricien.

e Le branchement de I'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un cable d'un
maximum de 3 meétres avec des conducteurs d'une section de 1,5 mmZ.

Il est interdit d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison
des dangers potentiels.

e Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n'est pas disposé sous
un four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

¢ Installez le cable électrique de fagon a ne pas trébucher dessus.

e L’appareil n'est pas congu pour fonctionner avec un convertisseur courant
continu/courant alternatif.
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e La prise de réseau doit étre protégée par une protection de 16A.

e La sécurité électrique de I'appareil est garantie uniquement lorsqu'il est raccordé a un
circuit électrique avec un systéme de protection installé en toute conformité. En cas de
doute faites vérifier 'ensemble de l'installation électrique par un électricien.

Le constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causés par un
conducteur de masse absent ou interrompu.

26 Structure et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la structure et le
fonctionnement de I'appareil.

26.1 Vue d'ensemble
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1 Filtre a charbon actif
2 Réservoir H20

3 Grille en acier
inoxydable (4 pieces)

4 Support de
suspension

5 Panneau de contréle tactile
6 Charniere

7 Crochets a viande (3 pieces)
8 Cadre de porte (verrouillable)
9 Bac de récupération

10 Lampe UV (toujours derriére le support
de suspension)

10
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26.1.1 Retrait des grilles en acier inoxydable

Pour retirer une grille en acier inoxydable, il faut d'abord sortir la viande. Utilisez des
gants adaptés au contact avec les aliments. Soulevez ensuite Iégérement la grille en
acier inoxydable, puis tirez-la.

REMARQUE

» Assurez-vous que les grilles en acier inoxydable ou le support de suspension des

crochets a viande sont bien enclenchés avant d'y placer ou d'y suspendre de la viande.

26.2 Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de I'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

26.3 Eléments de commande et affichage :

g

Réglage de la température (2-14 °C) et de I'humidité (50 % - 85 %)

Changement entre le réglage de la température et de I'humidité

Lumiére ED : appuyez brievement une fois pour allumer la lumiére LED
(toujours allumée lorsque la porte est ouverte, s'éteint automatiquement aprés
4 heures)

Appuyez a nouveau brievement sur cette touche pour éteindre la lumiére
LED.

Lumiére UV : appuyez et maintenez pendant 5 secondes : la lumiére UV
s'allume.

Appuyez a nouveau sur la touche et maintenez-la enfoncée pendant 5

secondes : la lumiére UV s'éteint.
Mise en marche / arrét de I'appareil

26.4 Utilisation :

1. Veuillez nettoyer I'appareil avant de I'utiliser (voir « Nettoyage et entretien »)

2. Appuyez sur la touche pour allumer l'appareil
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3. Ensuite, allumez la lumiére UV pendant au moins 2 heures pour désinfecter

I'intérieur. Pour ce faire, appuyez sur le bouton .: et maintenez-le enfoncé

pendant 5 secondes.

4. Réservoir H20

Remplissez 300 ml d'eau potable dans le réservoir de H20 avant de mettre la
viande dans la machine.

Retirez 'emballage plastique avant de le faire.

REMARQUE

» Si I'hnumidité affichée pendant le processus de maturation ne correspond pas au réglage
souhaité, vous devez humidifier a nouveau la mémoire H20 si I'humidité est trop faible
et remplir d'eau si nécessaire.

5. Ajustez la température et I'humidité :

Utilisez le bouton @ pour passer du réglage a l'affichage de la température ou de
I'humidité

Appuyez une fois sur la touche @ , puis l'indicateur de température clignote sur
I'écran et la température peut étre ajustée de 2 a 14 °C par pas de 1 °C.

Appuyez deux fois sur le bouton @ , puis l'indicateur d'humidité sur I'écran et
I'humidité peut étre ajustée de 50 a 85 % par pas de 1 %.

Si vous n'effectuez aucun réglage dans les 3 secondes, I'appareil conservera les
réglages précédents. L'appareil revient automatiquement a I'affichage de la
température.

REMARQUE

» Ne suspendez ou ne placez la viande dans le maturateur a sec que lorsque l'appareil a
atteint la température souhaitée.

» Conseil : pour un résultat optimal de la maturation, nous recommandons le réglage
suivant : température 3°C / humidité 75 %.

» Conseil : vous pouvez passer de l'affichage de la température en °C et en °F en

appuyant sur les deux boutons .% et @ simultanément pendant 3

secondes.
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6. Réglage de la lumiéere LED et de la lumiére UV

Appuyez une fois sur la touche @ pour allumer la lumiére LED, qui s'éteindra
automatiquement apres 4 heures.

Appuyez pendant 5 secondes sur la touche , la lumiére UV s'allume.
REMARQUE

» La porte est munie d'un interrupteur de sécurité. Lorsque vous ouvrez la porte de
I'appareil, la lumiere UV est automatiquement éteinte.

» La lumiere UV est utilisée pour stériliser l'intérieur avant, pendant et aprés le processus
de maturation.

26.5 Plaque signalétique

La plaque signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se
trouve a l'arriere de l'appareil.

27Dry-Aging

27.1 Consignes de sécurité
Remarque

» La porte doit étre peu ouverte afin de ne pas affecter inutilement la climatisation ou
I'humidité de I'air dans I'appareil.

» Renseignez-vous sur la maturation a sec (Dry Aging) chez votre boucher/ experts de
confiance.

Danger

» Utilisez exclusivement de la viande adaptée pour la maturation.

» Mettez des gants compatibles avec un contact alimentaire pour toucher la viande et les
rayonnages métalliques ou le crochet a viande.

» Des moisissures risquent de se former lors de la maturation a sec. Contrairement a la «
moisissure noble », celles-ci risquent de gater la viande et de provoquer des réactions
toxiques et allergiques. Veillez donc a une hygiene parfaite lors de la manipulation de
I'appareil et de la viande et renseignez-vous en détail sur la maturation a sec aupres de
votre boucher/ experts de confiance.

» Si vous percevez une odeur aigre, ceci peut étre signe de la présence de moisissures.

P> Les parties séches et foncées doivent étre éliminées exhaustivement a la fin de la
maturation.

» Ne consommez pas d'aliments stockés pendant trop longtemps, vous risqueriez une
intoxication alimentaire.
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27.2 Exclusion de responsabilité :

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages subis par les produits
stockés, méme en cas de défaut de I'appareil pendant la période de garantie. Le
fabricant décline également toute responsabilité pour les dommages aux personnes dus
a un stockage incorrect de marchandises ensuite consommées.

27.3 Informations concernant la maturation a sec
La maturation a sec (dry-aging) de viande de bceuf et de porc, de méme que de gibier,
est un procédé délicat et nécessite du temps et des conditions idéales..

Mettez la viande de qualité sur les rayonnages métalliques ou suspendez-la au crochet
dans l'appareil.

Vérifiez réguliérement I'absence de mauvaises moisissures sur la viande.

Lorsque le degré de maturation que vous souhaitez est atteint, sortez la viande,
découpez-la a votre golt et préparez-la.

Aromes différents en fonction de la durée de maturation

Vous obtiendrez des arémes subtils de noix au bout d'environ 21 jours en fonction de la
viande utilisée.

Vous obtiendrez des arémes de champignon au bout d'environ 28 a 35 jours en
fonction de la viande utilisée.

Vous obtiendrez des arémes puissants évoquant le fromage bleu au bout d'environ 45
jours en fonction de la viande utilisée.

Plus vous laissez mdrir la viande longtemps, plus I'aréme est puissant.

28Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de I'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

28.1 Consignes de sécurité
AVORSICHT Prudence

Avant de commencer le nettoyage de I'appareil veuillez observer les consignes de sécurité
suivantes :

» Nettoyez I'appareil a fond avant de le mettre en service.
» Nettoyez I'appareil a fond aprés chaque processus de maturation.

» Arrétez le DryAged Master avant de nettoyer et débranchez la fiche de la prise murale
puis sortez toute la viande.

» Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant. Ne pas
gratter les salissures résistantes avec des objets acérés.

» Vous devez utiliser un nettoyant de qualité alimentaire qui n'est pas trop agressif pour
les surfaces de I'appareil.
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AVORSICHT Prudence

» Si vous n'utilisez pas I'appareil pendant une longue période, sortez tous les rayonnages
métalliques, la suspension métallique et le crochet a viande et nettoyez I'appareil a
fond.

» Si le processus de maturation n’a pas fonctionné, veuillez contacter notre service clients
pour définir la marche a suivre.

» Si le processus de maturation a échoué et que la viande est avariée ou que des
moisissures de gibier sont apparues, veuillez contacter notre service clientéle pour
convenir de la marche a suivre).

28.2 Nettoyage

2a Réservoir H20
2b Support de réservoir
2c Bac d’égouttage

€ Réservoir H20

Retirez le support du réservoir de
stockage avec bac d'égouttage de
I'appareil, retirez le réservoir de
stockage et desserrez le bac
d'égouttage en appuyant sur le coté
du support, puis retirez-le. Nettoyez le
support du réservoir de stockage et le
bac d'égouttage avec de l'eau tiede et
un peu de liquide vaisselle et séchez-
les.

Remplacez le réservoir H20 tous les 3 mois aprés utilisation.

Vous pouvez commander chez nous un réservoir H20 de remplacement, article numéro
693.

@ Murs intérieurs et extérieurs

Nettoyez les murs intérieurs et extérieurs avec de I'eau tiede et un peu de liquide
vaisselle. N'utilisez jamais de produits de nettoyage ou de solvants chimiques
contenant du sable ou de l'acide.

Ensuite, essuyez bien I'appareil avec un chiffon doux.
Allumez la lumiére UV pendant 24 heures aprés chaque processus de maturation.
® Boitier

Utilisez un nettoyant pour vitres a I'extérieur pour nettoyer les surfaces en verre, pour
les surfaces en acier inoxydable, utilisez un nettoyant pour acier inoxydable standard

Ensuite, essuyez bien 'appareil avec un chiffon doux.
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@ Collecteur de condensation (K)

Si I'appareil a subi de fortes
variations de température ou si
vous souhaitez le mettre hors
service pendant une période
prolongée, nous vous
recommandons de vérifier le
conteneur/collecteur de
condensation. Les fluctuations de
température peuvent étre causées,
par exemple, par une panne de
courant, une ouverture plus
longue/fréquente de la porte lorsque I'appareil est mis en marche ou des
dysfonctionnements de I'appareil.

Si nécessaire, utilisez une éponge pour retirer I'eau de condensation du collecteur de
condensation. |l se trouve a l'arriére de I'unité, en bas a droite. Veuillez retirer le
couvercle métallique prévu a cet effet, puis le revisser.

@ Dégivrage manuel :

Faites dégeler I'appareil pendant 24 heures aprés chaque maturation.

Eteignez I'appareil mais ne tirez pas sur le cordon d’alimentation.Faites dégivrer
manuellement I'appareil. Surveiller le bac de récupération d’eau (K) et le vider pendant le
dégivrage.

# Si I'appareil est givré, procédez comme suit :

Sortez la viande de I'appareil. Recouvrez-la d'un film de conservation ou mettez-la si
possible dans un sachet en film et mettez-la au frais dans un refrigérateur adapte.
Eteignez I'appareil.

Remplissez une casserole d’eau du robinet chaude mais plus bouillante et posez la
casserole sur un torchon sur le fond métallique inférieur.

AWARNUNG' Attention: Danger d'ébouillantement avec la
casserole d'eau chaude.
» Faites attention en maniant la casserole d'eau chaude.

La vapeur d'eau fera fondre la glace résultante en une heure environ. L'eau fondue
s'accumulera a l'intérieur et éventuellement dans le bac de récupération (K). Retirez le pot
et le chiffon de I'appareil. Essuyez I'eau de l'intérieur et videz le bac de récupération (K).
Essuyez 'appareil avec un chiffon doux. Laissez I'appareil ouvert pendant 1 heure pour
permettre a I'appareil de se ventiler.

@ Grilles en acier inoxydable, grille de suspension, bac de récupération et
crochet a viance

Retirez les grilles en acier inoxydable, le support de suspension, le bac d'e récupération
et les crochets a viande de I'appareil et nettoyez-les a I'eau chaude et au détergent pour
des raisons d'hygiéne. Séchez les composants correctement.
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® Filtre a charbon actif

e Remplacez le filtre a charbon actif une fois par an. Pour ce faire (si nécessaire), retirez
la viande, dévissez le filtre et replacez-le.

e Vous pouvez commander chez nous des filtres a charbon actif de remplacement,
article numéro 692.

28.1 Changer la lampe UV

Desserrer les vis avec précaution.

Retirez le couvercle. La lampe UV est fixée a ce
couvercle.

Retirez le couvercle de la lampe UV et
remplacez la lampe.
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Installation en
conséquence a l'envers.

28.2 Déplacement de votre appareil

Si vous voulez mettre I'appareil a un autre endroit : Arrétez I'appareil. Sortez le contenu.
Par mesure de sécurité, scotchez tous les éléments en vrac a l'intérieur. Scotchez la
porte. Assurez-vous que I'appareil reste bien droite pendant le transport.

29 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les
indications.

29.1 Consignes de sécurité
AVORSICHT Prudence

P> Les réparations sur les appareils électriques doivent étre effectuées uniquement par
des spécialistes agréés par le constructeur.

» Les réparations non professionnelles peuvent provoquer de graves dangers pour
l'utilisateur et des dégats sur l'appareil.

29.2 Origine et remeéede des incidents
Le tableau suivant aide a la localisation et a la réparation des petits incidents.
Incident Cause possible

Le refroidissement n'est pas Vérifiez les parametres de contrble de la température.

S,at'Sfa'S?”t o bien | 'environnement externe peut nécessiter un paramétrage

' appgrell n-atteint pIu’s la" plus élevé. La porte est trop souvent ouverte.

température programmee. , R .
La porte n’est pas complétement fermée.

Le joint de la porte n’est pas assez étanche.

L’appareil cave a vins n’a pas assez d’espace.

Dégivrez I'appareil.
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La Ilumiere LED/UV ne

fonctionne pas.

Vibrations & L’appareil faire
beaucoup de bruit & La
porte ne se ferme pas
correctement.

L'écran n'affiche rien. Les
touches ne fonctionnent
pas.

Le compresseur ne démarre
pas

Givre sur la surface de
I'appareil

Gargouillement indiquant la
présence de liquide

Condensation dans
I'appareil

Vérifiez avec le service clients.

Vérifiez que I'appareil est bien nivelée.
Vérifiez le ventilateur. Eléments détachés.

L’appareil touche le mur. Les portes ont été inversées et
n’ont pas été correctement installées.

Le joint est en mauvais état. Les pieds ont glissé.

Débranchez le cordon d'alimentation, attendez 2
minutes, rebranchez le cordon d'alimentation. Si cela
ne résout pas le probléme, veuillez contacter le
service clientéle.

Le compresseur ne démarre pas si la température
ambiante est inférieure a la température souhaitée.

Surtout lorsque l'appareil est dans un environnement
humide, du givre se forme sur la vitre frontale. Il est di a
I'humidité de I'air qui vient en contact avec I'armoire a vin.
Enlevez le givre a I'aide d’un chiffon doux.

Bruit du compresseur lorsqu’il commence a fonctionner
ou s’arréte. Bruit de I'agent frigorifique dans le circuit de
refroidissemen.

Dans un environnement humide, la porte est restée
longtemps ouverte ou a été ouverte a plusieurs reprises.
Laissez la porte fermée le plus longtemps possible.

Code d'erreur
H1

H2, H5

H3

H4

H6
E9

Probléme

La porte était ouverte trop
longtemps.

Probléme avec le contact
de porte

Dysfonctionnement du
capteur.

Probléme de
refroidissement.

Le probléeme de I'humidité

Probleme de dégivrage

Probléme d'affichage.

Solution

Fermez la porte.

Contactez le service
clientele.

Contactez le service
clientéle.

Contactez le service
clientele.

Contactez le service
clientele.

Dispositif de dégivrage

Contactez le service
clientele.
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Remarque

» Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme a l'aide du tableau ci-dessus, adressez-
VOUS au service apres vente.

» Nettoyez les grilles en acier inoxydable, bac de récupération et crochets a viande avec
du désinfectant et éliminez tous les restes alimentaires dans l'appareil avant de
I'expédier.

30 Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont
indispensables au fonctionnement et a la sécurité.

I

Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour lI'environnement
en cas d'élimination dans les ordures ménageéres ou de traitement incorrect.
Ne jamais jeter les anciens appareils avec les ordures ménageéres.

Remarque

» Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et de
recyclage prés de chez vous. Le cas échéant informez-vous auprés de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

» Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu'a son
transport définitif: enlevez la porte et laissez les clayettes en place afin que les enfants
ne puissent pas facilement monter de dedans.

» Le propulseur a l'intérieur de I'appareil est combustible. L'élimination de ce matériau
inflammable doit étre en conformité avec les réglementations nationales.

31Garantie

Pour ce produit, nous accordons une garantie de 12 mois, a compter de la date d'achat,
pour les défauts provenant d’erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie
s'applique a I'Allemagne, I'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez
nous contacter. Vos droits de garantie légaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand)
restent inchangés. En cas de défaut de produit, le recours a vos droits Iégaux est gratuit
pour vous. La garantie n'inclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation
ou utilisation ni les défauts qui n'affectent que Iégérement le fonctionnement ou la valeur
de l'appareil. De plus, les piéces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ou
nous n’en sommes pas responsables, ainsi que les dommages causés par des
réparations que nous n’avons pas effectuées, sont exclus de la garantie. Cet appareil est
destiné a un usage privé (usage domestique) et congu pour un bon fonctionnement. Toute
utilisation commerciale n'est couverte par la garantie que dans la mesure ou elle peut étre
assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n'est pas destiné a un usage commercial
plus intensif.
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En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion, I'appareil
défectueux ou I'échangerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts apparents
doivent étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D'autres réclamations sont
exclues. Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous contacter avant de
retourner I'appareil (toujours avec une preuve d'achat !). Vous trouverez nos coordonnées
(« émetteurs de la garantie ») au début de ce mode d'empiloi.

32 Caractéristiques techniques

Désignation

N° d’article

Tension

Dimensions extérieures (I/h/p)

Poids

Classe climatique

Capacité de charge par grille

Capacité de charge par support de suspension

www.caso-design.de

DryAged Master 63

689

220V -240V;50Hz, 0,4 A
395 x 875 x 595 mm

41,40 kg

ST

15 kg

20 kg
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Istruzioni d’uso
originali

DryAged Master 63 (689)
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33 Istruzioni d'uso

33.1 In generale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il Suo I"apparecchio Le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera e lo curera
in modo adeguato. Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

33.2 Informazioni su queste istruzioni d’'uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del L'apparecchio (di seguito chiamato
I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la sicurezza,
un utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell’apparecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell’apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

e messa in funzione, e I'utilizzo, e+ I'eliminazione di malfunzionamenti e/o

e la pulizia dell’apparecchio. Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme
all’'apparecchio al successivo proprietario.

33.3 Indicazioni d’avvertenza

Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

Pericolo

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo imminente. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze saranno la morte o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

AWARNUNG AvvViso

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze potranno essere la morte o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

AVORSICHT Attenzione

Urn’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale. Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le
conseguenze potranno essere lesioni leggere o di media entita.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

Indicazione

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della
macchina.




33.4 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per I'installazione, il
funzionamento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’'ultimo
stato dell’arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle
nostre attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono
derivare pretese di nessun tipo. |l produttore non assume alcuna responsabilita per
danni dovuti: * Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso

e All'utilizzo non conforme alle disposizioni ¢ A riparazioni inadeguate
¢ A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio
e All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non & consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo
alcuna responsabilita per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la
traduzione & stata effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in
tedesco sara vincolante.

33.5 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento & coperto dalla tutela per i diritti d’autore. La Braukmann GmbH si
riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica, della riproduzione e
diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante I'elaborazione dati,
supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci si riserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

34 Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell’utilizzo
dell’apparecchio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza
prescritte. Un utilizzo inadeguato pud perd provocare danni a persone e cose.

34.1 Utilizzo conforme alle disposizioni
Questo apparecchio € destinato solo per I'utilizzo in locali chiusi per
e conservare e maturare la carne (bovina, suina, selvaggina ecc.).

L‘apparecchio non & adatto per pesce. Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cio
€ da considerarsi inadeguato.

AWARNUNG AvViso

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall’apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle
disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle disposizioni.
» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle
disposizioni, sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.




34.2 Indicazioni generali di sicurezza

Indicazione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo
sicuro dell'apparecchio:

>

Controlli prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti
danni esterni. Non metta in funzione un apparecchio
danneggiato.

Nel caso il cavo elettrico o la spina sono stati danneggiati,
questi vanno sostituiti solo dal fabbricante oppure dal suo
incaricato al Servizio, per evitare pericoli.

In caso di danni dei cavi di connessione, sara necessario far
installare un nuovo cavo di connessione dal fabbricante o
dal suo servizio di assistenza clienti oppure da una persona
qualificata equivalente.

Non fare utilizzare I'apparecchio dai bambini. Tenere
lontano dai bambini 'apparecchio e il suo cavo di
alimentazione. Non fare giocare i bambini con
I'apparecchio.

Lavori di pulizia e manutenzione non devono essere
esequiti da bambini.

L’apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o mancanza di
esperienza e/o conoscenza se sono sorvegliate o istruite
sull'uso sicuro dell'apparecchiatura e hanno compreso i
rischi che ne derivano.Non lasciare I'apparecchio
incustodito durante il suo funzionamento.

L’apparecchio non & un frigorifero. Non conservare
nell’apparecchio nessun genere alimentare che quello
indicato al capitolo ,Impiego conforme alla destinazione®.
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Indicazione

» Una riparazione dell’'apparecchio dovra essere effettuata
soltanto da un servizio Clienti autorizzato dal produttore,
altrimenti decade ogni diritto di garanzia per danni che ne
conseguono. Con riparazioni inadeguate possono verificarsi
pericoli per l'utilizzatore.

» Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da
pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la
garanzia, che i requisiti di sicurezza siano soddisfatti.

» L'apparecchio non & adatto ad affumicare.

» L’apparecchio regola attivamente 'umidita dell’aria
desiderata. Non utilizzare nell’apparecchio blocchetti di sale
per la regolazione dell’'umidita dell’aria. L'apparecchio
potrebbe venirne danneggiato. La garanzia decade, se
nonostante cio si utilizzano blocchetti di sale dentro
all'apparecchio. Il fabbricante non concede alcuna garanzia
per danni all’apparecchio o alle carni.

34.3 Fonti di pericolo

34.3.1 Pericolo d’incendio/ Pericolo a causa di materiali
combustibili / pericolo d’esplosione

Pericolo

In caso di utilizzo inadeguato dell’apparecchio, sussiste
pericolo d’esplosione mediante la formazione di
sovrappressione.

Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare |l

pericolo d’esplosione:
Pericolo d’incendio/ Pericolo a causa di materiali

combustibili.
» Non conservare sostanze esplosive, come bombolette
spray con propellenti inflammabili in questa unita.

» |l propellente all'interno dell'unita & combustibile.
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Pericolo

>
>

Non danneggiare il circuito di raffreddamento.

Non utilizzare nessun apparecchio elettrico all interno dell
apparecchio.

Non utilizzare nessun dispositivo meccanico per accelerare
la procedura di sbrinamento.

Non utilizzi mai I'apparecchio per conservare o asciugare
materiali inflammabili.

Elimini chiusure con fil di ferro torto da sacchetti di carta o di
plastica, affinché non possa crearsi sovrappressione.

Non pulire apparecchio e accessori con un liquido
facilmente inflammabile. | gas emessi possono
rappresentare un pericolo d’'incendio oppure esplodere.

Non conservare né utilizzare benzina o altri gas inflammalbili
vicino all’'apparecchio. | gas emessi possono rappresentare
un pericolo d'incendio oppure esplodere.

Non conservare sostanze esplosive come nebulizzatori con
propellenti incendiabili in questo apparecchio.

34.3.2 Pericolo dovuto a corrente elettrica

Pericolo

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrica!

In caso di contatto con cavi o componenti sotto tensione,
sussiste pericolo di vita.

Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare |l
pericolo dovuto alla corrente elettrica:

>

Per disinserire la presa, afferrare la presa stessa e non il
cavo elettrico.
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Pericolo

» Non mettere in funzione I'apparecchio quando il cavo
elettrico o la spina sono danneggiati, se non funziona
correttamente oppure € stato fatto cadere o &€ danneggiato.
Nel caso il cavo elettrico o la spina sono stati danneggiati,
questi vanno sostituiti solo dal fabbricante oppure dal suo
incaricato al Servizio, per evitare pericoli.

» Non aprire in nessun caso la scatola dell’apparecchio. Se si
toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti
dell’'apparecchio.

35 Messa in funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione
dell’'apparecchio. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

35.1 Indicazioni di sicurezza
AWARNUNG  AvvViso

» Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

» A causa dell’elevato peso dell’apparecchio, si consiglia di effettuare in due persone il
trasporto, il disimballaggio ed il posizionamento.

35.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto

Il DryAged Master viene fornito standard con le seguenti componenti:
e DryAged Master 63 e 4 griglie d’acciaio inox

1 serbatoio H20 + 1 serbatoio di ricambio

Supporto di fissaggio del serbatoio con vaschetta di scolo

Piastra per sgocciolatura in chiarimento

Sospensione con 3 ganci da macellaio e 1 filtro a carbone attivo

Istruzioni per 'uso con maniglia e viti per la maniglia

Indicazione

» Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.

» Segnali immediatamente al spedizioniere, all’assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.
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35.3 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, proceda come segue:

e Estragga I'apparecchio dal cartone e tolga il materiale d'imballaggio. Rimuovere la
pellicola dal serbatoio di H20.

¢ Assicurarsi che I'apparecchio sia in posizione dritta durante il trasporto.
e Pulire I'interno con acqua tiepida e un panno morbido.

e Collegare I'apparecchio solo dopo 24 ore di attesa alla rete elettrica e accenderlo, solo
poi mettere della carne dentro al DryAged Master 63 (refrigeratore a secco).

Indicazione

» Tolga la pellicola protettiva blu solo poco prima che I'apparecchio venga posizionato nel
luogo di posizionamento, per evitare graffi e sporco.

35.4 Smaltimento dell’involucro l:"t

L’involucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per
l'imballaggio sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della tecnica di
smaltimento e sono quindi riciclabili. Ricondurre I'imballaggio nel circuito materiali
permette di risparmiare sulle materie prime e riduce la produzione di rifiuti. Smaltisca i
materiali per I'imballaggio, che non sono piu necessari, nei punti di raccolta presso le
“aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

Indicazione

» Conservi, se possibile, I'imballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente I'apparecchio, in caso di necessita.

35.5 Posizionamento

35.5.1 Requisiti del luogo di posizionamento

Per un funzionamento sicuro privo di errori dell’apparecchio, il punto di posizionamento
dovra soddisfare i seguenti presupposti:

e Installare 'apparecchio su un pavimento piano e orizzontale, che sia sufficientemente
portante anche quando il frigorifero & pieno.

¢ Non installare 'apparecchio in un luogo con luce diretta del sole o vicino a fonti di
calore (fornello, calorifero, apparecchi per riscaldamento, ecc.).

La luce diretta del sole pu0 alterare la superficie in materiale acrilico; e le fonti di
calore possono influenzare negativamente il consumo energetico.

e L’apparecchio & costruito per uso interno.

¢ Non posizioni 'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale infammabile.

e |’apparecchio necessita una sufficiente aerazione per un funzionamento corretto.
Lasci 15 cm di spazio libero.

¢ AVVISO: Non chiudere le aperture di ventilazione nell'alloggiamento dell'apparecchio.
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¢ Non elimini i piedini dell’'apparecchio.

e La presa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi d'emergenza.

¢ |l montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone
specializzate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio
sono dati.

e Verso avanzare energia assicurarsi che la guarnizione della porta sia in posizione
dritta e chiuda perfettamente.

35.5.2 Piedini
Per equilibrare I'apparecchio regolare i piedini frontali in fondo all'apparecchio.

35.5.3 Installazione maniglia

Si prega di notare che la maniglia in acciaio
inox in dotazione deve essere avvitata alla
porta dell'apparecchio prima del suo primo
utilizzo. A tal proposito, spingere a lato la
guarnizione di gomma sul retro della porta
per accedere ai fori preforati. La maniglia puo
essere montata alla porta con le viti in
dotazione.

35.6 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori
dell’apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione
elettrica.

¢ Prima di connettere I'apparecchio,
confronti i dati di connessione (tensione e
frequenza) sulla targhetta di omologazione
con quelli della rete elettrica. Questi dati
dovranno corrispondere, affinché non si
verifichino danni sull’apparecchio.
In caso di dubbi, chieda il suo tecnico
elettricista specializzato.

e La connessione dell’apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm2. L’utilizzo di prese
multiple o di ciabatte & vietato a causa del pericolo d’'incendio collegato all’'uso di
queste.

e Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto
un forno o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

e Disporre il cavo della corrente in modo da non inciamparvi.

e |’apparecchio non & costruito per essere utilizzato con un convertitore corrente
continua/alternata.
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e La spina dovra essere assicurata mediante un interruttore di protezione 16°.

e La sicurezza elettrica dell’apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. In caso di dubbio, faccia
controllare I'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato.

Il produttore non pud essere considerato responsabile per danni, provocati da una
conduttura di terra mancante o interrotta.

36Costruzione e funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla costruzione e sulla funzione
dell’apparecchio.

36.1 Panoramica
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36.1.1  Estrazione delle griglie d’acciaio inox

Per estrarre una griglia d’acciaio inox, togliere dapprima la carne. Utilizzare dei guanti
adatti al contatto con generi alimentari. Poi alzare leggermente la griglia d’acciaio inox
ed estrarla.

Indicazione

» Prima di metterci sopra ovvero appendere la carne, fare accuratamente attenzione che
le griglie d’acciaio inox ovvero la sospensione per i ganci da macellaio siano
correttamente innestati.

37Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull’utilizzo dell’apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

37.1 Elementi di comando e display:

Floy

Impostazione della temperatura (da 2 a 14 °C) e dell’umidita dell’aria (da 50
% a 85 %)

Cambio tra impostazione della temperatura e 'umidita dell’aria

Luce LED: premere brevemente una volta, per accendere la luce LED (con
porta aperta &€ sempre acceso, LED, si spegne automaticamente dopo 4 ore)

Premere di nuovo brevemente, per spegnere la luce LED.
Luce UV: Tenere premuto per 5 secondi: la luce UV si accende.
Tenere premuto di nuovo per 5 secondi: la luce UV si spegne.

Accensione / Spegnimento dell’apparecchio

0 @OV

37.2 Uso:

1. Pulire I'apparecchio prima di usarlo (vedi «Pulizia e Curay)

2. Premere il tasto per accendere I'apparecchio
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3. Quindi accendere la luce UV per almeno 2 ore per sterilizzare l'interno. A questo

proposito, tenere premuto il tasto G per 5 secondi.

4. Serbatoio H20

Riempire 300 ml di acqua potabile nel serbatoio H20 prima di mettere la carne
nell'apparecchio. Rimuovere prima l'imballaggio di plastica.

Indicazione

» Se I'umidita dell'aria visualizzata durante il processo di maturazione non corrisponde
all'impostazione desiderata, € necessario inumidire nuovamente il serbatoio H20 se
I'umidita dell'aria & troppo bassa ed eventualmente rabboccare dell’acqua.

5. Impostazione della temperatura e dell’'umidita dell’aria:

Con il tasto % , cambiare tra impostazione e visualizzazione della temperatura o
dell'umidita dell’aria

Premere una volta il tasto @ , lindicatore della temperatura nel display
lampeggia e la temperatura puo essere adattata da 2 a 14 °C a passi di 1 °C.

Premere due volte il tasto @ , l'indicatore dell’'umidita dell’aria nel display e
'umidita dell’aria pud essere adattata da 50 a 85 % a passi di 1 %.

Se entro 3 secondi non eseguite nessuna impostazione, I'apparecchio conserva le
impostazioni finora avute.

L’apparecchio ritorna automaticamente alla visualizzazione della temperatura.

Indicazione

» Appendere / appoggiare la carne nell’armadio di stagionatura solo quando I'apparecchio
ha raggiunto la temperatura desiderata.

» Consiglio: Per ottenere un risultato di stagionatura ottimale consigliamo lI'impostazione
seguente: temperatura 3 °C / umidita dell’aria 75 %.

» Consiglio: Premendo contemporaneamente i due tasti .% e @ per 3

secondi potete cambiare tra la visualizzazione della temperatura in °C e °F.
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6. Impostazione della luce LED e luce UV

Premere 1 volta , per accendere la luce LED. Questa poi si spegne
automaticamente dopo 4 ore.

Premere .@ per 5 secondi, si accende la luce UV.

Indicazione

» Lo sportello dispone di un interruttore di sicurezza. Con I'apertura dello sportello
dell’apparecchio, la luce UV si spegne automaticamente. Caro Ivan, controllare.

» La luce UV serve per sterilizzare il vano interno prima, durante e alla fine della
maturazione.

37.3 Targhetta di omologazione

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato
posteriore dell'apparecchio.

38Dry-Aging

38.1 Avvertenze di sicurezza

Indicazione

» Per non influenzare inutilmente il clima nell’apparecchio / 'umidita dell’aria, aprire solo
poche volte lo sportello.

» Riguardo alla maturazione secca (Dry Aging) informatevi presso il vostro macellaio /
esperto di fiducia.

Pericolo

» Per la finitura utilizzare esclusivamente carne adatta.

» Indossare guanti, idonei al contatto con generi alimentari, quando toccate la carne e i
fondi d’appoggio di metallo o i ganci da macellaio.

» Il pericolo durante il Dry-Aging & la formazione della cosiddetta ,muffa selvaggia“. Al
contrario della ,muffa nobile“, questa pud deperire la carne e causare reazioni tossiche
o allergiche. Per questo motivo, fare assolutamente attenzione che vi sia un’igiene
perfetta nell’'uso dell’apparecchio e della carne e informarsi completamente sul Dry-
Aging presso il macellaio / esperto di fiducia.

» Se rilevate un odore aspro, cido puo essere un'indicazione per muffa selvaggia.
» Conclusa la maturazione, rimuovere ampiamente i punti scuri e secchi.

» Non mangiare generi alimentari sovrapposti che possono causare un’intossicazione
alimentare.
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38.2 Esclusione dalla responsabilita

Il fabbricante non si assume alcuna responsabilita per danni ai prodotti refrigerati,
anche in caso di difetto dell’apparecchio durante il periodo di garanzia. Allo stesso
modo, il fabbricante esclude una responsabilita per danni alle persone a causa di merci
non correttamente conservate, che successivamente viene mangiata.

38.3 Informazioni riguardo al Dry-Aging
La maturazione a secco (dry-aging) della carne di manzo e maiale nonché della
selvaggina € un processo complesso e richiede tempo e condizioni ideali.

Mettere la carne d’alta qualita sui fondi d’appoggio di metallo o appenderla con i ganci
da macellaio nell’apparecchio.

Controllare periodicamente la carne se é ricoperta di muffa selvaggia.

Una volta raggiunto il grado di maturazione desiderato, rimuovere la carne, tagliarla a
porzioni in base alle preferenze e prepararla.

Differenti aromi in base al tempo di maturazione

Aromi sottili e nocciolati si ottengono, a seconda della carne utilizzata, dopo circa 21

giorni.

Aromi simili a funghi si ottengono, a seconda della carne utilizzata, dopo circa 28-35

giorni.

Aromi forti, simili al formaggio a pasta erborinata si ottengono, a seconda della carne
utilizzata, dopo circa 45 giorni e piu.

Piu lasciate maturare la carne piu forte diventa 'aroma.

39 Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell’'apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

39.1 Indicazioni di sicurezza
AVORSICHT  Attenzione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia
dell’apparecchio:

» Pulire a fondo I'apparecchio prima di metterlo in funzione.
» Pulire accuratamente I'apparecchio dopo ogni processo di maturazione.

» Spegnere il DryAged Master (refrigeratore a secco) prima della pulizia ed estrarre la
spina dalla presa a muro e togliere tutta la carne dall’apparecchio.

» Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi. Non utilizzi oggetti duri
per grattare via i residui incrostati.

» Utilizzare un detergente idoneo per alimenti che non sia troppo aggressivo per le
superfici dell'apparecchio.
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AVORSICHT  Attenzione

» Se I'apparecchio non viene utilizzato per lungo tempo, rimuovere tutti i fondi d’appoggio
di metallo, 'aggancio metallico e i ganci da macellaio e pulire a fondo I'apparecchio.

» Se il processo di maturazione ¢ fallito, allora contattare il nostro Servizio clienti per
concordare ulteriori procedure.

» Se il processo di maturazione non € andato a buon fine e la carne si & guastata o &
comparsa della muffa selvaggia, contattare il nostro Servizio clienti per concordare
come procedere).

39.2 La pulizia

2a Serbatoio H20
2b Supporto di fissaggio serbatoio
2c Vaschetta di raccolta

¢ Serbatoio H20

Rimuovere il supporto di fissaggio del
serbatoio con vaschetta di raccolta,
rimuovere il serbatoio e allentare la
vaschetta di raccolta premendo sul lato
del supporto di fissaggio ed estrarla.
Pulire il supporto di fissaggio del
serbatoio e la vaschetta di raccolta con
acqua tiepida e un po' di detersivo e
asciugarli.

Sostituire il serbatoio H20 ogni 3 mesi
dopo l'uso. Serbatoi H20 di ricambio
possono essere ordinati da noi, numero

di articolo 693.
€ Vano interno e pareti esterne

Pulire il vano interno e le pareti esterne con acqua tiepida e un po' di detersivo. In
nessun caso utilizzare detergenti o solventi chimici contenenti sabbia o acido.

Asciugare poi accuratamente I’apparecchio con un panno morbido.
Accendere la luce UV per 24 ore dopo ogni operazione di maturazione.
€ Scatola

Utilizzare un detergente per vetri all'esterno per pulire le superfici in vetro, per le
superfici in acciaio inox utilizzare un apposito detergente standard

Asciugare poi accuratamente I'apparecchio con un panno morbido.
# Contenitore di raccolta per la condensa (K)
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Se ci sono state forti oscillazioni di temperatura nell'apparecchio o se si vuole mettere
fuori servizio I'apparecchio per un periodo di tempo piu lungo, consigliamo in questo
caso di verificare il contenitore di
raccolta per la
condensal/vaschetta di raccolta.
Le oscillazioni di temperatura
possono essere causate, ad
esempio, da un'interruzione di
corrente, da un'apertura piu
lunga/frequente della porta
quando l'apparecchio € acceso o
da guasti dell'apparecchio.

Rimuovere con una spugna

eventualmente l'acqua di condensa dal contenitore di raccolta della condensa. Questo
si trova sul retro dell'apparecchio in basso a destra. A tale scopo rimuovere la copertura
di metallo e poi riavvitarla.

& Sbrinamento manuale:

Lasciare sbrinare I'apparecchio per 24 ore dopo ogni operazione di maturazione.
Spegnere I'apparecchio ma non staccare la spina. Spegnere I'apparecchio ma non
staccare la spina. Lasciare poi sbrinare manualmente I'apparecchio. Fare attenzione
alla vaschetta di raccolta (K) e durante lo sbrinamento rimuovere I'acqua creatosi.

@ Se I'apparecchio é ghiacciato, allora procedere come segue:

Togliere la carne dall’apparecchio. Coprirla con pellicola trasparente o, se possibile,
metterla in un sacchetto e raffreddarla in un apparecchio di raffreddamento idoneo.
Spegnere l'apparecchio.

Riempire una pentola con acqua di rubinetto calda ma non piu in ebollizione e mettere
la pentola su un panno sopra il fondo della base metallica d’appoggio.

AWARNUNG: Avviso: Pericolo di scottatura dalla pentola
scottante.

» Maneggiare cautamente la pentola scottante.

Il vapore acqueo sciogliera il ghiaccio che si & creato entro un'ora circa. L'acqua disciolta
si raccoglie all'interno ed eventualmente nella vaschetta di raccolta (K). Rimuovere la
pentola e il panno dall’apparecchio. Asciugare I'acqua dall'interno e svuotare la vaschetta
di raccolta (K). Strofinare e asciugare I'apparecchio con un panno morbido. Lasciare
I'apparecchio aperto per 1 ora affinché possa aerare.

@ Griglie d’acciaio inox, sospensione, piastra per sgocciolatura e ganci da
macellaio

Togliere le griglie d’acciaio inox, la sospensione, la piastra per sgocciolatura e i ganci
da macellaio fuori dall'apparecchio e pulirli con acqua calda e detergente per motivi
igienici. Poi asciugare bene i componenti.
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@ Filtro a carbone attivo

Sostituire il filtro a carbone attivo una volta all'anno. A tal proposito (se necessario),
rimuovere la carne, svitare il filtro e sostituirlo.

Filtri a carbone attivo di ricambio possono essere ordinati da noi, numero di articolo
692.

39.3 Cambio della lampada UV

Allentare cautamente le viti.

Rimuovere la copertura. La lampada UV e fissata alla
copertura.

Sfilare l'involucro della lampada UV verso |l
basso e sostituire la lampada.
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Eseguire il rimontaggio
all'inverso.

39.4 Muovere I'apparecchio

Quando volete installare 'apparecchio in un altro luogo: Spegnere I'apparecchio e.
Svuotare il contenuto. Fissare tutte le parti interne con del nastro adesivo, per cautela.
Fissare la porta con del nastro adesivo.

Assicurarsi che L’apparecchio sia in posizione dritta durante il trasporto.

40 Eliminazione malfunzionamenti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di
malfunzionamenti e sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e
danni.

40.1 Indicazioni di sicurezza
AVORSICHT  Attenzione

» Riparazioni su apparecchi elettrici dovranno essere eseguiti soltanto da personale
specializzato, addestrato dal produttore.

» Con riparazioni inadeguate possono verificarsi gravi pericoli per I'utilizzatore e danni
sull’apparecchio.

40.2 Cause malfunzionamenti e risoluzione
La seguente tabella aiuta a localizzare e a risolvere malfunzionamenti piu lievi.
Malfunzionamento Possibile causa

La capacidad de enfriado es Controllare le impostazioni di regolazione della

insatisfactoria o el aparato no temperatura. L’ambiente esterno potrebbe richiedere una

alcanza la temperatura regolazione piu alta. Lo sportello viene aperto troppo

ajustada. spesso. Lo sportello non si chiude completamente. La
guarnizione dello sportello non sigilla in maniera
appropriata. L’apparecchio non € a sufficiente distanza.
Sbrinare I'apparecchio.
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La luce LED/luce UV non

funziona.

Vibrazioni & L’apparecchio
sembra  emettere
rumore & Lo sportello non

chiude in modo appropriato.

Il display non visualizza
niente. Pulsanti non

funzionali.

Compressore ri-avvio

Brina sulla superficie del

apparecchio.

Rumore gorgogliante,

indica liquido

Il compressore non entra in

funzione.

Codice errore
H1

H2, H5
H3

H4
H6
E9

troppo

che

Verificare con il centro assistenza.

Controllare che I'apparecchio sia in posizione piana.
Controllare la ventola.

Pezzi allentati, Apparecchio tocca la parete. Gli sportelli
erano al contrario e non potevano essere installati in
modo appropriato.

La guarnizione & rovinata. | ripiani sono fuori posizione.

Staccare la spina di alimentazione, attendere 2 minuti,
infilare di nuovo la spina. Se I'errore con cio non &
risolto, rivolgersi al Servizio clienti.

Il compressore smette di lavorare quando é stata
raggiunta la temperatura programmata.

Soprattutto quando I'apparecchio si trova in un ambiente
umido, si forma brina sulla parte anteriore in vetro. Risulta
dallumidita dell’aria, che entra in contatto con Il
refrigeratore per vino. Rimuovere la brina con un panno
morbido.

Il rumore del compressore, quando entra in funzione o si
ferma. Il rumore del liquido refrigerante nel ciclo di
raffreddamento

I compressore non entra in funzione, quando la
temperatura ambientale € piu bassa della temperatura
desiderata.

Problema Rimedio

La porta € stata troppo a lungo Chiudere la porta.

aperta. Contattare il Servizio clienti.
Problema con il contattore

della porta

Errore del sensore Contattare il Servizio clienti.
Problema con il Contattare il Servizio clienti.
raffreddamento

Problema con umidita dell’aria Contattare il Servizio clienti.
Problema con lo sbrinamento Sbrinare I'apparecchio
Problema con il display Contattare il Servizio clienti.
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Indicazione

» Se non riesce a risolvere il problema con i passi sopra descritti, la preghiamo di
rivolgersi al servizio Clienti.

» Pulire le griglie d’acciaio inox, la piastra per sgocciolatura e i ganci da macellaio con
disinfettante o e rimuovere qualsiasi residuo di cibo dall’apparecchio prima di spedirlo.

41 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora
materiali preziosi. Essi contengono pero anche sostanze nocive, che erano
necessarie per il loro funzionamento e la loro sicurezza.

Questi possono nuocere alla salute umana o al’ambiente se vengono gettati I
tra i rifiuti non riciclabili o in caso di un trattamento errato. Per questo eviti
assolutamente di gettare il suo apparecchio obsoleto nella spazzatura non riciclabile.

Indicazione

» Si serva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna ed
il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso il
Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

» Si assicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione: rimuovere lo sportello, lasciare gli scaffali al proprio
posto in modo tale che i bambini non possano salirci dentro.

» Il propellente all'interno dell'unita &€ combustibile. Lo smaltimento di questo materiale
inflammabile deve essere conforme alle normative nazionali.

42 Garanzia

Per questo prodotto pud contare su una garanzia di 12 mesi a partire dalla data di
acquisto per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia &
valida per la Germania, I'’Austria e I'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a
contattarci. E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e
seguenti del codice civile (BGB). Per I'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei
non dovra sostenere alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o
dall’utilizzo non appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul
valore dell’'apparecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i
danni dovuti al trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni
derivanti da riparazioni non da noi effettuate. Questo apparecchio & costruito ed € idoneo,
anche dal punto di vista delle prestazioni, all’'uso privato (domestico). L’utilizzo a scopo
commerciale &€ contemplato ai termini di garanzia, se per entita &€ paragonabile all’utilizzo a
scopo privato. Non € altrimenti destinato all'uso commerciale. Una volta accolto il reclamo,
decideremo a nostra scelta se riparare I'apparecchio oppure sostituirlo. | vizi devono
essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse ulteriori pretese.

Per far valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di
rispedire I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto
(“Garante”) sono indicati all'inizio delle istruzioni d’uso.
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43Dati tecnici

Nome

Nr. Articolo

Tensione

Dimensioni esterne (L/H/P):

Peso

Classe climatica

Portata per griglia
Portata per sospensione

www.caso-design.de

DryAged Master 63

689

220V - 240 V; 50 Hz, 0,4 A
395 x 875 x 595 mm

41,40 kg

ST

15 kg

20 kg
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Manual del usuario

DryAged Master 63 (689)
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44Manual del usuario

44.1 Generalidades

Lea atentamente la informacién contenida en este manual para familiarizarse
rapidamente con el aparato y poder utilizar sus funciones en toda su capacidad.

Su DryAged Master 63 le servira durante muchos afios si lo trata y conserva
adecuadamente. Le deseamos una gran satisfaccion durante el uso.

44.2 Informacion acerca de este manual

El manual de instrucciones forma parte integrante del DryAged Master 63 (en lo
sucesivo denominado aparato) y le proporciona instrucciones importantes para la
puesta en marcha, la seguridad, el uso previsto y la conservacion del aparato.

El manual del usuario debe guardarse siempre a mano, cerca del aparato. Debe ser
leido y utilizado por la persona encargada de:

e la puesta en marcha, e operacion, e resolucion de fallas y/o e limpieza

del aparato. Guarde este manual de instrucciones en un lugar seguro y facilitelo a las
terceras personas que vayan a utilizarlo en el futuro.

44.3 Advertencias

En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

Peligro

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacién peligrosa.
Si la situacion peligrosa no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar el peligro de muerte o de
lesiones graves a personas.

AWARNUNG Advertencia

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacion peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.
P Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

AVORSICHT  Precaucion

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacion peligrosa.

Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada a
leve.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

Nota

Esta indicacion proporciona informacion adicional que facilitara el manejo de la maquina.
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44.4 Limitacidon de responsabilidad

La informacion técnica contenida, datos e indicaciones contenidos en el presente
manual para la instalacidn, operacion y conservacion se corresponden con los ultimos
avances técnicos en el momento de la impresion y se publican teniendo en cuenta
nuestra experiencia y conocimientos hasta ese momento. Por este motivo no nos
hacemos responsables de las indicaciones, ilustraciones o descripciones contenidas en
el presente manual del usuario. El fabricante no se hace responsable de los dafios
causados por:

¢ desobedecimiento de las instrucciones * uso indebido
e reparaciones indebidas * uso de piezas de repuesto no autorizadas
¢ modificaciones técnicas, modificaciones del aparato

No se recomienda realizar modificaciones en el aparato y no estan cubiertas por la
garantia. Las traducciones se realizan a nuestro buen saber y entender. No nos
hacemos responsables de ningun error de traduccion, incluso si la traduccion hubiera
sido realizada por nosotros o por orden nuestra. Por tanto, sdlo el texto original en
aleman tendra caracter vinculante.

44.5 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacion esta protegida por los derechos de autor.

Braukmann GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccién
fotomecanica, la publicacion y distribucion mediante procedimientos especiales (p.egj.
procesamiento de datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o
en parte. Valido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas

45Seguridad

En este capitulo obtendra importantes instrucciones de seguridad sobre la
manipulacion del aparato. Este aparato cumple la normativa de seguridad vigente. No
obstante, el uso indebido puede causar lesiones a personas y dafios materiales.

45.1 Uso previsto
Este aparato es apto exclusivamente para su uso en habitaciones cerradas, para
e almacenar y madurar carne (ternera, cerdo, caza, etc.).

Este aparato no es apto para curar pescado.
Cualquier otro uso distinto al aqui previsto se considera un uso indebido del aparato.

AWARNUNG  Advertencia

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.

El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto puede entraiar peligro.
» Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben obedecerse.

Queda excluida cualquier reclamacion de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.
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45.2 Instrucciones generales de seguridad

Nota

Para una manipulacion segura del aparato, observe las
siguientes instrucciones generales de seguridad:

» Antes de utilizar el aparato debe revisarlo para detectar
posibles danos. Si el aparato presenta dafos, no lo ponga en
marcha.

» Si el cable de alimentacién o el enchufe resultan danados,
éstos deben ser sustituidos por el fabricante o su distribuidor,
con el fin de evitar danos.

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el
aparato y su cable de alimentacion fuera del alcance de los
niNos.

» Los ninos no deben jugar con el aparato. Las tareas de
limpieza y mantenimiento no deben ser realizadas por ninos.

» El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experiencia y/o conocimientos, si se les ha supervisado o
instruido en el uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes. No deje el aparato desatendido durante
su funcionamiento.

» El aparato no es un refrigerador. No almacene en el aparato
ningun alimento que no sea el especificado en "Uso previsto".

» La reparacion del aparato sélo debe ser realizada por el
servicio técnico autorizado por el fabricante. De lo contrario,
la garantia quedara anulada en caso de sufrir dafos. Las
reparaciones incorrectas pueden causar riesgos significativos
para el usuario.

» Los componentes defectuosos solo deben ser sustituidos por
piezas de repuesto originales. Solo en este tipo de
componentes se asegura el cumplimiento de los requisitos de
seguridad.
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Nota

» Este aparato no es apto para ahumar.

» El aparato regula activamente la humedad deseada. No se
deben utilizar bloques de sal en el aparato con el fin de
regular la humedad. El aparato podria resultar dafiado. Si se
usan bloques de sal, la garantia del aparato quedara
anulada. El fabricante no asume ninguna garantia por los
dafos ocasionados al aparato o a la carne.

45.3Fuentes de peligro

45.3.1 Peligro de incendio / peligro por materiales
inflamables / Peligro de incendio o de explosién

Peligro

El uso no adecuado del aparato puede ocasionar el
incendio o la explosién de éste debido a la inflamacion de
su contenido.

Tenga en cuenta las siguientes medidas de seguridad para
evitar el peligro de incendio:

& Peligro de incendio / peligro por materiales
inflamables.

» No guarde sustancias explosivas, tales como aerosoles con
propelentes inflamables en esta unidad.

» El propelente dentro de la unidad es combustible.
» No darie el circuito de refrigeracion.
» No utilice equipos eléctricos en el interior del aparato.

» No utilice dispositivos mecanicos u otros medios para
acelerar el proceso de descongelacion.

» No limpie el aparato ni ninguna de sus partes con liquidos
inflamables. Sus vapores constituyen riesgo de incendio o
explosion.
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Peligro

» No almacene gasolina ni cualquier otro gas o fluido
inflamable cerca de éste u otro aparato(s). Los vapores
constituyen peligro de incendio o explosion.

45.3.2 Peligro de electrocucién
Peligro

Peligro de muerte por electrocucioén

El contacto con cables o componentes energizados implica

peligro de muerte. Tener en cuenta las precauciones

indicadas, a fin de evitar peligro de electrocucion:

» Nunca tire del cable de alimentacion, sino del enchufe para
desconectar el aparato de la fuente de alimentacion.

» El aparato no puede utilizarse si el cable de alimentacion o
el enchufe presentan dafnos, si no funciona correctamente o
se ha caido y sufrido dafios. Si el cable de alimentacion o el
enchufe resultan danados, éstos deben ser sustituidos por
el fabricante o su distribuidor, con el fin de evitar dafnos.

» Nunca abra la carcasa del aparato. Si toca cualquier
conexion energizada y cambia la disposicion del cableado
eléctrico o el diseno mecanico existe peligro de
electrocucion. Ademas, pueden producirse fallos de
funcionamiento en el aparato.

46Puesta en marcha

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la puesta en marcha del
aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.

46.1 Instrucciones de seguridad

AWARNUNG  Advertencia

» Los materiales de embalaje no deben utilizarse como juguetes. Peligro de asfixia.

» Debido al elevado peso del aparato, el transporte y el desembalaje y colocacién debe
ser realizado entre dos personas.
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46.2 Ambito de suministro e inspeccién de transporte

El DryAged Master 63 incluye los siguientes componentes de fabrica

e DryAged Master 63 e 4 parrillas de acero inoxidable

e 1 acumulador h2o +1 acumulador de repuesto

e soporte del acumulador con bandeja de goteo * bandeja recogedora
e bastidor para colgar con 3 ganchos de carniceria * 1 filtro de carbdn activo
¢ manual del usuario con agarraderas y sus tornillos

Nota

» Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafios visibles.

» Si detectara cualquier falta o dafios en el suministro debidos a un embalaje defectuoso
o al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

46.3 Desembalaje

Para desembalar el aparato siga las siguientes instrucciones:

e Saque el aparato de la caja y desheche el material de embalaje interno y externo.
Retire la lamina del acumulador de H20.

e La aparato debe transportarse derecha solamente.

e Conecte el aparato a la red eléctrica y enciéndalo después de un periodo de espera
de 24 horas, so6lo entonces ponga la carne en el DryAged Master 63.

Nota

» No retire la pelicula protectora hasta justo antes de que el aparato se instale en el lugar
de uso para evitar arafiazos y suciedad.

46.4 Eliminacién del embalaje é.‘Q

El embalaje protege al aparato frente a dafios ocasionados por el transporte. Los
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con el
medio ambiente e idonea a efectos de una correcta eliminacién y, por tanto, son
reciclables. La devolucion del embalaje al ciclo de material ahorra materia prima y
reduce la generacién de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que
no necesite en los puntos de recogida "punto verde”.

Nota

» Si fuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para
poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la
garantia.
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46.5 Colocacion

46.5.1 Requisitos que debe reunir el lugar de montaje

Para garantizar el funcionamiento seguro y correcto del aparato, el lugar de colocacion
debe cumplir los siguientes requisitos:

e El aparato debe colocarse sobre una superficie solida, plana, horizontal y resistente al
calor, con suficiente capacidad portante para el aparato y los alimentos mas pesados
que podrian ser preparados en el aparato.

e El aparato no es apto para su encastre en una pared o en un armario empotrado.

¢ No coloque el aparato en un lugar demasiado calido, humedo o con presencia de agua
ni cerca de materiales inflamables.

e Para su correcto funcionamiento, el aparato requiere suficiente ventilacion. Deje 15 cm
de espacio libre alrededor el aparato.

e ADVERTENCIA: no tape los orificios de ventilacion de la carcasa del aparato.
¢ No retire las patas de regulacion del aparato.

e Latoma de alimentacion debe estar facilmente accesible para poder desconectar el
cable de alimentacién rapidamente, si fuera preciso.

e La colocacién y montaje del presente aparato en lugares no estacionarios (p.ej. barcos)
debe ser realizado por personal técnico autorizado, con el fin de asegurar el
cumplimiento de los requisitos para el uso seguro de este aparato.

e El aire frio es aspirado por la parte inferior del aparato. No tape las aberturas del
aparato ni las obstruya.

46.5.1 Soportes del aparato

El aparato se entrega con tres pies y un pequefo pedestal. Disponga el pedestal de
manera que el aparato esté nivelado, no torcido.
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46.5.1  Fijacion de las
agarraderas

Por favor, tenga en cuenta que las
agarraderas que se entregan se deben
atornillar a la puerta del aparato antes del
primer uso.

Para ello, aparte la goma de la parte
trasera de la puerta de manera que
queden a la vista los agujeros para las
agarraderas. Puede montarlas con la
ayuda de los tornillos que también se
entregan.

46.6 Conexion eléctrica

Para que el aparato funcione con seguridad y correctamente debe observar las
siguientes indicaciones al establecer la conexién eléctrica:

¢ Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexion (tension y frecuencia) de
la placa de especificaciones con las de la red eléctrica doméstica. Estos datos deben
coincidir para evitar dafos en el aparato.

e En caso de duda, consulte a su servicio técnico eléctrico.

e La conexién del aparato a la red eléctrica debe realizarse mediante un cable alargador
arrollado, de 3 metros de longitud como maximo y una seccion recta de 1,5 mm?. El
uso de regletas de conexiones o ladrones con varias tomas esta prohibido, por el
peligro de incendio.

e Asegurese de que el cable de alimentacién no resulte dafiado y que no se tienda bajo
el horno ni sobre superficies calientes o de bordes afilados.

e Latoma de alimentaciéon debe estar provista de un fusible protector de 16A.

e La seguridad eléctrica del aparato solo se asegurara si se conecta un sistema de
proteccion frente a sobrecargas. En caso de duda, avise al electricista autorizado para
que revise la instalacién doméstica. El fabricante no se hace responsable de los dafios
ocasionados por falta de proteccion o proteccion interrumpida.

47Estructura y funciones

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la estructura y el
funcionamiento del aparato.
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47.1 Descripcion general

1 Filtro de carbén activo

5 2 2 Acumulador H20
N - 3 Parrilla de acero inoxidable (4 unidades)
\\ : 4 Bastidor para colgar
uw?ucj Ufﬂoo 5 Panel tactil
L o T i
/; lopecas) Joeooeol_ ﬁ 6 Blsag ra
4 cepeesepeceebee | 1o 7 Ganchos para carne (3 unidades)
i = — 8 Marco de puerta (con posibilidad de
e cierre)

9 Bandeja recogedora

10 Lampara UV (detras del bastidor para
colgar)

4711 Extraccién de la parrilla de acero
inoxidable

Para quitar una rejilla de acero inoxidable, primero
saque la carne. Usar guantes que sean adecuados para el contacto con la comida. A
continuacion, levante la rejilla de acero inoxidable ligeramente y luego tire de ella.

Nota

» Asegurese de que las rejillas de acero inoxidable o la rejilla para colgar los ganchos de
carniceria estén bien enclavadas en su lugar antes de colocar o colgar la carne en
ellas.
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480peracion y funcionamiento

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la operacion y el
funcionamiento del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.

48.1 Mandos e indicadores:

©

Q@O O

Ajuste de temperatura (de 2 a 14 °C) y humedad (del 50 % al 85 %)

Cambiar entre el ajuste de temperatura y de humedad

Luz LED: pulsar brevemente una vez para encender la luz LED (esta
encendida siempre que esta abierta la puerta, se apaga automaticamente
después de 4 horas)

Pulsar brevemente una segunda vez para apagar la luz LED.

Luz UV: mantener pulsado el interruptor durante 5 segundos: se enciende la
luz UV.

Mantener de nuevo pulsado el interruptor durante 5 segundos: se apaga la luz
uVv.

Encendido y apagado del aparato

Uso:

. Por favor, limpie el aparato antes de usarlo (ver "Limpieza y cuidado")

Pulse la tecla para encender el aparato

Luego, encienda la luz ultravioleta por lo menos 2 horas para desinfectar el

interior. Para ello, mantenga pulsado el botén durante 5 segundos
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3. Acumulador H20

Vierta 300 ml de agua potable en el acumulador de H20 antes de poner la carne
en la maquina. Retire previamente el embalaje de plastico.

Nota

» Sila humedad visualizada no coincide con el ajuste deseado durante el proceso de
maduracién, debera volver a humedecer el acumulador de H20 si la humedad fuera
demasiado baja; completar el nivel de agua en caso necesario.

4. Ajuste de temperatura y humedad:

Pulse el botén % para cambiar entre el ajuste y la visualizacion de la

temperatura o la humedad

Presione el botdn @ una vez, luego el indicador de temperatura parpadea en la
pantalla y la temperatura puede ser ajustada de 2 a 14 °C en incrementos de 1 °C.

Presione el botdn @ dos veces, luego el indicador de humedad en la pantalla y
la humedad puede ser ajustada del 50 al 85 % en incrementos del 1 %.

Si no realiza ningun ajuste en 3 segundos, se conservaran los ajustes anteriores.
El aparato regresa automaticamente a la pantalla de temperatura.

Nota

» No cuelgue ni coloque la carne en el DryAger hasta que el aparato haya alcanzado la
temperatura deseada.

» Consejo: Para obtener unos resultados 6ptimos de maduracién, recomendamos el
siguiente ajuste: Temperatura 3 °C / humedad 75 %.

» Consejo: Puede cambiar entre la visualizacién de la temperatura en °C y °F pulsando

simultaneamente los dos botones y % durante 3 segundos.

5. Ajuste de la luz LED y UV

Presione una vez @ para encender la luz LED, que se apagara automaticamente
después de 4 horas.

Presione @ durante 5 segundos, la luz ultravioleta se enciende.
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Nota

» La puerta tiene un interruptor de seguridad. Al abrir la puerta del aparato, la luz
ultravioleta se apaga automaticamente.

» La luz ultravioleta se utiliza para desinfectar el interior del aparato antes, durante y
después de que se complete el proceso de maduracion.

48.3 Placa de especificaciones

La placa de especificaciones con los datos de conexion y de potencia se encuentra en
la parte trasera del aparato.

49Maduracion

49.1 Instrucciones de seguridad
Nota

» La puerta debe abrirse un poco para evitar influencias innecesarias en el clima del
interior del aparato / humedad.

» Consulte a su carnicero/experto de confianza para que le informe sobre la maduracion
o curado en seco.

Peligro

» Solo debe utilizarse el tipo de carne adecuado para su refinamiento.

» Pongase guantes adecuados antes de entrar en contacto con la comida, cuando toque
la carne o los pisos de metal o ganchos de carniceria.

» El peligro de la maduracién en seco es la aparicion del llamado "moho silvestre". En
contraste con el "buen moho noble", este moho puede estropear la carne y provocar
reacciones toxicas y alérgicas. Por esta razén, debe asegurarse de que tanto el aparato
como la carne se manejen en perfecta higiene, asi como de informarse perfectamente
sobre el secado preguntando a su carnicero/experto de confianza.

» Si nota un olor acido, esto podria ser una indicacién de moho salvaje.

» Después de que el proceso de maduracion se haya completado, las areas oscuras y
secas deben ser retiradas generosamente.

» No consuma ningun alimento superpuesto, pueden conducir a una intoxicacion
alimentaria.

49.2 Descargo de responsabilidad:

El fabricante no se hace responsable de los dafos que puedan sufrir los productos
refrigerados, aunque el aparato esté defectuoso dentro del periodo de garantia. El
fabricante también excluye la responsabilidad por los dafios personales causados por
los bienes almacenados incorrectamente que se consuman posteriormente.

49.3 Informacion sobre el curado

El madurado en seco («dry-aging») de la carne de vacuno, cerdo y caza es un proceso
complejo y requiere tiempo y unas condiciones ideales.
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Coloque la carne de alta calidad en los estantes de metal o cuélguela en la maquina
utilizando los ganchos de carniceria.

Revise la carne regularmente para ver si presenta moho silvestre.

Cuando se alcance el grado de maduracion deseado, retire la carne, cortela segun sus
preferencias y preparela.

Aromas distintos en funcién del tiempo de curado

Se pueden lograr aromas sutiles a nuez después de aproximadamente 21 dias,
dependiendo de la carne utilizada.

Los aromas similares a los de las setas, pueden obtenerse después de unos 28 a 35
dias, dependiendo de la carne utilizada.

Los aromas fuertes, similares a los del queso azul, se obtienen después de unos 45
dias 0 mas, dependiendo de la carne utilizada.

Cuanto mas tiempo deje que la carne madure, mas fuerte sera el aroma.

50Limpieza y conservacioén

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la
conservacion del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza
incorrecta del aparato y asegurese de que el aparato funciona sin errores.

50.1 Instrucciones de seguridad
AVORSICHT  Precaucion

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a limpiar el
aparato:

» Limpie el aparato a fondo antes de ponerlo en funcionamiento.
» Limpie el aparato a fondo después de cada proceso de maduracion.

» Antes de limpiar, apague el aparato, desenchufelo de la toma de alimentacién eléctrica
y retire toda la carne.

» No utilice limpiadores o disolventes agresivos o abrasivos.

» Debe usar un limpiador adecuado para su uso en alimentos y que no sea demasiado
agresivo para las superficies del aparato.

» Si no utiliza el aparato durante un periodo de tiempo prolongado, retire todos los
estantes metalicos, la suspension metalica y los ganchos para carne y limpie el aparato
a fondo.

» Si el proceso de maduracion ha fallado y la carne se ha estropeado o se ha formado
moho silvestre, pongase en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente para
acordar el procedimiento a seguir.
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50.2 Limpieza

2a Acumulador H20
2b Soporte del acumulador
2c Bandeja recogedora

4 Acumulador H20

Retire el soporte del acumulador con
bandeja recogedora del aparato,
extraiga el acumulador y suelte la
bandeja recogedora presionando el
lateral del soporte para extraerla.
Limpie el soporte del acumuladory la
bandeja recogedora con agua tibia y
un poco de liquido lavavajillas y

m séquelos.

Reemplace el acumulador de H20 cada 3 meses después del uso.

Puede pedirnos acumuladores H20 de repuesto, indicando el n.° de referencia de
producto 693.

€ Compartimento interior y paredes exteriores

Limpie el compartimento interior y las paredes exteriores con agua tibia y un poco de
detergente. Nunca utilice limpiadores o disolventes quimicos que contengan arena o
acido.

@ Después, limpie el aparato a fondo y séquela con un paiio suave.

Mantenga encendida la luz ultravioleta durante 24 horas después de cada proceso de
maduracion.

& Carcasa

Use un limpiacristales en el exterior para limpiar las superficies de vidrio, y para las
superficies de acero inoxidable, use un limpiador convencional para acero inoxidable

Después, limpie el aparato a fondo y séquelo con un pafo suave.
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@ Recipiente colector de condensacion (K)

Si se producen grandes
fluctuaciones de temperatura en el
aparato o si desea poner el
aparato fuera de servicio durante
un tiempo prolongado, le
recomendamos que revise el
recipiente colector de
condensacion. Las fluctuaciones
de temperatura pueden
producirse, por ejemplo, debido a o
un corte de alimentacion eléctrica, : ~c
si se mantiene abierta la puerta '
durante mucho tiempo o con demasiada frecuencia con el aparato encendido o en caso

de averia.

Puede eliminar el agua de condensacion del recipiente colector de condensacién con
una bayeta de cocina. El colector se encuentra en la parte inferior derecha del panel
trasero del aparato. Cuando termine, vuelva a enroscar la cubierta de metal de forma
que quede bien atornillada.

€ Descongelado manual:

Descongele el aparato durante 24 horas después de cada proceso de maduracion.

Apague el aparato, sin desconectarlo de la red eléctrica. A continuacion, deje que el
aparato se descongele manualmente. Preste atencién a la bandeja recogedora (K) y
elimine el agua que se haya formado durante la descongelacion.

# Si el aparato presentara hielo, proceda de la siguiente manera:
Retire la carne del aparato. Cubralo con film transparente o, si es posible, coléquelo en
una bolsa de film y enfrielo en un refrigerador adecuado. Apague el aparato.

Llene una olla con agua caliente pero que ya no hierva y coloque la olla sobre un pafio
sobre la base metalica inferior del aparato.

AWARNUNG. Peligro de escaldamiento por la olla caliente.
» Maneje la olla caliente con cuidado.

El vapor derretira la formacion de hielo en una hora aproximadamente. El agua
derretida se acumulara en el interior del aparato y posiblemente también en la bandeja
recogedora (K). Retire la olla y el pafio del aparato. Limpie el agua del interior y vacie la
bandeja recogedora (K). Limpie el aparato con un pafio suave. Deje el aparato abierto
durante 1 hora para permitir que ventile.

@ Parrilla de acero inoxidable, bastidor para colgar, bandeja recogedora y
ganchos de carniceria.

Retire la parrilla de acero inoxidable, el bastidor de colgar, la bandeja recogedora y los
ganchos de carniceria del aparato y limpielos con agua caliente y lavavajillas por
razones de higiene. Seque los componentes adecuadamente.
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@ Filtro de carbon activo
Cambie el filtro de carbdn activo una vez al afio. Para ello (si fuera necesario), retire la
carne, desenrosque el filtro y realice el recambio.

Puede pedirnos filtros de carbdn activo de repuesto indicando el n.° de referencia del
articulo 692.

50.3 Sustitucién de la bombilla de la lampara de luz
ultravioleta

Afloje los tornillos con cuidado.

Retire la cubierta. La bombilla ultravioleta esta sujeta a
esta cubierta.

Retire la cubierta de la bombilla de luz
ultravioleta tirando de ella hacia abajo y
sustituya la bombilla.
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Para volver a colocarla,
siga los pasos en orden
inverso al desmontaje.

50.4 Transporte del aparato

Cuando quiera cambiar de sitio el aparato: Desenchufe el aparato y desconecte el
cable del punto de red. Saque el contenido. Para mayor seguridad, fije con cinta
adhesiva todas las partes sueltas del interior de la nevera. Fije con cinta adhesiva la
puerta. La nevera debe transportarse derecha solamente.

51Resolucion de fallas

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la localizacién y
resolucion de fallas del aparato. Observe dichos consejos para evitar peligros y dafios.

51.1 Instrucciones de seguridad
AVORSICHT  Precaucion

» Las reparaciones de aparatos eléctricos y electrénicos sélo deben realizarse por
personal técnico autorizado e instruido por el fabricante.

» Una reparacion indebida podria poner en grave peligro al usuario y causar dafos en el
aparato.

51.2 Indicaciones de averia

La siguiente tabla proporciona ayuda durante la localizacién y reparacién de pequefios
fallos.

Problema Causa posible

La capacidad de enfriado  Compruebe el ajuste de temperatura.
es insatisfactoria o el El entorno necesita quizas de otros ajustes.
aparato no alcanza la L t bre d iado f t t
temperatura ajustada a puerta se abre demasiado frecuentemente.
La puerta no se cerrd correctamente.
El cierre de la puerta no sella lo suficiente.
La nevera no esta separada lo suficiente.
Descongele el aparato.
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No funciona la luz de
LED/la luz UV.

Vibraciones & El aparato
es demasiado ruidoso &
La puerta no cierra
correctamente.

La pantalla no muestra
ninguna indicacion. Los
botones no funcionan.

El compresor no se inicia

Agua condensada en la
superficie de la nevera

Ruido de gargaras, como
si hubiera liquido

Cédigo de error
H1

H2, H5
H3
H4
H6

E9

Nota

Comuniquelo al servicio al cliente.

Compruebe que el aparato esté nivelado.

Compruebe el ventilador. Piezas sueltas. El aparato
toca a la pared. La junta de la puerta esta gastada.
Las puertas estan colocadas al revés o no estan bien.
Las estanterias estan desplazadas.

Desconecte el enchufe de la toma de alimentacion
eléctrica, espere 2 minutos, vuelva a conectar el
enchufe a la toma. Si esto no resuelve el problema,
por favor contacte con el servicio de atencién al
cliente

El compresor no se inicia si la temperatura exterior es
mas baja que la temperatura deseada.

El cristal delantero se empaina especialmente cuando
el entorno es humedo. El vapor de agua del aire
condensa al estar en contacto con la nevera. Limpie
el agua con un trapo suave.

Es el ruido del compresor cuando inicia o para de

trabajar.

Es el ruido del liquido del circuito de refrigeracion.

Problema

La puerta ha estado abierta
durante demasiado tiempo.

Problema con el contacto
de la puerta

Fallo del sensor.

Problema con el sistema de
frio.

Problema con la humedad.

Problema con el proceso
de descongelado

Problema con la pantalla
indicadora.

Solucion

Cerrar la puerta.

Acudir al servicio
técnico.

Acudir al servicio
técnico.

Acudir al servicio
técnico.

Acudir al servicio
técnico.

Descongelar aparato

Acudir al servicio
técnico.

» Si con los pasos que se indica mas arriba no consigue solucionar el problema, dirijase
al servicio de atencion al cliente.
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Nota

» Limpie las parrillas de acero inoxidable, la bandeja recogedora y los ganchos de
carniceria con desinfectante y elimine cualquier residuo de comida del aparato antes de
enviarlo.

52 Eliminacién del aparato usado

Los productos eléctricos y electréonicos usados contienen materiales
reutilizables. No obstante, también contienen materiales nocivos, necesarios —
para su funcionamiento y seguridad.

En la basura doméstica, o ante la manipulacion indebida, puede ponerse en peligro la
salud humana y el medio ambiente. Por tanto, no debe depositar su aparato usado en
ningun caso junto con la basura domeéstica

Nota

» Utilice el puesto de recogida mas cercano para devolver y reciclar los aparatos
electronicos usados. Informese, si fuera preciso, en su ayuntamiento, en el servicio de
recogida de basura o en su distribuidor.

» Guarde su aparato usado, protegido frente al acceso de los nifios, para su eliminacion.
Quite la puerta y deje los estantes en el interior para que los nifios no puedan entrar
facilmente.

» El propelente dentro de la unidad es combustible. La disposicién de este material
inflamable debe estar en conformidad con los reglamentos nacionales.

53 Garantia

Para este producto, ofrecemos a partir de la fecha de compra una garantia de 12 meses
por defectos atribuibles a errores de fabricacion o materiales. Nuestra garantia tiene
validez en Alemania, Austria y los Paises Bajos. Para todos los demas paises, por favor
contactenos. Sus derechos de garantia legales segun el art. 437 ss. CC no se veran
afectados. La reclamacion de sus derechos legales por defectos no entrafia costes para
usted. La garantia no incluye dafos causados por manejo o uso inadecuado del
dispositivo, o defectos que solo afecten levemente la funcién o el valor del mismo.
Ademas, quedan excluidos de la garantia las piezas de desgaste, los dafios de transporte,
en la medida en que no seamos responsables de ellos, asi como los dafos causados por
reparaciones no realizadas por nosotros. En términos de rendimiento, este dispositivo
esta disenado y concebido para uso no profesional (uso doméstico). Cualquier uso
profesional solo esta cubierto por la garantia en la medida en que sea equiparable a un
uso no profesional. No esta destinado a un uso profesional mas amplio. En el caso de
reclamaciones justificadas, a nuestra discrecién, repararemos el dispositivo defectuoso o
lo cambiaremos por uno nuevo. Los defectos evidentes deben comunicarse dentro de los
14 dias posteriores a la entrega. Queda excluido cualquier otro tipo de reclamacion.

Para hacer uso de su derecho de garantia, le rogamos que nos contacte antes de
devolver el dispositivo (jsiempre con el comprobante de compra!). Encontrara nuestros
datos de contacto ("garantes") al principio de estas instrucciones de uso.
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54Datos técnicos

www.caso-design.de
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Originele
Gebruiksaanwijzing

DryAged Master 63 (689)
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55 Gebruiksaanwijzing

55.1 Algemeen

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al
zijn functies in volle omvang kunt gebruiken. U heeft jaren lang plezier van uw DryAged
Master als u hem vakkundig behandelt en onderhoudt. Wij wensen u veel plezier met
het gebruik.

55.2 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing is onderdeel van de DryAged Master 63 (vanaf hier ‘apparaat’
genoemd) en geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikname, de veiligheid, het
doelgerichte gebruik en het onderhoud van het apparaat. De gebruiksaanwijzing moet
altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te lezen en te gebruiken die met
de * ingebruikname ¢ bediening ¢ oplossing van een storing en/of e reiniging

van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en geef hem samen met
het apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

55.3 Waarschuwingsinstructies
In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruiki:

GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke
situatie. Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of
zware verwondingen.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

AWARNUNG:. \WAARSCHUWING

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

AVORSICHT  \/OORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige
verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

HINWEIS TIP

Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.
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55.4 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en
instructies voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste
stand bij het in druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe
opgedane ervaringen en kennis naar eer en geweten. Aan de informatie, afbeeldingen
en beschrijvingen in deze gebruiksaanwijzingen kunnen geen rechten worden ontleend.
De fabrikant is niet aansprakelijk voor schaden op grond van:

¢ Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing ¢ Ondeskundige reparaties
¢ Niet volgens de voorschriften geldend gebruik

e Technische veranderingen, modificaties van het apparaat

e Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen

Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie.

Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

55.5 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd. Alle rechten, ook die van de
fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de verbreiding door bijzondere
handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking, informatiedragers en datanetwerken),
ook ten dele, zijn de firma Braukmann GmbH voorbehouden.

Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

56Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies betreffende de omgang met het
apparaat. Dit apparaat beantwoordt aan de voorgeschreven veiligheidsvoorschriften.
Een ondeskundig gebruik kan echter tot materiéle schade en schade aan personen
leiden.

56.1 Gebruik volgens de voorschriften
Dit apparaat is alleen geschikt voor gebruik in gesloten ruimtes om vilees op te bergen
en te laten rijpen (rund, varken, wild, enzovoort)
bestemd. Het apparaat is niet geschikt voor vis.
Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de voorschriften.

AWARNUNG \WWAARSCHUWING

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften!
Bij onreglementair gebruik van het apparaat en/of gebruik op een andere wijze
kunnen gevaren ontstaan.

» Het apparaat uitsluitend volgens de voorschriften gebruiken.
» De in deze gebruiksaanwijzing beschreven handelswijzen in acht nemen.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.
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56.2 Algemene veiligheidsinstructies

HINWEIS TIP

Houdt u zich voor een veilige omgang met het apparaat aan
de volgende algemene veiligheidsinstructies:

» Controleer het apparaat voor de ingebruikname op aan de
buitenkant zichtbare schaden. Neem een beschadigd
apparaat niet in gebruik.

» Indien de aansluiting of de stekker beschadigd is, moet deze
door de fabrikant of servicepersoneel dat daar opdracht toe
heeft van de fabrikant worden vervangen om gevaren te
voorkomen.

» Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Het
apparaat en zijn aansluiting moeten buiten het bereik blijven
van kinderen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

» Het apparaat kan door personen met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis worden gebruikt, wanneer ze onder toezicht
staan of hen het veilige gebruik van het apparaat is uitgelegd
en ze de mogelijke gevaren hebben begrepen.

» Een reparatie van het apparaat mag alleen door een door de
fabrikant geautoriseerde servicedienst uitgevoerd worden,
anders vervalt bij een volgende schade de aanspraak op
garantie. Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke
gevaren voor de gebruiker ontstaan.

» Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele
vervangende onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die
onderdelen is gegarandeerd dat ze aan de veiligheidseisen
voldoen.
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HINWEIS TIP

» Het apparaaat is geen koelkast. Beweer geen andere
levensmiddelen in het apparaat dan onder ,bedoeld gebruik®
vermeld.

» Het apparaat is niet geschikt voor roken.

» Het apparaat reguleert de gewenste luchtvochtigheid actief. In
het apparaat mogen geen blokken zout voor regeling van de
luchtvochtigheid worden gebruikt. Het apparaat zou
beschadigd kunnen raken. Wanneer er toch blokken zout
worden gebruikt vervalt de garantie van het apparaat. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor schade aan het apparaat
of vlees.

56.2.1 Bronnen van gevaar

56.2.2 Brandgevaar / Gevaar door ontvilambare
materialen / Explosiegevaar

GEVAAR

Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat brand- of
explosiegevaar door ontsteking van de inhoud.

Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om
brandgevaar te voorkomen:
Brandgevaar / Gevaar door ontvlambare materialen

» Niet explosieve stoffen op te slaan, zoals spuitbussen met
brandbare drijffgassen in dit toestel.

» Het drijfgas in het apparaat is brandbaar.
» Beschadig de koelcirculatie niet.

» Reinig het apparaat en apparaatonderdelen nooit met licht
ontvlambare vloeistoffen. De daar uit ontstane gassen kunnen
brandgevaar opleveren of ontploffen.

» Bewaar geen explosieve middelen zoals spuitbussen met
brandbare drijffgassen in dit toestel.
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GEVAAR

» Bewaar of gebruik geen benzine of andere vuurgevaarlijke
gassen en vloeistoffen in de buurt van dit apparaat of andere
apparaten. De gassen kunnen brandgevaar opleveren of
ontploffen.

» Gebruik geen mechanische inrichtingen om het ontdooien te
versnellen.

» Gebruik geen elektrische apparaten in het toestel.

56.2.3 Gevaar door elektrische stroom
Levensgevaar door elektrische stroom!

Bij contact met onder stroom staande snoeren of
constructieonderdelen bestaat levensgevaar!

Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om een
dreiging van elektrische stroom te voorkomen:

» Trek nooit aan het snoer, maar de stekker in om het scheiden
van de macht.

» Het apparaat mag niet in gebruik worden genomen, als de
aansluiting of de stekker beschadigd is, als het niet volgens
de voorschriften werkt, op de grond is gevallen of beschadigd
is. Indien de aansluiting of de stekker beschadigd is, moet
deze door de fabrikant of servicepersoneel dat daar opdracht
toe heeft van de fabrikant worden vervangen om gevaren te
voorkomen.

» Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Als
aansluitingen die onder stroom staan worden aangeraakt en
de elektrische of mechanische opbouw veranderd, bestaat
gevaar voor elektrische schokken. Daarnaast kunnen
functionele storingen in het apparaat optreden.

57Ingebruikname

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie omtrent de ingebruikname van het
apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.
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57.1 Veiligheidsvoorschriften
AWARNUNG| \WAARSCHUWING

» Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.

» Vanwege het hoge gewicht van het apparaat het transport als ook het uitpakken en
plaatsen met twee personen uitvoeren.

57.2 Leveringsomvang en transportinspectie

De DryAged Master 63 wordt met de volgende onderdelen geleverd:

DryAged Master 63 ¢ 4 roestvrijstalen roosters

1 h20-opslagtank +1 vervangende opslagtank

houders van de opslagtank met afdruipbak

opvangbak

ophanging inclusief 3 vleeshaken o1 actief koolfilter

gebruiksaanwijzing met handvat en schroeven voor het handvat.

TIP

» Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

» Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van het
transport.

57.3 Uitpakken

Ga bij het uitpakken van het apparaat als volgt te werk:

Neem het apparaat uit de kartonnen doos en verwijder het verpakkingsmateriaal aan
de binnen- en buitenkant. Verwijder de folie van het H20 opslagtank.

De apparaat moet rechtop getransporteerd worden.

Reinig de binnenkant met handwarm water en een zachte doek.

Sluit het apparaat pas na 24 uur wachten aan op het stroomnet en schakel het in, leg
dan pas vlees in de DryAged Master 63.

TIP

» Verwijder de beschermfolie pas kort voordat het apparaat op de werkplek wordt
neergezet, om zo krassen en vervuiling te voorkomen.
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57.4 Verwijderen van de verpakking

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De
verpakkingsmaterialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en
verwijderingtechnische gezichtspunten en daarom recyclebaar.

&% Het terugbrengen van de verpakking in de materiaalkringloop bespaart

[ MK

@ grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever niet meer benodigd
verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt voor de
recycling.

TIP

» Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de
garantieperiode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt
inpakken.

57.5 Plaatsen

57.5.1 Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilig en foutloos functioneren van het apparaat moet de plek waar het
apparaat komt te staan aan de volgende eisen voldoen:

e Het apparaat moet op een vaste, vlakke, horizontale (waterpas) ondergrond met
voldoende draagkracht voor de apparaat.

¢ Kies de plek dusdanig dat kinderen hete oppervlakken van het apparaat niet kunnen
aanraken.

e Het apparaat is niet geschikt voor inbouw in een wand of in een inbouwkast.

e Plaatst u het apparaat niet in een hete, natte of zeer vochtige omgeving of in de buurt
van brandbare materialen.

e Het apparaat heeft voor een correcte werking voldoende luchtstroming nodig. Laat u
15 cm vrije ruimte rondom de apparaat.

o WAARSCHUWING: beluchtingsopeningen in de behuizing van het apparaat niet
afsluiten.

e Verwijder de pootjes van het apparaat niet.

¢ Het stopcontact moet makkelijk toegankelijk zijn, zodat de voedingskabel er in geval
van nood ongecompliceerd uitgehaald kan worden.

e De inbouw en montage van dit apparaat op niet stationaire plekken (bijvoorbeeld
schepen) mogen alleen door vakzaken/vakmensen uitgevoerd worden, als ze de
voorwaarden voor een veilig gebruik van dit apparaat garanderen.

¢ Om redenen van energiebesparing, moet u ervoor zorgen dat de ovendeur is gesloten
tijldens de operatie.
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57.5.2 Stelpoten

Het apparaat wordt met 3 grote stelpoten en een kleine stelpoot geleverd. Stel de
stelvoet zo in, dat het apparaat waterpas staat en niet kantelt.

57.5.1 Handvat bevestigen

Let u er a.u.b. op dat u het meegeleverde /
roestvrijstalen handvat voor de eerste _
ingebruikname aan de deur van het HONY/

apparaat vastschroeft. Schuif daarbij het "
dichtingsrubber aan de achterkant opzij, L h
om zo de voorgeboorde gaten vrij te Vo
maken. Met behulp van de meegeleverde \l

schroeven kunt u het handvat aan de
deur bevestigen.

57.6 Elektrische aansluiting .

Voor een veilig en feilloos gebruik van het
apparaat moeten bij de elektrische aansluiting de volgende aanwijzingen in acht
genomen worden:

o Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning
en frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gegevens
moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval van
twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

¢ Bij gebruik van een verlengsnoer mag voor aansluiting van het apparaat op het
stroomnet alleen een uitgerold verlengsnoer van maximaal 3 meter lengte en een
doorsnede van 1,5 mm? gebruikt worden. Het gebruik van een stekker of stekkerdoos
met meerdere aansluitingen is vanwege het daarmee verbonden brandgevaar
verboden.

e Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of
over hete of scherpte oppervlakten gelegd is.

e Het stopcontact moet beschermd zijn met een zekering of automatische schakelaar
van 16 ampere.

¢ De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en
veiligheidschakelaars. Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door
een erkende elektricien.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden, die door een
gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.
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58 Opbouw en functie

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de opbouw en het functioneren
van het apparaat.
58.1 Algemeen overzicht
1 Actief koolfilter
2 2 H20-opslagtank
P 3 Roestvrijstalen roosters (4 stuks)

N

5
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58.1.1  Verwijderen van het roestvrijstalen
rooster

Om een roestvrijstalen rooster te verwijderen, haalt u eerst het vlees eruit. Gebruik
handschoenen die geschikt zijn voor werken met voedsel. Til vervolgens het
roestvrijstalen rooster een beetje op en trek het er dan uit.

TIP

» Zorg ervoor dat de roestvrijstalen roosters of het ophangrek voor de vleeshaak goed
vastzitten voordat u er vlees aan plaatst of ophangt.
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59Bediening en gebruik

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

59.1 Bedieningselementen en display:
2

Era

Instelling van de temperatuur (2-14 °C) en luchtvochtigheid (50 % - 85%)

Wisselen tussen temperatuur- en luchtvochtigheidsinstelling

LED: 1 x kort indrukken om het led-licht in te schakelen (is bij geopende deur
altijd ingeschakeld, wordt na 4 uur automatisch uitgeschakeld)

Opnieuw kort indrukkenom het led-licht uit te schakelen.
UV-licht: 5 seconden ingedrukt houden: UV-licht schakelt in.
Opnieuw 5 seconden ingedrukt houden: UV-licht schakelt uit.

In- en uitschakelen van het apparaat

59.2 Bediening:

. Reinig het apparaat voor ieder gebruik (zie ,reinigung en onderhoud®)

2. Druk op de knop om het apparaat in te schakelen

3. Schakel vervolgens het UV-licht minstens 2 uur lang in, om de binnenruimte
kiemvrij te maken.

Daarvoor de knop 5 seconden lang ingedrukt houden.

4. H20-opslagtank

300 ml drinkwater in de H20-opslagtank gieten voordat u vilees in het apparaat
plaatst. Verwijder eest de plastic verpakking.

TIP

» Als de weergegeven luchtvochtigheid tijdens het rijpingsproces niet overeenkomt met
de gewenste instelling, moet u de H20-opslagtank opnieuw bevochtigen als de
luchtvochtigheid te laag is & en eventueel water bijvullen.

9 WO O

—_—
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5. Temperatuur en luchtvochtigheid instellen:

Wissel met de .% knop .% tussen de instelling en weergave van

temperatuur en luchtvochtigheid

Een keer op de . knop drukken, dan knippert het

temperatuurdisplay en de temperatuur kan van 2-14 °C in stappen van 1°C worden
aangepast.

Twee keer op de knop drukken, dan de

vochtigheidsindicator op het display en kan de luchtvochtigheid in stappen van 1%
worden aangepast van 50-85%.

Als u niet binnen 3 seconden een aanpassing uitvoert, behoudt het apparaat de
bestaande instellingen.

Het apparaat keert automatisch terug naar de temperatuurweergave.

TIP

» Het vlees pas in de DryAger hangen/ leggen, wanneer het apparaat de gewenste
temperatuur heeft bereikt.

» Tip: voor een optimaal rijpingsresultaat adviseren wij de volgende instelling:
temperataur 3°C / luchtvochtigheid 75%.

» Tip: U kunt door 3 seconden lang tegelijkertijd op de knoppen en te

drukken, tussen de temperatuurweergave in °C en °F te wisselen.
6. LED-Licht- en UV-Licht-instelling

Druk 1x op , om het LED-licht in te schakelen, deze worden na 4 uur

automatisch uitgeschakeld.

Druk 5 seconden op en het UV-licht wordt ingeschakeld.

TIP

» De deur beschikt over een veiligheidsschakelaar. Wanneer u de deur van het apparaat
opent, wordt het UV-licht automatisch uitgeschakeld.

» Het UV-Licht dient voor het ontsmetten van de binnenruimte, tijdens en na afsluiting van
het rijpingsproces.
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59.3 Typeplaatje

Het typeplaatje met de aansluit- en vermogensgegevens bevindt zich aan de achterkant
van het apparaat.

60Dry-Aging

60.1 Veiligheidstips
Tip

» De deur moet weinig worden geopend om het klimaat in het apparaat/de
luchtvochtigheid niet onnodig te beinvioeden.

» Informeert u zich over het droge rijpen (dry aging) bij een slager / expert die u vertrouwt.

GEVAAR

» Gebruik alleen vlees dat geschikt is voor veredeling.

» Trek handschoenen aan die geschikt zijn voor het contact met voedingsmiddelen,
wanneer u het vlees en de metalen inlegbodems of de vleeshanken aanraakt.

» Het gevaar bij dry-aging is het optreden van zogenaamde ,wilde schimmel®. Dit kan in
tegenstelling tot ,goede edelschimmel® het vlees bederven en leiden tot toxische en
allergische reacties. Let daarom op de perfecte hygiéne bij de omgang met het
apparaat en het vlees en vraag een slager / expert die u vertrouwt over het dry-aging
proces.

» Wanneer u een zure geur waarneemt, kan dit wijzen op wilde schimmel.
» Wanneer u een zurige geur ruikt, kan dit duiden op wilde schimmel.
» Na de afgesloten rijping moeten de donkere en droge plekken ruim worden verwijderd.

» Eet geen voedingsmiddelen die u te lang heeft bewaard, het kan een
voedselvergiftiging leiden.

60.2 Afwijzing van aansprakelijkheid:

De producent is niet aansprakelijk voor schade aan het gekoelde product, ook niet bij
defecte van het apparaat binnen de garantieperiode. De fabrikant is ook niet
aansprakelijk voor persoonlijk letsel, door incorrect bewaard voedsel dat wordt
geconsumeerd.

60.3 Informatie over dry-aging
Het droge rijpen (dry-aging) van rund- en varkensvlees en wild is een complex proces
en heeft veel tijd en ideale omstandigheden nodig.

Plaats het kwalitatief hoogwaardige vlees op de metalen bodem of hangt het met de
vleeshaken in het apparaat.

Controleeer het vlees regelmatig op wildschimmel.
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Wanneer de door u gewenste rijpinggraad is bereikt, haalt u het vlees uit het apparaat
en portioneert u het volgens uw eigen voorkeur.

Verschillende aromas afhankelijk van de rijpingstijd

U bereikt een subtiel, nootachtig aroma, afhankelijk van het gebruikte viees, na ca. 21
dagen. Paddestoelaromas bereikt u, afhankelijk van het gebruikte vlees, na cs. 28-35
dagen.

Krachtige aromas, zoals van blauwe schimmelkaas, krijgt u afhankelijk van het
gebruikte vlees, na ca. 45 fdagen en meer.

Hoe langer u het vlees laat rijpen, deste krachtiger wordt hat aroma.

61 Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van
het apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde
reiniging van het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

61.1 Veiligheidsvoorschriften
AVORSICHT  \/OORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met de
reiniging van het apparaat begint:

» Reinig het apparaat grondig, voordat u het in gebruik neemt.
» Reinig het apparaat grondig na ieder rijpingsproces.

» Schakel de DryAged Master voor het reinigen uit en trek de steker uit het stopcontact
en haal al het vlees eruit.

» Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.

» U moet een reiniger geschikt voor voedingsmiddelen gebruiken, die echter niet te
agressief is voor de oppervlakken van het apparaat.

» Wanneer u het apparaat niet langer gebruikt, moeten allen metalen bodems, de
metalen ophanging en vleeshaken verwijderen en het apparaat grondig reinigen.

» Wanneer het rijpingsproces niet is gelukt, neemt u dan a.u.b. contact op met onze
klantenservice, om te bespreken wat u verder kunt doen.

» Als het rijpingsproces is mislukt en het vlees is bedorven of er wilde schimmel is
verschenen, neem dan contact op met onze klantenservice om af te spreken hoe het
verder moet).
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61.2 Reiniging
2a H20-opslagtank

2b Opslagtankhouder
2c Opvangbak

¢ H20-opslagtank

Verwijder de opslagtankhouder met
opvangbak uit het apparaat, verwijder
de opslagtank en maak de opvangbak
los door deze aan de zijkant van de
houder naar beneden te drukken en
vervolgens uit te trekken. Maak de
opslagtankhouder en de opvangbak
schoon met lauw water en een beetje
afwasmiddel en droog ze af.

Vervang de H20-opslagtank iedere 3
maanden na gebruik.
U kunt bij ons vervangende H20-

opslagtanks bestellen, artikelnummer 693.
@ Interieur en buitenwanden

Reinig de binnen- en buitenwanden met lauw water en een beetje afwasmiddel. Gebruik
nooit reinigingsmiddelen of chemische oplosmiddelen die zand of zuur bevatten.

@ Veeg het apparaat vervolgens grondig droog met een zachte doek.
Schakel na ieder rijpingsproces het UV-licht gedurende 24 uur in.
@ Behuizing

Gebruik een glasreiniger aan de buitenkant om de glasoppervlakken te reinigen, voor
roestvrijstalen oppervlakken gebruikt u een standaard reiniger voor roestvrij staal.
Veeg het apparaat vervolgens grondig schoon met een zachte doek.

® opvangbak voor condensatievocht (K)

Als er grote temperatuurschommelingen in het apparaat zijn geweest of als u het
apparaat voor langere tijd niet gebruikt, raden wij u aan de opvangbak voor
condensatievocht te controleren. Temperatuurschommelingen kunnen bijvoorbeeld
worden veroorzaakt door een
stroomstoring, het langer/vaker
openen van de deur terwijl het
apparaat is ingeschakeld of
storingen in het apparaat.

Gebruik eventueel een spons om het
condensatievocht uit de opvangbak
voor condensatievocht te
verwijderen. Deze bevindt zich
rechtsonder aan de achterkant van
het apparaat. Verwijder hiervoor de
metalen afdekking en schroef deze
vervolgens weer vast.
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4 Handmatig ontdooien:

Na ieder rijpingsproces het apparaaat 24 uur laten ontdooien. Schakel het apparaat uit,
maar niet door middel van de stekker uit het stopcontact te halen.Laat het apparaat
vervolgens handmatig ontdooien. Let op de opvangbak (K) en verwijder het tijdens het
ontdooien opgevangen water.

€ Wanneer het apparaat is bevroren, handelt u als volgt:

Haal het vlees uit het aparaat. Dek het af met vershoudfolie of plaats het indien mogelijk
in een foliezakje.en koel het in een geschikte koeler. Schakel de DryAged Master uit.

Vul een pan met heet kraanwater en plaats hem op een doek op de onderste metalen
bodem.

AWARNUNG: \/erbrandingsgevaar door de hete pan

» Ga voorzichtig om met de hete pan.

De waterdamp zal het resulterende ijs binnen ongeveer een uur doen smelten. Het
smeltwater verzamelt zich in het interieur en eventueel in de opvangbak (K). Haal de
pan en de doek uit het apparaat. Veeg het water uit het interieur en maak de opvangbak
(K) leeg. Droog het apparaat met een zachte doek af. Laat het apparaat 1 uur open om
te luchten.

@ Roestvrijstalen rooster, ophangrek, opvangblik en vieeshaak

Verwijder de roestvrijstalen roosters, het ophangrek, de opvangbak en de vleeshaak uit
het toestel en reinig ze met warm water en afwasmiddel omwille van de hygiéne. Droog
de onderdelen goed af.

& Actief koolfilter

Vervang het actieve koolfilter een keer per jaar. Daarvoor (indien noodzakelijk) het viees
verwijderen, het filter eruit schroeven en vervangen.

U kunt vervangende actieve koolfilters bij ons bestellen artikelnummer 692.

61.3 Vervanging van de UV-lamp

Schroeven voorzichtig losdraaien.
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Afdekking verwijderen. De UV-lamp is hieraan
bevestigd.

Behuizing van de UV-lamp naar onderen
verwijderen en de lamp vervangen.

Inbouw in
omgekeerde
volgorde.

61.4 Bewegen van het apparaat

Wanneer u het apparaat op een andere plaats wilt neerzetten:
Schakel het apparaat uit.

Maak de binnenkant leeg. Plak voor de zekerheid alle losse elementen aan de

binnenkant vast.Plak de deur vast. De koelkast dient rechtop getransporteerd te
worden.

62 Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en het

verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen te
voorkomen.
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62.1 Veiligheidsvoorschriften
AVORSICHT  \/OORZICHTIG

» Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door
gekwalificeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.

» Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker ontstaan,
evenals schaden aan het apparaat.

62.2 Oorzaken van de storingen en het verhelpen

De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen

Storing

De koelprestatie is
onvoldoende resp. het
apparaat bereikt de
ingestelde temperatuur niet
Meer.

Led/UV-licht werkt niet.

Trillingen & Het apparaat is
te luid & Deur sluit niet goed

Display is leeg. Toetsen
functioneren niet

Compressor start niet

Condens op de oppervlakte
van de apparaat

Gorgelend geluid dat klinkt
als vloeistof

Mogelijke oorzaak

Test u de temperatuurinstelling.

De omgeving vereist eventueel een andere instelling
De deur wordt te vaak geopend.

De deur was niet helemaal dicht.

De deurdichting dicht onvoldoende.

De apparat heeft te weinig afstand.

Ontdooi het apparaat.
Neem contact op met het Service Center

Test of het apparaat viak staat.
Controleer de ventilator.
Componenten zitten los. Apparaat beroert de muur

De deuren zijn andersom of onjuist aangebracht.
De dichting is versleten. De plateaus zijn verschoven

Stekker uit het stopcontact halen, 2 minuten wachten,
stekker weer in het stopcontact steken. Wanneer de
fout niet is verholpen neemt u contact op met de
klantenservice.

De compressor start niet als de ruimtetemperatuur lager
is dan de gewenste temperatuur.

Met name als het apparaat in een vochtige omgeving
staat, ontstaat er condens op het glas aan de voorkant.
Dit komt door de vochtige lucht die met de apparaat in
contact komt. Wis de condens weg met een zacht doekje.

Het geluid van de compressor wanneer hij in werking
treedt of buiten werking treedt.
Het geluid van het vriesmiddel in de koelcirculatie.
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Foutcode Probleem Oplossing

H1 Deur was te lang open. Deur sluiten.
Probleem met het Neem contact op met de
deurcontact. klantenservice.
H2, H5 Sensorfout. Neem contact op met de
klantenservice.
H3 Probleem met koeling. Neem contact op met de
klantenservice.
H4 Probleem met Neem contact op met de
luchtvochtigheid. klantenservice.
H6 Probleem met ontdooien Apparaat ontdooien.
E9 Probleem met het display. Neem contact op met de

klantenservice.

HINWEIS TIP

» Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt verhelpen, neem dan
contact op met de klantendienst.

» Reinig het roestvrijstalen rooster, opvangblik en vileeshaak met ontsmettingsmiddel en
verwijder alle voedselresten uit het apparaat voordat u dit instuurt.

63 Afvoer van het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle
materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun
functioneren en veiligheid noodzakelijk waren.

In het huishoudelijk afval of bij verkeerde behandeling kunnen deze stoffen de

menselijke gezondheid en het milieu schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat
daarom nooit bij het gewone huishoudelijk vuil.

HINWEIS TIP

» Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor teruggave
en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal eventueel
informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.

» Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveilige
plek wordt bewaard.

» Het drijffgas in het apparaat is brandbaar. De verwijdering van dit brandbaar materiaal
moet in overeenstemming met de nationale regelgeving.

64 Garantie

Voor dit product geven wij beginnend op de koopdatum 24 maanden garantie voor
gebreken die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Onze garantie geldt
voor Duitsland, Oostenrijk en Nederland. Neem voor alle andere landen a.u.b. contact met
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ons op. Uw wettelijke aanspraken op waarborg volgens §437 ff. BGB (= Duitse Burgerlijk
Wetboek) blijven hiervan onaangeroerd. De gebruikmaking van uw wettelijke rechten bij
gebreken is voor u kosteloos. Niet in de garantie inbegrepen zijn schaden, die ontstaan
zijn door een ondeskundige behandeling of inzet, evenals gebreken, die de functie of de
waarde van het apparaat slechts weinig beinvloeden. Verder zijn slijtageonderdelen,
transportschaden, voor zover deze niet door ons te verantwoorden zijn, evenals schaden,
die ontstaan zijn door niet door ons uitgevoerde reparaties, uitgesloten van de aanspraak
op garantie. Dit apparaat is geconstrueerd voor het gebruik in de particuliere sfeer
(huishoudelijk gebruik) en komt overeen met de te leveren prestaties. Een eventueel
gebruik in de commerciéle inzet valt alleen voor zover onder de garantie, als het in de
omvang te vergelijken is met de belasting van een particulier gebruik. Het is niet bestemd
voor een verdergaand, commercieel gebruik.

Bij terechte klachten zullen wij het gebrekkige apparaat naar onze keuze repareren of
omruilen voor een apparaat zonder gebreken. Open gebreken moeten binnen 14 dagen
na de levering aangegeven worden. Andere aanspraken zijn uitgesloten.

Neem voor het indienen van een aanspraak op garantie a.u.b. voor het terugzenden van
het apparaat (altijd met bewijs van aankoop) contact met ons op. Onze contactgegevens
(,garantiegever®) vindt u aan het begin van deze bedieningshandleiding.

65Technische gegevens

Apparaat DryAged Master 63
Artikelnr. 689

Aansluitgegevens 220V -240V;50Hz, 0,4 A
Afmetingen (B/H/D) 395 x 875 x 595 mm

Netto gewicht 41,40 kg

Klimaatklasse ST

Belasting per rooster 15 kg

Belasting per ophangrek 20 kg

www.caso-design.de

132



UHCTpYKUMA No aKcnnyaTauum

DryAged Master 63 (689)
XonoaunbHUK ANA CyXOro Bbi3peBaHUA Msca
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66MHCTPYKUMA NO aKcnnyaTauum

66.1 O6wasa nHdopmauuns

MpountainTe coaepkallytocs 3aecb MHAOPMaLUUIO Ans 03HaKOMIEeHUs ¢ npubopom,
4TOObI Bbl MOrnM Ucnonb3oBaTb ero PYHKLMUK B NOIHOM 00beMeE.

Baw npubop npocnyxut Bam MHorue rogbl, ecnn Bbl Bygete obpawaTtbcs C HUM M
yXaxuBaTb 3a HAM Hagnexawmm obpasom. Mbl xxenaem Bam ncnbitate MHOro pagocTu npu
ncnosnb3oBaHun npubopal

66.2 UHcdbopmauma o AaHHOU MHCTPYKUUN

OTa MHCTPYKUMSA NO 3KCNyaTaumm SiBRseTCs COCTaBHOM YacTbio XONOAUNbHMKA AN CyXOWn
Bblaepxkn DryAged Master 63 (HasbiBaeMoro ganee npubop) n faeT BaXKHbIe yKa3aHus no
BBEAEHUIO B 3KCNNyaTauuio, 6e3onacHoCTu, Haanexawliemy npumeHeHuio npubopa n yxoay
3a HUM. VHCTpyKUMa no aKkcnnyaTaumm gormkHa ObiTe Bcerga nobnmsoctu ot npubopa. Ee
AOJDKHbI NpoynTaTh M cobnoaaTth BCe, KTO OCYLLECTBNSAET:

e BBOJ B 3KCnnyaTaumio, * obcnyxuBaHue,
e yCTpaHeHWe HeucrnpaBHOCTEN U/unu * OYMCTKY

npubopa. CoxpaHanTe 3Ty WUHCTPYKLMIO MO 3KCMnyaTtauun v nepenasanTe ee BMECTe C
NpmMbopom ero cneayroLIMm Bnagensuam.

66.3 lMpeaynpeautenbHble yKasaHuUs

B AaHHOM MHCTPYKUMM UCNONb3YOTCS crieaytowme npeaynpeamTenbHble yKasaHus.

OMNACHOCTb

MpeaynpeautenbHoe ykazaHue [JaHHOM CTeNeHM ONAacHOCTU O3HAYaeT YrpoXaroLuyro
onacHyrw cutyauuro. Ecnv He npegoTBpaTMTb OMACHY CUTyaLuilo, TO 3TO MOXET
NPUBECTU K CMEPTU UIN TSBKENbIM TpaBMaM.

» CneayeTt crnegoBaTb MHCTPYKUMSM B AAaHHOM NpeaynpeauTenbHOM ykasaHuu, YTOoObl
n3bexatb ONacHOCTU CMEPTU U HaHECEHMWS TSXKENbIX TPABM JIOASM.

AWARNUNG: T[1PEOYTPEXOEHWE

MpenynpeautenbHoe yka3aHWe QaHHOW CTENEHU ONACHOCTU O3Ha4YaeT BO3MOXHYIO
onacHyl cuTyauuio.

Ecnu He npegoTBpaTUTL ONACHY CUTYaLMto, TO 3TO MOXKET NPUBECTU K TSXKENbIM TPaBMaM.

» CneayeT crnegoBaTb MHCTPYKUMSM B AAaHHOM NpeaynpeauTenbHOM yKasaHuu, YToObl
n3bexatb HaHECEHUS! TPaBM OasAM.

AVORSICHT  OCTOPOMXHO

MpenynpeguTenbHoe ykasaHue AAHHOM CTeNeHW OMAaCHOCTU O3Ha4yaeT BO3MOXHYH
onacHylw cuTtyauurw. Ecnu He npenoTBpatMTb OMACHYK CUTyauulo, TO 3TO MOXET
MPUBECTU K NTErKMM TpaBMam UNu TpaBMam CpeaHen TSHKEeCTU.

» Cnenyet cnenoBaTb WHCTPYKUMSM B AaHHOM NpeaynpeauTeribHOM yKasaHuM, YToObl
n3bexaTtb HaHeCeHNs TPaBM NASAM.
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NPUMEYAHUE

YKasaHue o3HavaeT [JOoMOofHUTENbHY MHdOopMauuio, kotopass obneryaet paboTy cC
npnbopom.

66.4 OrpaHu4YeHue OTBETCTBEHHOCTHU

Bcsa TexHnyeckas nHopmauus, Bce AaHHbIE U yKa3aHUs Mo yCTaHOBKe, aKcnyaTtaumm u
yxoay, coaepxalimecs B JaHHON MHCTPYKLMMK, COOTBETCTBYIOT akTyanbHOMY YPOBHIO MO
COCTOSIHWIO Ha IeHb cAa4uM B HAOOp 1 Ja0TCSA C y4ETOM HALLEro NPeXHEro onbiTa 1 3HaHUN
C OOMmKHOM KoMneTeHuuen. Ha ykaszaHHbIX CBeQeHUAX, PUCYHKAxX U ONUCaHUsIX B AaHHOW
WHCTPYKLMN HE MOTYT OCHOBbIBATbLCSI HUKAKNE NPeTEH3UMN.

M3rotoBuTenb He 6epeT Ha cebst OTBETCTBEHHOCTN 3a nospexgeHumd, BO3HUKLWNE 1N3-3a.

. HecobniogeHnsa HCTpyKuum

. [MpyMeHeHnst He Mo Ha3Ha4YeHuo

. HekBanunumpoBaHHOro peMoHTa

. TexHn4yecknx n3aMeHeHnn, mogudukawmm npmbopa

. Mcnonb3oBaHWs He paspelueHHbIX K NPUMEHEHNIO 3anacHbIX YacTen.

MO,D,I/I(*)VIKaU,I/II/I np|/|6opa HE PEKOMEHAOYOTCA, N Ha HUX rapaHTuA HE pacnpoCTpaHAETCA.

[MepeBoabl BbLINOMHEHbI C  OOMMKHOW KomneTeHumen. Mbl He ©Gepem Ha cebs
OTBETCTBEHHOCTM 3a OWMOKN Npu nepeBoae, AaXe eCcriv NepeBos BbINOMHANCA HAMKU UK
no Hawewmy 3akasy. ObsizaTenbHbIM OCTaeTCsA NepBOHAYarlbHbiA TEKCT HA HEMELKOM
A3blKe.

66.5 OxpaHa aBTOpPCKUX npas

ABTOpCKME NpaBa Ha 3Ty AOKYMEHTaLMIO 3aLUMLLEHbI.

Bce npaBa, Takke npaBO Ha KoNMpoBaHWe (POTOMEXAHMYECKMM CrMocobom,
TUPaXUpPOBaHNE M PaCMpPOCTPaHEHME C MOMOLLBK creumanbHbiX MeTogoB (Hanpumep,
06paboTka AaHHbIX, HOCUTENN AaHHbIX U CETU AAHHbIX), AaXe YaCTUYHO, NpuHaanexart
komnaHun Braukmann GmbH.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboi NpaBo Ha U3MEHEHUE COOEPXKAHUSA N TEXHUYECKNE U3MEHEHUS.

67 Bbe3onacHoCTb

B atom rnaeBe copepxaTcs BaxHble ykasaHus no 6GesonacHocTu npu obpalleHun ¢
npnbopomMm. 3TOT nNpubop COOTBETCTBYET YCTAHOBMEHHbIM HOpMam 6GesonacHoctu. Ho
HeHaanexakllee Ucrnonb3oBaHMe MOXET NPUBECTUN K HAHECEHUIO yuiepba npnbopy 1 nogam.

67.1 MNMpuMmeHeHNe NO Ha3HaAYEeHUIO

OTOT Npubop nNpeaHasHa4yeH TONMbKO ANS UCMONb30BaHUSA B 3aKPbITbIX MOMELLEHUSX Ans
XpaHeHNss N BblAepXKNW Msca (roBSAMHbI, CBWHWHBI, NTUUbl M T. A.). lMpubop He
npeaHasHayYeH Ans pbibbl. Micnonb3oBaHve Ans Apyrux Lenen unm ans uenen, Bbixoaswmx
3a paMKW JJaHHOTO ONMUCAHNSA, CYUTAETCH HeHaanexallMm UCNONb30BaHUEM.
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AWARNUNG: T[1PEOYTTPEXOEHWE

OnacHocTb u3-3a HeHagnexauwero npumeHeHus! Mpu HeHaanexawem NPUMeHEeHUn
\MnNu Ucnonb3oBaHUM APYroro poga oT Nnpuéopa MoXeT UCXOAUTL ONACHOCTD.

» MNpubop cnegyeT NCMoONb30BaTbLCHA TONbKO B COOTBETCTBMM C HA3HAYEHMEM.

» Cnegyet cobniogate MNOpSOOK BbINOMHEHUA OEWCTBUW, OMWCaHHbIM B AAHHOM
PYKOBOACTBE MO 3Kcnnyatauumu.

I'IpeTeHsmm nodoro Bnga, cBa3aHHbIe C nospexgeHnamm scnencrteme HeHaanexawero
NMPUMEHEHUA, NCKITHOYEHbI. Puck HeceT TonbKO Nonb3oBaTEeNb.

67.2 O6Lwume ykazaHuAa no 6esonacHOCTU

NMPUMEYAHUE

Ona 6e3onacHoro ob6paweHuss ¢ npubopom cobnoaanTe
crnepywouwme obLwme MHCTPYKLMN NO TEXHUKe 6e30nacHOCTM!.

» [lepeg nNpuMMeHEHMEM nMpoBepbTE MNpubop Ha Hanuyme
BUOUMbIX noBpexaeHun. He ucnonb3ymnte MNoBpeXOEHHbIN
npnbop.

» Ecnu WwHyp nNuTaHMa wnn  BUNKa MOBPEXOEHbl, WX
HeobxoamMmo 3aMEeHUTb npousBoauTeENeMm Unu
cneunanmcTom, UMeLWMM aBTopm3aLmno N3roToBUTENS.

» [leTaM Henb3s nosfib3oBaTbCA 3TUM npubopom. lNNpmnbop u
anekTpunyeckmn kabenb crnegyet gepxatb B MecCTe,
HeOOCTYNHOM AnA AeTen.

» [leTam He paspellaeTca urpaTtb ¢ Npnbopom.

» [leTaM He paspellaeTcs BbIMNOMHATL paboTbl MO O4YUCTKE
npubopa 1 ero TEXHNYECKOMY 0DCNYyXMBAHUIO.

» [lpubop mMoOryT wucnonb3oBaTb nAM C OrpaHNYEHHbIMU
domsnyecknumu, CEHCOpPHbIMU nnm YMCTBEHHbLIMU
CMNOCOOHOCTAMWU NN C OTCYTCTBMEM ONbiTa U / UNU 3HAHUK
00 wunx wncnonb3oBaHWK, €CNM OHW HaxoOATCcsa nofg
HabnogeHnem unn - 6bIMM MPOUMHCTPYKTUPOBAHbLI O
be3onacHOM UcNonb3oBaHUM nNpubopa U NOHUMALOT
BO3HMKaIOLLME ONACHOCTW.

» Bo Bpemsi paboTbl He ocTaBnanTe npmbop 6e3 npucmoTpa.
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NMPUMEYAHUE

>

[Mpubop He 4aBnsgeTca XonoguribHUKOM. He XxpaHuTe B
npubope HuKakne Jpyrme nNpoaykTbl NMUTAHUS, KPOMe TeX,
KOTOpble yKasaHbl B pasgene  "[lpyumeHeHne no
Ha3Ha4deHuto".

Mpnbop He npegHa3Ha4YeH Ans KonYyeHus msca.

TONMbKO  KBanuUUUMpOBaHHbLIX  MNepoHan, npoweawunmn
obyyeHne y W3roToBUTENHA MOXET BbINOMHATL PEMOHT
npubopa, B NPOTUBHOM clnyyae rapaHTUnHbIE
obaszaTtenbcTtBa 6yaoyT aHHYNMPOBaHblI B Criydae IobbIx
nocnegyrowmx nospexaeHmn. HenpasurnbHO BbIMOSIHEHHBLIN
PEMOHT MOXEeT NPeaCTaBfATb Cepbe3HyK OMacHOCTb Ans
nonb3oBaTerns.

[edekTHble aeTanu MOXHO 3aMeHsATb TONbKO
OpPUIMHanNbHbIMWN 3an4yacTsaMn. TOMbKO MPU UCNOSIb30BaAHUM
Taknx 3anyacten rapaHTupyetcs cobniogeHne TpeboBaHnK
TEXHNKN 6e30nacHOCTM.

[Mpnbop aKkTMBHO perynupyeT HYXXHYI BRa)XHOCTb BO34yXa.
B npubope Henb3ss ucnonb3oBaTb COMsiHble ONokM Angd
perynmpoBaHmsa BRaxXHoOCTU Bosayxa. [Mpnbop MoxeT BbbIThb
nospexageH. Ecnn tem He MeHee consiHble G6nokn 6yayT
MCMoNb30BaThCs, TO rapaHTusi Ha npubop TepsieT cuny.
N3rotoButen He 6epeT Ha cebss OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHnsa npmbopa nnmn nopyy Msca.
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67.3 ACTOUYHMKMN OnaCHOCTH

67.3.1 Pwuck BosropaHus / ncnonb3soBaHune

JierkopocCcniaMeHA nLWnNXcAa maTepmuanos. OnacHocTb
OXora uinu B3pbliBa

OMACHOCTb

Npu HeHapgnexawem npuMeHeHMM npubopa cyuecTByeT
ONacHOCTb BO3ropaHus Unu B3pbiBa U3-3a BOCNJIaMeHeHus
ero cogepXxumoro.

Cobntogante cnegylowmne ykasaHus no TeXHUKe
©e3onacHoCcTn, YTOObI N3b0eXxaTb ONacHOCTU &
BO3ropaHus:

» [lpeaynpexaeHue: pUcK Bo3ropaHusi / ncnoribaoBaHue

lerkoBocCcrnJjiaMmeHArLWunxca matepumuanos.

>

vvyyvyy

\4

He xpaHuTe B 9TOM npmnbope B3pbiBOONACHbIE CybCcTaHLUuUK,
Takne, Kak aspo30SibHble ©GanfioHbl C  TFOPHYUMU
razoobpasyroLnMmn BeLLLECTBAMM.

Pabouas )xmaKkocTb BHYTPU nNpnbopa ABNsieTCA roproyen.
KoHTyp oxnaxaeHusa npubdopa He JOMKEH ObiTb MOBPEXOEH.
He ncnonb3ynte anekTpuyeckme npndopbl BHYTPU npubopa.

He wucnonb3ynte mexaHW4Yeckue npucrnocobneHns unm
apyrue cpeacTea, YTOObI YCKOPUTb npoecc
pas3MopaxnsaHus.,

Hukorga He ncnonb3ynte Npubop Ans XpaHEeHUS UMK CYLLKK
NEerkoBocnnaMeHsLLINXCA MaTepuaros.

Hukorga He ouunwante npubop mn getanu npubopa nerko
BOCMSIAMEHSIOLLUMMUCS  XKuaKoCcTAaMKU. BosHukarowme npu
9TOM Trasbl MOryT npeacTtaBnsaATb COOOM  ONAcHOCTb
BO3HMKHOBEHUSI NoXapa Unv B3pbiBa.

He XxpaHuTe wnn He wucnonb3ymte OEH3WH unum gpyrue
noXapoonacHble rasbl U XNOKOCTU NOBMIM30CTU OT 3TOro U
apyrmx  npubopoB. [a3bl MoOryt npeacrtaeBnsaTb cobou
OMacHOCTb BO3HUKHOBEHUS NoXapa unm B3pbisa.
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67.3.2 OnacHOCTb, CBA3aHHaA C 3NIEKTPUYECKUM TOKOM

OnacHOCTb ANS XU3HU OT 3NeKTPUYECKOro Toka!

NMpn KOHTaKTe C Haxo4AWMMMCA MoOA4 HarnpsXeHuem
nposogaMm unNu peTansiMuM cyllecTByeT OMacHOCTb AnA
XN3Hu!

CobntoganTe cneayloLme ykasaHusa no TexHuke 6e3onacHocCTy,
4yToObl M30EexaTb OMNacHOCTU MOBPEXAEHUSA INEKTPUYECKUM
TOKOM:

> I'Iepep, 3aMeHOoU BHYTPEHHEIo  OoCBEeWwEeHNA CHa4alla
BbIKITIOHYUTE np|/|60p, d 3aTeM BblHbTE BUJIKY U3 PO3ETKU.

» He nonb3yutecb  npubopomM, ecnnm  NOBPEXOEHbI
AneKkTpuyecknin kabernb nnn Bumnka, ecnum npnbop pabortaer
HeHagnexawmm obpasoMm UNM ecnum ero noBpeavunu wunm
ypoHunn. Ecnu anektpuyeckun kabenb uUnu LwiTencenbHas
BUNIKA MNOBPEXAeHbl, OHW [OO/MKHbl ObiTb 3aMeEHEHbI
N3rOTOBUTENIEM UMM €ro CEPBMCHOW CRYXXOOW Mnn nuuom,
NMEIOLLIMM TaKYHo e KBanudukauuio.

» Hu B Koem cnyvyae He oTKpbiBanTe Kopnyc npudopa. [lpu
KacaHUM HaxodswWwMXca nog HanpsKeHUeM COoeauHEHUN Wn
N3MEHEHNUN MEXaHUYECKOM W SNIEKTPUHECKON KOHCTPYKLMK
CyLLEeCTByeT OnacHOCTb yadapa TOokoM. Kpome TOro, moryt
NosIBUTbCS HapyLleHust B paboTe npubopa.

68 BBoa B akcnnyaTtauuio

B aTon rnaBe cogepxkatca BaxHble YkasaHus Mno BBogy npubopa B aKchnnyaTauuio.
CobnoganTe ykasaHus, YTobbl n3bexatb OnacHOCTEN 1 NOBPEXOEHWI:

68.1 Yka3zaHusa no 6e3onacHoCcTU
AWARNUNG. [1PEOYTMNPEXXOEHWE

» 3anpeljaetca WCMNonb30BaTb YNakoBOYHble MaTepuanbl Ans urpbl. CyuiecTtByet
OMacHOCTb YAYLLbS.

» V3-3a 60nbLIOro Beca npubopa ero TpaHCNopPTMPOBKY, a TakKe pacnakoBKy U YCTaHOBKY
cnenyeT BbINOSMHATbL BABOEM.
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68.2 O61em nocTtaBKU U OCMOTP NOCrie TPAHCMOPTUPOBKMU

Kak npaBuno, B KOMMMEKT noctaBku npubopa BXoasT:

DryAged Master 63 (XxonoannbHUK AN CYXON BbIOEPXKKM)

4 meTannuyeckmne norsku

1 pesepByap Ans BoAbl+1 pesepByap Ansi 3aMeHb!

AepxaTtenb Ans pesepByapa ¢ NoAA0HOM Afst Kanenb

noaaoH
e ogBecHas CTourka C 3 KprovkaMu Ong msaca
e 1 (UNbTP C aKTUBMPOBAHHLIM yriem

e WHCTPYKUUA MO SKCcnjlyatauumum C pyqKon 1N BUHTAMU

NPUMEYAHUE

» [poBepbTe NOCTaBKY HA NpeaMEeT KOMMMEKTHOCTU U Hannyms BUAMMbIX NOBPEXOEHWNN.

» Cpasy coobLuTe 3KcrneauTopy, CTPaxoBOW KOMMaHUMM W MOCTaBLUMKY O HEMOSHOWN
NMOCTaBKE WU MNOBPEXOEHMAX BCNEACTBME HEyOoOBNETBOPUTENbHOW YMaKOBKU WK
TPaHCMOPTUPOBKM.

68.3 PacnakoBka
Mpn pacnakoBke npubopa AencTBynTe creayowmm odpasom:

e BblHbTE Npubop 13 Kopobkn 1 yaanuTe ynakoBOYHbIA MaTepuan BHYTPU N CHaPYXMW.
CHumunTe chonbry ¢ pesepsyapa H20.

e XonogunbHWK AOSMKEH TPAHCNOPTMPOBATLCS TONbKO BEPTUKASBHO.
e OuuncTuTe BHyTpEHHEE NPOCTPAHCTBO TEMSON BOLOW N MATKON TKaHbIO.

e [lo npowecTBUM He MeHee 24 4acoB nogknuuTe npmbop K po3eTke, a 3aTem
NoMecTUTe MACO.

NMPUMEYAHUE

» CHMMaNTe CUHION 3aLLMTHYIO MNMEHKY TOMNbKO He3adonro 40 YCTaHOBKNU Npubopa B TOM
MecTe, rae oH byaeT ucnonb3oBaThCs, BO U3GexaHue LapanuH 1 CKOMMEHUs rpsiau.

68.4 YTunusaumsa ynakoBku

YnakoBka 3aluiaeT npubop OT NOBPEXAEHWV Mpu TPaHCNOPTUPOBKE. Wy
YnakoBO4YHble MaTepuanbl BbIOMPAKOTCS C Y4ETOM SKONMOrMYHOCTU U TEXHUKU l‘.‘
yTUnu3auum n No3ToMy MOryT NnogsepratbCs BTOPUYHOMY MCNOSTb30BAHUIO.

BoaBpaT ynakoBku B KpYroBOpOT MaTtepmnarioB 3KOHOMUT CbIpbe U COKpallaeT OTXOAbl.
YTUnuampymnte ynakoBOYHble Martepuanbl, KoTopble ©Oonblle He WCNoNb3ylTCs, B
COOPHbIX NYHKTAx ANg CMCTEMbI YyTUnNu3aumm "3eneHasa Touka".

NPUMEYAHWE

» Ecnu BO3MOXHO, COXpaHAWTE OpPUrMHarNbHYH YMNakoBKY B TeYeHue rapaHTUNHOro
nepuoga npubopa, 4Tobbl B rapaHTUMHOM Crlydae CHoBa MOXHO 6bIno ynakoBaTb Npnbop
Hagnexawum obpasom.
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68.5 YcTtaHOBKa

68.5.1 TpeboBaHMA K MECTY YCTaHOBKMU:

Ons HagexHon n 6esynpeyvHon paboTbl Npubopa MEecTO YCTaHOBKU LOSMKHO BbIMNOMHATD
cnegylowme ycnoBus:

e [lomecTute npmbop Ha NOs, 4OCTATOYHO NPOYHbLINA, YTOObI BblAEPKaTb €ro nNpu NosHom
3arpyske.

e He ycraHaBnuBante npmbop B MecTe, rae MMeKTCs MpsMble COSTHEYHbIE Jy4Yu, UMn
BOMIM3M OT MCTOYHUKOB Tenna (NNuTbl, OTOMNSEHUS, HAarpeBaTeNbHbIX NPUOOPOB 1 T.4.).

MpsiMble CONHEYHbIE Ny4YM MOTYT U3MEHUTb aKPUIOBYH MOBEPXHOCTb, 8 UCTOYHUKM TeNna
MOryT oTpuLaTeNbHO NOBNUSATL HA 3HepronoTpebneHue.

e OTOT NpubBOp He NpeaHa3HayYeH Ansa UCNonNb30BaHWS B rapaxe unu ons ndon gpyrom
YCTaHOBKW BHE MOMELLEHMS.

e He ycraHaBnumBanTe npubop B ropsvyen, BMAXHOW cpede WM psSgoMm  C
nerkoBocnaMeHsWmMMnca matepmnanamu.

e [1ns npaBunbHOM paboTbl NPUBOPY HYXXEH JOCTaTOYHbIM NOTOK Bo3dgyxa. OctasnsnTte
BOKpYr npubopa ceBobogHOe NPOCTpaHCTBO 15 CMm.

e BHMMAHMWE! He 3akpbiBanTe BEHTUNSLMOHHbIE OTBEPCTUS B KOpnyce npubopa.

e Po3seTka gomkHa ObITb Nerko AOoCTynHa, 4Tobbl NpU HEOOXOOUMOCTU 3INEKTPUYECKUIA
Kaberib MOXXHO ObINO NErko OTKMHUYNTL OT PO3ETKMN.

e YcTaHOBKA M MOHTaX 3TOro npubopa B HeCTaUMOHAPHbIX MeCTax YCTaHOBKM
(Hanpumep, Ha Kopabnsx) MOXeT NPOBOAMTLCS TOMbKO Chneumanu3mpoBaHHbIMU
npeanpusaTuamMu/ cneuynanuctamn, €ecnu 3T MecTa YAOBMETBOPSIOT  YCIOBUAM
©e3onacHoro Mcnonb3oBaHUs 3Toro npubopa.

e C uenbto 3KOHOMUN SHEPTUM CreanTe 3a TeM,
yTOOLI OBepb nNpubopa BO Bpems paboTbl
Oblna 3akpbiTa.

68.5.2 OnopHbIe HOXKN

Mpnbop nocrtaBnsetrca ¢ Tpemsa 6GonbLIMMK
OMOPHLIMW HOXKaMW U OOHOW MarleHbKOW
perynmpyemomn HOXKOW. YctaHoBuTte
perynupyemyto HOXKy Tak, 4Tobbl npubop
CTOSAN rOPU3OHTAaNbHO M HE Kavarcs.

68.5.3 YcTaHOBKa pyu4ku

Mpubop nocrtaBnsieTcsi ¢ OAHON
MeTarnnMyeckon pyykon U3 HepXxxaBeroLLen
ctanu. [ina yCTaHOBKM NPOCTO NPUKPYTUTE ee K
ABEPU NpunaraembiMy1 BUHTAMM.

[ns 3TOoro cABMHBTE PE3NHOBYHO NMPOKNAAKY C
oBGpaTHOWN CTOPOHbI ABEPLIbl B CTOPOHY, YTOObI
OTKPbITb MPOCBEPSIEHHbIE OTBEPCTUS.
Mcnonb3ynte npunaraemMble BUHTbI, YTOObI
YCTaHOBUTb PYYKY Ha OBEpb.
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68.6 AnekTpnyeckoe noaknoYeHue

[ns 6e3onacHon n 6e3ynpedHon paboTbl Npubopa Npu NOAKNHYEHUN SNEKTPONUTAHNSA
cnenyet cobntogaTb criegyolme ykasaHus:

e [lepeg noaknoyeHnem npubopa CpaBHUTE XapPaKTEPUCTMKM  MOOKITHOYEHMUS
(HanpsbkeHWe 1 yacToTa) Ha nacnopTHoW Tabnuyke Npubopa C xapakTepucTukamm
Bawen anektpocetn. 3TN XapakTepuUCTUKM OOSMKHbI CoBnagatb, YToObl nsbexatb
nospexaeHuna npuodopa.

B COMHWTENBHOM Cry4ae NPOKOHCYNbTUPYATECH C NIEKTPUKOM.

e [MogkntoyeHne npubopa K ISNEKTPOCETU [AOIMKHO BbIMONHATLCA C  MOMOLLbIO
pasMOTaHHOro yanuvHUTenbHoro kabens AnvHoW He Goree 3 M C nonepeyHbIM
ceyeHvem 1,5 MM2. [lpuMeEHeHMe MHOTOKOHTaKTHOro LUTEeNncens WM CeTeBbIX
pa3BeTBUTENEN U3-3a CBA3AHHOW C HUMUW NOXapPOOMNacHOCTU 3anpeLLeHo.

e YBeantecnb, YTO ANEKTPUYECKUIN Kabenb He NOBPEXAEH N HE NPONOXeH noa Nnpnbopom
NN Hag ropa4nMmM NOBEPXHOCTAMM U/MNN NOBEPXHOCTAMU C OCTPLIMU KPOMKaMMU.

e [lpnbop He npegHasHayeH Ans TOro, YTOObl 3KCMNyaTMpoBaTbCs C KOHBEPTEPOM
NOCTOSIHHOrO-NEePEMEHHOr0 ToKa.

e Po3seTka gomkHa ObiTb 3alMLLeHa 3aWwmTHbIM aBToMmaToM 16A.

e OnekTpudyeckas 6esonacHocTb Npubopa obecneynBaeTcsl TONLKO B TOM Cryyae, ecnm
OH NOAKIHYEH K CMOHTUPOBAHHOM B COOTBETCTBUM C NpeanucaHusiMy Lenu 3aluTbl.
Okcnnyataums oT po3eTkn 6e3 3almnTHOro NpoBoaa 3anpelleHa. B cnyyae comHeHumn
Nopy4MTE NPOBEPUTL BHYTPEHHIOK 3NIEKTPOMNPOBOAKY 3IIEKTPUKY.

N3roTtoBuTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ NMOBPEXAEHUS BCreACcTBME OTCYTCTBMS
UM NpepbIBaHKS 3aLLMTHOrO NPOBOAA.

69KoHcTpyKUMA n pabota

B aToi rnaee coaepkatcsi BaXkHble ykasaHusi Mo KOHCTPYKUMK U paboTe npubopa.
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69.1.1 YaaneHune Metannuyeckux nonok

UT00bI CHATL MeTannmMyeckne nonku, CHa4yana BblHbTE
Msco. Mcnonb3ynte nepyaTku, KOTOpble MOAXOOAaT

69.1 O6wunm ob630p

1 unbTp C aKTUBMPOBAHHBLIM yrrieM
2 pesepsyap ans BoAbl

3 MeTannuyeckmne nosikun (4 WTykn)
4 noaBecHasi CTonka

5 ceHcopHasa naHenb ynpaBneHus

6 ABepHas neTns

7 Kproukun ansa msca (3 Wwrykn)

8 pama gBepwu (3anupaemas)

9 nogaoH

10 Y®-namna (3a nogBeCHOW CTOMKOW)

10

A4 KOHTaKTa C npoAyKtaMu NUTaHUA. MoTom cnerka npunogHNMMUTE MNOJIKY, a NOTOM

BblTalLNTE €€.

NMPUMEYAHUE

» BHumaTenbHo crieaute 3a Tem, YToObl MeTannMyeckme Nosku / n MeTannm4eckuii NoaBec
ANS KPIOKOB ANst Msica ObINKU NpaBuibHO 3aUKCUPOBAHbI, MPEXAe YEM KNacTb Ha HUX

nnn nogBeLlunBaTb MACO.
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703kcnnyartauuns u paborta

B aTon rmaBe cogepxaTtca BaxHble 3amedaHusi no paboTte ¢ Nnpubopom.

70.1 dnemeHTbl ynpaBneHusa, gucnren

Ny

MepeknioyeHne Mexay HacTporkammu TeMmnepaTypbl U BAXXHOCTK

CeeToanoaHas NoACBETKA: OAMH pa3 KpaTKOBPEMEHHO HaXMUTE Ha HEro
oOMH pa3 Ans BKNOYeHMs (noacBeTka Bceraa BKIOYEHa, Korga oTKpbiTa

[iBepLa, aBTOMaTU4Yeckun oTKnoYaeTcsa Yepes 4 yaca). CHoBa KpaTKOBEMEHHO
HaXKMUTE ANS BbIKNIOYEHUS.

Y® namna: HaxmuTe u yaepxunsante 5 cekyHa. YO namna BKIOUYMTCS.
Haxmunte n yaepxxmante ewe 5 cekyHa. YO namna BbIKIHOYAUTCS.

BkrntoueHme\BbikntoyeHue npmubopa

YctaHoBka Temnepatypsbl (2-14 ° C) n BnaxHoctn (50% - 85%)

(3]

.2 Pabora:

1. MNoxanywncTta, ounctute npnbop nepea ncnonb3oBaHnem (cMm. Mnaey «OuncTka
n obcnyxusaHue»).

2. HaxxmuTe KHONKy 4TOObI BKNHOYNTL Npnbop.

3. Bkntounte ynbTpadmoneToByo namny MMHUMYM Ha 2 Yaca, 4YTobbl
CTEepuUNIM30BaTb BHYTPEHHIOK YacCTb.

[N aTOro HaXxXmMuTe u yaepXmsante KHOMKY 5 cekyHq.

4. Pe3ypByap Ansa Boabl

3anente 300 Mn NUTLEBOW BOAbLI B KaXAYH €MKOCTb C BOOOW Nepen TeM, Kak
NOMECTUTb MSICO B Npnbop.

3apaHee yganvTe nnacTUKOBYHO YNaKOBKY.
NMPUMEYAHUE

» Ecnn oTtobpaxaemas BNaXHOCTb B npouecce paboTbl HE COOTBETCTBYET Tpebyemowu

HacTpovike, BaM MpUAETCs NMOBTOPHO HAMONHWUTbL pe3epByap BOAbl, €CrN BNaXHOCTb
CMMLLIKOM HUM3Kasi.
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5. YctaHoBKa TemnepaTypbl U BNaXXHOCTU:

C nomMoLLblO 3TOW KHOMKM Bbl MOXETEe Mepeknio4aTbCa Mexay HacTPONKON U
oTobpaxeHnemM TemMnepaTypbl UM BAAXXHOCTW.

HaxmuTte KHOmKy OQVH pas, nocre 4Yero Ha gucnnee samuraeT Temneparypa,
N ee MOXHO ByaeT oTperynuposaTb oT 2 o 14 ° C c warom 1 ° C.

;,;/%
[Baxabl HAXXMUTE Ha KHOMKY —, nocre Yero Ha aucnnee oTobpasntcs
NHONKATOP BRaXHOCTU 1 Bbl cMOXeTe perynvpoBaTh BriaxHOCTH B ananasoHe 50-80%
c warom B 1%. Ecnu Bbl HE N3MEHUTE HACTPOKKY B TedeHue 3 cekyHa, npubop
BEPHETCA K npeablayLlen HacTponke.
Mpnbop aBTOMaTMYECKN BEPHETCS K OTOOPaXKeHnto Temnepartypsbl.

NPUMEYAHUE

» [Nomellarite Msico B npubop TOMbKO MOcre Toro, Kak OyaeT AOCTUrHyTa xenaemas
Temneparypa.

» CoBeT: Ons uaeanbHbIX pes3ynbTaTOB Mbl PEKOMEHAYEM CreayloLumMe HaCTPOWKMU:
Temnepatypa 3 ° C / BnaxHocTb Bo3ayxa 75%.

» CoBeT: Bbl MOXETE NepekritoyaTbes Mexay otobpaxeHuem Temnepatypbl B ° C n ° F,
HaXXnmas KHOMKK

> % n . OOHOBPEMEHHO B TeYEHNEe 3 CeKyHA.

6. CBeTOoAMOOHbLIN CBET U HacTpouka YP-namMnbl

Haxmute oguH pas3 KHOMKy , YTOObI BKMOYNTb CBETOAMOOHbIN MHOUKaTOop, OH
aBTOMAaTU4Ye€CKN BbIKITIOYNTCA Hepes3 4 yaca.

Haxmute KHomMKy Ha 5 cekyHp, BKItounTca YO-namna.

MNpumeyaHue

> [IBepb UMeeT npeaoxpaHuTenbHbIA BblkovaTens. Korga Bbl OTKpbiBaeTe OBepuUy
npubopa, Y®-namna BblKNOYaeTcs aBToMaTudecku. Korga Bbl 3akpoeTe [OBEpPb,
ynNbTpadunoneToBbI CBET CHOBA BKINHOYUTCS.

» YO namna ucnonb3dyetca Ans Oe3vH(eKUnMn BHYTPEHHEero npocTpaHcTBa nepen
Ha4anom npouecca BblOEPXKKW.
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70.2 MacnopTtHaa Tabnunyka

MacnopTHaa Tabnuyka ¢ AaHHbIMU MO MOAKIOYEHMIO U PaboYMMKN XapaKTepucTUKamMm
HaxoauTCs Ha 3afHel CTopoHe npubopa.

71Cyxas BblaepxKa

71.1 Yka3zaHua no 6e3onacHoOCTU
NMPUMEYAHUE

> ,D,Bepb crneayet OTKpbIBaTb Kak MOXHO MEHbLLUE, 4TOObI 6€3 HEODOXOANMOCTU HE BINUATL
Ha KrinmMart B r|p|/|60pe / Ha BNaXHOCTb BO34yXa.

> |_|OJ'Iy‘-II/ITe Mchopmau,mo (0} CyXOVI BblOEpPXKKe Y MACHUKA, KOTOPOMY Bbl jOBEPAETE.

OnacHoCTb

» cnonb3ynTe TONbKO CBEXee MACO XOPOoLUero ka4yecTsa.

» HapepaliTe nepyaTku, KOTOpblE NPUroAHbl ANs KOHTAKTa C NPOAYKTaMu NUTaHWS, Koraa
Bbl KacaeTecb Msica U MeTannM4ecknx Norok U1 KProKoB ASist Msica.

» OnacHOCTb Mpu CyxXOW BbIAEPXKKE 3aKMoyaeTcs B NOSABEHUN Tak Ha3biBAaeMOW "OMKON
nneceHn". OHa B OTNMYmMe OT "XopoLuen 6riaropogHoON NreceHn" MoXeT UCMOPTUTb MACO
N NPUBECTU K TOKCUYHBIM W annepriudeckum peakumam. o aton npuumHe cobnogante
Be3ynpeyHylo rurmeHy npu obpawieHmm ¢ npmMbopomM 1 MSICOM M Nosny4nTe NogpobHyro
MHOPMaLINIO O CyXOW BblAEPXKKE Y MSCHMKA, KOTOPOMY Bbl OBEPSETE.

» Ecnn Bbl 3aMETUNN KUCNOBATbIN 3anax, 3T0 MOXET ObITb NPM3HAKOM «OMKOWN NIIECEHNY.

» [Nocne 3aBeplLUeHMs NpoLiecca co3peBaHns He06Xo0AMMO TLWATENbHO yAanUTb TEMHbIE U
CyXue y4yacTku msica.

» He vcnonb3ynte B NuULLy 3anexarnble NpoayKTbl MMTaHUS, OHX MOTYT NPUBECTU K
MULLLEBOMY OTPaBIEHWIO.

71.2 Ackno4vyeHue oTBeTCTBEHHOCTMU:

N3rotoBuTenb He GepeT Ha cebsi OTBETCTBEHHOCTb 3a MOBPEXAEHUS OXMa)kgaemoro
npoaykra, Takke npu gedekrte npubopa B TedeHWe rapaHTUMHOro nepuoga. Takke
N3roToBUTESb WUCKMOYaeT OTBETCTBEHHOCTb 3a HaHeceHue yulepba nwogsaMm us-3a
TOBapa, KOTOPbI XpaHUICa HeHaanexawmm obpasom, KOTopbIn NOTOM NoTpebnseTcs.

71.3 UHopmaumusa no cyxon BbiaepKke

Cyxasa Bblgepxka (dry-aging) mdaca roBsgvHbl U CBUHUHbLI, @ Takke NTULblI - 3TO
KpOMOTNMBbLIN NpOLeCC, KOTOpbI TpebyeT BpeMeHU 1 naeanbHbIX YCIOBUNA.

MonoxuTe BbICOKOKAYECTBEHHOE MSICO Ha MeTanM4yeckMe MOoSikM WM MoBecbTe B
npmnbope C NOMOLLIbIO KPHOKOB AN Msca.

PerynﬂpHo I'IpOBepFIIZTe MSICO Ha Hanuumne OUKOW NIIeCEHMN.
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Ecnn xenaemas crteneHb BblAEPXXKM OOCTUrHyTa, BblHbTE MSCO, pasgenute ero Ha
NopLMM NO CBOEMY YCMOTPEHUIO U NPUTrOTOBBLTE.

Pasnu4Hble apomMaTthbl B 3aBUCUMOCTUN OT BPEMEeHU BbIAEPXKN

B 3aBucMmocTn OT UCMONb3yeMoro Msica Bbl CMOXeETe MNOSlyYUTb TOHKUKA OpPEXOBbIN
apomart npumMepHo Yyepes 21 aeHb. B 3aBMCMMOCTH OT Msica NpUMepHO Yepes 28-35 aHen
Bbl NpuobpeTeTe apomMart, NOXOXUK Ha rpubHon. B 3aBUCMMOCTM OT UCMONb3YyeMOro Msica
Bbl CMOXeTe MONyyYnTb CWUMbHbIM apoMaT, aHanorMyHbli apomarty ronyboro cbipa,
npumMepHO 4Yepes 45 gHen u gonbwe. Yem gonblue Bbl JaguTe MsCY CO3peTb, TEM
cunbHee bygeT apomar.

7204uncTKa u yxon

B aTon rmaBe copepxXatca BaxHble YyKa3aHWA MO o4ynctke npubopa M yxoay 3a HUM.
Cobnogante ykasaHusi, YTobbl M3bexaTb noBpexaeHun npubopa m3-3a HenpaBUITbHON
OYUCTKM U rapaHTupoBaTb 6e30TKasHyto paboTy npubopa.

72.1 YKa3zaHuda no 6e3onacHoOCTH
AVORSICHT  OCTOpPOXXHO

O6paTuTe BHMMaHME Ha criegytoLlme ykasaHus no TexHuke 6e3onacHoCcTu, npexae Yem Bol
Ha4YHeTe YNCTUTb NpUbop:

» TwaTenbHO BbIMONTE NPUGOP, NPEeXae YeM BBOAUTb Er0 B SKCNyaTaumio.
» TwaTenbHO o4uLlanTe NpMbop Nocne Kaxaoro NpoLecca BblAEPKKN.

» [epen 04MCTKOWM BbIKIHOYMUTE XONOAMITbHUK, BblTALLMTE BUMKY U3 CTEHHOW PO3ETKN U
BblHbTE BCE MSCO.

» He I/ICHOJ'IbSyIZTe arpeccumBHbIE UIN a6pa3MBHbIe YUCTAdLLMne cpeancrtea N pacTtBoOpUTESIN.

» Bbl 4OMKHBI MCNONBb30BaTh COBMECTUMbIN C NULLEBBIMU NPOAYKTAMU OYUCTUTENDb,
KOTOPbIN HE CINULLKOM arpecCcuBeH AN NoBEpPXHOCTEN nNpubopa.
» He cunwanTe CTomkne 3arpa3HeHns TBepabIMU NpeamMmeTamu.

» Ecnun npnbop He ByaeT ncnonb3oBaTbCa NPOAOIPKUTENbHOE BPEMS, CrieAyeT BblHYTb
BCE MeTannmMyeckmne nosnkun, MeTanmyeckmi NoaBeC 1 KPHOKM Ans Msica U TwaTenbHO
BbIMbITb NpMbOpP.

» Ecnu npouecc co3peBaHus He yaarncs, U MAco UCNOPTUNOCH U NOsSIBUNAach AnKas
nneceHb, obpaTnTech B Hally Cnyx0by nogaepXkn KNnMeHToB, YTobbl cornacoBaTb
JanbHenwme OencTeus.
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72.2 OuyucTtKa

2a pesepByap 4515 BOAbI
2b pepxaTenb pesepsyapa

2c nogaoH ana cbopa kanenb
pe3epByapa

€ Pesepsyap ansi Bogbl

CHumuTe ¢ npmnbopa gepxaTtenb eMKOCTU C
nogaoHoMm ans cbopa kanenb. CHAMUTE
pesepByap Ansa Bobl. OcBobOoaMTE NOAL0OH
Ans cbopa kanesnb, HaXaB Ha HWXKHIOH
yacTb gepXxaTens, a 3aTeM BbITalLUB €ro.
lNpomonTe gepxartenb U NOAA0H Angd
cbopa kanesnb Tenson BoAon ¢ He6oNbLLINM
KONMMYECTBOM MOHLLIErO CPEACTBa, a 3aTeM
NPOCYLUNTE UX.

3ameHsnTe pesepByap AN BoAbl KaXable

3 Mecsua nocre Ucnosib3oBaHus.
Y Hac Bbl MOXeTe 3akasaTb 3anacHble pe3epByapbl 4515 BOObl, apTukyn 693.

9 BHyTpeHHMe U BHELLHWUE CTEeHblI

BbiMoOnTE BHYTPEHHME M BHELLIHME CTEHbI TEMMON BOAOW C HEBOMbLUMM KONMYECTBOM
MotoLero cpeacTtsa. Hukorga He MCnonb3ynTe YUCTALLME CpeacTBa Unn XMMudeckue
pacTBopuTENN, coaepxawime abpasms UM KUCNoTY.

3aTeMm TwaTenbLHO NPOTPUTE NPUOOP MATKON TKaHbIO.

Bkniovante Y®-namny Ha 24 yaca nocne Kaxzgoro npowuecca co3peBaHus.

€ Kopnyc

Mcnonb3ynte cpeacTBo AN YACTKM CTeKna Af1si OYUCTKM CTEKISAHHBIX MOBEPXHOCTEN U
MMetoLLieecs B Nnpogaxe cpeacTBo ans
YNCTKM HEPXKaBetoLen ctanu ans
NOBEPXHOCTEN N3 HEpXKaBeloLLen cTanu.
3aTem TwartenbLHo npoTpuTe Nnpndop
MSITKOWN TKaHbHO.

¢ EmKocTb Ans BogsaHoOro
koHpeHcaTta (K)

Ecnun B npubope Habnoganuce
cunbHble KonebaHusa TemnepaTypbl Unu
ecnv Bbl xoTnte BbIkNOYMTL Npnbop Ha 6onee AnNUTENbHbIV NEPUOL BPEMEHU, Mbl
pekomMeHayemM NpoBepuTb eMKOCTb Ans KoHAaeHcaTa. KonebaHma TemnepaTypbl MOryT
BO3HMKaTb, HANpUmep, n3-3a nepeboes B ANEKTPOCHABXEeHUN, 4NUTENbHOIro/4acToro
OTKpbIBaHUSA ABEPU BKITHOYEHHOTO Npubopa nnu u3-3a HencnpaBHOCTK B paboTte
npubopa. Npn HeobxoaANMOCTM yaanuTe KOHAEHCAT N3 EMKOCTU AN1S KOHAEeHcaTa npu
nomowm rybkn. EMKOCTb Ang KoHAeHcaTa HaxoauTcsa Ha 3agHen Yactu npyubopa cnpasa
BHM3Y. CHUMUTE MEeTanNYecKyo KpbILKY U CHOBa NPUKPYTUTE ee.
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€ PyyHoe pasmopaxuBaHue

PasmoposbTe npnbop nocne KaxKaoro npouecca CO3peBaHus.
Bbikniounte nutaHuMe, HO He BbIHUMAWTE BWUMKY M3 pPoO3eTkn. 3atem pante npubopy
pa3Mopo3nTbCs BpyyHyto. ObpaTute BHMMaHue Ha eMKOCTb Ans koHaeHcaTta (K) n yaanute
KOHAEeHcaT BO BpeMs pa3MOopaXuBaHUS.

€ Ecnv npubop o6neneHen, aencTBynTe crieayrowmum obpasom:

BoiTawmnTte maco n3 npubopa. Hakponte ero nuuweBor NNEHKON Un, eCnn BO3MOXHO,
noMecTuTe B NakeT 13 oonbru n oxnagute B NoaxoadlemM xXonoaunbHuke. Boikntounte
npuodop.

HanonHuTe KacTprosio ropsiyen BoAoW U3-nog KpaHa, Ho He KUnsiwemn Bo4on, U NnocTaBbTe
KacTpomto Ha TKaHb Ha HWXKHEW MeTannmyeckomn noske.

AWARNUNG' []penynpexaeHue: OrnacHOCTb OXora ropsyen
KacTptonen.

» Cobntogante OCTOPOXHOCTb MPU MCMONb30BaHUM ropsiYeit nocyabl.

Map pacTtonuT neg B TeveHne NpuMepHo Yaca. Tanasa Boga 6yaet cobupatbCcs BHYTpU
npubopa n, BO3MOXHO, B eMKOCTU ansa cbopa Boabl (K). Yoepute KacTpronto 1 TkaHb U3
npnbopa. BeiTpuTe BOAY BHYTPU 1 ONOpOXHUTE nogaoH Ans cbopa kanenb (K). Mpotpute
Npnbop Hacyxo MArkom TkaHbto. OcTaBbTe NpMOOP OTKPbLITLIM Ha 1 Yac, 4Tobbl Npnbop
MOT BEHTUNPOBATD.

€ MeTannuyeckue BCTaBHbIe NOJIKA, MeTanNNnM4eckun NoaBec U KPIOKK Ans MsAca
MeTannuyeckne BCTaBHbIE NOJSIKU, MEeTaNIMYeCckuin NoABEC U KPIOKM AN MACa BblHbTE U3
npnbopa u NO COOBpaXKeHMAM TFUTMEHbI MPOMOWTE MX TEnnon BOLAOW C MOKOLUM
cpencTtBoM. TwaTenbHO npocywunTe.

€ OunbTP C aKTUBUPOBAHHbLIM yrnem

3ameHsanTe oUNbTP C aKTUBUPOBAHHLIM YrrieM oAuH pa3 B rod. [nsg aToro cHUMuTe
MSACO (Npy HEOBXOANMOCTH), OTKPYTUTE U 3aMeHUTe PUnbTp.

Y Hac Bbl MOXETE 3aKka3zaTb CMEHHbIE C*)VIJ'IprbI C aKTUBUPOBAHHbLIM Yyrnem, apTUKyn
692.
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72.3 3ameHa Y® namnbl

OcCTOpPOXXHO OCNabbTe BUHTLI.

CHuMUMTE KpbILlKy. 3a HEeW HaxoguTcsa namna.

MoTaHUTE KpbIWKY Y® namnsl BHU3 U 3aMeHUTe
namny.

CobGepute B obpaTHOM
nopsiake.

72.4 MNepemelweHue npmndopa

CHavana Bblknounte npubop. Ypanute Bce coagepxmmoe. [nsa 6e3onacHoOCTw
npuknente Bce cBOBOAHbIE NpeaMeThl BHYTpM Bawero npubopa. 3akponte aOBeEpMW.
Ybeantecb, 4TO nNpubop oOCTaeTcs B BepTUKaNbHOM MOMOXEHUN BO BpeMs

TPaHCMNOPTMPOBKMW.
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73YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN

B aTo rnaBe cogepxatcs BaXHble yKalaHMs MO nokanuM3aumm Un  yCTPaHEHUIO
HeucnpasHocTen. Cobnogante ykasaHusa, 4Tobbl Ku3bexaTb onacHocTen W
noBpeXxaeHni.

73.1 Yka3zaHusa no 6e3onacHoOCTH

AVORSICHT (QcT0 POXHO

» PeMOHT  3rekTponpubopoB  OOSKEH
npoLueawmmm oby4yeHne y n3roToBuTens.

BbIMNOJTHATbLCA TOJbKO crneunannmcTtamm,

» 13-3a HeHagnexallero pemMoHTa MOryT BO3HMKATb 3HaAYUTENbHbIE PUCKM  ANs
nonb3oBaTens 1 NoBpexaeHus npubopa.

73.2 TMpPUYMHBbI HEUCNIPABHOCTEN U UX YCTPaHEeHne

CUNbHbIA WYM, OBEPb He
3aKpbIBaeTCA  AOJMKHbIM
obpaszom

Oucnnen He paboTaer.
KHonkn He paboTatorT.

Komnpeccop He
BKIOYaeTCcs

KoHgeHcaTt Ha
noBepxHOCTU npubopa:
Bynbkatowmm 3BYK,

KOTOpPbIA YyKasblBaeT Ha
XNOKOCTb.
BHyTpu

KOoHOeHcat

obpasoBarncs

Cnepgywowaa Tabnuua nomoraeT npyv nokanuM3auMm W YCTPaHEHUM  MESKMX
HencrnpaBHOCTEN
HeuncnpaBHOCTb BoamoxHas npuunHa
Mpnbop  HepoctatoyHO [lpoBepbTe  HACTPOMKY  KOHTpoONnA  TemnepaTypbl.ns
XOnoaHbIN BHELWHeN cpedbl MoXeT noTpeboBaTbcsl 6oree BbicOKas
HacTpouka.[lBepb OTKpbIBAaeTCA CrULWIKOM 4YacTto. [lBepb
3aKpbliTa He NONHOCTbLI. YNNOTHEHME ABEPU HE 3aKpbiBaeTCs
AOmkHbIM obpasom.lMpnbop yctaHoBneH 6e3 cobnogeHus
[OCTaTO4YHOro pacctosiHus. Paamopo3abTe npmbop.
CeeTogmoaHas CoobumTte 06 3TOM B CEPBUCHbIV LIEHTP.
nogceeTtka /Y®-namna He
paboTatoT
Bubpauma wn cnuwkom Yb6egutecb, 4YTO npubop crtout poBHO. [lpoBepbTe

BeHTMNaTOp. OcnabneHo kpenneHve paetanen. [lpubop
KacaeTcsa CTeHbl. [lBepb nepeBepHyTa W HenpaBUbHO
yCTaHOBIEHa.

YnnoTtHeHne naHocunock. Nonkm He Ha CBOMX MecTax.
BblHbTE BUIMKY M3 po3eTku, nogoxaute 2 MUHYTbl, CHOBa
BCTaBbTe BUIKY B po3eTKy. Ecnn ato He pelmnt npobnemy,
obpartutechb B cnyx0y NOAAEPXKKN KITUEHTOB.
Temnepatypa B MNOMELLEHUN  HUXeE,
TemnepaTtypa.

KoHaeHcaT obpasyeTcst Ha CTEKNAHHOW NepeaHen naHenu, B
4YacTHOCTKU, B TOM Criy4yae, ecrnv npmbop CTOMT BO BriaXXHOWM
cpege. OH obpasyeTca M3 BNaXHOCTU BO3gyxa, KoTopas
conpukacaeTcs ¢ npubopom. BbITpute KOHOEHCAT MSATKOW
TPSANKOWN.

1 3BYK KOMNpeccopa Npu 3anycke Unu npekpawieHnn padboTbl
2 3ByK noToKa XxfagareHTa B XONogurbHOW CUCTEME
3 3BYK ucnapeHusi xfiagareHta B ucnapurene

B cpene ¢ BbICOKOW BNaXXHOCTbIO, M ecnu asepua npnbopa
OCTaBanacb OTKPbITOM B Te4EeHME ANUTENbHOrO BPEMEHN UMK
4YacTo OTKpblBanacb, NPOTPUTE ABEPLY U CTEHbI U OCTaBbTe
OBepLy 3aKpbITOM Kak MOXXHO AOfbLUE.

4yem HY>XHaA
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Kop owmnbkn Mpo6nema PeweHune
H1 [Bepua Obina OTKPbITOM 3akpownTe asepLy.
CINULLKOM AONro.
MNpobrnema C KOHTakTOM O6paTtntecs B CRyxBy
ABEpLbI. NoAOepPXKK
H2, H5 Mpobnema c gaTymnkom O6patutece B  cnyx0y
noaaepXkn
H3 Mpobnema c oxnaxgeHmem O6patutece B  cnyxby
noanepXKn
H4 Mpobnema ¢ BNaXXHOCTbIO O6patntece B  cnyx0y
NnoanepKKn
H6 Mpobnema c Pasmopo3bTe npudop
pasMopaxuBaHnem
E9 TexHuyeckad O6paTtutecb B cnyxby
HencnpaBHOCTb noaaepXkn
MNpumeyaHue

» Ecnv Bbl He MOXeTe pewwunTb nNpobrnemMy C MOMOLLbK ONMUCaHHbIX Bhille LIAros,
obpaTuTeck B Cry0y noaaepxkku.

» Ounctute MeTannuyeckme MomnkW, MOAAOH W KPKOYKM AN Msica C  MOMOLLbHO
Ae3nHMUMpyOWEero cpeactsa M yaanuTe ocTaTkm Msica ¢ npubopa, npexae 4vem
oTnpaenATb npubop.

74 YTunusauusa ctaporo npubopa

OnekTpuyeckme 1 3NeKTPOHHble cTapble Npubopbl cogepaT eLle MHOro
LEeHHbIX MatepmanoB. Ho oHM cogepxaT Takke U BpedHble BeLecTBa,
KoTopble ObIM Heobxoaumbl ans mx pabotel n GesonacHoctn. B
OCTaTOYHbIX OTXOA4ax MMM MNpyU HenpaBunbHOWM 06paboTke OHU MOryT
HaHeCTV Bpea 340POBbI0 YEerloBEKA N OKpYXKaloLLEen cpeae.

[MoaTomy HM B KOEM criydae He BblbpacbkiBanTe Baww ctapbin npubop B Mycop.

MNpumeyaHue

» Vicnonb3ynTe opraHusoBaHHble B Balwiem HaceneHHOM nyHKTe COOpHblE MYHKTbl AN1S
coauM W yTUNM3auumn SreKkTPUYECKMX W 3NEKTPOHHbIX CTapbix npubopos. [lpu
HeobxoauMocTK nony4ymTe nHgopmaumto B Bawen patyuie, cnyx6e BbiBO3a Mycopa unm
y npoaasLa.

» [No3aboTbTeck 0 TOM, YTO6bI Baw ctapbii npnbop 40 BbIBO3a XpaHWUCS B HEAOCTYMHOM
Ana geten mecte. Yganute ABepb M OCTaBbTe MOSKM BHYTPWU, YTOObI AETU HE MOrMK
nerko 3abpaTbCsi BHYTpb.

» Pabouyass XuOKOCTb BHYTpM npubopa ¢HABNAETCS roptoden. YTunusauuss 3TOro
NEerkoBoCMNSiaMeHsALWerocss maTtepvana [OfbkKHa MpoUCXoauTb B COOTBETCTBUM C
HaLUMOHaNbHbIMM HOPMaMW.
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75 NapaHTUA

Mbl npegocTaBnseM Ha AaHHbIN NPUBOP rapaHTU0 CPOKOM 12 mecsLa ¢ MOMEHTa
MOKYMKW, KOTOpasa pacnpocTpaHsaeTcs Ha AedekTbl MaTepmanoB N NPOn3BOACTBEHHbIE
aedekTbl. [laHHaa rapaHTUs AencTBUTeNbHA A5 Takux CTpaH kak [epmaHna, ABCTpus 1
Hupepnangpbl. [na nonyyeHus rapaHTum B APYrMx cTpaHax, noxanymcra, CBSXKUTECH C
Hamu. Bawmn npaBa rapaHTMpoBaHbl COOTBETCTBUU CO CT. 437 u ganee. Npun aTom
octaHeTcsa B cune paxaaHckui kogekc Nepmannm (BGB). Bel 6ecnnatHo moxeTte
BOCMOJS1b30BaTbCA CBOMMU 3aKOHHLIMW rapaHTUNHBLIMK NpaBamu. [lapaHTus He
pacnpoCTpaHAeTCs Ha NOBPEXAEHUS, BOSHUKLLME B pe3ynbTaTe HenpaBuibHOro
oGpaLleHnsa nnn ncnonb3oBaHusa Npubopa, a Takke Ha HeMCNPaBHOCTH, KOTOPbIE
OKa3blBalOT HE3HAYUTENbHOE BIIMSIHME Ha (PYHKLMM nn ctommocTb npmubopa. Kpome Toro,
rapaHTUs He pacnpoCTpaHSeTCHa Ha AeTann, NogBepXXeHHble CTaH4apTHOMY M3HOCY, Ha
NoBpeXAEHWs, BO3HMKLUNE NPU TPAHCNOPTUPOBKE (MOCKOSMbKY Mbl HE HECEM 3a Hee
OTBETCTBEHHOCTMU), a TaKXe NOBPEXAEHNSA, Bbl3BaHHbIE PEMOHTOM, BbIMOSTHEHHbLIM
CTOPOHHUMU opraHmnsaumsamun. [JaHHbin npudop Obin paspaboTaH Ang HEKOMMEPYECKOro
(6bITOBOrO) MCNOMNBL30BAHNSA U €r0 XapakTEPUCTUKN NpeaHa3HaYeHbl 418 YAOBNETBOPEHNS
COOTBETCTBYHOLLMX NOTpeOHOCTEN. [[apaHTuiiHble 0643aTeNbCTBA PacnpoCTPaHSTCS Ha
KOMMepYeCcKoe NCnonb3oBaHne npnbopa ToNbKo B TOM Criyvae, eCnmn OHO CPaBHMMO C
AOMaLLHMM ucnonb3oBaHneM. [aHHbI Npnbop He npegHasHaveH ans noboro MHoro
KOMMEPYECKOro Ncnonb3oBaHnd. B criyyae BO3HUMKHOBEHWNS 3aKOHHbIX »Karob Mbl MOXeM
OTPEMOHTUPOBATbL NOBPEXAEHHbIN NPMBOp NMBO 3aMeHUTb €ro Ha aHanornyYHbIN
ncnpaeHbIN NPUBOP No HawweMy ycMoTpeHuto. O ABHbIX AedeKkTax U NOBPEXOEHNAX
cnefyeT coobwnTb Ham B TedeHne 14 gHen ¢ MOMeHTa AocTaBku ToBapa. Jliobble
AarnbHeunwune npeTeH3nn NCKIoYeHbl. [pu npeabsasneHnn NpeTeH3nmn no rapaHTum,
noXanymncra, CBSXKUTECb C HAaMW, NpexXae YeM BEpPHYTb ToBap (Hanudmne 4eka,
noaTBepxaatowiero gakt Nokynku, obssarensHo!). Hawmn KoHTakTHble AaHHble («[apaHT»)
yKasaHbl B Ha4yane HacTtosiwero PykoBoacTBa no akcnnyaTaumn.

76 TexHUYeCKUe XxapaKTepucTUKU

HanmeHoBaHue DryAged Master 63
ApPTUKYNbHbIN HOMEP 689

Connection 220B-240B; 500y, 04 A
HapyHble pa3meps (LLU/B/T) 395 x 875 x 595 mm

Bec: 41,40 kr

Knumartunyeckun knacc ST

Harpyska Ha norky 15 kr

Harpyska Ha noBEeCHY CTOUKY 20 kr

www.caso-design.de
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