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und griffbereit am Gerat aufbewahren!

I] [I Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme lesen

Diese Gebrauchsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerétes und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fur das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Dartiber hinaus sind die fiir den Einsatzbereich des Gerates geltenden &rtlichen
Unfallverhitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Gebrauchsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Geréates fiir
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zuganglich
aufzubewahren.

Wenn das Gerat an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die Gebrauchsanleitung
mit ausgehandigt werden.

1. Sicherheit

Das Geréat ist nach den derzeit giltigen Regeln der Technik gebaut. Es kdnnen jedoch
von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht bestimmungs-
gemal verwendet wird.

Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Gebrauchsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Sicherheitshinweise

« Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/ oder Wissen nur dann benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt.

« Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

« Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.
« Das Geréat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

« Das Geréat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebssicherem
Zustand betrieben werden.
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« Betreiben Sie das Gerat niemals ohne Glasdrehteller und niemals
ohne Speisen. Das Gerat kann beschadigt werden.

« Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auB3erhalb der Reichweite von Kindern. Erstickungsgefahr!

« Wartungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von qualifizierten
Fachleuten unter Verwendung von Original-Ersatz- und Zubehorteilen
ausgefiihrt werden. Versuchen Sie niemals, selber an dem Gerat
Reparaturen durchzufihren!

« Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom Hersteller
empfohlen wurden. Diese kdnnten eine Gefahr fir den Benutzer
darstellen oder Schaden am Gerét verursachen und zu Personen-
schaden fuhren, zudem erlischt die Gewahrleistung.

e Zur Vermeidung von Gefahrdungen und zur Sicherung der optimalen
Leistung diirfen am Gerat weder Veranderungen noch Umbauten
vorgenommen werden, die durch den Hersteller nicht ausdriicklich
genehmigt worden sind.

A GEFAHR durch elektrischen Strom!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgeflihrten Sicherheitshinweise befolgen:

« Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen bzw.
scharfen Kanten in Beriihrung kommt. Netzkabel nicht vom Tisch
oder von der Theke herunter hangen lassen. Netzkabel so verlegen,
dass niemand auf das Netzkabel treten oder darliber stolpern kann.

« Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer vollstandig
abwickeln. Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande
auf das Netzkabel.

« Das Netzkabel nicht auf Teppichboden oder andere brennbare Stoffe
verlegen. Netzkabel nicht abdecken, von Arbeitsbereichen fernhalten
und nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

« Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmaRig auf Beschadigungen.
Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist.
Wenn dieses Schaden aufweist, muss es durch den Kundendienst
oder einen qualifizierten Elektriker ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.
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« Ziehen Sie die Anschlussleitung immer am Netzstecker aus der
Steckdose, nicht am Netzkabel selbst.

« Tragen, heben oder bewegen Sie das Gerat niemals am Netzkabel.

« Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden
Spannung fuhrende Anschlisse berihrt und der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

« Tauchen Sie das Geréat, das Netzkabel und den Netzstecker niemals
in Wasser oder andere Flissigkeiten.

« Keine atzenden Reinigungsmittel verwenden und darauf achten,
dass kein Wasser in das Geréat eindringt.

« Nehmen Sie das Gerét nicht mit feuchten Handen oder auf nassem
Boden stehend in Betrieb.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
- wenn wahrend des Betriebes eine Storung auftritt,
- bevor Sie das Gerat reinigen.

A WARNUNG! Gefahr durch Mikrowellen!

Die Einwirkung von Mikrowellen auf den menschlischen Kérper kann zu
Verletzungen fuhren.

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgeftihrten Sicherheitshinweise befolgen:

« Versuchen Sie nicht, das Mikrowellengerat bei getffneter Tlr zu
betreiben, denn bei gedffneter Tur kann es zu einer tberméaRigen und
schadlichen Belastung durch die elektromagnetischen Wellen kommen.
Verandern Sie niemals die Sicherheitsverschlisse!

« Es ist sehr wichtig, dass die Tur unbeschadigt ist und sich richtig
schliel3en lasst. Gefahrliche Beschadigungen an der Tur sind z. B.:
1. TUr hat sich verzogen, ist verbeult

2. Scharniere und Verschraubungen sind gebrochen bzw. nicht
korrekt befestigt.

3. Turdichtung defekt
4. Glas gesprungen
5. Verriegelungsteile schadhaft
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« Es dirfen sich keine Fremdkdrper zwischen Tir und Gerat befinden.

« Die Turdichtungen missen dicht abschlieRen und dirfen keine
Verunreinigungen aufweisen, da dadurch elektromagnetische Wellen
austreten konnen. Vermeiden Sie, dass sich dort irgendwelche
Ablagerungen (von Reinigungsmitteln, Staub, Fett etc.) bilden.

A WARNUNG! Verbrennungsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgeflihrten Sicherheitshinweise befolgen:

« Keine Speisen im Gerét frittieren. HeiRes Ol fiihrt zu Hautverbren-
nungen oder zu Beschadigungen des Gerates.

« Wahrend des Betriebs werden einige Gerateteile sehr heil3.
Um Verbrennungen zu vermeiden, bertihren Sie das Gerat nicht!

« Die in der Mikrowelle erhitzte Speisen werden ungleichméaRig heif3.
AuRerdem werden die Gefal3e meist nicht so heil3 wie die Speisen.
Prufen Sie vorsichtig die Temperatur der Speisen, besonders
far Kinder. Verbrennungsgefahr!

« Erhitzung von Getranken mittels Mikrowellenenergie kann es zum
sogenannten "Siedeverzug" kommen. Die Flissigkeit erreicht dabei
die Siedetemperatur, ohne auf3erlich sichtbar zu kochen. Daher
besonders behutsam mit dem Behalter umgehen. Schon durch eine
kleine Erschiitterung z. B. beim Herausnehmen aus dem Gerat kann
die Flussigkeit herausspritzen. Verbrithungsgefahr!

« Benutzen Sie keine hohen, schmalen Gefal3e mit engem Hals.

« Einen Teel6ffel (ausnahmsweise aus Metall) oder Glas-Stab in das
Gefal? mit Flussigkeit stellen und das Gefal3 dann in die Mitte des
Glasdrehtellers stellen. Rihren Sie vor dem Erhitzen und nach der
halben Garzeit um. Nach dem Erhitzen kurz warten, die Flussigkeit im
Gefal vorsichtig umrthren und aus dem Garraum nehmen.

« Dadie Nahrung in der Mikrowelle ungleichmé&gig heil® wird,
muss der Inhalt von Fitterungsflaschen oder Babyflaschen
grindlich umgerthrt bzw. geschiuttelt und dann die Temperatur
direkt an der Babynahrung geprift werden, bevor sie die
Flaschen benutzen. Verbrennungsgefahr! Schraubverschluss
und Sauger vor dem Erhitzen unbedingt entfernen!
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A WARNUNG! Brand- und Explosionsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgeftihrten Sicherheitshinweise befolgen:

Keine brennbaren Gegensténde im Gerat erhitzen.
Keine alkoholhaltigen Speisen zubereiten.

Keine Gegenstande (Kochbucher, Topflappen etc.) im Garraum
ablegen. Unerwartetes Einschalten des Gerétes kann diese
beschadigen oder sogar entziinden.

Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien,
wie Kunststoff- oder Papierbehdltern, muss das Gerat wegen der
Mdglichkeit einer Erhitzung Uberwacht werden.

Wenn sich Materialien in der Mikrowelle entziinden, lassen Sie die
Geratetlr geschlossen, schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
den Netzstecker bzw. schalten Sie die Hauptsicherung aus.

Verwenden Sie keine Topfe, Pfannen und Deckel aus Metall. Metall
kann zu Funkenbildung im Garraum fiihren. Nur Gefalie aus
mikrowellengeeignetem, hitzebestandigem Material (Siehe Kapitel 5.3)
verwenden. Feuergefahr!

Keine Nahrungsmittel und Flissigkeiten in fest geschlossenen oder
versiegelten Behaltern zubereiten. Diese kdnnen im Gerét platzen
oder Sie beim Offnen verletzen!

Frische und hart gekochte Eier, mit und ohne Schale nicht in der
Mikrowelle erhitzen, sie kbnnen explodieren.

Speisen mit dicker Schale, z.B. Kartoffeln, Kurbisse, Apfel, Kastanien
vor dem Erhitzen anstechen.

Geben Sie keine Mischung von Wasser mit Ol oder Fett in die
Mikrowelle, da diese explodieren kénnen.
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1.2 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Gebrauchsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfélle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Dieses Symbol macht auf unmittelbar drohende Gefahr aufmerksam,
die zu schweren Kérperverletzungen oder zum Tod fihrt.

AWARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet geféhrliche Situationen, die zu schweren
Kdrperverletzungen oder zum Tod fuhren kénnen.

A VORSICHT!

Dieses Symbol kennzeichnet mdglicherweise geféahrliche Situationen,
die zu leichten Verletzungen fihren oder Beschadigung, Fehlfunktionen
und/oder Ausfall des Gerétes zur Folge haben kénnen.

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fur eine effiziente
und stérungsfreie Bedienung des Gerates zu beachten sind.
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1.3 Bestimmungsgemalie Verwendung

Die Betriebssicherheit des Gerétes ist nur bei bestimmungsgemafer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Gebrauchsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlieBlich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Dieses Gerat kann im Haushalt und &hnlichen Bereichen verwendet werden, wie
beispielsweise:

— in Betriebskichen in Laden, Biros und anderen &hnlichen Arbeitsumgebungen;
— in landwirtschaftlichen Betrieben;

— von Kunden in Hotels, Motels und weiteren &hnlichen Wohnumgebungen;

— in Frihstuckspensionen.

Das Mikrowellengerat ist nur zum Zubereiten, Erhitzen und Auftauen von Speisen
unter Verwendung von geeignetem Geschirr bestimmt.

Das Mikrowellengerat darf nicht verwendet werden fir:

- Industrie- und Laborzwecke;
- das Kochgeschirr als Stauraum;
- das Trocknen von Papier, Textilien oder anderen brennbaren Materialien;

- das Aufwarmen und Erwarmen entzindlicher, gesundheitsschadlicher, sich
leicht verflichtigender oder &hnlicher Flussigkeiten oder Stoffe.

A VORSICHT!

Jede Uber die bestimmungsgemé&Re Verwendung hinausgehende und/oder
andersartige Verwendung des Geréates ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgeman.

Anspriche jeglicher Art gegen den Hersteller und/oder seine Bevollméchtigten
wegen Schéden aus nicht bestimmungs-gemater Verwendung des Geréates sind
ausgeschlossen.

Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgemafer Verwendung haftet allein

der Betreiber.
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2. Allgemeines
2.1 Haftung und Gewahrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Gebrauchsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjéahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Gebrauchsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fur Ubersetzungsfehler knnen wir jedoch nicht ibernehmen.
MaRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Gebrauchsanleitung.

Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfihrungen, der Inanspruchnahme
zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

A VORSICHT!

Diese Gebrauchsanleitung ist vor Beginn aller Arbeiten am und mit dem
Gerét, insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgféltig durchzulesen!

Der Hersteller ubernimmt keine Haftung fur Schaden und Stdrungen bei:

- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Bedienung und Reinigung;
- nicht bestimmungsgeméaRer Verwendung;

- technischen Anderungen durch den Benutzer;

- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Gebrauchsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielfaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung kénnen unter Umstéanden
leicht von der tatsachlichen Ausfiihrung des Gerates abweichen.

2.3 Konformitatserklarung

Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf

c € Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziglich auf Vollstandigkeit und Transportschaden prifen.
Bei auRerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerét bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auRlere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerat.

@HINWEIS!

Falls Sie die Verpackung entsorgen méchten, beachten Sie die in
Ihrem Land geltenden Vorschriften. Fiihren Sie wieder verwertbare
Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

Bitte priifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstandig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung
Packstucke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der aul3en

angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.
Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- Nicht im Freien aufbewahren.

- Trocken und staubfrei aufbewahren.

- Keinen aggressiven Medien aussetzen.

- Vor Sonneneinstrahlung schitzen.

- Mechanische Erschitterungen vermeiden.

- Beiléangerer Lagerung (> 3 Monate) regelméagig allgemeinen
Zustand aller Teile und der Verpackung kontrollieren.
Bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.

-10 -
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4. Technische Daten

4.1 Technische Angaben

Bezeichnung

Mikrowellengerat*

Art.-Nr.: 610836

Ausfuhrung: Gehause und Garraum: Edelstahl
Mikrowellenleistung: 900 W

Anschlusswert: 1,4KkW/230V

Leistungsstufen: 6

Manuelle Zeitschaltuhr:

bis 30 Minuten

innen: B 315 x T 290 x H 200 mm

Abmessungen: auen: B 483 x T 425 x H 281mm
Glasdrehteller: @ 270 mm

Fassungsvermaogen: 23 Liter

Gewicht: 12,6 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

4.2 Baugruppenubersicht

Sicherheitsschlie3system
Tur mit Sichtfenster
Turgriff

Luftungsschlitz
Glasdrehteller -Antrieb
Rollenring
Glasdrehteller
Bedienblende

O No gk wDdPE

~
N

-11 -
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Bedienblende

A - Leistungsstufenregler

6 Leistungsstufen

5656 Hoch 100 % Leistung
3599 Mittelhoch 85 % Leistung
|ﬁ| Mittel 66 % Leistung
ILI Mittelniedrig 48 % Leistung
2 @

[**] Auftauen 40 % Leistung
|L| Niedrig 17 % Leistung

B - Zeitschaltuhr (0 - 30 Min.)

-12 -
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5. Installation und Bedienung
5.1 Installation

Aufstellen

e Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

A VORSICHT!

» Entfernen Sie niemals das Typenschild und Warnhinweise vom Gerat.

e Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile Unterlage, die das Gewicht der
Mikrowelle und des evtl. schweren Gargutes aushélt.

e Stellen Sie das Geréat nicht in die Nahe von brennbaren Materialien und halten Sie
Hitze, Feuchtigkeit und hohe Luftfeuchtigkeit fern.

e Stellen Sie das Gerat niemals auf einen brennbaren Untergrund.
e Fir den korrekten Betrieb muss das Gerat ausreichend belUftet sein. Halten Sie
deshalb beim Aufstellen des Gerates mindestens folgende Sicherheitsabsténde ein:
- oben20cm
- hinten 10 cm
- je5cm an beiden Seiten.

o Die Liuftungsschlitze dirfen niemals abgedeckt sein!

e Zu Radiogeréaten, Fernsehern, etc. sollte das Geréat mindestens 2 m Abstand
haben, damit der Empfang nicht gestort wird.

e Gerét so aufstellen, dass der Netzstecker zugénglich ist, damit das Gerat bei Bedarf
schnell vom Netz getrennt werden kann.

Anschliel3en

A GEFAHR! Gefahr durch elektrischen Strom!

Gerét kann bei unsachgemaler Installation Verletzungen verursachen!

Vor Installation Daten des drtlichen Stromnetzes mit technischen Angaben
des Gerites vergleichen (siehe Typenschild). Geréat nur bei Ubereinstimmung
anschlieBen!

Das Gerat darf nur an ordnungsgeman installierten Einzelsteckdosen

mit Schutzkontakt betrieben werden.

o Der Steckdosenstromkreis muss mit 16A abgesichert sein. Anschluss nur direkt an
eine Wandsteckdose; Verteiler oder Mehrfachsteckdosen diirfen nicht verwendet
werden.

-13 -
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5.2 Grundlagen des Mikrowellengarens

An die Stelle einer herkdmmlichen Warmequelle tritt beim Mikrowellenherd eine
Senderohre fiir elektromagnetische Wellen. Diese Wellen sind wie Funkwellen unsichtbar
und man kann nur ihre Wirkung erkennen. Sie kénnen Materialien wie Glas, Porzellan,
Kunststoff und Papier durchdringen. Da diese Stoffe kein Wasser, Fett oder Ol enthalten,
werden sie nicht von den Mikrowellen erwarmt. Vereinfacht gesagt, dringen die
Mikrowellen in das Kochgut ein und bringen die Wasser-, Fett- oder Olmolekiile zum
Schwingen und erzeugen so eine Reibungswarme, die zum Auftauen, Erwarmen oder
Kochen genutzt wird. Die Warme entsteht beim Mikrowellengaren innerhalb des
Kochgutes, im Gegensatz zum herkémmlichen Kochvorgang oder beim Grillen, wo die
Warme von auf3en eindringt. Die Mikrowellenenergie bleibt bei einem einwandfreien
Mikrowellengerat innerhalb des Gerates und ist fir den Bediener ungefahrlich.

e Platzieren Sie das Gargut vorsichtig, legen Sie die groReren Teile nach auf3en.

e Beachten Sie die Garzeit. Garen Sie die kurzeste angegebene Zeit und verlangern Sie
diese, falls nétig. Ubergekochtes Gargut kann Qualm erzeugen oder sich entziinden.

e Decken Sie die Speisen wahrend des Garvorgangs ab. Die Speisen garen
gleichméRiger und Spritzer werden vermieden.

e Wenden Sie die Speisen einmal wahrend des Garvorgangs. Der Garvorgang wird
dadurch beschleunigt, z.B. bei Hahnchen oder Hamburgern. GroRRe Stiicke, wie
Braten, miissen mindestens einmal gewendet werden.

e Speisen wie Fleischballchen sollten Sie mindestens einmal nach Ablauf der Halfte der
Garzeit umschichten, d.h. die obersten nach unten und die untersten nach oben sowie
die von der Mitte an den Rand und umgekehrt.

5.3 Mikrowellengeeignetes Geschirr
1. Geschirr auf Eignung uberprifen.

Test: Stellen Sie leeres Geschirr zusammen mit einem Glas Wasser (niemals
Geréat leer bzw. mit leerem Behélter betreiben) in das Gerat und erhitzen es bei
hoher Leistung fir 60 Sekunden. Geeignetes Geschirr wird nur handwarm.
Sollte es heild werden, nicht benutzen.

2. Das geeignete Material fur Mikrowellengeschirr ist durchlassig fur die Mikrowellen.
Die Energie durchdringt den Behélter und erhitzt die Speisen.

3. Kein Geschirr aus Metall oder mit Metallanteilen (z.B. Goldrand auf dem Teller)
verwenden. Mikrowellen kdnnen kein Metall durchdringen.

4. Benutzen Sie keine Papierprodukte aus Altpapier, da diese kleine Metallfragmente
enthalten kénnen. Beim Mikrowellenbetrieb kann es dann zur Funkenbildung oder
Feuer fihren.

5. Benutzen Sie eher ovale oder runde Gefale als eckige, da das Gargut in den Ecken
zum Verkochen neigt.

6. Flache, breite Gefalie eignen sich besser als schmale, hohe. In flachen Gefal3en
kénnen Speisen gleichmafiger durchgaren.
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7. Um ein Verkochen der Speisen an den Randern zu vermeiden, kénnen diinne
Streifen aus Aluminiumfolie an den KochgeféaRrandern angebracht werden.
Verwenden Sie nicht zu viel Aluminiumfolie und halten Sie einen Mindestabstand
von ca. 2,5 bis 3,0 cm zwischen Folie und Innenrand (Garraum) des Mikrowellen-

geréates ein.

Kochgeschirr

Mikrowellen-Betrieb

Hitzebestandiges Glas, Keramik, Porzellan ja
Nicht hitzebestéandiges Glas, Keramik, Porzellan nein
Hitzebestandige Glaskeramik ja
Mikrowellengeeignetes Plastikgeschirr ja
Geschirr aus Metall oder Geschirr mit Metallanteilen nein
(z.B. Goldrand)

Aluminiumfolie & Folienbehéalter nein

5.4 Bedienung

Reinigung vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie das Geréat vor dem ersten Gebrauch, damit zum Beispiel die
Verpackungsreste nicht den Geschmack der Speisen beeintrachtigen.

Raumen Sie den Garraum leer.

Wischen Sie das Geréat innen und au3en mit einem weichen, feuchten Tuch und

trocknen Sie es anschlie3en ab.

Lassen Sie die Tur getffnet, damit der Garraum vollstandig trocknen kann.
Den Rollenring und den Glasdrehteller in die Spulmaschine geben oder mit etwas

Geschirrspilmittel reinigen.

Glasdrehteller einsetzen

Legen Sie den Rollenring (6) in die Mulde
im Garraumboden.

Setzen Sie den Glasdrehteller (7) mit der
geriffelten Seite nach unten auf den
Garraumboden und drehen Sie ihn, bis er
auf dem Glasdrehteller - Antrieb (5)
einrastet.
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Aufwarmen und Garen

1. Kontrollieren Sie vor jeder Benutzung, das der Glasdrehteller (7) und Rollenring (6)
richtig sitzen. Der Garraum muss sauber sein; der Rollenring (6) muss in der Mulde
liegen; der Glasdrehteller (7) muss auf dem Glasdrehteller-Antrieb (5) eingerastet sein.

2. Stellen Sie den Speisenbehélter auf den Glasdrehteller (7). Es darf nichts tiber den
Rand des Glasdrehtellers ragen. Speisen nicht direkt auf dem Glasdrehteller (7)
aufwarmen/garen. Beim Aufwarmen/Garen von mehreren Teilen/Stlicken diese
gleichmaRig auf dem Kochgeschirr verteilen, so dass sie sich nicht bertihren.

A VORSICHT!

Betreiben Sie das Gerat niemals ohne Glasdrehteller und niemals ohne
Speisenbehélter bzw. Speisen!

3. SchlieBen Sie die Tur, dabei kontrollieren, dass die Turdichtungen frei von
Fremdkorpern sind und die Tur richtig schlieft.

4. Gewulnschte Leistungsstufe und Garzeit (1-30) einstellen.

@HINWEIS!

Sobald die Garzeit eingestellt ist, startet das Geréat!

Die Dauer der Garzeit hangt von folgenden Eigenschaften der Speisen ab:

Anfangstemperatur: je niedriger, desto langer die Garzeit
Dichte: Je dichter, desto langer die Garzeit
Feuchtigkeitsgehalt: Je trockener, desto langer die Garzeit
Form: Je dicker, desto langer die Garzeit
Gewicht: Je schwerer, desto langer die Garzeit

5. Der Garraum ist beleuchtet und der Glasdrehteller dreht sich. Achten Sie darauf,
dass der Glasdrehteller sich immer frei drehen kann.

6. Um das Gerat wahrend des Betriebs zu stoppen, 6ffnen Sie die Tur.

7. Stellen Sie die Zeitschaltuhr immer auf "0" zurlick, falls Speisen vor Ablauf der
Garzeit entnommen werden oder wenn das Gerat nicht im Betrieb ist.

8. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein Signal.
9. Offnen Sie die Tur mit dem Turgriff und entnehmen Sie die Speisen.
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A WARNUNG! Verbrennungsgefahr!

Kochgeschirr kann sehr heil werden, da Hitze von den Speisen abgeleitet wird.
Entnehmen Sie das Geschirr nur mit Kichenhandschuhen bzw. Topflappen.

A VORSICHT!

Behalten Sie besonders bei hohen Leistungsstufen das Gerat im Auge!
Bei ungewdhnlichen Gerduschen, Gberquellenden Speisen oder
Ubersprudelnden Flissigkeiten die Leistung niedriger stellen!

Auftau-Techniken

® @

e Die Einstellung [oee (AUFTAUEN) ihres Gerates ermdglicht ein einfaches
Auftauen von gefrorenen Lebensmitteln. Die Mikrowellenenergie erhitzt das
AuRere der Lebensmittel und diese Warme wird langsam ins Innere der
Lebensmittel geleitet. Dies bewirkt ein gleichméaRiges Auftauen.

e Entfernen Sie zum Auftauen die Verpackung von den Speisen und geben Sie die
Speisen auf einen Teller.

o Befolgen Sie beim Auftauen nachstehende Anweisungen:
» Abdecken
Die Speisen sollen abgedeckt werden um:

o die Erhitzung zu beschleunigen,
o ein Austrocknen der Speisen zu verhindern,
o Fettspritzer im Garraum zu vermeiden,

Ausnahme: Brot, Gebéack, Paniertes und Speisen, die knusprig bleiben sollen, werden
nicht abgedeckt.

» Wenden/ Umrihren

Fast alle Speisen miissen wahrend des Auftauvorgangs zumindest einmal gewendet oder
umgeruhrt werden. Trennen Sie aneinander klebende Speisenstiicke sobald wie méglich.

» Kleinere Portionen

Kleinere Portionen tauen gleichmaRiger und schneller auf als groRere. Teilen Sie die
Speisen daher vor dem Einfrieren in kleinere Portionen auf. Auf diese Weise kénnen
Sie schnell und einfach ein komplettes Meni zusammenstellen.
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» Empfindliche Speisen

Empfindliche Speisen wie Pasteten / Kuchen, Sahne, Kése oder Brot sollten nur
teilweise aufgetaut werden, damit diese den Auftauvorgang bei Zimmertemperatur
abschliel3en kdnnen. Dies verhindert, dass die Speisen auf3en zu heifld werden wahrend
das Innere noch gefroren ist.

> Standzeit

Die Standzeit nach dem Auftauvorgang ist sehr wichtig, da dies die kontinuierliche
Fortsetzung des Auftauvorgangs gewahrleistet. Nach dem Auftauen sollten die Speisen
so schnell wie mdglich verarbeitet werden und nicht ein zweites Mal eingefroren
werden.

6. Reinigung

A VORSICHT!

Vor der Reinigung das Gerét von der Stromversorgung trennen
(Netzstecker ziehen!). Das Gerét abkihlen lassen.

Das Gerat ist nicht flr das direkte Abspriihen mit einem
Wasserstrahl geeignet. Verwenden Sie keinen Druckwasserstrahl,
um dieses Gerat zu reinigen!

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Geréat eindringt.

Reinigen Sie das Gerét regelmafig.

o Reinigen Sie das Geréat nach jeder Benutzung mit einem feuchten Tuch. Jegliche
Speise- und Getrankespritzer an der Innenwand sollten mit Hilfe eines feuchten
Tuches grindlich entfernt werden. Bei grober Verschmutzung darf auch ein mildes
Reinigungsmittel eingesetzt werden.

o Vermeiden Sie den Einsatz von Sprays und anderen aggressiven Reinigern, da diese
Rickstande hinterlassen kénnen oder sogar die Oberflachen beschéadigen kénnen.

o Reinigen Sie die &uReren Flachen mit einem feuchten Tuch. Um die Teile im Gerate-
inneren vor Schaden zu schiitzen, darf kein Wasser durch die Liftungsschlitze
gelangen.

o Wischen Sie die Tur, die Tirdichtungen und anliegende Teile mit einem feuchten
Tuch ab, um jegliche Verunreinigungen zu entfernen. Setzen Sie keine aggressiven
Reiniger ein.

o Die Bedienblende darf nicht nass werden. Reinigen Sie diese mit einem feuchten
weichen Tuch. Lassen Sie dabei die Geréatetir getffnet, um ein versehentliches
Einschalten zu vermeiden.

o Reinigen Sie den Rollenring und den Glasdrehteller regelméafig mit etwas Geschirr-
spulmittel oder geben Sie diese in die Spilmaschine.
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Falls sich Kondenswasser innen und au3en an der Tir bildet, entfernen Sie die
Feuchtigkeit mit einem weichen Tuch. Kondenswasser bildet sich, wenn das Geréat
bei hoher Luftfeuchtigkeit betrieben wird. Kondenswasser-Bildung ist normal.

Beseitigen Sie Gerliche in Ihrem Gerét, indem Sie eine Tasse Wasser mit dem Saft
und der Schale einer Zitrone in ein Mikrowellen geeignetes Gefal? geben und fir
ca. 5 Minuten erhitzen. Griindlich mit einem trockenen, weichen Tuch nachwischen.

Verwenden Sie ausschlieBlich ein weiches Tuch und benutzen Sie niemals irgendeine
Art von groben Reinigern, welche das Gerét zerkratzen kdnnte.

Nach der Reinigung sollten Sie ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und
Polieren der Oberflache einsetzen.

Gerat aufbewahren

o

7.

Wenn das Gerét langere Zeit nicht genutzt wird, reinigen Sie es griindlich wie
beschrieben und bewahren es an einem trockenen, sauberen, frostsicheren,
sonnengeschiitzten und fur Kinder unzugénglichen Platz auf. Stellen Sie keine
schweren Gegensténde auf das Gerét.

Mogliche Funktionsstdrungen

Wenn das Mikrowellengerat nicht funktioniert:

1.

Uberprufen Sie, ob das Gerat korrekt an die Stromversorgung angeschlossen ist.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie ca. 10 Sekunden, bevor
Sie ihn richtig einstecken.

Uberpriifen Sie, ob die Sicherung herausgesprungen ist oder der Hauptschalter
ausgeschaltet ist. Wenn diese ordnungsgemalf? funktionieren, tiberprifen Sie den
Anschluss mit einem anderen Gerét.

Uberprufen Sie, ob die Tiir korrekt verschlossen ist (SicherheitsschlieRsystem).
Ansonsten werden aus Sicherheitsgrinden keine Mikrowellen im Garraum erzeugt.

Falls alle oben genannten Fehler ausgeschlossen werden kénnen, wenden Sie sich
zum Zwecke der Uberpriufung und Reparatur umgehend an qualifiziertes
Fachpersonal oder an den Handler.
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8. Entsorgung
Altgerate

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet. Elektro-

geréate durfen nicht in den Hausmdill. Kann das Gerét nicht mehr

benutzt werden, ist jeder Verbraucher verpflichtet, Elektrogerate

getrennt vom Hausmull bei den dafiir vorgesehenen Sammel-
I stellen seiner Gemeinde abzugeben.

@HINWEIS

Elektroaltgerate miissen fachgerecht verwertet und entsorgt werden, um Auswir-
kungen auf die Umwelt zu vermeiden.

e Trennen Sie das Gerat von der Netzversorgung und entfernen Sie das Netz-
anschlusskabel vom Gerat.

Bartscher GmbH Tel.: +49 5258 971-0
Franz-Kleine-Str. 28 Fax: +49 5258 971-120

33154 Salzkotten Service-Hotline: +49 5258 971-197
Germany www.bartscher.com
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