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GASBETRIEBENE KIPPBRATPFANNEN
MOTORISIERTE GASBETR IEBENE
KIPPBRATPFANNEN
ELEKTRISCHE KIPPBRATPFANNEN
MOTORISIERTE ELEKTRISCHE
KIPPBRATPFANNEN
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2856011 2856801
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Fig. — Abb. 1:Dimensioni \ Dimensions \ Floor space dimensioRadmbedarfsmafie \ Espacio maximo necesario
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Fig. — Abb. 2:Dimensioni \ Dimensions \ Floor space dimensioRaimbedarfsmasse \ Espacio maximo necesario
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Fig. — Abb. 3:Dimensioni \ Dimensions \ Floor space dimensioRaimbedarfsmafe \ Espacio maximo necesario
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Fig. — Abb. 4:Dimensioni \ Dimensions \ Floor space dimensioRalumbedarfsmasse \ Espacio maximo necesario
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Fig. — Abb. 5:Dimensioni \ Dimensions \ Floor space dimensioRadmbedarfsmafie \ Espacio maximo necesario
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Fig. — Abb. 6:Dimensioni \ Dimensions \ Floor space dimensioRadmbedarfsmalie \ Espacio maximo necessario
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Fig. — Abb. 7: targhetta caratteristiche \ Plagies caractéristiques \ Data plate\ Typenschildap@tcaracteristicas

I3 artsdier

MODEL / ART

MATRICOLA - SERIE
SERIA NUMBER

|Px4ﬂce' FE~ ::: G Ez

Fig. — Abb. 8: targhetta caratteristiche macchieétriche\ Plaque d’identification des appareilsofliques data plate
electric appliances \ Typenschild Elektro-Geratabla de caracteristicas cocinas eléctricas
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Fig. — Abb. 9: Installazione \ Lieu d'installationlaPe \ Installationsort \ Lugar

Fig. — Abb. 10: Simbolo equipotenziale \ Symbole

equipotenziel \ Equipotenziale label \
6 Potentialausgleichssymbol \ Equipotencial simbolo

Fig. — Abb. 11: Verifica della tenuta e della pressione di alimeitae \
Contrdle de la tenue et de la pression d'alimenmtatiChecking gas tightness
and pressure \ Uberpriifung der Dichtigkeit und Wessorgungsdrucks \
Comprobacion de la estanqueidad y de la presi@iimhentacion

2 5
" @y

Wyt 4

Figg.. — Abb. 12, 13: Sostituzione ugello bruciatbChangement du gicleur du brdleur \ Substitutiegburner nozzle
\ Austausch der Hauptbrennerdise \ Cambio boqyikkamador
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9
DETTAGLIO A

Fig. — Abb. 14 : Regolazione dell’'aria primaria tiatore \ Réglage de l'air primaire du brlleuragulating the
primary air of the burner \ Primarluftregelung dtsmuptbrenners \ Regulacién del aire primario quamad

Fig. — Abb. 15 : Sostituzione dell’'ugello bruciator

pilota \ Changement du gicleur du brdleur veilleuse

Substituting the pilot burner nozzle \ Austausch de
Zundbrennerdiise \ Cambio de la boquilla del
quemador piloto

DETTAGLIO B

Fig. — Abb. 16 : Istruzioni uso (versione a gadpstructions d'utilisation (gaz
versions) \ Instruction for use (gas version) \ Badngsanleitungen (gasgerat) \
Instrucciones de uso (versiones a gas)

Fig. — Abb. 17 : Istruzioni uso (versione
elettrico) \ Instructions  d'utilisation
(versions électriques) \ Instruction for use
(electric version) \ Bedienungsanleitungen
(Elektroausfiihrungen)

=" || —

u i Fig. — Abb. 18 : Istruzioni uso (ribaltamento maledd Instructions d’utilisation
— (relevage manuel) \ Instruction for use (manualBadienungsanleitungen
(handkurbel) \ Instrucciones de uso (manual)
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= ||====— Fig. — Abb. 19 : Istruzioni uso (ribaltamento maaato) \ Instructions d’utilisation

. ) (relevage motorisé) \ Instruction for use (motadizd Bedienungsanleitungen
e (motorische kippung) \ Instrucciones de uso (mataia)

W e=—1

oo

W |

Fig. — Abb. 20 : Allacciamento elettrico \ Brancham
électrique \ Electric feeding \ Elektrischer Anlsds \
Conexién eléctrica

R \:' . Fig. — Abb. 21: Istruzioni uso (K7EMP)\ Instructonl'utilisation (K7EMP)\
)3 Instruction for use (K7EMP)\ BedienungsanleitungefK7EMP) \
5 Instrucciones de uso (K7TEMP)
===

Fig. — Abb. 22, 23 : Sostituzione della
valvola in sicurezza\ Changement dy
vanne de sécurité \ Substituting the safet
valve\ Austausch des Sicherheitsventils
Cambio valvula de seguridad

Fig. — Abb. 24,25: Sostituzione delle
resistenze (K7EBR) \ Changement du
résistances (K7EBR)\ Substituting
the heating element (K7EBR)\
Austausch der Heizkérper (K7EBR) \
Cambio de resistencias (K7EBR)
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[ Fig. — Abb. 26: Sostituzione resistenza (K7EMP)atdement de

(/|

— =5 2 résistence (K7EMP)\ Sobstituting the electric elam@7EMP)\
' Austausch der Widerstanden (K7TEMPLambio de laresistencia
= =i (K7EMP)

Fig. — Abb. 27, 28, 29, 30: Accoppiamento apparitale \ Couplage des appareils \
Joining appliances \ Befestigung der Gerate \ Aaofdnto de los aparatos
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HINWEISE

Allgemeines

Vor der Aufstellung, Bedienung und Wartung des Gesind die vorliegenden Anweisungen
aufmerksam zu lesen.

Die Aufstellung muss durch qualifiziertes Fachpaeaund gemald den, im dafir vorgesehenen
Handbuch angefuhrten Anweisungen des Herstellexshdefihrt werden.

Das Gerat ist ausschlie@Blich fur die Zubereitungdudie Verarbeitung von Speisen in
industriellen Kiichen bestimmt, wie Restaurants,nKeshauser, Betriebsmensen, Kochzentren,
Fleischereien und Unternehmen fur Lebensmittelpkddn. Jede andersweitige Nutzung
entspricht nicht der vorgesehenen Bestimmung umeh kiemnach eine Gefahr flur Personen
und/oder Sachen darstellen.

Das Gerat darf nur von eigens dafur ausgebildeteamsénen und nur fir jenen Gebrauch
benutzt werden, flr den es ausdrtcklich vorgesehede.

Der Elektro-Multifunktionsbréter und die Kippbragpine ist ein Universalgerdt zum Braten,
Kochen, Dinsten, Garen Fleisch, Fisch, GemUse, Egppen, Sol3en und Reis.

Die fur den Garvorgang erforderlichen Temperatuk&mnen, je nach Betriebsart, verschiedene
Bereiche der Paneele sowie das Kochgeschirr enhnitigerbei handelt es sich nicht um einen
Konstruktionsfehler, sondern um ein physikaliscii®¥sanomen, das auf die chemisch-
physikalischen Eigenschaften der fir die Herstgluter Gerate verwendeten Materiale
zurtckzufiahren ist. Im Schadensfall oder bei mdrajedm Betrieb ist das Gerat auszuschalten
und eine autorisierte Kundendienststelle zu Rataefhen.

Es durfen ausschlie3lich Originalersatzteile verdetnwerden; andernfalls wird keinerlei
Haftung ibernommen.

Die Reinigung des Gerats darf nicht mit einem deekHochdruckwasserstrahl durchgefihrt
werden. Weiteres diirfen die Offnungen und ScHiitzdas Ansaugen oder AusstoRRen von Luft,
Rauch und Hitze nicht verstopft werden.

Vor dem Anschluss des Gerats muss sichergestellemealass die Daten des Typenschilds mit den
fur das Stromnetz vorgesehenen bereinstimmen

ACHTUNG! Das Gerat darf als Fritteuse nicht verweatlwerden.

ATTENZIONE: den Tiegel mit sehr kaltem Wasser odé&is nicht direkt abzukihlen:
thermische Schocks kénnten den Tiegel zerrissen.

Es wird streng empfohlen, die Stromzufuhr abzusdeal, wenn das Gerat nicht im Betrieb
ist.

ACHTUNG! Die Herstellerfirma lehnt im Falle von Schaden, die auf fehlerhafte Installation,

mutwillige Beschadigungen, unsachgemale Benutzungangelhafte Wartung, den Einbau von
nicht originalen Ersatzteilen, die Nichteinhaltung der 6rtlichen Vorschriften und die
Nichtbeachtung des vorliegenden Handbuchs zurlckzihren sind, jegliche Verantwortung ab.

Fiurden Installateur

Dem Benutzer muss der Betrieb des Geréts erkl@tvangefihrt werden. Nachdem sichergestellt
wurde, dass alle Fragen geklart wurden, ist demuBesr die Bedienungsanleitung auszuhandigen,
die dieser sorgfaltig aufbewahren muss.
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« Der Benutzer ist dartiber zu informieren, dass digdbfiihrung von baulichen Anderungen oder
Renovierungen die fir die Verbrennung notwendigiversorgung verandern kann, wodurch
eine neuerliche Uberpriifung der Betriebstiichtigkleis Geréts erforderlich wird.

TECHNISCHE DATEN

Die in Folge angefihrten Anweisungen fir die Iniebinahme beziehen sich auf die Gerate mit Gas
sowie die kombinierten Gerate, die zur Kategorig=ilksp, llonsgp gehbren und einen
Anschlussdruck von 50mbar bei Butan/Propan (G3@)®8&d von 20mbar bei Erdgas (G20- G25)
aufweisen. Das Typenschild (Abb. 7,8 — Seite 4) allén das Gerat betreffende Informationen
befindet sich je nach Modell auf der Innenseite mehten oder linken Seitenwand oder auf der
Innenseite der Bedienblende.

Alle Gerate wurden gemalf? den folgend angefuhrterRigttlinien gepruft:

2006/95/EG - Niederspannung (LVD)

2004/108/EG - Elektromagnetische Kompatibilitat (EM
2009/42/EG - Gasbetriebene Geréate

2006/42/EG - Maschinenrichtlinie

2011/65/EG - RoHS

und die entsprechenden Bezugsvorschriften.

Konformitatserklarung

Der Hersteller erklart hiermit, dass die von ihmdaestellten Gerate den vorher erwahnten EWG-
Richtlinien entsprechen und weist ausdricklich dfarain, dass die Installation insbesondere
hinsichtlich der Rauchableitung und des Luftausthsisnur unter Einhaltung der geltenden
Vorschriften durchgefihrt werden darf.

BESCHREIBUNG DER GERATE

Gasbetriebene Kippbratpfanne

Robuste Edelstahlstruktur auf vier StellfuRen, Hulee das Einstellen in der HOhe ermdoglicht
wird. Die AuRRenverkleidung besteht aus rostfreieimno@h-Nickel-Stahl 18-10.
Jede Pfanne ist mit einem Thermostat-Sicherheisgd$ ausgestattet, der die
Temperatureinstellung in einem Hitzebereich zwisc®@°C und 300°C ermdéglicht; die Sicherheit
des Gerats wird durch ein Thermoelement gewaheleidessen Wirksamkeit durch die Flamme des
Zundbrenners erreicht wird.
Der Tiegel ist aus rostfreiem Stahl gebaut und Beden ist aus Duplex fir eine bessere
Warmestrahlung.
Die Pfanne ist zur Ganze aus Edelstahl hergestatltverfiigt je nach Version Uber ein manuelles
oder motorisiertes Kippsystem. Das Aufheizen etfdigrch réhrenférmige Brenner aus rostfreiem
Edelstahl, die besonders fiur die ihnen zugedaditben Temperaturen geeignet sind.
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Elektrische Kippbratpfanne

Robuste Edelstahlstruktur auf vier Stellfu3en, Hulee das Einstellen in der HOhe ermoglicht
wird. Die AuRenverkleidung besteht aus rostfreiemno@-Nickel-Stahl 18-10.
Jede Pfanne ist mit einem Thermostat ausgestattet,die Temperatureinstellung in einem
Hitzebereich zwischen 90°C und 300°C ermdgliche &icherheit des Geréats wird durch ein
Sicherheitsthermostat mit manueller Ruckstellungaeleistet.
Der Tiegel ist aus rostfreiem Stahl gebaut und Beden ist aus Duplex fir eine bessere
Warmestrahlung.
Die Pfanne ist zur Ganze aus Edelstahl hergesteditverfiigt je nach Version Gber ein manuelles
oder motorisiertes Kippsystem. Die Heizung erfadgirch Spezielle Strahlungsheizkorper mit
hoher Leistung, die von einem Thermostat betéhmgt. s

Elektro-Multibrater

Robuste Edelstahlstruktur auf vier Stellfi3en, Hulas Einstellen in der H6he ermdglicht wird.
Das Becken besteht zur Ganze aus Edelstahl AISIL3{@ompound) und ist mit einem grol3en
Abflussloch versehen, durch welches es mdglichNsthrungsmittel (vor allem halb-flissig) ins
Becken abwerfen. Ein Verschluss aus Teflon stogdtAbflussloch beim Kochen.

Die AulRenverkleidung besteht aus rostfreiem Chraokél-Stahl 18-10.

Jedes Becken ist mit einem Thermostat ausgestaktet,die Temperatureinstellung in einem
Bereich zwischen 100°C und 190°C ermdglicht, dieh&iheit wird durch einen von Hand
rickstellbaren Thermostat gewahrleistet.

Das Aufheizen erfolgt durch Bestrahlungswiderstandee eine TemperaturgleichméaRigkeit
garantieren.

VORBEREITUNG DER INSTALLATION

Installationsort (Abb. 9, Seite 5)

Es wird empfohlen, das Gerat in einem gut belUfteBgaum oder unter einer Abzugshaube zu
installieren. Das Gerat kann einzeln oder Seit&Saite mit anderen Geraten montiert werden. In
beiden Fallen, wenn muss bei der Installation raher Wand aus entflammbarem Material erfolgt,
muss ein Mindestabstand von 100 mm zu den Seitatemé@mnind zur Rickwand eingehalten
werden. Sollte die Einhaltung dieses Abstandest mafglich sein, missen Schutzvorrichtungen
(z.B. Folien aus hitzebestandigem Material) anggtiraverden, durch die eine innerhalb der
vorgesehenen Sicherheitsgrenzen liegende Wandtatapgewahrleistet wird.

Installation

Die Montage, die eventuelle Umristung auf Gas @idrvon der Voreinstellung abweichende
Stromspannungen, die Installation der Anlage undGkrate, die Beluftung, der Rauchabzug und
die eventuellen Wartungen missen gemal den Anwgasudes Herstellers und unter Einhaltung
der geltenden Vorschriften von Fachpersonal durtinge werden. Weiteres sind die in Folge
angefuhrten Bestimmungen zu beachi@B)

= DVGW-Arbeitsblatt G600 TRGI (Technische Regeln @asinstallationen)
» TRF-Technische Regeln fur Flissiggas
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DVGW-Arbeitsblatt G634 Installation von Grol3-kiich&ebrauchseinrichtungen
Einschlagige Unfallverhitungsvorschriften VGB 77

Gultige VDE-Vorschriften

Einschlagige Rechtsverordnungen wie Landesbau-@gbemnund Feuerungsverordnungen
Bestimmungen des Gasversorgungsunternehmens (GVU)

Bauaufsichtliche Richtlinien Uber die brandschuthitéeschen Anforderungen an Luftungs-
anlagen

Sicherheitsregeln fur Kiichen ZH 1/37

DIN 18160 Teil 1 “Hausschornsteine”

Richtlinie “Raumlufttechnische Anlagen fur KiicheviDl 2052

Richtlinien fur die Verwendung von Flissiggas ZHM33

= Vorschriften der Trinkwasserversorgung

Fir weitere Lander auf die ortlichen Richtlinierabkten:

= Vorschriften der Gasgesellschaft

= Ortliche Bauverordnungen und Feuerschutzvorschrifte
= Gultige Unfallverhiitungsgesetze

= Bestimmungen der Gasversorgungsstelle

= Elektrische Normen

= Die jeweils gultigen Brandverhttungsvorschriften

Rauchabzug

Diese Gerate ensprechen dem Typ “Al” und benotigedher fir die Ableitung der
Verbrennungsabgase keine direkte Verbindung méreidbzugsrohr. Diese Verbrennungsabgase
mussen jedoch in daftir bestimmte Abzugshauben aldeliche Vorrichtungen, die mit einem
leistungsfahigen Kamin oder mit einer Abzugsoffnuigekt ins Freie verbunden sind, abgeleitet
werden. Bei Fehlen obiger Einrichtungen ist derskin einer direkt mit dem Freien verbundenen
Luftabsauganlage zulassig, deren Leistung nichérutém in Tabelle 1 angefihrten Wert liegen
darf. Dieser Wert ist um den notwendigen Luftaustaufir das Wohlbefinden der Arbeitnehmer
gemal den geltenden Vorschriften zu erhéhen. (s¥asgeungefahr 35 m3/h pro kW installierte
Gasleistung)

INSTALLATION

Vorarbeiten

Das Gerat aus der Verpackung nehmen, seine Unvtrsihiberprifen, und im Zweifelsfall vor
der Benutzung des Gerats qualifiziertes FachpefrsomaRate ziehen. Die fir die Verpackung
verwendeten Stoffe entsprechen den gultigen Umeteitg-Normen. Sie kdnnen gefahrlos aufbewahrt
oder gemal3 der gultigen Richtlinien des Bestimmlanges des Gerates, insbesondere sofern es den
Nylonsack und die Polystyrol-Teile betrifft, entgowerden.

Nachdem der einwandfreie Zustand des Geréts feslijesurde, kann die Schutzverkleidung
entfernt werden. Die Aul3enteile des Gerats mit Eaven Wasser und einem Reinigungsmittel
sorgfaltig von eventuellen Klebstoffrickstdndenréiein, anschlielend alles mit einem weichen
Tuch trockenreiben. Sollten immer noch Klebstoffgouvorhanden sein, muss ein geeignetes
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Losungsmittel (z.B. Azeton) verwendet werden. Audr ckeinen Fall dirfen Scheuermittel
verwendet werdenNach der Aufstellung des Gerats ist dieses mittids RegulierfifRe zu
nivellieren.

Gasanschluss

Vor dem AnschlieBen des Gerats muss Uberpriuft wemle die zur Verfiigung stehende Gas-
Art mit jener flr das Gerat vorgesehenen Uberemmsti und somit dessen Eignung sichergestellt
werden. Sollten die beiden Gas-Arten nicht Ubetgimaen, ist wie im Abschnitt "Betrieb mit einer
von der Voreinstellung abweichenden Gas-Anvtzugehen. Der Anschluss an die am Boden des
Gerats vorhandene Gewindemuffe mit einem Durchmesse 3/4 Zoll kann unter Verwendung
eines genormten Schnellanschlusses fest oder hetvegifolgen. Falls biegsame Leitungen
verwendet werden, mussen diese aus rostfreiem tBdelestehen und den geltenden Vorschriften
entsprechen. Alle Dichtungen der Gewindeanschliigé&sen aus Materialien hergestellt sein, die
fur die Verwendung mit Gas zertifiziert wurden. @b eines jeden einzelnen Gerédts muss in
leicht erreichbarer Lage ein Sperrhahn montiert,sdurch den am Arbeitsende das Gas abgedreht
werden kann. Nach durchgefiihrtem Anschluss isteteglichtigkeit mit Hilfe eines Sprays zur
Aufspirung von Gasaustritt zu Uberprifen.

Elektrischer Anschluss

Vor dem Anschlul3 des Gerats muss uberprift werderdie zur Verfigung stehende Spannung
mit jener fur das Gerét vorgesehenen Ubereinstiomaitsomit deren Eignung sichergestellt werden.
Sollten die Spannungen nicht Ubereinstimmen undSgannungswechsel erforderlich sein, muss
der Anschluss wie im elektrischen Schema abgebildgtindert werden. Die Klemmleisten
befinden sich hinter der Bedienblende des Kochfeldeetztere ist durch Ldsen der zwei
Befestigungsschrauben der Halterung und durch KHeraen der Bedienblende mit Klemmleiste
zuganglich (in der Hand-Ausfihrung mufl3 die Kurbeftdusgezogen werden). Die Klemmleisten
(4) vom Multibrater befinden sich hinter der Ba@$ wie in Abb.20, Seite 7 angezeigt, und durch
das Ausschrauben der Schrauben (2) der Befestigiamgge (1) erreicht werden kann. Weiteres ist
die Wirksamkeit der Erdung zu Uberprifen und sizhstellen, dass die Erdleitung von der
Anschluss-Seite her langer ist, als die anderetuhgen. Das Anschlusskabel muss einen fir die
vom Gerat aufgenommene Spannung geeigneten Qugtsalimveisen und mindestens dem Typ
HO5 RN-F entsprecheiemal den internationalen Bestimmungen muss oberHaldes Geréats
eine omnipolare Vorrichtung mit einer Kontaktoffnungsweite von mindestens 3 mm
installiert werden, die jedoch das GELB-GRUNE Erdurgskabel nicht unterbrechen darf.Die
Vorrichtung muss in unmittelbarer Nahe des Geragehracht und zugelassen sein, sowie Uber
eine dem Gerat entsprechende Stromaufnahme ver{ggde technische Daten).
Das Gerat muss an das POTENTIALAUSGLEICHS-Systengeschlossen werden. Die
Klemmleiste fur den Anschluss befindet sich nahe@#nung fur das Versorgungskabel und ist
durch ein Etikett mit dem in Folge angeflhrten Sghdekennzeichnet (Abb. 10 — Seite 5).
Bei Benutzung eines Fehlstrom-Sicherheitsschalteissen die folgenden Hinweise beachtet
werden.
- Gemal der gultigen Richtlinie kann der Erdabletstiftiir Gerate dieser Art 1mA betragen,
ohne Begrenzung des Hoéchstwertes fur jedes kW rdgallierten Leistung. Zudem muss
darauf geachtet werden, dass die Toleranz des gestldoms bei den im Handel erhaltlichen
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Fehlstrom-Sicherheitsschaltern unter 50% liegt udér geeignete Schalter muss
dementsprechend ausgewahlt werden.

- Nur jeweils ein Gerat an einen Schalter anschlie3en

- In einigen Fallen kann nach langerer Lagerung, reactauerndem Betriebsstillstand oder
bei einer neuen Installation der Schalter wahregrdimbetriebnahme ausgelost werden. Die
Ursache ist auf die angesammelte Feuchtigkeit katifdhren. Das Problem ist durch eine
kurze Erhitzung ohne Sicherheitsschalter I6sbar.

ACHTUNG! Samtliche vom Hersteller geschitzten und ersiegelten Teile dirfen nur dann
vom Installateur reguliert werden, wenn dies ausdriklich angeftihrt wird.

Anschluss an die Wasserversorgung

Das Wasserzuflussrohr unter Einhaltung der geltendesetzlichen Bestimmungen mit der
Wasserversorgung verbinden.

Uberprifung der Dichtigkeit und des Versorgungsdrudks (Abb. 11, Seite 5).

Bevor mit der Uberpriifung des Drucks begonnen wek#an, muss die Dichtigkeit der Gasanlage
mit einem daflir vorgesehenen Spray bis zur Diusérddbart werden. Dadurch soll sichergestellt
werden, dass das Gerat wahrend des Transportsk8oteden genommen hat. Anschliel3end den
Eintrittsdruck mit einem Manometer - entweder au%-formigen Rohr oder elektronischer Art mit
Mindestzerlegung 0,1 mbar - Uberprifen. Um die Megsdurchfihren zu kodnnen, ist die
Verschluss-Schraube (1) vom Druckanschluss (2)refermen und dieser mit dem Roéhrchen des
Manometers zu verbinden. Das Gasversorgungsveersl @erédts o6ffnen, den Abgabedruck
Uberprufen und das Ventil wieder schliel3en. Dasrétin entfernen und die Verschluss-Schraube
sorgfaltig wieder in den Druckanschluss einschrauli@er Druckwert muss innerhalb der unten
angefuhrten Mindest- und Hochstwerte liegen:

P n IDmin PMAX
Gasart [mbar] | [mbar] | [moar]
G20 Methangas) | 20 | 17 | >
G5 Methangas) | 20 | 17 | >
G20 (Butangas) 50 | 425 | 575
G31 (Propangas) 50 425 57,5

Sollte der gemessene Druck nicht innerhalb der &verte der Tabelle liegen, ist der Grund daftr
festzustellen. Nach Behebung des Problems ernauDdeck messen.
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Uberprifung der Leistung

Normalerweise genugt es zu uberprifen, ob dielliestan Disen den Anweisungen entsprechen
und die Brenner einwandfrei funktionieren. Sollggitber hinaus auch die aufgenommene Leistung
kontrolliert werden, kann dafur die "Volumetrischeethode" angewandt werden. Mit Hilfe eines
Chronometers und eines Zahlers ist es mdoglich,adiedas Gerat abgegebene Gasmenge pro
Zeiteinheit zu ermitteln. Die richtige Vergleichsnge [E] kann mit der in Folge angefiihrten
Formel in Liter/Stunde (I/h) oder in Liter/Minutd/rGin) berechnet werden, indem die, in der
Tabelle der Brennermerkmale angefihrte Nominal- Whdhdestleistung durch den unteren
Brennwert der voreingestellten Gas-Art dividiertdyidieser Wert befindet sich in der Normtabelle
oder kann bei der drtlichen Gasversorgungssteftagirwerden.

Leistung
Brennwert

Die Messung muss bei betriebenem Gerat durchgetfigrden.

Kontrolle des Ziindbrenners

Die Flamme des Zindbrenners Uberpriifen, dieseeseéitler zu hoch noch zu niedrig sein, sondern
das Thermoelement umhdallen und scharf umrissen srigegenteiligen Fall ist die Nummer der
Duse je nach Art des Zundbrenners zu kontrolliergere Erlauterungen dazu in den folgenden
Abschnitten.

Kontrolle der Primarluftregelung

Alle Hauptbrenner sind mit einer Primarluftregelumgsgeristet. Die Uberpriifung erfolgt an Hand
der in der Spalte Luftregelung der Tabelle der Begmerkmale angefihrten Werte. Zur
Durchfihrung der Regelung sind die Darstellungerfalgenden Abschnitte zu befolgen.

ACHTUNG! Samtliche vom Hersteller geschitzten und ersiegelten Teile dirfen nur dann
vom Installateur reguliert werden, wenn dies ausdriklich angeftihrt wird.

Befestigung der Geréate

Nach erfolgter Nivellierung und Anschluss muss Blefestigung der Gerate in Angriff genommen
werden. Hierzu muss die Dichtung (1), die sich @mdVerbindungsset im Innern des Gerates
befindet, ausgerollt und in einem Abstand von zigkébis 3 mm vom Kochflachenrand am
Kopfende desselben angebracht werden (Abb.27, 8gitéNach Ausflihrung dieses Vorgangs
missen die zu verbindenden Geréate aneinander gemiek Schraube mittels eines geeigneten
Schlussels gut festziehen.

Wie in Abb. 28, Seite 8 dargestellt, die Nivellirgudes hinteren Teils mittels einer Wasserwaage
(3) Uberprifen, die Befestigungsplatte (4) auf Erebhung aufsetzen und die Schrauben M6 (in
dem Gerét beigefugten Set enthalten) mittels dimmssschlissels (6) festziehen.

Nach der Fixierung der Befestigungsplatte (4) am @eraten muss die endgiltige Einstellung zur
Anpassung der Gerate durch Einwirken auf den $iift der auf der Befestigungsplatte selbst
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angeordnet ist, erfolgen. Den Stift (7) mittelsesiinbusschlissels (8) wie in Abbildung 29, Seite 8
dargestellt festziehen.

Nach erfolgter Befestigung muss die Schraube M4), (e die Edelstahldeckung (9) der
Befestigungsplatte blockiert, mittels eines Kretraabenziehers (11) festgezogen werden.
Eventuelle Dichtungsriickstande zwischen den Gerateainem Schaber entfernen

EINSTELLUNGEN UND AUSTAUSCH BEI VON DER
VOREINSSTELLUNG ABWEICHENDEN GASARTEN

Betrieb mit von der Voreinstellung abweichenden Ga#rten.

Um das Gerat auf eine andere Gas-Art umzustek¢msi notwendig, die Disen der Hauptbrenner
und der Zindbrenner unter Befolgung der in denefiodin Abschnitten angefiihrten Anweisungen
auszutauschen. Die Art der zu montierenden Dusausstder Tabelle 2 ersichtlich. Die Diisen des
Hauptbrenners, die mit dem relativen Durchmesseétundertstel und jene des Zindbrenners, die
mit einer Nummer gekennzeichnet sind, befinden sickiner transparenten Hille und liegen dem
Handbuch bei.

Am Schluss der Umstellung ist die Dichtigkeit dersghlisse zu Uberprifen sowie sicherzustellen,
dass die Zindung und der Betrieb des Zind- und tHeaqmers sowohl im Hochstbereich als auch
im Mindestbereich einwandfrei funktionieren. Evesittkann auch noch die Leistung kontrolliert
werden.

Austausch der HauptbrennerdisegAbb. 12-13-14, Seite 5, 6)

Fur den Austausch der Hauptbrennerdiuse sind zdier®rehschalter (1) und das Handrad fur die
Pfannenanhebung (2) zu entfernen, anschlielendBedenblende (3) durch Lésen der vier

Befestigungsschrauben (4) abnehmen. Nun den Arsigh), der die Rampe (6) am Elektroventil

(7) festhalt und die Schrauben (8), die das VemtilRahmen blockieren, I16sen. Nach Freimachen
des Arbeitsbereichs die Schraube (9), die die Rhuftéegelung blockiert aufschrauben, den Bigel

(10) ganz offnen, die Dise (11) mit einem Schludssausschrauben und durch eine fur die
eingesetzte Gasart geeignete Duse ersetzen (saéddedlel 2). Die Duse gut festschrauben und die
Regelung der Primarluft laut den Anweisungen deshimdgenden Abschnitts durchfiihren. Nach

Beendigung aller Arbeiten, die vorher entfernterielwieder anbringen.

Primérluftregelung des Hauptbrenners(Abb. 14, Seite 6)

Nach dem Austausch der Hauptbrennerdise ist dielteg der Primarluft durchzufihren. Dazu
die Schraube (9), die den Bugel der Luftregelur®) (#lt, I6sen, den Wert x laut den Angaben der
Tabelle 2 einstellen, die Schraube (9) wieder d&ziaund die Richtigkeit des Werts x tUberprifen.

Austausch der ZindbrennerdisgAbb. 12-13-15, Seite 5, 6)

Fur den Austausch der Ziundbrennerdise sind zuerddréhschalter (1) und das Handrad fur die
Pfannenanhebung (2) zu entfernen, anschlieRendBédenblende (3) durch Lésen der vier
Befestigungsschrauben (4) abnehmen. Nun den Arstigh), der die Rampe (6) am Elektroventil
(7) festhalt und die Schrauben (8), die das VemilRahmen blockieren, laut den Abbildungen 13
I6sen. Nach Freimachen des Arbeitsbereichs den hduss (12), der die Leitung fir die

Gasversorgung des Zundbrenners (13) festhalt heslataiben und die Duse (14) entfernen. Die
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Duse durch eine fir die eingesetzte Gas-Art getegieise ersetzen (siehe Tabelle 2). Nach
Montage der neuen Dise die Leitung wieder anbrinden Anschluss ganz hineinschrauben und
alle vorher entfernten Teile wieder befestigen.

BEDIENUNGSANLEITUNGEN

Gasbetriebene Kippbratpfanne(Abb. 16, seite 6)

Beim Anziinden des Brenners der Kippbratpfanne istfaigt vorzugehen:

- Den Drehschalter (1) von der geschlossenen Pogiorauf die Position Zindung dreHén ;

- den Schalter ganz hineindricken;

- den piezoelektrischen Zindknopf (2§ dricken den Zindbrenner anzuzinden;

- den Schalter gedrickt halten, bis sich das Themnosht erwéarmt und den Ziundbrenner am
Brennen halt; dieser Vorgang kann durch die Offnimnder Geratefront Gberprift werden;

- den Hauptbrenner durch Drehen des Schaltersbauénziinden;

- durch Drehen des Thermostat-Kontrollschalters {@pdwiinschte Temperatur einstellen.

Um den Hauptbrenner auszuschalten, den Drehschaktérrechts bis auf die Position Zindung
drehen, um auch den Ziadbrenner auszuschaltergdweiter weiter auf die geschlossene Position
@ drehen

Elektrische Kippbratpfanne (Abb. 17, Seite 6)

Um die Kippbratpfanne zu erhitzen, ist wie folgrzugehen:

- den Drehschalter des Thermostats (1) auf die Bosiker gewinschten Temperatur stellen; die
beiden Kontroll-Lampen leuchten auf. Die grine KolLampe zeigt die vorhandene
Stromversorgung an und leuchtet daher standig, eméihdie orange Kontroll-Lampe nach
Erreichen der eingestellten Pfannentemperaturcétlis

- Zum Ausschalten des Gerats den Drehschalter waadetie PositiorD stellen.

Manuelles Kippen der Pfanne(Abb. 18, Seite 6)

Das manuelle Kippen der Pfanne wird durch das anMWederfront des Geréats angebrachte
Handrad (1) erreicht. Durch Drehen des Handrad®Jimezeigersinn wird die Pfanne angehoben,
wéhrend ein Drehen gegen den Uhrzeigersinn einkesebewirkt.

Motorisiertes Kippen der Pfanne(Abb. 19, Seite ¥

Das motorisierte Kippen der Pfanne wird durch derder Vorderfront des Gerats angebrachten
Wabhlschalter (1) erreicht. Durch Drehen des Walidkers nach oben (Pfedk) wird die Pfanne
angehoben, durch Drehen nach unten (Pfgivird sie abgesenkt.

Wahrend der Reinigungs- und Wartungsarbeiten ist d@ Kippvorrichtung mit besonderer
Vorsicht einzusetzen

ACHTUNG! Das Gerat nur unter Beaufsichtigung benutzn. Die Kippbratpfanne niemals mit
ohne Inhalt in Betrieb setzen.
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Das Gerat darf als Fritteuse nicht verwendet werden

Beim Betrieb sind die Kochzonen sehr heil3, es wirempfohlen, sich zu schutzen.

Wenn zum Kochen Fett oder Ol benutzt wird, mufl marauf die Uberhitze aufmerksam sein.
Im Fall, dass ein Deckel benutzt wird, passen Siauhdie Bewegung des Deckels: der Dampf
ist gefahrlich.

Multibrater (Abb. 21 — Seite 7)

Zum Girillen:

- Das Drehknopf (1) des Thermostats zur gewinscheemp€ratur drehen.

- Gleichzeitig leuchtet die griine Lampe (2) zum Ageei, dass das Gerat AN ist.

- Die orange Lampe (3) leuchtet weiter, solange dasit@ aufgeheizt wird.

- Zum Kochen der Nahrungsmittel in der gewiinschtemgaratur vorangehen.

- Zum Ausschalten das Drehknopf (1) zur Position €@der drehen.

- Es wird empfohlen, die Speisereste mit einem Sphduer einem Tuch zu entfernen, bevor
weiter zu kochen.

Zum Kochen und Dunsten:

- Das Abfallloch mit dem Teflonverschluss stopfen.

- Das Drehknopf (1) des Thermostats zur gewunscheemp€ratur drehen.

- Gleichzeitig leuchtet die grine Lampe (2) zum Ageei dass das Gerat AN ist.

- Die orange Lampe (3) leuchtet weiter, solange dasit@ aufgeheizt wird.

- Zum Kochen der Nahrungsmittel in der gewiinschtenfgeratur vorangehen.

- Zum Ausschalten das Drehknopf (1) zur Position €d&r drehen.

- Den Verschluss entfernen und das Nahrungsmittelasn Gastronorm Becken umfillen. Es
konnte ein Spachtel behilflich sein.

- Es wird empfohlen, alle Speisereste mit einem Sehduer einem Tuch zu entfernen, bevor
weiter zu kochen.

ACHTUNG! Das Gerat darf mit Aufsicht nur verwendet werden. Es darf nicht leer in
Betrieb gesetzt werden.

Das Gerat darf als Fritteuse nicht verwendet werden

Beim Betrieb sind die Kochzonen sehr heil3, es wirempfohlen sich schitzen.

Wenn zum Kochen Fett oder Ol benutzt wird, muR manauf die Uberhitze aufmerksam

machen.
Im Fall, dass ein Deckel benutzt wird, passen Siauhdie Bewegung des Deckels: der Dampf

ist gefahrlich.
Betriebsstérungen

Wenn sich das Gerat aus irgendeinem Grund nictdclealten lasst oder sich wahrend des
Betriebs ausschaltet, ist die Stromzufuhr und digdkte Einstellung der Betriebsfunktionen zu
kontrollieren. Sind keine Fehler feststellbardst Kundendienst zu verstandigen.
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Einige Funktionsstérungen und maogliche Losung

Wenn das Geréat nicht einschalten lasst oder imidkefrusschaltet, prufen Sie, dal3 die Leitung und
Schalter richtig positioniert sind. Wenn alles ird®ung ist, rufen Sie lhren Kundendienst an.

Stoérungsart Mogliche Lésung

- Prufen Sie, dal’ der Gas-Druck der Leitung mit dem
Druck der Tabelle auf der Seite 64 entspricht.

- Prufen Sie die Gas-Duse: sie muss nicht verstopf
sein.

- Prufen Sie, dal3 die Zundkerze richtig verbunden|und
fixiert ist.

- Prufen Sie, ob die Ziindkerze defekt ist.

- Prufen Sie, ob das Zundkabel defekt ist.

- Prufen Sie, ob der Piezozliinder defekt ist.

- Prifen Sie den Gasventil

—+

Die Zindflamme ziindet sich nicht.

- Prifen Sie, dal3 der vorhandene Gas-Druck mit dem
Druck entspricht, wie in der Tabelle angezeigt.

- Prufen Sie, dal’ das Thermoelement richtig von der
Zundflamme angezindet wird. Wenn nicht, regeln
Sie die Zundflamme durch die am Ventil liegende
Schraube

- Drucken Sie den Gas-Schalter zu der richtigen
Position

- Ersetzen Sie das Thermoelement

- Prifen Sie, ob die magnetische Gruppe im Ventil
verrostet ist.

- Priufen Sie den Gas-Ventil

Die Zindflamme I6scht sich nach
dem Drehen des Ziindschalters

- Prufen Sie, dal3 der vorhandene Gas-Druck mit dem
Druck entspricht, wie in der Tabelle angezeigt.

- Prufen Sie, dal3 die Gas-Dusen frei sind

Die Zundflamme brennt, aber der - Prifen Sie, ob die Locher des Brenners frei sind

Hauptbrenner schaltet nicht ein. - Prifen Sie, ob die Gas-Leitung verstopft ist

- Prufen Sie, ob die vorhandenen Disen mit den
Angaben der Tabelle 2 entsprechen

- Prifen Sie den Gasventil

- Prufen Sie, dal’ der vorhandene Gas-Druck mit dem
Druck entspricht, wie in der Tabelle auf der Séide

Langsame und/oder ungeniigende angezeigt

Erhitzung - Prufen Sie, ob die vorhandenen Disen mit den
Angaben der Tabelle 2 entsprechen

- Prifen Sie den Gasventil

- Die Speisespannung Uberpriufen

- Den Zustand des entsprechenden Widerstands
Uberprufen

- Den Wabhlschalter Uberprifen.

Keine Erhitzung

- Die Speisespannung Uberprifen

Kontrolllampe leuchtet nicht auf - Den Zustand der Gluhlampe tbeprtfen
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- Die Einstellung des Thermostats tberprifen
- Den Zustand der Widerstande
- Die zu garende Speisemenge Uberprifen

Langsame und/oder unzureichende
Erhitzung

PFLEGE DES GERATS UND WARTUNG
Reinigung

ACHTUNG! Vor dem Beginn der Reinigungsarbeiten ist sicherzustellen, dass der
Netzanschluss des Gerats unterbrochen wurde und da&assperrventil geschlossen ist.
Wahrend der Reinigungsarbeiten ist der Einsatz eire direkten Wasserstrahls oder eines
Hochdruckwasserstrahls zu vermeiden. Die Reinigungist nur bei erkalteten Geraten
durchzufihren. Es ist verboten, den Tiegel mit sehikkaltem Wasser oder Eis erkalten zu
lassen. Das wirde den Boden des Tiegels zerrissen.

Die Edelstahlteile kbnnen mit lauwarmem Wasseremimeutralen Reinigungsmittel und einem
Tuch gesaubert werden; das Reinigungsmittel musgiéiReinigung von rostfreiem Stahl geeignet
sein und darf keine scheuernden oder &tzenden éuest enthalten. Keine normale Stahlwolle
oder Ahnliches verwenden, da durch die Ablagerumy Eisen Roststellen entstehen konnten. Die
Edelstahlteile nicht mit eisenhaltigen Elementen Kontakt bringen. Ebenso wird von der
Verwendung von Glaspapier oder Schmirgelpapier rabge. Nur bei starken
Schmutzverkrustungen kann Bimsstein in Pulverfoenubzt werden, obwohl der Einsatz eines
synthetischen Reibschwamms oder rostfreier Staldw@mpfehlenswerter ist. Nach dem
Abwaschen ist das Gerat mit einem weichen Tuchtab@nen.

Die Verwendung von Scheuerpulver jeder Art, chltirpan und bleichenden Reinigungsmitteln ist
zu vermeiden. Zudem keine kalten Flissigkeitendagf warme Gerét giel3en, da Risse entstehen
kénnen, die eine Verformung oder einen Bruch deét@eselbst zur Folge haben.

Weiteres sollten séurehaltige Substanzen (EssiBersoWiurzmischungen, Kichensalz...) nicht
Uber langere Zeit auf den Edelstahlflachen aufhegia chemisch-physikalische Reaktionen die
Passivierung des Edelstahl beeintrachtigen kondemnach wird empfohlen, solche Substanzen
mit sauberem Wasser unverzlglich zu entfernenteSds Gerét Uber einen langerem Zeitraum
hinweg nicht benutzt werden, wird empfohlen, densia&n zu schliel3en, den eventuellen
Stromanschluss zu unterbrechen und alle Oberflaohiereinem mit Vaselin6l getrdnktem Tuch
abzureiben, wodurch eine pflegende Schutzschicfgetragen wird. Von Zeit zu Zeit sind die
R&umlichkeiten durchzuliften.

ACHTUNG: kein Reinigungsmittel mit Chlor verwenden.

Zum Entkalken kein Reinigungsmittel mit Salz odeh®efelsaure benutzen. Im Markt gibt es
geeignete Produkte oder als Alternative kann essegsaurige Losung.

Zur Reinigung keine Brennstoffe verwenden.

Wartung

Pag. 70/72



ACHTUNG! Vor der Durchfihrung jeglicher Wartungs- o der Reparaturarbeiten ist
sicherzustellen, dass der Netzanschluss des Geratsnterbrochen wurde und das
Gassperrventil geschlossen ist.

Die folgenden Wartungsarbeiten sind mindestens aifmm Jahr von Fachpersonal durchzufiihren.
Es empfiehlt sich daher, einen Wartungsvertrag stidiel3en.

* Den einwandfreien Betrieb aller Kontroll- und Sidiatsvorrichtungen tberprufen.

* Die korrekte Zindung der Brenner und den einwamgtir®etrieb auch bei kleinster Flamme
Uberprufen.

» Die Dichtigkeit der Gasleitung Uberprtfen.

» Den Zustand des Stromkabels Uberprufen.

AUSTAUSCH VON BESTANDTEILEN

ACHTUNG! Vor jedem Austausch ist sicherzustellen, dss der Netzanschluss des Geréts
unterbrochen wurde und das Gassperrventil geschloes ist.

Sicherheitsventil(Abb.12, seite 5 —Abb. 22-23, seite 7)

Um das Ventil auszutauschen, sind die DrehschéltemWasser und Gas und das Handrad zu
entfernen, anschlielend die Bedienblende durch rLaser vier Befestigungsschrauben laut
Abbildung 12 abnehmen. Nun kdnnen nacheinanderStigzen der Hauptbrennerleitung (1), der
Stutzen der Ziundbrennerleitung (2), das Thermoeaien@), der Rampenstutzen (4) und die
Schrauben (5), mit denen die Halteplatte (6) monist, losgeschraubt werden; letztere dient zur
Befestigung des neuen Elektroventils. Die Ventilygre zusammen mit den Verbindungssticken
und des Bigels entfernen; dann die Schrauben @ Bdgels (8) zum Fixieren vom Ventil (10)
I6sen und die Verbidungsstiicke (9) vom Ventil Iggeassen Sie darauf, dal3 die Gewinde nicht
beschadigt wird, da die Teile wieder gebraucht werden Teil dann ersetzen und alles wieder an
seinen Platz positionieren. Damit es besser dathtwird empfohlen, die Verbindungsstiicke (9)
dem Ventil durch ein Gewindeschloss einzuschrauben.

Thermoelement

Um das Thermoelement auszutauschen, sind die Dralecfir Wasser und Gas und das Handrad
zu entfernen, anschlielBend die Bedienblende durdker. der vier Befestigungsschrauben
abnehmen. Dann den Anschluss des Thermoelementdadim und den am Zindbrennerkorper
abschrauben und das Teil austauschen.

Widerstande (Abb.12, seite 5 —Abb.24-25, seite 7)

Um die Widerstande auszutauschen, ist zuerst dienefso hoch wie mdglich anzuheben und dann
die Abdeckung des Widerstandsbehélters (1), deralBsh (2) selbst durch Losen der
Befestigungsschrauben zu entfernen. Nun den Watadstvon der Verkabelung l6sen und
herausziehen. Sollte sich der Austausch als zu isdignerweisen, kann der Vorgang erleichtert
werden, indem die Bedienblende (6) und die Vordetf(7) entfernt werden (siehe Abbildung 12)
und die Pfanne nach dem Entfernen des Zapfensn{@)das Vorsteckers (9) nach vorne geneigt
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wird. Es wird dringend angeraten, diese letztgetetethode nur im Notfall und mit aul3erster
Vorsicht anzuwenden.

Multibrater Elektrische Teile

Damit der Drehknopf, das Thermostat , die Lampes, klemmbrett und das Sicherheitsthermostat
ersetzt werden, ist es notwendig die Befestigurdgasben (1 und 2) des Instrumentenbrettes (3) zu
entfernen. Dann werden die Kabelverbindungen geliistdie Komponente auszutauschen. Wenn
der Austausch abgeschlossen ist, werden die Kalohl dem Schaltplan wieder zusammengesteckt.

Multibrater Widerstande (Abb. Multibrater .26 seite.8)

Damit die Heizkorper ersetzt werde, missen zueestDaehknopfe und das Instrumentenbrett
entfernt werden, dann werden die Befestigungssbtlerauutter der Deckung, muf3 die Deckung (1)
entfernt werden und die Heizung (2) ausgeschlosserden. Dann kann diese herausgezogen
werden.

Informationen zu den in den EU-Landern benutzten aktrischen und elektronischen
Altgeraten

Elektro(nik)-Gerate, die mit dem nachfolgenden Sghﬁ gekennzeichnet sind, dirfen gemal3
EU-Richtlinie nicht mit dem Siedlungsabfall (Haudipéntsorgt werden.

Fur die Beseitigung lhres Altgerates nutzen Sidebidie lhnen zur Verfigung stehenden
landerspezifischen unterschieden Sammelsysteme, toeien Sie mit dem Einzelhandler in
Verbindung, wenn Sie ein gleichwertiges Gerat kaufe

Durch die aktive Nutzung der angebotenen Sammelsystleisten Sie Ihren Beitrag zur
Wiederverwendung, zum Recycling und zur Aufwertungn elektrischen/elektronischen
Altgeraten sowie zum Schutz der Umwelt und der Gékait.

FUR DEN AUSTAUSCH DURFEN AUSSCHLIESSLICH VOM HERSTELLER
GELIEFERTE ORIGINALERSATZTEILE VERWENDET WERDEN. DI E ARBEITEN
MUSSEN VON AUTORISIERTEN FACHKRAFTEN DURCHGEFUHRT W ERDEN.

ACHTUNG! Sollten Teile der Gasanlage von den Austacharbeiten betroffen sein, ist die
Dichtigkeit derselben und der einwandfreie Betrieb der verschiedenen Elemente zu
Uberprufen.

DER HERSTELLER BEHALT SICH DACH RECHT VOR, OHNE VORANKUNDIGUNG

DIE EIGENSCHAFTEN DER AUF DIESEN SEITEN VORGESTELLT EN PRODUKTE ZU
ANDERN.
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