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DE DE – Bedienungsanleitung 
 

Gebrauchs- und Pflegehinweise Wokpfanne 

 
• Packen Sie die Wokpfanne aus, entfernen und entsorgen Sie umweltgerecht 

das Verpackungsmaterial. 

• Spülen Sie die Wokpfanne vor dem ersten Gebrauch mit heißem Wasser und 
mildem Geschirrspülmittel gründlich aus. Verwenden Sie ein weiches Tuch oder 
einen Schwamm. So werden Rückstände entfernt, die bei der Produktion und 
Verpackung entstanden sind. Spülen Sie die Wokpfanne mit klarem Wasser 
mehrfach aus und trocknen Sie sie anschließend ab.  

• Achten Sie vor dem Gebrauch immer darauf, dass die Wokpfanne sauber und 
trocken ist, sonst könnte sich bei hohen Temperaturen die Oberfläche 
verfärben. 

• Lassen Sie die leere Wokpfanne niemals in der heißen Kochmulde oder auf der 
Kochfläche stehen. 

• Versuchen Sie beim Kochen immer die niedrigste Temperatur zu benutzen, dies 
wird Verfärbungen der Wokpfanne minimieren.  

• Vermeiden Sie Stöße und plötzliche starke Temperaturunterschiede. Kühlen Sie 
die Wokpfanne nicht plötzlich ab.  

• Verwenden Sie keine metallischen Küchenutensilien oder andere kratzende 
Gegenstände beim Kochen, diese können die Oberfläche zerkratzen. Wir 
empfehlen Pfannenwender oder Löffel aus hitzebeständigem Kunststoff oder 
aus Holz zu verwenden. 

• Reinigen Sie die Wokpfanne nach jedem Gebrauch mit einer Spülbürste, einem 
weichem Tuch oder Schwamm. Verwenden Sie bei Bedarf mildes 
Geschirrspülmittel.  

Hinweis: Die Wokpfanne ist spülmaschinengeeignet! 

• Bei einer stärkeren Verschmutzung empfehlen wir die Wokpfanne für eine Weile 
einzuweichen und danach, wie oben beschrieben, zu reinigen. 

• Verwenden Sie zur Reinigung niemals Bleichmittel oder Reinigungsmittel mit 
Chlor. 

• Um die Verfärbungen auf der Wokpfanne zu entfernen, können Essig oder 
flüssige Zitronensäure benutzt werden. Geben Sie nach der Reinigung einen 
Schuss Essig/Zitronensäure auf ein weiches Tuch und reiben Sie die 
Wokpfanne innen und außen ab. Die Wokpfanne glänzt wie zuvor. 

 
 
 
  


