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• Anschlusswert: 2 kW | 230 V | 50 Hz
• Geräte-Anschluss: Steckerfertig
• Fettauffangbehälter: Nein
• Für gewerblichen Ein­

satz geeignet:
Nein

• Serie: -
• Farbe: Edelstahl
• Typ: Tischgerät
• Beckeninhalt: 4 Liter
• Sicherheitsthermostat: Ja
• Fettablasshahn: Nein
• Füße höhenverstellbar: Nein
• Anzahl Becken: 1
• Anzahl Körbe: 1
• Eigenschaften: Abgerundete Ecken
• Inklusive: 1 Korb
• Betriebsart: Elektro
• Steuerung: Knebel
• Material: Edelstahl
• Für dauerhaften ge­

werblichen Einsatz ge­
eignet:

Nein

• Wichtiger Hinweis: Geeignet für Frittieröl und Stan­
genfett (Blockfett)

• Temperaturbereich: 50 °C bis 190 °C
• Korbinhalt: 2,4 Liter
• Maße Korb: B 130 x T 200 x H 120 mm
• Maße: B 220 x T 400 x H 315 mm
• Gewicht: 7 kg

.
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Ergänzungsprodukte

Technische Änderungen vorbehalten. 

Fett-Entsorgungsbehälter 12 L

• Inhalt: 12 Liter
• Eigenschaften: Abdeckung für den Ausguss

Deckel arretiert beim Transport
Erhöhter Bodenrand mit Luftzirkulationsöffnun­
gen
Sicherheitsverbindung zwischen Eimer und De­
ckel
Zusätzlicher hitzegeschützter Griff für die Ent­
leerung

• Material: Stahlblech
Feuerverzinkt

Art.-Nr. A150460V
GTIN 4015613274096

Fritierfettfilter

• Temperaturbereich bis: 190 °C
• Für dauerhaften gewerblichen

Einsatz geeignet:
Ja

• Material: Spezialgewebe
• Maße: B 181 x T 600 x H 155 mm
• Gewicht: 0,91 kg

.

Art.-Nr. A101999
GTIN 4016098100986

Thermometer A3000 TP

• Steuerung: -
• Einstechtiefe: 300 mm
• Material Temperaturfühler: Edelstahl
• Temperaturbereich: 10 °C bis 300 °C
• Ausführung: Analog
• Mit Temperaturfühler: Ja
• Ausgelegt für: Fritteusen
• Eigenschaften: Temperaturbereich auch in Fahrenheit
• Inklusive: 1 Verstellbarer Halte-Clip
• Material: Edelstahl

Art.-Nr. 292046
GTIN 4015613633152


