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>  Komplett flüssigkeitsdicht und sehr gute Beständigkeit bei der Verarbeitung von 
Lebensmitteln

■  Hervorragende Fingerfertigkeit dank der Geschmeidigkeit des Handschuhs

■  Sicheres Greifen durch die strukturierte Außenverarbeitung

■  Geeignet für den Kontakt mir allen Arten von Lebensmitteln

■  Kann alleine oder über andere Handschuhe getragen werden

■  Empfohlen für Personen mit einer Allergie auf Naturlatexproteine  

Lebensmittelindustrie
•  Schneiden von Fleisch und Fisch
•  Umgang mit Obst und Gemüse
•  Lebensmittelherstellung
•  Umgang mit Lebensmitteln

CHEMIKALIENSCHUTZ > Nitril

Cat. 3

4101

JKL

Ultrafood 475

Größe / EAN 6 7 8 9 10

Verpackung 1 Paar/Beutel - 12 Paar/Beutel - 72 Paar/Karton

Außenverarbeitung Handfläche mit Profil 

Innenverarbeitung Velourisiert

Farbe Blau

Material Nitril

Ultrafood 475

Länge (cm) 31

Stärke (mm) 0.34

Handgelenk Gerader Stulpenrand

  ULTRAFOOD 475 ist geeignet für den Kontakt mit Lebensmitteln gemäß der europäischen Verordnung (EG) Nr. 1935/2004. 
Der Handschuh kann allein oder als Überziehhandschuh getragen werden. Er eignet sich für die Verarbeitung von Fisch, Fleisch, 
Gemüse, Molkereiprodukten, Ölen und Fetten sowie gebratenes oder gegartes Fleisch oder Gemüse..


